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You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului.

BHUMaTenbHo npounTaiTe pykoBOACTBO Nosfb30oBaTens
nepes vcnonb3osaHvem npubopa.

Mpénet va dlaBaoeTe auTEG TIG 00NYileg XpNong
NPOCEKTLKA MNPV XPNOLUOMOLNTETE TN GUCKEUN.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

1. Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

2. Special safety regulations

* This appliance is designed for quick chilling or freezing prepared dishes. Do not store
any other materials in the appliance. Do not place any dangerous products, such as fuel,
alcohol, paint, flammable or explosives, etc. inside or near the appliance.

* This appliance must be installed, commissioned and services by a qualified or trained
person. And this appliance is intended to be used by trained or qualified personnel such
as kitchen or bar staff.

* WARNING: Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting
process, other than those recommended by the manufacturer.

* WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

m o Caution! Risk of fire! The refrigerant used is R404a or R507 in this appliance. It is a highly

flammable refrigerant.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance enclosure clear of obstruction.
Provide sufficient ventilation in the surrounding structure when building-in.

* WARNING: Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

* Place the appliance on a clean, stable, dry, level surface only.

* Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Protect the appliance
against heat, dust, direct sunlight, moisture, dripping and splashing water.

o Allow at least 10 cm surrounding spacing for ventilation purpose during use.

* Do not place articles on top of the appliance. Do not place objects with open sources of
fire (.. candles) on top or beside the appliance. Do not place objects filled with water
(e.g. vases] on or near the appliance.

* Never cover the appliance during use. This may cause a fire hazard.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk
of electric shock.

* Do not make any additional openings on the appliance. Do not install any gadgets in the
appliance.

* Do not overload the shelves inside to avoid damage. Max. loading of each shelf is about 4
kg. Place the food evenly on each shelf.
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3. Introduction

Positioning of blast chiller

Before unloading/loading and positioning the blast
chiller inside the shop/kitchen, you are kindly re-
quested to read carefully the instruction manual
in the different chapters regarding the unloading/

Transport

Do not superimpose blast chiller packing (allowed
only if there is wooden crate packing option). We
recommend you to transport the blast chiller al-
ways in the upright position (as mention on the
packing). If the blast chiller with built in condensing
unit was inclined during transportation we suggest
you to keep the productin the suggested upright po-
sition for at least 8 hours, before switching it on. In
this way, you will allow the oil to flow in all the com-
ponents, lubricating them again. Afterwards you
can proceed with the start.

Unloading/ Dimensions/ Weight

The unloading/loading procedures should be exe-
cuted by pallet-jack or by forklift driven by skilled
and authorized staff. We decline any liability for fail-
ing to comply with safety rules currently in force.
Before starting the unloading, positioning and in-
stallation procedures of the blast chiller freezer

Packing

At the delivery please check that the packing is in-
tact and that during transportation no damage was
occurred. Remove the external carton-box; remove
the fastener that keeps still the blast chiller/freezer
to its pallet, put it in the correct position and then
remove the adhesive white protection of the stain-

Condensate water draining / draining connection

The blast chiller is available with a built in condens-
ing unit complete with a removable condensate wa-
ter basin with manual defrost (without defrost heat-

Positioning and feet regulation

Place the blast chiller in a perfect horizontal posi-
tion, acting if necessary on the screw type adjusta-
ble feet. Use a spirit level to check it. The blast chill-
er must be placed in order to operate properly and
allow the correct defrost condensate water drain-

loading, dimensions, weight, evaporating water ba-
sin, adjustable feet, electric connections and main-
tenance procedures of the blast chiller subjected in
the present manual.

inside the shop/kitchen according to the model of
the blast chiller, please read carefully the informa-
tion showed in the dimensions and weights list.
The manufacturer declines any responsibilities due
to operations performed without adopting the above
safety precautions.

less steel. The recovery and the recycling of the
packing materials such us, plastic, iron, carton box,
wood help the saving of row material and reduce the
waste. Please consult your area address book for
disposal of materials and authorized garbage
dump.

er). The basin is assembled in the lower part, under
the condensing unit.

ing. In this way you will avoid
noisy vibrations of the condens-
ing unit. Check the correct posi-
tioning of the condensate water
basin and its draining.



Installation inside your shop

We suggest you to install the blast chiller/freezer
inside an air-conditioned room. We kindly remind
you that without this facility, malfunction may occur
(for example condensation etc).

AATTENTION!

In order to allow a good functioning of the blast

chiller/freezer please draw attentions to the follow-

ing instructions.

¢ Do not place the blast chiller to a direct exposure
of sunlight and to all the other means of irradia-
tion, such as high intensity incandescent lights,
cooking ovens, heating radiators.

¢ Do not place the blast chiller close to external
exits into draught, such as doors, windows, air
vent or air conditioning fans.

¢ Do not obstruct the blast chiller airinlet.

Minimum wall distance

1282 reey
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Inorderto allow a good blast chiller functioning and
a correct air circulation, during the positioning you
have to respect some minimum wall distance as
follows:

Blast chiller with built in condensing unit

The blast chilleris provided with built in condensing
unit, therefore it is necessary not to obstruct the
blast chiller airinlet corresponding to the front grid
for the air extraction in order to allow a proper air
circulation. Keep clear the whole blast chiller pe-
rimeter. We remind you that room temperature ris-
es or insufficient quantity of air to the unit condens-
er, reduce the blast chiller performances with
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e Do not place any kind of material on the blast
chiller. Keep clear the whole blast chiller perim-
eter in order to allow a proper air circulation.

e Do no place the blast chiller into an high relative
humidity room (condensate water creation is
possible)

¢ Do not place the blast chiller inside a closed cav-
ity. Without a proper air circulation the refrigera-
tion unit will not work effi ciently.

¢ Do not place hot trays or pans on the top of the
blast chiller.

Verify thatin the installation room there is enough
air turnover, even during closing and rest hours.
In this way the expansion/condensing unit will
work correctly.

Ill:l:lrnm.

e Keep a minimum distance, corresponding to the
door opening length, from the front unit grid
view.

e Keep a minimum 10 cm distance of the blast
chiller back from the wall.

possible deterioration of the products and more
energy consumption. If the blast chiller with built in
condensing unit was leant on the side during trans-
portation we suggest you to keep the product in up-
right position for at least 8 hours, before switching
it on. In this way, you will allow the oil to flow in all
the components, lubricating them again. After-
wards you can proceed with the starting.



Technical data

232163 232170 232194 232187 232691 232507
Dimensions
750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
[WIXDXH mm] (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(with feet)
Netweight 7 90 102 120 150
kgl
Chamber
dimensions 600x400x280  610x400x410 760x630x410 760x630x410  610x410x1120  610x410x1360
[WxDxH mm]
3xGN1/1or  3xGN1/Tor  3xGN1/lor  3xGN1/Tor  3xGN1/Tor  3xGN1/1or
Capacity 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
[No.oftray] ~ mm mm mm mm mm mm
Space
between 70 70 105 70 70 70
trays
[mm]
Blast chilling
performance 14 kg 20 kg 25 kg 25 kg 45kg 50 kg
[+3°C]
Blast
freezing
erformance 10 15 kg 20 kg 20 kg 35kg 40kg m
[+18°C]
ﬁ_?;e] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Test details 0 0 0 0 0 0
¢ / RHI +43/65% +43 [ 65% +43 [ 65% +43 [ 65% +43/65% +43/65%
Absorbed
power 1150 1424 1490 1490 1820 2040
(Wl
[F;/"_VFV,‘f;;’]“pply 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50

The manufacturer and dealer is not liable for any
inaccuracies due to printing errors or transcription,
in this manual. In line with our policy of continuous

improvement products, we reserve the right to

make modification of the product,
specifications contained in the
without prior notice.

packaging and
Documentation



4. Electrical connection and earthing

Electrical power supply
The installation and the electrical con-
nections must be carried out in con-
formity with the electrical rules in
force. These operations must be carried out by
qualified staff. The company declines any responsi-
bilities originated from the no observance of the
above rules in force.
See the blast chiller electric diagrams at the end of
this manual.

Before plugging in the blast chiller, it is necessary
to proceed with its complete and careful cleaning,
using warm water with no aggressive detergents
and drying with a soft cloth all the humid parts
(read with attention the chapter regarding the blast
chiller cleaning].

In order to carry outa correct plug in you must pro-

ceed as follow:

e Prearrange a thermal magnetic circuit breaker
switch and be sure that the frequency/tension of
the line corresponds to that shown on the blast
chiller serial number label (see the label plac-
ing).

¢ Verify the supply tension at the socket, it must be
between +/- 10% when you start the compressor.

Starting the blast chiller

AATTENTION!

The first start up must be carried out by qualified
staff.

Before switching on the blast chiller, be sure that:
¢ Your hands must be dry

¢ The surface of the blast chiller must be dry

¢ The floor and the electrical socket must be dry

Furthermore, be sure that:

¢ The build in condensing unit blast chiller must be
carried only in upright position. If it had leaned,
we recommend to wait at least 8 hours before
proceeding with the start so that the oil will flow
in all the components, lubricating them again.

For the temperature setting make reference to the
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* Werecommend you to install a bipolar-switch (or
4 square pole switch) with contact opening of at
least 3 mm, at the head of the socket. This switch
is obligatory if the loading is over 1000 W or when
the blast chiller is connected directly without the
use of the plug. The mag thermic switch has to be
placed nearby the blast chiller in order to be well
seen by the technician in case of maintenance.

It is necessary that the power supply cable section
is adequate to the unit power consumption.
@ sory in conformity with the law. Therefore
it is necessary to connect it to an efficient
earthing system. If the power supply cable was, it
must be substituted by the technical qualified staff.

Itis strongly recommended to avoid the use of elec-

trical appliance inside the blast chiller compart-

ment.

e |If the compressor is damaged, it must be re-
placed exclusively by qualified staff, in order to
prevent any risks. In case of breakdown we sug-
gest to unplug the appliance and to use a high

sensitivity mag thermic anti-electrical shock
switch.

The earthing of the appliance is compul-

corresponding chart about product categories/ us-
age temperature, in addition For the working pa-
rameters regulation refer to the user instructions
of the control panel enclosed to this current manu-
al.

Once the blast chiller is connected with the power
cable (see the previous paragraph), proceed pow-
ering it with the switch closing.

For the built in unit, before plugging it in, verify that
the selector is open in 0, OFF or green position. In-
sert the socket and then turn off the switch. Before
placing inside the food to be chilled or frozen, it is
necessary to clean the chamber of the appliance
(see chapter about cleaning) and afterwards it will



be required to chill in advance the chamber before
starting the positive or negative processes.

For regulating the functioning parameters consult
the instructions for the instrument panel enclosed
to the current manual.

5. Cleaning

All the procedures must be carried out with the sta-
tionary unit removing the tension from both the re-

Cleaning of the blast chiller

The maintenance of the blast chiller mustinclude at
least one daily cleaning of the loading zone, in order
to prevent the development and the accumulation of
bacteria.

Before cleaning the blast chiller room, carrying out
the defrosting keeping the door open and removing
the lid of the drainage pipe.

AATTENTION!

Itis essential to keep daily clean the blast chiller in
order to prevent the development and the accumu-
lation of bacteria. Before cleaning the chamber of
the blast chiller, you must execute a defrosting pro-
cess, by removing the lid of the drainage basin.

¢ Do not flush directly the inner parts of the blast
Cleaning the probe

The maintenance of the blast chiller must include
at least one daily cleaning of the temperature core
probe.

It is essential to keep daily clean the blast chiller
room probe. All the procedures must be carried out
with the stationary unit removing the tension from
both the refrigerated item and the condensing unit.
We recommend to rinse carefully the probe with
clean water and with hygienized solution. Refer to

frigerated item and the condensing unit.

chiller because the electrical parts could get
damaged.

¢ Do not use any hard metal tools to remove the
ice.

¢ For the cleaning use only warm water (not hot)
with no-aggressive detergents, taking care of
drying the wet parts with a soft cloth.

¢ Avoid to use products that contain chlorine or di-
luted solutions, caustic soda, abrasive deter-
gents, muriatic acid, vinegar, bleach or other
products that might scratch or grind.

* We recommend to clean the device at least once
a month, when it used for deep-frozen products.

Attention, during the cleaning operations
itis recommended to use work gloves.

the same methods and detergents for cleaning
named in the previous paragraph.

6. Recommendations and warnings

We recommend to make a daily cleaning of the ex-
ternal part of the blast chiller, including the internal

side of the door near the gaskets.



Manual defrosting

The blast chiller has manual defrosting and can be
made with open door or closed door (in this case the
time of defrosting will be longer]).

AATTENTION!

When the blast chiller has finished the process, it is
necessary to remove the lid of the water drainage

Maximum shelf load and storage

AATTENTION!

The blast chiller is suitable to drop the temperature
of already cooked food (see the chart with the tem-
peratures according to the products which must be
dropped).

Do not introduce into the blast chiller products
which are just taken out of the oven. Wait few min-
utes before placing the products inside the room
and then start the cycle. We remind you that the
blasting time to reach the requested temperature,
depends on different factors such as:

Modalities selection of the process time

The modalities selection of the blast chiller are:

e Time cycle, when the process time is specified.
When the time cycle phase finishes, the conser-
vation modality automatically starts.

pipeinorder to allow the water draining into the ba-
sin. The drainage pipe is useful also for the draining
of other liquids from the product.

At the end of the process, check the level of the wa-
ter and, if it necessary, empty the basin.

e The shape, the type, the thickness and the mate-
rial in which the food to be chilled is contained.

¢ The usage of lids above the containers.

e The physical features of the product, density, wa-
ter and fat contents.

e The temperature condition of the food to be
chilled.

The setting of the time for the positive chilling and
negative blasting must be set according to the type
and the weight of the food to be treated.

e With core probe, it is sufficient to set the temper-
ature of the product to be chilled of frozen; the
probe records the temperature and after the
acoustic signal the device will pass into the con-
servation modality (see position of core probe].

Loadable . Cycle at the
Type of process  Type of cycle Type of product product Thicness product code
Postive Full speed fordensefoodor  4kgeachtray g0 +3°C MAX 90 min
thick size maximum
. for dense food or . until -18°C
Negative Full Speed thick size 3 kg 40 min (240min]
delicate
products,
vegeteables,
- Reduced speed - - -

créme, sponge
dessert, small
size products




Measuring the temperature at the product core
When the thickness of the products allows it, al-
ways use the core probe to know exactly the reached
temperature at the product core, and do not inter-
rupt the cycle before the temperature of +3°C and
-18°C is reached. For a correct function of the blast
chiller, it is necessary that the products contained
inside are well placed in the middle, in order to al-
low a good circulation of the air in the blast chiller.
Do not obstruct the blast chiller/freezer air inlets
inside the device

For a correct function of the Blast Chiller, it is nec-
essary that the products contained inside are well
placed in the middle, in order to allow a good circu-
lation of the air in the Blast Chiller.

Conservation of the food cooked and blast freezed
The food cooked and blast freezed can be preserved
inthe fridge keeping the organoleptic qualities up to
5 days from the date of treatment.

It is important to respect the cold chain, keeping

Conservation of the food cooked and deep frozen
The food cooked and deep frozen can be preserved
in the fridge keeping the organoleptic qualities up
to several months from the date of treatment. It is
important to respect the cold chain, maintaining
during the conservation a stead temperature from
0° to 4°C, according to the kind of the food. Using
the vacuum technique, the conservation time can be
raised until about 15 days.

The food which is subject to negative cycle can be
safely preserved for a period of time from 3 to 18
months, according to the food treated.

e |t is important to respect the conservation tem-
perature equal or below -20°C.

Blast chiller starting up procedures

Blasting cycle with core probe

1. Push the green button.

2. Push the button "SET” @ to select the tempera-
ture +3°C or -18°C.

3. Afterwards, push the button "START/STOP” (OF
start the cycle.

HEART
OF THE
PRODUCT

==

AATTENTION!

Children must be kept away from the Blast Chiller.

during the conservation a stead temperature be-
tween 0°C and 4°C, according to the food.

Using the technique of vacuum packing, the time of
conservation can be raised until about 15 days.

AATTENTION!

¢ Avoid leaving at room temperature the food
cooked and to be blast frozen.
¢ Avoid humidity loss, at risk of the food fragrance.

The blast frozen food must be protected by a pro-
tective fi Im (better if vacuum packed) and provided
with adhesive label on which must be indicated:

¢ The content

¢ The day of preparation

® The assigned expired date

&ATTENTION!

Once the food is defrosted, it cannot be frozen
again.

4. At the end of the cycle (when the buzzer starts to
ring), the machine passes automatically into the
conservation phase.

5. To stop the cycle, press “START/STOP” @.

@



Blasting cycle at time

1. Push the green button. 4. Push the button "START” @ to start the cycle.
2. Push the button "SET" @ to select the tempera- 5. At the end of the cycle (when the buzzer starts to
ture +3°C or -18°C. ring), the machine passes automatically into the
3. Afterwards, push the button “UP” @, “DW" © to conservation phase.
set the requested time for the blasting cycle. 6. To stop the cycle, press “START/STOP”

Conservation time (in months) for blast chilled-shock frozen food
In the chart below there are the preservation times of some deep-frozen food.

Food Freezing -18°C Freezing -25°C Freezing -30°C
Dairy products
Cheese 4 6 6
Butter 8 12 15
Poultry and meat

Beef 9 12 18

Veal 6 12 18

Lamb 6 12 18

Pork b 12 15

Poultry 5-9 12 18

Rabbit,goose 4-6 - -
m Duck, turkey 4-6 - -

Game 6-10 12 12

Fish

Lean 6-8 12 15

Fat (eat, mackerel, salmon, herring) 3-4 7-8 8-9

Shellfish with pincers 3-4 12 17

Shellfish 2-3 10 12

Veagetables and fruits
Vegetables 12 18 24
Fruits 12 18 24
Pastry
Cakes 2-4 8 12

Pre-cooked food
Pre-cooked food 2-4 b b

Remark: Above table is just for reference only. In determining the storage period, always suggesting the
local sanitary-epidemiological regulations and HACCP.
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7. Blast-chilling/shock freezing time

Faod Pan onding capaciy tickness  tme - CYcleused
First course
White sauce GN1/1(H)60 6L 4cm 70 minutes POSTIVE
Meat Stock GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 minutes POSTIVE
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 minutes POSTIVE
Veagatble soup GN1/1(H)100 5L 5cm 90 minutes POSTIVE
Fresh pasta GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 minutes NEAGTIVE
Meat and tomato sauce GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minutes POSTIVE
Bean soup GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minutes POSTIVE
Fish soup GN1/1 (H)60 4 Kg 5cm 90 minutes POSTIVE
Poultry and meat
Roast GN1/1(H)60 7Kg 10cm 90 minutes POSTIVE
braised beef GN1/1(H)60 7Kg 15¢m 90 minutes POSTIVE
Boiled beef GN1/1 (H)60 6Kg 12-18 cm 90 minutes POSTIVE
Chicken breast GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 minutes POSTIVE
Roast beef GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢cm 80 minutes POSTIVE
Fish m
Grouper GN1/1 (H)40 3Kg 5-10 cm 90 minutes POSTIVE
Sea cicada GN1/1 (H)40 2 Kg 3cm 25 minutes POSTIVE
Vacuum-packed moules GN1/1(H)60 2Kg max. 3-4cm 20 minutes POSTIVE
Fish salad GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 minutes NEAGTIVE
Boiled polyp GN1/1(H)60 5Kg - 60 minutes POSTIVE
Humid cuttle fish GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minutes POSTIVE
Veagetables and fruits
Carrot GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minutes POSTIVE
Mushroom GN1/1 (H)60 4 Kg 4-5cm 60 minutes POSTIVE
Courgettes GN1/1(H)60 3Kg 4-5cm 90 minutes POSTIVE
Pastry
Vanila and chocolate pudding ~ GN1/1(H)60 6L 4-5¢cm 90 minutes POSTIVE
English cream GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 minutes POSTIVE
Custard cream GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 minutes POSTIVE
Creamy sugary pudding GN1/1 (H)40 3L 6cm 60 minutes POSTIVE
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg 4-6cm 50 minutes POSTIVE
Tiramisu GN1/1(H)60 5Kg 4-5cm 45 minutes POSTIVE

THE MANIFACTURE HAS THE RIGHT TO MAKE TECNICAL CHANGES WITHOUT WARNING.
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8. Control panel

Description

¢ Manual defrosting without heater or hot gas

The control panels manages the basic functions of

the device:
¢ Positive blast-freezing or cooling

Thanks to some parameters is possible to erase
some functions or change others.

¢ Negative blast-freezing or deep-freezing The final user (the cook) can select the type of cycle

e Hearth probe or time blast-freezing
¢ Conservation

Interface

+ Time regulation
Room temperature
controles

- Time regulation
Signal switching off
(Buzzer)

Defrosting

and the chilling time when the core probe is not se-
lected.

LED deep-freezing
functions

Time from the cycle

starting Function and
H E N D I time selector
FOOD SERVICE EQUIPMENT

Start/Stop/Freezing

Function light

Display



There is a 5 seconds lamp-test when the control stats, after that it places in Operative position.

Keys
The front panel stops in stand by functions if the
button "SET" @ is pressing for 4seconds when the

Time and core probe program setting

Stop - Display

When the time cycle is selected the display shows
the time (in hours and minutes) or the records of the
core probe if the probe cycle is selected.

Stop - Keys

. Set @, Up © pown © keys permit to enter the
cycle setting.

e Set to go automatically to the negative and
positive probe cycle process.

e Press Set @ key for 4 sec the control panel is in
stand-by.

Start - Display

The display shows the remaining time (in hours and
minutes), when the time cycle is selected or the re-
cords of the core probe if the probe cycle is select-
ed.

Start - Keys

* Pressing the "SET” @ key the display shows the
time passed from the starting of the cycle or the
time of the time cycle, in order to reach the cycle
temperature, if it is in conservation modality.

blasting cycles have been stopped.

The upper point of the second display shows the se- m

lection in case of negative process.

e PressUp © or Down © to set automatically time
cycle if previously was selected the core probe
cycle, otherwise set +/- for the time cycle.

e |fthe buzzerison, pressing Down ©toturnit off.

e Press Start/Stop @ to start the cycle.

If the presence of door is on (Pl=1]) and the contact is
not well closed, on the display appears “dr” which
shows that the door is open.

* Pressing Up @ the temperature recorded by the
room probe is shown. This data lasts 5 seconds.
¢ |fthe buzzerison, pressing Down ©toturnitoff.

¢ Press Start/Stop @ to start the cycle.
- @



AATTENTION!

At the end of the positive process phase, the con-
servation program is set automatically at the tem-
perature of 0 to +3°C.

At the end of the negative process phase, the con-

Alarms

The existing alarms are those related to the probes.
They are shown only when it is required the view of
the relative probe. “Er” Generic or internal error of
the probes.

“Er” generic error or inside the probe
“Erl” room probe error
“Er2” core probe error

Regulations

Compressor

The compressor can be active only in START func-
tion when the room probe has no error.

If the presence of door is on (PI=l), the door must be
closed to permit the starting of the compressor only
if P6=0. With P6=0 the compressor is active even if
the door is open and with arrested fan. The com-
pressor starts according to the SET POINT on, cor-
responding to the selected cycle and according to
the differential of temperature set (Parameter P8).

Manual defrosting

servation program is set automatically at the tem-
perature of -22 to -25°C.

In order to respect the chilling and freezing time
provided by law, while a cycle is in progress, it is
strongly advised against opening the door of the de-
vice.

If one program s in progress and an error is gener-
ated, the cycle passes to time process even if the
error continues to be on.

The protection time for the compressor are:

¢ P9: minimum delay that must exist between the
switching off and the next starting up of the com-
pressor. This parameter is used also like reset of
the card.

e P10: minimum delay that must exist between 2
consecutive starting ups of the compressor.

The defrosting is carried out with open door, without the use of neither the heater nor the hot gas.

Parameters

Pressing contemporarily@ Up and Down ©toen-
ter the parameter setting for at least 4 sec.

At this point on the display appears the number it-
self of the parameter (P0). Pressing the SET@® key,
itis possible to see the value of the parameter itself
and modify it.

The keys © Up and Down @ when the parameter
setting is on, allow to pass to the next/former pa-
rameter; when the value of the parameter is on,
they modify it.



Description

=
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Max Def. Unit

0  Permitto enter into the conservation function: the buzzer rings for 60 sec.

Door present 0=door absent; 1=door present

0
0
2 Fanduring he process O=together with the compressor; 1=always on 0 1 1 -
3 Permit to enter the core probe function 0 1 1 -
4 Permit to enter the negative process 0 1 1 -
5  Permit to enter the defrosting 0 1 0 -
6 Stopping functions when the door is open 0=compressor+fans; 1=fans 0 1 1 -
7 Configuration RL2=defrosting; 1=fan+defrosting 0 1 1 -
8  Hystresis of regulation 0 20 3 °C
9 Protection of the compressor 0ff/On (also valid as reset) 0 99 2 min
10 Protection of the compressor 0ff/On 0 99 3 min
11 Defrosting duration 0 99 10 min
12 Dripping duration 0 99 3 min
13 Core probe for the positive process -50 99 3 °C
14 Core probe for the negative process -50 99 18 °C
15 Room probe for the postive process -50 99 -2 °C
16 Room probe for the negative process -50 99 -40  °C
17 Room probe for the postive conservation process -50 99 0 °C
18 Room probe for the negative conservation process -50 99 -25  °C
19 Postive time process duration 0 599 90 min
20 Negative time process duration 0 599 270  min
21 Setcondenser temperature for second fan 60 -50 99 °C
22 Enable controller for secondary fan 1 0 1 -

9. Maintenance - disposal of materials

All maintenance operations and reparations of the
appliance must be carried out with stationary unit,
removing the tension from both the refrigerated
item and the condensing unit. All the operations
must be carried out by qualified and specialized
staff.

Periodical checks

At regular intervals (at least once a year), it is im-

portant to make a complete system check by quali-

fied staff only. Please check that:

¢ the water drainage system works properly.

e thereare norefrigerating gas leaks and the com-
plete refrigerating system works properly.

AATTENTION!

All cleaning ordinary and extraordinary operation
are described in chapter “CLEANING”.

¢ the maintenance state of the electrical system is
completely safe.

¢ the door gaskets and the dooritself close proper-
ly.

e the condenser of refrigerating unit is clean.



ERI
]

Substitution of the fan motor

If the device is provided with a fan motor and it is
necessary to remove it, it is important to taking off
the tension, verify the label with technical data of

Substitution of the compressor / refrigerated gas
In case of compressor damaging and/or replacing,
save its refrigerating gas and oil and avoid disper-

Requesting spare parts
When requesting spare parts, please say clearly:
¢ Model of the item

the fan motor and substitute it with one of identical
power, voltage and frequency.

sing it in the environment.

e Quantity of the spare part
Possibly, enclose also a picture of the part to be or-

e Serial number of the item dered.
10. Maintenance - disposal of materials
Message Breakdown malfunction Error Solutions
Ensure that all the cables are included in ~ Generic error or/ internal !fthe cgble I.S tore off. :
ER insere it again and screw it

the terminal

error of the probe

up

Ensure that all the cables are included in
the terminal

Error of the room probe

If the cable is tore off.
insere it again and screw it

up

Ensure that all the cables are included in

If the cable is tore off.

ER2 the terminal Error of the room probe |unpsere it again and screw it
Check if the evaporatoris ~ Leave the door open for at
blocked with ice least 15 min to melt the ice
Checkif the product is Lighten the load of trays
loaded correctly and does .

and grills
not exceed
Blasting time too long Check if the internatl fan is .
. Contact rhe assisatnce
spinning
Ensure that the laboratory
tempelratu.re Is not too high Contact rhe assisatnce
and with high percentage
of humidity
Failed conservation of the food at he end .
: Contact rhe assisatnce
of the blasting cycle
ER2 Ensure that all the cables are included in Error of the room probe :;gheieciatbalealisntoa;z(;fz.rew it
the terminal P up 9
DR The door is open The door is open Check that the dooris

properly closed




11. Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

12. Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

1. Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fihren.

* Das vorliegende Gerat ist ausschliefilich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufthren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

ﬂ * Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samt-

liche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes Personal
zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heifen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

» Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so gefiihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehér, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerdt eignet sich nicht fir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.

* Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut- H
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

2. Besondere Sicherheitsbestimmungen

¢ Dieses Gerat wurde flr das schnelle Kihlen oder Gefrieren von Fertigspeisen konzipiert.
Lagern Sie keine anderen Gegenstande im Gerat. Platzieren Sie keine gefahrlichen Pro-
dukte, wie z. B. Kraftstoff, Alkohol, Farbe, brennbare oder explosive Stoffe usw., in oder
in die Nahe des Gerats.

¢ Dieses Gerat muss von einer qualifizierten oder geschulten Person installiert, in Betrieb
genommen und gewartet werden. Dariiber hinaus ist dieses Gerat fur die Verwendung
durch geschultes oder qualifiziertes Personal, wie z. B. Kiichen- oder Barpersonal, be-
stimmt.

» WARNUNG: Verwenden Sie keine mechanischen Vorrichtungen oder sonstige Mafinah-
men, um den Auftauprozess zu beschleunigen, sollten diese nicht vom Hersteller emp-
fohlen worden sein.

* WARNUNG: Beschadigen Sie nicht den Kaltemittelkreislauf.

¢ Vorsicht! Brandgefahr! Fir dieses Gerat wird das Kaltemittel R404a oder R507 verwen-
det. Es handelt sich hierbei um ein leicht entziindliches Kaltemittel.
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* WARNUNG: Halten Sie alle Beltftungsoffnungen an der AuBenseite des Gerats frei zu-
ganglich. Achten Sie bei einer Unterbringung in einem Schrank auf eine ausreichende
Beluftung der umgebenden Struktur.

* WARNUNG: Verwenden Sie keine Elektrogerate in den Lebensmittelablagefachern des
Gerats, es sei denn, sie gehdren zu einem vom Hersteller empfohlenen Typ.

¢ Platzieren Sie das Gerat nur auf einen sauberen, stabilen, trockenen, ebenen Unter-
grund.

* Positionieren Sie das Gerat entfernt von heiflen Oberflachen und offenen Flammen.
Schiitzen Sie das Gerat vor Hitze, Staub, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigket,
Tropf- und Spritzwasser.

* Sorgen Sie dafir, dass wahrend des Gebrauchs mindestens 10 cm Abstand zur Beluf-
tung eingehalten wird.

o Platzieren Sie keine Gegenstande auf dem Gerat. Stellen Sie keine Gegenstande mit of-
fenem Feuer (z. B. Kerzen) auf oder neben das Gerét. Stellen Sie keine mit Fliissigkeiten
gefillten Gegenstande (z. B. Vasen) auf oder neben das Gerét.

o Decken Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals ab. Dies kann einen Brand ver-
ursachen.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab. Ein Reinigen mit Wasser kann zu Undich-
tigkeiten flhren und das Risiko eines elektrischen Schlags erhchen.

 Machen Sie keine weiteren Liftungscffnungen am Gerat. Installieren Sie kein nicht be-
notigtes Zubehor am Gerdt.

o Uberlasten Sie die Fachbdden im Inneren nicht, um Schaden zu vermeiden. Die maxi-
male Belastung jedes Fachs betragt ca. 4 kg. Verteilen Sie die Lebensmittel gleichmaBig
auf alle Fachboden.

3. Einfiihrung
Positionieren des Schockkiihlers

Vor dem Entladen/Beladen und dem Positionieren
des Schockkiihlers in der Werkstatt/Kiiche bit-
ten wir Sie, die Bedienungsanleitung hinsichtlich
der verschiedenen Kapitel bezlglich Entladen/
Beladen, Abmessungen, Gewicht, Verdampfungs-

Transport

Platzieren Sie keine schweren Gegenstande auf der
Verpackung des Schockkiihlers (nur zul&ssig, wenn
ein Verpacken in Holzkisten maglich ist). Wir emp-
fehlen Ihnen, den Schockkihler immer in aufrech-
ter Position zu transportieren (wie auf der Verpa-
ckung angegeben). Wenn der Schockkiihler mit
eingebauter Kondensationseinheit wahrend des
Transports geneigt wurde, empfehlen wir lhnen,
das Produkt vor dem Einschalten mindestens 8
Stunden lang in der empfohlenen aufrechten Positi-
on zu belassen. Auf diese Weise kann das Ol in alle

® =

wasserbehalter, Anpassung der Fifle, elektrische
Anschlisse und Wartungsverfahren des in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Schockkiih-
lers sorgfaltig zu lesen.

Komponenten zurickflieBen und diese erneut mit
Schmierung versorgen. Im Anschluss dazu kénnen
Sie mit der Inbetriebnahme fortfahren.



Entladen/ Abmessungen/ Gewicht

Die Entlade-/Beladevorgénge missen durch eine
Palettenhubvorrichtung oder durch einen Gabel-
stapler durchgefiihrt werden, der von qualifizier-
tem und autorisiertem Personal betrieben wird.
Wir lehnen jede Haftung bei einer Nichteinhaltung
der geltenden Sicherheitsvorschriften ab. Bevor
Sie mit dem Entladen, der Positionierung und der
Installation des Schockkihlgefrierschranks im Lo-

Verpackung

Bitte prifen Sie zum Zeitpunkt der Anlieferung, ob
die Verpackung intakt ist und ob wahrend des
Transports keine Schaden entstanden sind. Entfer-
nen Sie die duBere Kartonage; entfernen Sie die
Befestigungsvorrichtung, die den Schockkiihlge-
frierschrank auf dessen Palette halt, verbringen
Sie ihn in die richtige Position und entfernen Sie
anschlieBend die weifle geklebte Schutzvorrich-

Kondenswasserabfluss / Entleerungsanschluss

Der Schockkiihler ist mit einer eingebauten Kon-
densationseinheit sowie mit einem abnehmbaren
Kondensatwasserbehalter mit manueller Abtau-

Positionierung und FuBhdhenanpassung

Stellen Sie den Schockkiihler in einer perfekten ho-
rizontalen Position auf und drehen Sie bei Bedarf an
den schraubenbaren StellfiBen. Verwenden Sie
eine Wasserwaage, um dies zu Uberprifen. Der
Schockkihler muss so aufgestellt werden, dass er
ordnungsgemdfB funktioniert und das gesamte
Kondensat aus dem Abtauvorgang ablaufen kann.

Installation in lhrem Laden

Wir empfehlen lhnen, den Schockkiihlgefrier-
schrank in einem klimatisierten Raum zu installie-
ren. Wir mochten Sie freundlich daran erinnern,
dass es ohne eine solche Einrichtung zu Fehlfunkti-
onen kommen kann (z. B. Kondensation usw.).

AACHTUNG!

Um eine einwandfreie Funktion des Schockkiihlge-
frierschranks zu gewahrleisten, beachten Sie bitte
die folgenden Hinweise.

e Setzen Sie den Schockkiihler keiner direkten
Sonneneinstrahlung aus, aber sorgen Sie auch
fir einen Schutz gegen alle weiteren Formen von
Strahlung, wie z. B. hochintensive Gliithlampen,
Kochherde und Heizstrahler.

kal/Kiiche in Abhédngigkeit vom Modell des Schock-
kiihlers beginnen, lesen Sie bitte sorgfaltig die In-
formationen in der Maf3- und Gewichtsliste durch.
Der Hersteller lehnt jegliche Verantwortung fiir
Schaden ab, die sich aus einem Betrieb ergeben,
der ohne die Einhaltung der oben genannten Si-
cherheitsvorkehrungen vorgenommen wird.

tung fiir die Edelstahlfronten. Eine Riickgewinnung
und sowie das Recycling der Verpackungsmateria-
lien, wie z. B. Kunststoff, Eisen, Karton, Holz, hel-
fen bei der Schonung von Rohstoffen und reduzie-
ren den Abfall. Bitte sehen Sie in Ihrem regionalen
Adressbuch nach, wo eine Entsorgung von Materia-
lien mdglich ist und wo sich autorisierte Miilldepo-
nien befinden.

ung (ohne Abtauheizung) erhaltlich. Der Behalter
befindet sich im unteren Bereich unter der Konden-
sationseinheit montiert.

Auf diese Weise vermeiden Sie
storende Vibrationen die von der
Kondensationseinheit herriih-
ren. Uberpriifen Sie die korrekte
Positionierung des Kondensat-
behalters und dessen Ablauf.

¢ Stellen Sie den Schockkiihler nicht in der Nahe
von externen Ausgangen auf, wie z. B. Tiren,
Fenstern, Liftungsschlitzen oder Klimagebla-
sen.

e Sorgen Sie fir einen ungehinderten Lufteinlass
am Schockkiihler.

¢ LegenSiekeinerlei Gegenstande auf den Schock-
kihler. Halten Sie den gesamten Bereich um den
Schockkihler frei von Gegenstanden, um eine
ordnungsgemadfe Luftzirkulation zu ermaogli-
chen.

¢ Stellen Sie den Schockkiihler nichtin einen Raum
mit hoher relativer Luftfeuchtigkeit (Kondensat-

wasserbildung ist maglich).
- @



¢ Stellen Sie den Schockkihler nicht in einen ge-
schlossenen Hohlraum. Ohne eine ordnungsge-
mafe Luftumwalzung kann das Kihlaggregat
dort nicht effizient arbeiten.

¢ Stellen Sie keine heiflen Fachboden oder Pfan-
nen auf die Oberseite des Schockkiihlers.

Mindestwandabstand

1282 reey

Um eine gute Funktion des Schockkiihlers und eine
korrekte Luftzirkulation zu gewdhrleisten, miissen
Sie bei der Positionierung die folgenden Mindest-
wandabstande einhalten:

Schockkiihler mit eingebauter Kondensationseinheit

Der Schockkiihler ist mit einer eingebauten Kon-
densationseinheit ausgestattet, daher ist es not-
wendig, den am Frontgitter vorhandenen Luftein-
lass des Schockkiihlers fiir die Luftabsaugung
nicht zu blockieren, um eine ordnungsgemafe
Luftzirkulation zu ermdglichen. Halten Sie die ge-
samte Umgebung um den Schockkiihler frei von
Gegenstanden. Wir mochten Sie darauf hinweisen,
dass ein Ansteigen der Raumtemperatur oder eine
zu geringe Luftmenge zum Kondensationseinheit
dazu fihrt, die Leistung des Schockkiihlers zu re-

Vergewissern Sie sich, dass im Aufstellungsraum
geniigend Luftzirkulation vorherrscht, auch wih-
rend der Schlie- und Ruhezeiten. Auf diese Weise
funktioniert die Expansions-/Kondensationsein-
heit einwandfrei.

Ill:l:lrnm.

e Halten Sie einen Mindestabstand, welche der
Lange der Tiiréffnung zur Gitteransicht der Fron-
teinheit hin entspricht.

e Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm zwi-
schen dem Schockkiihler und der Wand ein.

duzieren und eine Qualitatsminderung der Produk-
te verbunden mit einem erhohten Energiever-
brauch verursachen kann. Wenn der Schockkiihler
mit eingebauter Kondensationseinheit wahrend des
Transports seitlich geneigt wurde, empfehlen wir
Ihnen, das Produkt vor dem Einschalten mindes-
tens 8 Stunden lang in der aufrechten Position zu
belassen. Auf diese Weise kann das Olin alle Kom-
ponenten zurlckflieBen und diese erneut mit
Schmierung versorgen. Im Anschluss dazu kénnen
Sie mit der Inbetriebnahme fortfahren.



Technische Daten

232163 232170 232194 232187 232491 232507
Abmessungen
[BxTxH mml 750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260 750474051850 750x740x2080
. (750) (880) (1290) (1290)
(Inkl. FiiRe)
Nettogewicht g, 7 90 102 120 150
kgl
Kammerab-
messungen  600x400x280  610x400x410  760x630x410  760x630x410  610x410x1120  610x410x1360
[BXTxH mm]
- 3xGN 1/1 3xGN1/1 3XGN1/1 3xGN1/1 3XxGN 1/1 3xGN1/1
Kapazitat
[Anzahl der oder oder oder oder oder oder
R 3x600x400 3x600x400 3x600x400 3x600x400 3x600x400 3x600x400
Fachbéden]
mm mm mm mm mm mm
Zwischen-
raum
zwischenden 70 70 105 70 70 70
Fachbdden
[mm]
Leistungsfa-
higkeit des
Schockkih- 14 kg 20 kg 25 kg 25 kg 45 kg 50 kg
lens
[+3°C]
Leistungsfa-
higkeit des
Schockge- 11 kg 15 kg 20 kg 20 kg 35kg 40 kg
frierens
[+18°C]
ﬁ?;e] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Einzelheiten
liber den Test  +43/65% +43/65% +43 [ 65% +43 [ 65% +43 [ 65% +43 [ 65%
[°C/RH]
Leistungs-
aufnahme 1150 1424 1490 1490 1820 2040
(Wi
Netzteil
230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50
[V-P-Hz]

Hersteller und Handler haften nicht fiir Ungenauig-
keiten aufgrund von Druck- oder Ubersetzungsfeh-
lern in diesem Handbuch. Im Einklang mit unserer
Richtlinie fir eine kontinuierliche Verbesserung

Produkten,

Verpackungen
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

der Produkte behalten wir uns das Recht vor, Ande-
rungen an den in der Dokumentation enthaltenen
und Spezifikationen
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4. Elektrischer Anschluss und Erdung

Elektrischer Anschluss
Die Installation und die elektrischen
Anschlisse miissen in Ubereinstim-
mung mit den geltenden Vorschriften
fur einen Elektroanschluss durchgefiihrt werden.
Diese Arbeiten miissen von einem dafiir qualifizier-
ten Personal vorgenommen werden. Das Unter-
nehmen lehnt jegliche Verantwortung ab, die sich
aus der Nichteinhaltung der oben geltenden Vor-
schriften ergibt.
Siehe Schaltplane fiir den Schockkiihler am Ende
dieses Handbuchs.

Vor Anschluss des Schockkiihlers missen sie eine
vollstandige und sorgfaltige Reinigung mit war-
mem Wasser vornehmen, ohne aggressive Reini-
gungsmittel zu verwenden und anschlieBend mit
einem weichen Tuch alle feuchten Teile trocknen
(lesen Sie das Kapitel Gber Reinigungsmafinahmen
fir den Schockkiihler aufmerksam durch).

Um einen korrekten Anschluss vornehmen zu kon-

nen, miissen Sie wie folgt vorgehen:

e Bereiten Sie einen thermisch-magnetischen
Trennschalter vor und stellen Sie sicher, dass die
Frequenz/Spannungskapazitdt der Trennschal-
terleitung derjenigen entspricht, die auf dem Eti-
kett mit der Seriennummer des Schockkiihlers
angegeben ist (siehe Platzierung des Etiketts).

o Uberpriifen Sie die Versorgungsspannung an der
Steckdose, sie muss zwischen +/- 10% der orts-
lblichen Versorgungsspannung liegen, wannim-
mer Sie den Kompressor starten.

Inbetriebnahme des Schockkiihlers

AACHTUNG!

Die Erstinbetriebnahme muss von qualifiziertem
Personal durchgefiihrt werden.

Bevor Sie den Schockkiihler einschalten, vergewis-
sern Sie sich, dass:

¢ |hre Hande trocken sind

¢ Die Oberflache des Schockkihlers trocken ist

¢ Sowohl Boden als auch Steckdose trocken sind

“pZé

e Wir empfehlen Ihnen, am Kopf der Steckdose ei-
nen bipolaren Schalter (oder einen 4-poligen
Schalter]) zu installieren, der eine Kontaktoff-
nung von mindestens 3 mm Durchmesser auf-
weist. Ein solcher Schalter ist vorgeschrieben,
sobald die Leistungsaufnahme iiber 1000 W liegt
oder wenn der Schockkihler ohne Verwendung
eines Netzsteckers direkt angeschlossen wird.
Der magnetische Thermoschalter muss in der
Nahe des Schockkihlers platziert werden, damit
er im Falle einer Wartung vom Techniker sofort
erkannt werden kann.

Es ist erforderlich, dass der Querschnitt des
Stromversorgungskabels dem Stromverbrauch
des Gerats entsprechend ausgefiihrt ist.

Eine Erdung des Gerates ist gesetzlich
vorgeschrieben. Aus diesem Grund ist es

notwendig, ihn an ein effizientes Erdungs-
system anzuschlieen. Sollte das Stromversor-
gungskabel defekt sein, muss es durch technisch
qualifiziertes Personal ersetzt werden. Es wird
dringend empfohlen, die Verwendung von Elektro-
geraten im Inneren des Schockkiihlers zu unterlas-
sen.

e BeiBeschadigungen am Kompressor darf dieser
ausschlieflich durch qualifiziertes Personal
ausgetauscht werden, um jedwede Risiken zu
vermeiden. Im Falle eines Ausfalls empfehlen
wir, das Gerat von der Stromversorgung zu tren-
nen und einen hochempfindlichen thermischen
antielektrischen Schockschalter zu verwenden.

Achten Sie auBBerdem darauf, dass:

e Die eingebaute Kondensationseinheit des
Schockkihlers nurin aufrechtem Zustand trans-
portiert werden darf. Sollte er seitlich geneigt
worden sein, empfehlen wir, vor dem Start min-
destens 8 Stunden zu warten, damit das Olin alle
Komponenten zuriickflieBt und diese erneut ge-
schmiert werden.



Die korrekte Temperatureinstellung kann der ent-
sprechenden Tabelle tiber Produktkategorien/ Be-
triebstemperatur entnommen werden, auBBerdem
ist fur die Einstellung der Betriebsparameter die
Bedienungsanleitung im Bedienfeld zu Gberpriifen,
die diesem aktuellen Handbuch beigefiigt ist.

Sobald der Schockkiihler mit dem Netzkabel ver-
bunden ist [siehe vorheriger Absatz), fahren Sie mit
dem AnschlieBen der Stromversorgung mit ge-
schlossenem Schalter fort.

Vergewissern Sie sich vor dem Einstecken eines
eingebauten Gerats, dass der Wahlschalter in der

Position 0, OFF oder griin gedffnet ist. Stecken Sie
den Stecker ein und schalten Sie den Schalter aus.
Vor dem Einbringen der zu kiihlenden oder tiefzu-
kiihlenden Lebensmittel ist es notwendig, den In-
nenraum des Gerates zu reinigen (siehe Kapitel
tiber die Reinigung) und im Anschluss dazu muss
der Innenraum zuerst gekihlt werden, bevor die
positiven oder negativen Abldufe beginnen konnen.

Fir die Einstellung der Betriebsparameter sind die
Anweisungen fiir das Armaturentafel im Anhang
des aktuellen Handbuchs zu beachten.

5. Reinigung

Alle Verfahren missen so durchgefiihrt werden,
dass fiir die stationare Einheit die Spannungsver-

Reinigen des Schockkiihlers

Die Wartung des Schockkiihlers muss mindestens
eine tagliche Reinigung des Ladebereichs beinhal-
ten, um eine Entwicklung und Ansammlung von
Bakterien zu verhindern.

Vor der Reinigung des Innenraums des Schockkiih-
lers ist ein Abtauen durchzufiihren, die Tir offen zu
halten und der Deckel des Ablaufrohres muss ent-
fernt werden.

AACHTUNG!

Es ist wichtig, den Schockkihler taglich zu reini-
gen, um eine Entwicklung und Anhaufung von Bak-
terien zu verhindern. Vor der Reinigung des Innen-
raums des Schockkiihlers ist ein Abtauprozess
durchzufihren, hierzu muss der Deckel des Ab-
laufbehalters entfernt werden.

 Richten Sie den Spriihstrahl nicht direkt auf die
Innenteile des Schockkihlers, da ansonsten die
elektrischen Teile beschadigt werden kénnen.

sorgung zum Kiihlgerat als auch zur Kondensati-
onseinheit zuvor getrennt wird.

e Verwenden Sie keine harten, metallischen Werk-
zeuge, um das Eis zu entfernen.

¢ Verwenden Sie fiir die Reinigung nur warmes
(nicht heifles) Wasser mit nicht-aggressiven Rei-
nigungsmitteln und achten Sie darauf, dass nas-
se Teile mit einem weichen Tuch abgetrocknet
werden.

e Vermeiden Sie die Verwendung von Reinigungs-
produkten, die Chlor oder verdiinnte Lésungs-
mittel, Natronlauge, Scheuermittel, Muriasaure,
Essig, Bleichmittel oder andere Stoffe enthalten,
die kratzen oder scheuern konnen.

e Wir empfehlen, das Gerat mindestens einmal im
Monat zu reinigen, sollte es fir Tiefkihlprodukte
verwendet werden.

Achten Sie darauf, wahrend der Reini-
gungsarbeiten Arbeitshandschuhe zu
tragen.



Reinigen der Sonde

Die Wartung des Schockkiihlers muss mindestens
eine tagliche Reinigung der Temperaturkernsonde
beinhalten.

Es ist wichtig, die Sonde fiir den Innenraum des
Schockkihlers taglich sauber zu halten. Alle Ver-
fahren missen so durchgefiihrt werden, dass fir
die stationare Einheit die Spannungsversorgung
zum Kiihlgerat als auch zur Kondensationseinheit
zuvor getrennt wird. Es empfiehlt sich, die Sonde
mit sauberem Wasser und einer hygienischen Lo-
sung grindlich zu spiilen. Beziehen Sie sich am
besten auf die identischen Vorgehensweisen und

Reinigungsmittel fir die Reinigung wie bereits im
vorherigen Absatz beschrieben.

6. Empfehlungs- und Warnhinweise

Wir empfehlen eine tagliche Reinigung des dufleren
Gehauses des Schockkihlers, einschlieflich der

Manuelles Abtauen

Der Schockkihler verfiigt iber eine manuelle Ab-
tauung, die offener oder geschlossener Tir vorge-
nommen werden kann (in letzterem Fall ist die Ab-
tauzeit ldnger).

AACHTUNG!

Wenn der Schockkiihler den Prozess beendet hat,
ist es notwendig, den Deckel der Wasserablauflei-

Maximale Fachbodenlast und Lagerung

AACHTUNG!

Der Schockkiihler eignet sich dafiir, die Temperatur
bereits gekochter Lebensmittel zu reduzieren (sie-
he Tabelle mit den Temperaturen entsprechend den
Produkten, deren Temperatur vermindert werden
soll).

In den Schockkiihler diirfen keine Produkte ver-
bracht werden, die gerade aus dem Ofen entnom-
men wurden. Warten Sie einige Minuten, bevor Sie
die Produkte in den Innenraum stellen, und starten
Sie anschlieffiend den Zyklus. Wir méchten Sie dar-
an erinnern, dass es von verschiedenen Faktoren
abhangt, ob der Schockfrostzeitraum fiir die ge-
wiinschte Temperatur eingehalten wird, wie z. B.:
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Innenseite der Tir, insbesondere in der Nahe der
Dichtungen.

tung zu entfernen, damit das Wasser in den Behal-
ter abflieBen kann. Das Ablaufrohr ist auch fiir das
Ablassen anderer Flussigkeiten aus dem Produkt
geeignet.

Am Ende des Prozesses muss der Wasserstand
Uberpriift und ggf. der Behalter entleert werden.

e Von Form, Art, Dicke und vom Material, in dem
das zu kiihlende Lebensmittel gelagert ist.

e Ob Deckel Gber den Containern verwendet wer-

den oder nicht.

Von den physikalischen Eigenschaften des Pro-

dukts, Dichte, Wasser- und Fettgehalt.

e Vom Temperaturzustand des zu kihlenden Le-
bensmittels.

Die Zeiteinstellung fir die Positivkiihlung und das
Schockfrosten muss entsprechend der Art und dem
Gewicht der zu behandelnden Lebensmittel vorge-
nommen werden.



Modalitdten zur Auswahl der Verarbeitungszeit
Die Optionen fiir die Modalitaten des Schockkiihlers
lauten:

e Zeitzyklus, fir den Fall, dass die Verarbeitungs-
zeit angegeben ist. Sobald die Zeitzyklusphase
beendet ist, beginnt automatisch die Konservie-
rungsmodalitat.

¢ Bei der Kernsonde geniigt es, die Temperatur
des zu kihlenden Produktes einzustellen; die
Sonde erfasst anschlieBend die Temperatur und
nach dem akustischen Signal geht das Gerat in
die Konservierungsmodalitdt tber (siehe Positi-
on der Kernsonde).

ART DER ART DES ART DES Zu befiillendes Dicke Zyklus beim
VERARBEITUNG  ZYKLUS PRODUKTS Produkt Produktcode
flir energierei-
. che Lebensmit-  Max. 4kg fiir R )
Positiv Volle Drehzahl tel oder dickem  jeden Fachboden 50 mm +3°C MAX 90 min
Umfang
fir energiere-
. iche Lebensmit- . bis -18°C (240
Negativ Volle Drehzahl tel oder dickem 3 kg 40 min minl
Umfang
empfindliche
Produkte, Gemii-
Reduzierte zi,h\(/:vraenTri; . i i i
Drehzahl 9
Desserts,
kleinformatige
Produkte
Messung der Temperatur im Produktkern
Falls es die Dicke der Produkte zulasst, verwenden HEART
Sie immer die Kernsonde, um die erreichte Tempe- OF THE
ratur am Produktkern genau zu Uberprifen, und PRODUCT

unterbrechen Sie den Zyklus nicht, bevor die Tem-
peratur von +3°C und -18°C erreicht ist. Fir eine
korrekte Funktion des Schockkiihlers ist es not-
wendig, dass die darin enthaltenen Produkte mdog-
lichst exakt in der Mitte platziert sind, um eine gute
Luftzirkulation im Schockkiihler zu gewahrleisten.
Versperren Sie nicht die Lufteinldsse des Schock-
kihlers/Gefrierschranks im Inneren des Gerates

Fiir eine korrekte Funktion des Schockkiihlers ist
es notwendig, dass die darin enthaltenen Produkte
maoglichst exakt in der Mitte platziert sind, um eine

===

gute Luftzirkulation im Schockkiihler zu gewahr-
leisten.

AACHTUNG!

Halten Sie Kinder vom Schockkihler fern.

Konservierung gekochter und schockgefrorener Lebensmittel

Gekochte und schockgefrorene Lebensmittel kon-
nen im Kihlschrank aufbewahrt werden, wobei die
organoleptischen Eigenschaften bis zu 5 Tage nach
dem Behandlungsdatum erhalten bleiben. Es ist
wichtig, die Kiihlkette aufrecht zu erhalten und

wahrend der Konservierung eine konstante Tempe-
ratur zwischen 0°C und 4°C, je nach Lebensmittel,
beizubehalten. Mit der Technik des Vakuumierens
kann die Konservierungszeit auf ca. 15 Tage erhoht

werden.
- @



Konservierung gekochter und tief gefrorener Lebensmittel

Gekochte und tief gefrorene Lebensmittel konnen
im Kiihlschrank aufbewahrt werden, wobei die or-
ganoleptischen Eigenschaften bis zu mehreren
Monaten nach dem Behandlungsdatum erhalten
bleiben. Es ist wichtig, die Kiihlkette aufrecht zu er-
halten und wahrend der Konservierung eine kons-
tante Temperatur von 0°C bis 4°C, je nach Art des
Lebensmittels, beizubehalten. Mit der Technik des
Vakuumierens kann die Konservierungszeit auf ca.
15 Tage erhéht werden.

Die Lebensmittel, die einem negativen Zyklus aus-
gesetzt waren, konnen fir einen Zeitraum von 3 bis
18 Monaten sicher aufbewahrt werden,

Abhangig vom behandelten Lebensmittel.

¢ Es ist wichtig, dass die Konservierungstempera-
tur bei oder unter -20°C beibehalten wird.

AACHTUNG!

e Vermeiden Sie es, die gekochten und schockge-
frorenen Lebensmittel bei Raumtemperatur ste-
hen zu lassen.

Verfahren der Inbetriebnahme des Schockkiihlers

Schockfrostzyklus mit Kernsonde

1. Driicken Sie den griinen Knopf.

2. Driicken Sie die Taste ,SET" , um die Tempera-
tur +3°C oder -18°C auszuwahlen.

3. Driicken Sie anschliefend die Taste ,START/
STOP” , um den Zyklus zu starten.

Aktueller Schockfrostzyklus

1. Driicken Sie den griinen Knopf.

2. Driicken Sie die Taste ,,SET" , um die Tempera-
tur +3°C oder -18°C auszuwahlen.

3. Driicken Sie anschlieBend die Tasten ,UP” @
DW” @ um die gewiinschte Zeit fiir den Schock-
frostzyklus einzustellen

4. Driicken Sie die Taste ,.START” , um den Zyk-
lus zu starten.

e Vermeiden Sie Feuchtigkeitsverluste, die den Ge-
schmack des Lebensmittels beeintrachtigen kon-
nen.

Die tiefgefrorenen Lebensmittel miissen durch eine
Schutzfolie geschiitzt (besser in vakuumiertem Zu-
stand) und mit einem Klebeetikett versehen sein,
auf dem folgendes angegeben werden muss:

* Die Art des Inhalts

e Der Tag der Zubereitung

e Ein zugewiesenes Ablaufdatum

AACHTUNG!

Nachdem das Lebensmittel aufgetaut wurde, darf
es nicht mehr eingefroren werden.

4.Am Ende des Zyklus (Nach dem Erklingen des
Summers) geht die Maschine automatisch in die
Konservierungsphase iber.

.Um den Zyklus zu stoppen, driicken Sie .START/
sTor". @,

ol
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.Am Ende des Zyklus [Nach dem Erklingen des
Summers) geht die Maschine automatisch in die
Konservierungsphase lber.

6. Um den Zyklus zu stoppen, driicken Sie ,.START/

STOP”



Konservierungszeitraum (in Monaten) fiir Schock-gekiihlte-/-Schock-gefrorene Lebensmittel

In der folgenden Tabelle sind die Aufbewahrungszeiten einiger tiefgekiihlter Lebensmittel aufgefiihrt.

Lebensmittel

Gefroren bei-18°C  Gefroren bei-25°C Gefroren bei-30°C

Molkereiprodukte

Kase 4 6 6
Butter 8 12 15
Gefliigel und Fleisch
Rindfleisch 9 12 18
Kalbfleisch 6 12 18
Lammfleisch 6 12 18
Schweinefleisch 4 12 15
Gefliigel 5-9 12 18
Kaninchen, Gans 4-6 - -
Ente, Truthahn 4-6 - -
Wild 6-10 12 12
Fisch
Fettarm 6-8 12 15
Fett (esshar, Makrele, Lachs, Hering) 3-4 7-8 8-9
Schalentiere mit Scheren 3-4 12 17
Schalentiere 2-3 10 12
Gemiise und Friichte
Gemiise 12 18 24
Friichte 12 18 24
Backwaren
Kuchen 2-4 8 12
Fertiggerichte
Fertiggerichte 2-4 6 6

Bemerkung: Die obige Tabelle dient nur zu Referenzzwecken. Bei der Bestimmung des Lagerungszeit-
raums sollten immer die értlichen sanitar-epidemiologischen Vorschriften und die des HACCP eingehalten

werden.



7. Zeitraum fiir Schock-gekiihlte-/-schock-gefrorene

Zeitraum des

Lebensmittel Pfanne ::taaxt Ladekapa- g:_‘;';iﬁf: Schockgefrie- Y::;v;knlﬂz-
rens
Vorspeise
Weille Sauce GN1/1 (H]60 6L hem 70 Minuten POSITIV
Fleischbriihe GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 Minuten POSITIV
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-bem 40 Minuten POSITIV
Gemisesuppe GN1/1 (H]100 5L 5cm 90 Minuten POSITIV
Frische Pasta GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 Minuten NEGATIV
Fleisch- und Tomatensauce ~ GN1/1 (H]60 5Kg 5cm 90 Minuten POSITIV
Bohnensuppe GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 Minuten POSITIV
Fischsuppe GN1/1 (H]60 4 Kg 5¢cm 90 Minuten POSITIV
Gefliigel und Fleisch
Braten GN1/1 (H]60 7Kg 10cm 90 Minuten POSITIV
Rinderschmorbraten GN1/1 (H)60 7Kg 15¢cm 90 Minuten POSITIV
Tafelspitz GN1/1(H)60 6Kg 12-18 cm 90 Minuten POSITIV
Hihnerbrust GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 Minuten POSITIV
Roastbeef GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢cm 80 Minuten POSITIV
ﬂ Fisch
Zackenbarsch GN1/1 (H)40 3Kg 5-10cm 90 Minuten POSITIV
Meereszikaden GN1/1 (H)40 2 Kg 3cm 25 Minuten POSITIV
Vakuumverpackte Muscheln ~ GN1/1(H]60 2 Kg max. 3-4cm 20 Minuten POSITIV
Fischsalat GN1/1 (H)40 4 Kg 3-bem 30 Minuten NEGATIV
Gekochter Polyp GN1/1 (H)60 5Kg - 60 Minuten POSITIV
Feuchter Tintenfisch GN1/1 (H)60 4Kg 4-5cm 60 Minuten POSITIV
Gemiise und Friichte
Karotten GN1/1 (H)60 4Ky 4-5cm 60 Minuten POSITIV
Pilze GN1/1 (H]60 4 Kg 4-5cm 60 Minuten POSITIV
Gurken GN1/1 (H]60 3Kg 4-5cm 90 Minuten POSITIV
Backwaren
fenilte- und Schokola- GNI/T(HI60 6L 4-5cm 90Minuten  POSITIV
enpudding
Vanillecreme GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 Minuten POSITIV
Vollmilchkaltcreme GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 Minuten POSITIV
remiger, gezuckerter GNI/T(HIO 3L 6cm 60Minuten  POSITIV
udding
Halbgefrorene Produkte GN1/1 (H)40 3Kg 4-6 cm 50 Minuten POSITIV
Tiramisu GN1/1 (H)60 5Kg 4-5cm 45 Minuten POSITIV

® -



DER HERSTELLER HAT DAS RECHT, TECHNISCHE ANDERUNGEN OHNE VORANKUNDIGUNG VORZU-

NEHMEN.

8. Bedienfeld

Beschreibung

Die Bedienfelder geben die Maglichkeit, die Grund-

funktionen des Gerates auszufiihren:

* Positives Schock-frieren oder Kiihlen

* Negatives Schock-frieren oder Tiefkiihlen

e Herd-Sonde gesteuertes oder zeitgesteuertes
Schock-frieren

¢ Konservierung

¢ Manuelles Abtauen ohne Heizung oder Heiflgas

Dank einiger Parameter ist es mdglich, einige
Funktionen zu l6schen oder zu andern.

Der Endverbraucher (der Koch] kann die Art des Zy-
klus und die Abkiihlzeit wahlen, wann immer die
Kernsonde nicht ausgewahlt wird.



Schnittstelle
LED-Tiefkihlfunktionen

+ Zeitregelung

Zeitraum (iber
Raumtemperaturregler

Zyklusstartfunktion
H E N D I und Zeitwahlschalter

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Start/Stopp/Gefrieren

Funktionsleuchte
- Zeitregelung
Ausschalten des
Signals (Summer]
Auftauen

Anzeige

Es gibt einen 5-Sekunden-Lampentest, wann immer die Steuerung statistisch ist, danach wird sie in die
Betriebsstellung gebracht.

Tasten
Das Bedienfeld stoppt in den Bereitschaftsfunktio- gung der Schockfrostzyklen 4 Sekunden lang ge-
ﬂ nen, wann immer die Taste ,SET" @ nach Beendi- drickt wird.

Zeit- und Kern-Sondenprogramm-Einstellung

Stopp - Display

Wenn der Zeitzyklus ausgewahlt ist, werden die Zeit ~ ausgewahltist.

(in Stunden und Minuten) oder die Aufzeichnungen Der obere Punkt der zweiten Anzeige zeigt die Aus-
der Kernsonde angezeigt, falls der Sondenzyklus  wahlim Falle eines negativen Prozesses an.

@34



Stopp - Tasten

o Die Tasten ,Set” @, Up” © .Down" © ermogli-
chen die Eingabe der Zykluseinstellung.

e So eingestellt , dass es automatisch in den
Prozess des negativen und positiven Sondenzyk-
lus wechselt.

e Driicken Sie die Eistelltaste @ 4 Sekunden lang,
um das Bedienfeld im Bereitschaftsmodus zu
halten.

Start - Display

Die Anzeige zeigt die verbleibende Zeit (in Stunden
und Minuten), wenn der Zeitzyklus, oder die Auf-
zeichnungen der Kernsonde, wenn der Sondenzyk-
lus ausgewahlt ist.

Start - Tasten

e Durch Driicken der Taste ,.SET" @ zeigt die An-
zeige die Zeit ab Zyklusbeginn oder die Zeit des
Zeitzyklus an, um die Zyklustemperatur zu errei-
chen, wann immer sie sich in der Konservie-
rungsmodalitat befindet.

+ Durch Driicken von .Nach oben” @ wird die von
der Raumsonde erfasste Temperatur angezeigt.
Diese Informationen werden 5 Sekunden lang
angezeigt.

e Wurde der Summer aktiviert, dricken Sie die
Taste ,Abwirts” © ,um ihn zu deaktivieren.

 Dricken Sie ,Start/Stop” @ | um den Zyklus zu
starten.

Alarme

Bei den vorhandenen Alarmen handelt es sich um
diejenigen, die sich auf die Sonden beziehen. Sie
werden nur angezeigt, wenn die Ansicht der relati-
ven Sonde erforderlich ist. ,Er” zeigt einen generi-
schen oder internen Fehler der Sonden an.

“Er” generischer oder interner Fehler der Sonde
“Erl” Raumsondenfehler
“Er2” Kernsondenfehler

o Driicken Sie die Taste .Nach oben” @ oder ,Nach
unten” © ,um den Zeitzyklus automatisch einzu-
stellen, wenn zuvor der Kernsondenzyklus aus-
gewahlt wurde, andernfalls +/- fir den Zeitzyk-
lus.

e Wurde der Summer aktiviert, driicken Sie die
Taste ,, Abwarts” e ,um ihn zu deaktivieren.

¢ Driicken Sie ,Start/Stop” @ | um den Zyklus zu
starten.

Wenn die Stellung der Tur auf (PI=) steht und der
Turkontakt nicht gut geschlossen ist, erscheint auf
der Anzeige .dr", was anzeigt, dass die Tiir gedffnet
ist.

AACHTUNG!

Am Ende der positiven Verarbeitungsphase wird
das Konservierungsprogramm automatisch auf die
Temperatur von 0 bis +3°C eingestellt.

Am Ende der negativen Verarbeitungsphase wird
das Konservierungsprogramm automatisch auf die
Temperatur von -22 bis -25°C eingestellt.

Um die gesetzlich vorgeschriebene Kiihl- und Ge-
frierzeit wahrend eines laufenden Zyklus einzuhal-
ten, wird dringend davon abgeraten, die Tir des
Gerates zu offnen.

Wenn ein Programm lauft und ein Fehler erzeugt
wird, geht der Zyklus in den Zeitablauf Uber, auch
wenn der Fehler weiterhin besteht.



Vorschriften

Kompressor

Der Kompressor kann nur in der START-Funktion
aktiv sein, wann immer die Raumsonde keinen Feh-
ler aufweist.

Wenn die Stellung der Tir auf (Pl=l) steht, muss die
Tir geschlossen werden, um den Start des Kom-
pressors zu ermoglichen, was ansonsten nur bei
P6=0 maoglichist. Bei P6=0ist der Kompressor auch
bei gedffneter Tur und bei arretiertem Lifter aktiv.
Der Kompressor startet gemafl dem aktiven Soll-
wert, in Einklang mit dem gewahlten Zyklus und der
eingestellten Differenztemperatur (Parameter P8).

Manuelles Abtauen

Der Schutzzeitraum fiir den Kompressor ergeht

wie folgt:

e P9: Minimale Verzégerung, die zwischen dem
Abschalten und dem nachsten Einschalten des
Kompressors bestehen muss. Dieser Parameter
wird auch fiir das Zurilicksetzen der Karte ver-
wendet.

e P10: Minimale Verzdgerung, die zwischen zwei
aufeinanderfolgenden Anldufen des Kompres-
sors liegen muss.

Das Abtauen erfolgt bei gedffneter Tiir, ohne den Einsatz von Heizung und Heif3gas.

Parameter

Durch gleichzeitiges Driicken von ,Up” © und
.Down" © fiir mindestens 4 Sekunden wird die Pa-
rametereinstellung eingegeben.

An dieser Stelle erscheint auf der Anzeige die Num-
mer des Parameters (P0). Durch Driicken der Taste
LSET” @ ist es maglich, den Wert des Parameters
selbst zu sehen und zu @ndern.

Die Tasten ,Up” © und .Down” © bei aktivierter
Parametereinstellung erméglichen den Ubergang
zum nachsten/ehemaligen Parameter; wenn der
Wert des Parameters aktiviert ist, andern sie ihn.

Beschreibung Min. Max. Auft. :::t
0 Erlaubnis zur Eingabe der Konservierungsfunktion: Der Summer erklingt fiir 60 0 1 1

Sek.
1 Tir zu 0=Tur offen; 1=Tir zu 0 1 1
) Ventilator wahrend des Vorgangs 0=zusammen mit dem Kompressor; 1=immer 0 1 1

aktiviert
3 Erlaubnis fiir die Eingabe der Kernsondenfunktion 0 1 1
4 Erlaubnis flir den Eintritt in die negative Verarbeitung 0 1 1
5  Erlaubnis zum Eintritt in die Abtauphase 0 1 0
6  Stoppen der Funktionen bei gedffneter Tiir 0=Kompressor+Liifter; 1=Lifter 0 1 1
7 Konfiguration RL2=Abtauen; 1=Lfter+Abtauen 0 1 1
8  Hysteresis der Regulierung 0 20 3 °C
9 Schutz des Kompressors Aus/Ein (gilt auch fiir das Zuriicksetzen) 0 99 2 min
10 Schutz des Kompressors Aus/Ein 0 99 3 min
11 Abtaudauer 0 99 10 min




12 Abtropfzeitraum

0 99 3 min

13 Kernsonde fiir die positive Verarbeitung

50 99 3 °C

14 Kernsonde fiir die negative Verarbeitung

50 99 18 °C

15 Raumsonde fiir die positive Verarbeitung

-50 99 -2 °C

16 Raumsonde fiir die negative Verarbeitung

-50 99 -40  °C

17 Raumsonde fiir die positive Konsrvierungsverarbeitung -50 99 0 °C

18 Raumsonde fiir die negative Konsrvierungsverarbeitung -50 99 25 °C

19 Verfahrensdauer fiir den positiven Zeitraum

0 599 90 min

20 Verfahrensdauer fiir den negativen Zeitraum

21 Verflissigungstemperatur flir zweiten Ventilator einstellen 60 -50 99 °C

22 Aktivierung der Steuerung fir den Sekundarventilator

9. Wartung - Entsorgung von Materialien

Alle Wartungsarbeiten und Reparaturen am Gerat
miissen mit einer stationdaren Einheit, wovor die
Spannungsversorgung zum Kiihlgerdt als auch
zur Kondensationseinheit getrennt werden muss.
Alle Arbeiten miissen von einem dafiir qualifizier-
ten Personal vorgenommen werden.

Regelmafige Uberpriifungen

In regelmaBigen Abstanden (mindestens einmal im

Jahr) ist es wichtig, eine komplette Systemiber-

prifung durch qualifiziertes Personal vorzuneh-

men. Bitte Uiberpriifen Sie, dass:

¢ das Wasserablasssystem ordnungsgemaf funk-
tioniert.

¢ es keine Kaltemittelleckagen gibt und das ge-
samte Kihlsystem einwandfrei funktioniert.

Austausch des Liiftermotors

Wenn das Gerat mit einem Liiftermotor ausgestat-
tet ist und es notwendig wird, diesen auszutau-
schen, ist darauf zu achten, die Spannung zu unter-
brechen, das Etikett mit den technischen Daten des

Austausch des Kompressors / Kiihlgases
Im Falle einer Besch&digung und/oder eines Aus-
tausches des Kompressors ist darauf zu achten,

Ersatzteilanfragen stellen

Bei der Anfrage von Ersatzteilen bitten wir Sie, fol-
gendes deutlich zu spezifizieren:

e Model of the item

e Serial number of the item

AATTENTION!

All cleaning ordinary and extraordinary operation
are described in chapter “CLEANING”.

e der Wartungszustand des elektrischen Systems
absolut sicher ist.

e die Tirdichtungen und die Tir selbst sich korrekt
schlieflen lassen.

o der Verflissiger der Kaltemaschine in gereinig-
tem Zustand ist.

Liftermotors zu Gberpriifen und es durch einen mit
identischer Leistung, Spannung und Frequenz zu
ersetzen.

dass das Kaltemittel Gas und Ol aufbewahrt wird
und nicht in die Umwelt gelangt.

¢ Quantity of the spare part
Possibly, enclose also a picture of the part to be or-

dered.
- @



10. Wartung - Entsorgung von Materialien

Nachricht Ausfallfehler Fehler Losungen
Sollte das Kabel
ER Stellen Sie sicher, dass alle Kabelinder  Generischer oder interner  abgerissen sein, fiigen Sie
Klemme vorhanden sind Fehler der Sonde es erneut ein und
schrauben Sie es fest
Sollte das Kabel
ERI Stellen Sie sicher, da:"?s alle Kabel in der Fehler der Raumsonde abgerlssen'sem, fligen Sie
Klemme vorhanden sind es erneut ein und
schrauben Sie es fest
Sollte das Kabel
Stellen Sie sicher, dass alle Kabel in der abgerissen sein, fligen Sie
ER2 Klemme vorhanden sind Fehler der Raumsonde es erneut ein und
schrauben Sie es fest
Uberpriifen Sie, ob der La-ssen Sie die Tu‘r fur
o mindestens 15 Minuten
Verdampfer mit Eis . .
L offen stehen, damit das Eis
blockiert ist
schmelzen kann
Uberpriifen Sie, ob das Verringern Sie die
Produkt korrekt eingelegt ~ Beladung von Fachbdden
Schockkiihlzeitraum zu lang ist und nicht zu grof3 ist und Rosten
Uberpriifen Sie, ob sich Nehmen Sie Kontakt mit
der interne Liifter dreht dem Kundendienst auf
Stellen Sie sicher, dass die
Labortemperatur nichtzu ~ Nehmen Sie Kontakt mit
hoch ist und keine hohe dem Kundendienst auf
Luftfeuchtigkeit aufweist
Konservierung der I:ebensmlttel ach Nehmen Sie Kontakt mit
Ablauf des Schockkiihlzyklus fehlge- )
dem Kundendienst auf
schlagen
Sollte das Kabel
Stellen Sie sicher, dass alle Kabel in der abgerissen sein, fligen Sie
ER2 Klemme vorhanden sind Fehler der Raumsonde es erneut ein und
schrauben Sie es fest
Vergewissern Sie sich,
DR Tiirist gedffnet Tiirist gedffnet dass die Tir ordnungs-

gemaf geschlossen ist




11. Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerédtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

12. Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem 6rtlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

1. Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet wor-
den gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

*» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

o Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.

40



o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

2. Speciale veiligheidsvoorschriften

* Dit apparaat is ontworpen voor het snelkoelen of -vriezen van bevroren bereide gerech-
ten. Bewaar geen andere materialen in het apparaat. Plaats geen gevaarlijks producten,
zoals brandstof, alcohol, verf, brandbare of explosieve materialen, etc. in of in de buurt
van het apparaat.

o Dit apparaat moet door een gekwalificeerd en getraind persoon worden geinstalleerd
en onderhouden. En dit apparaat moet worden gebruikt door getraind of gekwalificeerd
personeel, zoals keukenpersoneel of barpersoneel.

» WAARSCHUWING: Gebruik geen mechanische apparaten of andere middelen om het
ontdooiproces te versnellen, anders dan de door de fabrikant aanbevolen middelen.

» WAARSCHUWING: Beschadig het koelcircuit niet.

o L et op! Brandgevaar! Het koelmiddel dat in dit apparaat wordt gebruikt is R404a of R507.
Dit s een zeer brandbaar koelmiddel.

* WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in de behuizing van het apparaat vrij.
Zorg voor voldoende ventilatie in de omliggende structuur bij inbouw.

* WAARSCHUWING: Gebruik geen elektrische apparaten in de opslagruimte van het

apparaat, tenzij deze apparaten worden aanbevolen door de fabrikant.

¢ Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Bescherm het appa-
raat tegen warmte, stof, direct zonlicht, vocht, druppend en spattend water.

» Plaats het apparaat alleen op een schone, stabiele, droge en vlakke ondergrond.

o Laat minimaal 10 cm vrij rond het apparaat voor ventilatie.

* Plaats geen voorwerpen op het apparaat. Plaats geen voorwerpen met open vlam (bv,
kaarsen) op of naast het apparaat. Plaats geen voorwerpen gevuld met water (bv. vazen)
op of in de buurt van het apparaat.

* Bedek het apparaat nooit tijdens gebruik. Dit kan brandgevaar veroorzaken.



* Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op

elektrische schokken verhogen.

* Maak geen extra openingen in het apparaat. Installeer geen gadgets in het apparaat.
* Overbelast de rekken in het apparaat niet om schade te voorkomen. De maximale belas-
ting van elk rek is ca. 4 kg. Plaats voedsel gelijkmatig op de rekken.

3. Inleiding

Plaatsing snelkoeler

Voordat u de snelkoeler laadt/lost of in de winkel/
keuken plaatst, verzoeken wij u vriendelijk de hand-
leiding en de hoofdstukken over het laden/lossen,
de afmetingen, gewicht, dooiwateropvangbak, ver-

Transport

Stapel de verpakking van de snelkoeler niet (alleen
toegestaan indien verpakt in houten kist). We raden
aan de snelkoeler altijd in rechtopstaande positie te
vervoeren (zoals vermeld op de verpakking). Als de
snelkoeler met ingebouwde condenseenheid tij-
dens het transport is gekanteld, raden we aan het
product minimaal 8 uur in de aanbevolen rechtop-
staande positie te houden voordat het wordt inge-
schakeld. Op deze manier zorgt u ervoor dat de olie
naar alle onderdelen kan stromen en alles opnieuw
gesmeerd wordt. Daarna kunt u het apparaat in-

Lossen / Afmetingen / Gewicht

De los-/laadprocedures moeten worden uitgevoerd
met een pompwagen of vorkheftruck bestuurd door
vakkundig en geautoriseerd personeel. We weige-
ren elke aansprakelijkheid voor het niet naleven
van de geldende veiligheidsregels. Neem de infor-
matie in de lijst met afmetingen en gewichten zorg-
vuldig door voordat u begint met het lossen, plaat-
sen en installeren van de snelkoeler in de winkel/

Verpakking

Controleer bij aflevering of de verpakking intact is
en of er tijdens het transport geen schade is ont-
staan. Verwijder de externe kartonnen doos; ver-
wijder het bevestigingsmiddel waarmee de snel-
koeler/-vriezer is vastgezet op de pallet, plaats de
snelkoeler in de juiste positie en verwijder daarna

Condenswaterafvoer / afvoerleiding

De snelkoeler is verkrijgbaar met een ingebouwde
condenseenheid compleet met uitneembare con-
denswateropvangbak met handmatig ontdooien

® -

stelbare voeten, elektrische aansluitingen en on-
derhoudsprocedures van de snelkoeler aandachtig
door te lezen.

schakelen.

keuken op basis van het model van de snelkoeler.

De fabrikant weigert alle verantwoordelijkheid voor
handelingen die worden uitgevoerd zonder te vol-
doen aan de bovenstaande veiligheidsvoorschrif-
ten.

de klevende witte bescherming van het roestvrij
staal. Het herstellen en recyclen van verpakkings-
materialen, zoals plastic, ijzer, karton, hout helpt
grondstoffen te besparen en afval te verminderen.
Informeer uzelf over de juiste verwijdering van ma-
terialen en het recyclen van materialen in uw regio.

(zonder ontdooiverwarming). De opvangbak is in
het onderste deel gemonteerd, onder de condens-
eenheid.



Plaatsing en afstellen voeten

Plaats de snelkoeler in een perfecte horizontale
positie, gebruik indien nodig de verstelbare
schroefpoten. Gebruik een waterpas om te contro-
leren. De snelkoeler moet geplaatst worden om
juist te functioneren en ervoor te zorgen dat het

Installatie in uw winkel

We raden u aan de snelkoeler/-vriezen te installe-
ren in een kamer met airconditioning. We herinne-
ren u er vriendelijk aan dat er zonder deze faciliteit
storingen kunnen optreden (bijvoorbeeld conden-
satie, etc).

A LET OP!

Neem de volgende instructies door om ervoor te

zorgen dat de snelkoeler/-vriezen goed kan functi-

oneren.

¢ Plaats de snelkoeler niet op een plek waar het
apparaat wordt blootgesteld aan direct zonlicht
of andere straalbronnen, zoals sterke gloeilam-
pen, ovens of verwarmingsradiatoren.

¢ Plaats de snelkoeler niet in de buurt van uitgan-
gen naar buiten in de tocht, bijvoorbeeld bij deu-
ren, ramen, ventilatieopeningen of ventilatoren
van airconditioning.

* Blokkeer de luchtinlaat van de snelkoeler niet.

Minimale afstand wand

100N i
1080 rmam

Voor het goed functioneren van de snelkoeler en
een goede luchtcirculatie, moet u tijdens het plaat-
sen van het apparaat de volgende regels met be-
trekking tot de afstand van de wand opvolgen:

dooicondenswater correct wordt afgevoerd. Op
deze manier voorkomt u luidruchtige trillingen van
de condenseenheid. Controleer de of de condens-
wateropvangbak en afvoerleiding juist zijn gepositi-
oneerd.

¢ Plaats geen materialen op de snel-
koeler. Houd voldoende ruimte vrij
rond de snelkoeler om voor een
goede luchtcirculatie te zorgen.

¢ Plaats de snelkoeler niet in een ruimte met een
relatief hoge luchtvochtigheid (er kan condens-
water ontstaan)

e Plaats de snelkoeler niet in een gesloten holte.
De koeleenheid functioneert niet efficiént zonder
een goede luchtcirculatie.

¢ Plaats geen warme bakken of pannen op de snel-
koeler.

Controleer of er voldoende luchtverversing is in
de installatieruimte, zelfs tijdens sluitings- en
rusttijden. Dit zorgt ervoor dat de expansie-/con-
denseenheid juist functioneert.

1CE
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¢ Houd aan de voorkant van het rooster een mini-
male afstand vrij die overeenkomt met de ope-
ningslengte van de deur.

¢ Houd een minimale afstand van 10 cm vrij tussen
de achterkant van de snelkoeler en de wand.

. @



Snelkoeler met ingebouwde condenseenheid

De snelkoeler is voorzien van een ingebouwde con-
denseenheid. Het is daarom voor goede luchtcircu-
latie belangrijk dat de luchtinlaat en het luchtaf-
voerrooster op de voorkant van de snelkoeler niet
worden geblokkeerd. Houd de ruimte rond de snel-
koeler vrij. We herinneren u eraan dat een hoge ka-
mertemperatuur of onvoldoende lucht de presta-
ties van de snelkoeler doen afnemen met mogelijk
bederfvan producten en een hoger energieverbruik

Technische gegevens

als gevolg. Als de snelkoeler met ingebouwde con-
denseenheid tijdens het transport is gekanteld, ra-
den we aan het product minimaal 8 uur in de aanbe-
volen rechtopstaande positie te houden voordat het
wordt ingeschakeld. Op deze manier zorgt u ervoor
dat de olie naar alle onderdelen kan stromen en al-
les opnieuw gesmeerd wordt. Daarna kunt u het
apparaat inschakelen.

232163 232170 232194 232187 232491 232507
Afmetingen

750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
[B).<DXH mm] (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(with feet)
Nettogewicht 7 90 102 120 150
[kg]
Afmetingen
binnenruimte  600x400x280  610x400x410 760x630x410 760x630x410 610x410x1120  610x410x1360
[BxDxH mm]

3x GN 1/1 of 3x GN 1/1 of 3x GN 1/1 of 3x GN 1/1 of 3x GN 1/1 of 3x GN 1/1 of
Capaciteit 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
[No.of tray] ~ mm mm mm mm mm mm
Ruimte
russen 70 70 105 70 70 70
rekken
[mm]
Snelkoelpre-
statie 14 kg 20 kg 25 kg 25 kg 45kg 50 kg
[+3°C]
Snelvrie-
sprestatie 11 kg 15 kg 20 kg 20 kg 35kg 40 kg
[+18°C]
FTay;e] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Testdetails 0 0 0 0 0 0
G / RH] +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43 [ 65%
Opgenomen
vermogen 1150 1424 1490 1490 1820 2040
[w]
Voeding 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50
[V-P-Hzl
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De fabrikant en leverancier zijn niet aansprakelijk
voor eventuele onnauwkeurigheden als gevolg van
drukfouten of transcriptie in deze handleiding. In
overeenstemming met ons beleid om producten

continu te verbeteren, behouden wij ons het recht
voor het product, de verpakking en specificaties in
de documentatie te wijzigen zonder voorafgaande
kennisgeving.

4. Elektrische aansluiting en aarding

Elektrische voeding
De installatie en elektrische aanslui-
tingen moeten worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende
elektrische regelgeving. Deze werkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel. Het bedrijf weigert elke aansprakelijk-
heid die voortvloeit uit het niet naleven van de bo-
venstaande regelgeving.
Zie elektrische schema’s snelkoeler aan het eind
van deze handleiding.

Voordat u de snelkoeler aansluit op het lichtnet,
moet u het apparaat volledig en zorgvuldig reinigen
met warm water zonder agressieve reinigingsmid-
delen en alle vochtige onderdelen drogen met een
zachte doek (lees het hoofdstuk over het reinigen
van de snelkoeler aandachtig door]).

U moet als volgt te werk gaan om het apparaat juist

aan te sluiten op het lichtnet:

e Zorg vooraf voor een thermomagnetische bevei-
ligingsschakelaar en zorg ervoor dat de frequen-
tie/spanning van het lichtnet overeenkomen met
de gegevens op het serienummerlabel van de
snelkoeler (zie plaatsing label).

e Controleer de voedingsspanning bij het stopcon-
tact, de spanning moet tussen +/- 10% zijn als u
de compressor start.

e We adviseren u een bipolaire schakelaar (of

De snelkoeler starten

A LET OP!

Het apparaat moet de eerste keer worden inge-
schakeld door gekwalificeerd personeel.

Zorg ervoordat u de snelkoeler inschakelt voor dat:
e Uw handen droog zijn

e Het oppervlak van de snelkoeler droog is

¢ Devloer en het stopcontact droog zijn

4-polige schakelaar] te installeren met een mini-
male contactopening van 3 mm bij het stopcon-
tact. Deze schakelaar is nodig indien de belasting
groter is dan 1000 W of als de snelkoeler recht-
streeks wordt aangesloten zonder stekker. De
thermomagnetische schakelaar moet in de buurt
van de snelkoeler worden geplaatst, zodat deze
bij onderhoud goed kan worden gezien door tech-
nici.

De doorsnede van de voedingskabel moet afge-

stemd zijn op het stroomverbruik van het apparaat.

@ eist door de wet. Het apparaat moet daar-

om worden aangesloten op een efficiént
aardingssysteem. Als de voedingskabel is bescha-
digd, moet deze worden vervangen door gekwalifi-
ceerd technische personeel. Het wordt sterk aan-
bevolen om geen elektrische apparaten te
gebruiken in de binnenruimte van de snelkoeler.

e Als de compressor is beschadigd, mag deze al-
leen worden vervangen door gekwalificeerd per-
soneel om eventueel gevaar te voorkomen. In
gevalvan een defect raden we aan de stekker van
het apparaat uit het stopcontact te trekken en ge-
bruik te maken van een zeer gevoelige thermo-

magnetische schakelaar die elektrische schok-
ken tegengaat.

De aarding van het apparaat wordt ver-

Zorg er verder voor dat:

¢ De ingebouwde condenseenheid alleen in recht-
opstaande positie wordt gedragen. Als het appa-
raat in een gekantelde positie is vervoerd, raden
we aan minimaal 8 uur te wachten voordat u het
apparaat start, zodat de olie naar alle onderdelen
kan stromen en alles opnieuw wordt gesmeerd.
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Kijk voor de temperatuurinstelling in de bijbeho-
rende tabel met de productcategorie / gebruik-
stemperatuur. Kijk voor de bedrijfsparameters in
de handleiding van het bedieningspaneel dat bij
deze handleiding is bijgesloten.

Zodra de snelkoeler is aangesloten met de voe-
dingskabel (zie vorige paragraaf), kunt u het appa-
raat inschakelen met de schakelaar.

Controleer voor de ingebouwde eenheid, voordat u
de stekker in het stopcontact steekt, of de schake-
laaris geopendinde stand 0, OFF of groen. Steek de

stekker in het stopcontact en sluit de schakelaar.
Voordat u voedsel dat u wilt koelen of invriezen in de
snelkoeler plaatst, moet u de binnenruimte van het
apparaat reinigen (zie hoofdstuk over reiniging) en
daarna moet de binnenruimte van het apparaat
eerst afkoelen voordat u een positief of negatief
snelkoelproces kunt starten.

Voor hetinstellen van de bedrijfsparameters, raad-
pleeg de instructies van het bedieningspaneel die
bij deze handleiding zijn bijgesloten.

5. Reiniging

Alle reinigingsprocedures mogen alleen worden
uitgevoerd als de snelkoeler is uitgeschakeld en de

Reiniging van de snelkoeler

Tijdens het onderhoud van de snelkoeler moet de
laadzone minimaal eens per dag worden gereinigd
om de ontwikkeling en ophoping van bacterién te
voorkomen.

Voordat u de binnenruimte van de snelkoeler rei-
nigt, dient u eerst het ontdooiproces uit te voeren en
moet u de deur open laten staan en het deksel van
de afvoerleiding verwijderen.

&LET OP!

Het is essentieel om de snelkoeler dagelijks te rei-
nigen om de ontwikkeling en ophoping van bacteri-
en te voorkomen. Voordat u de binnenruimte van de
snelkoeler reinigt, moet u eerst een ontdooiproces
uitvoeren door de deksel van de afvoerbak te ver-
wijderen.

e Spoel de interne onderdelen van de snelkoeler

De sonde reinigene

Tijdens het onderhoud van de snelkoeler moet de
kerntemperatuursonde minimaal eens keer per
dag worden gereinigd.

Het is essentieel om de sonde van de binnenruimte
van de snelkoeler dagelijks te reinigen. Alle proce-
dures mogen alleen worden uitgevoerd als de snel-
koeler is uitgeschakeld en de snelkoeler en con-
denseenheid zijn losgekoppeld van het lichtnet. We
raden aan de sonde voorzichtig met schoon water
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snelkoeler en condenseenheid zijn losgekoppeld
van het lichtnet.

niet rechtstreeks, omdat de elektrische onder-
delen beschadigd kunnen raken.
e Gebruik geen harde metalen hulpmiddelen omiijs
te verwijderen.
Gebruik bij het reinigen alleen warm water (niet
heet) zonder agressieve reinigingsmiddelen en
droog natte onderdelen af met een zachte doek.
e Vermijd het gebruik van producten die chloor of
verdunde oplossingen bevatten, bijtende soda,
schuurmiddelen, zoutzuur, azijn, bleekmiddel of
andere producten die kunnen krassen of slijpen.
e We raden aan het apparaat minimaal eens per
maand te reinigen wanneer het wordt gebruikt
voor diepvriesproducten.

Let op, het wordt aanbevolen werkhand-
schoenen te dragen tijdens het uitvoeren
van reinigingswerkzaamheden.

en een desinfecterende oplossing te reinigen. Ge-
bruik dezelfde methoden en reinigingsmiddelen
voor reiniging als genoemd in de vorige paragraaf



6. Aanbevelingen en waarschuwingen

We raden aan om het buitenste deel van de snelkoe-
ler dagelijks te reinigen, inclusief de binnenkant

Handmatig ontdooien

De snelkoeler heeft een handmatige ontdooifunctie
die kan worden gebruikt met de deur open of geslo-
ten (in dit geval zal het ontdooien langer duren).

A LET OP!

e Als de snelkoeler het proces heeft uitgevoerd,

Maximale belasting rek en opslag

A LET OP!

De snelkoeleris geschikt om reeds gekookt voedsel
af te koelen (zie de tabel met temperaturen op basis
van de af te koelen producten).

Plaats geen producten die net uit de oven komen in
de snelkoeler. Wacht een paar minuten voordat u de
productenin de binnenruimte plaatst en start daar-
na het cyclus. We herinneren u eraan dat de snel-
koeltijd om de gewenste temperatuur te bereiken
afhankelijk is van verschillende factoren, zoals:

e De vorm, het type, de dikte en het materiaal

Modaliteit selecteren van verwerkingstijd

U kunt kiezen uit twee snelkoelmodaliteiten:

e Tijdcyclus, als de snelkoeltijd van het product be-
kend is. Nadat de ingestelde tijd is verstreken,
zal de conservatiemodaliteit automatisch star-
ten.

e Met de kerntemperatuursonde, het is voldoende
om de temperatuur van het te koelen of vriezen

van de deurin de buurt van de pakkingen.

moet u het deksel van de water afvoerleiding ha-
len, zodat het water in de opvangbak kan lopen.
De afvoerleiding is ook nuttig voor het afvoeren
van andere vloeistoffen van het product.

e ontroleer aan het einde van het proces het water-
niveau en leeg de opvangbak indien nodig.

waarin het te koelen voedsel is opgeslagen.

e Het gebruik van deksels op containers.

¢ De fysieke eigenschappenvan het product, dicht-
heid, water- en vetgehalte.

¢ De temperatuur van het te koelen voedsel.

De tijd voor het positieve snelkoelen en negatieve
snelkoelen of snelvriezen moet worden ingesteld
op basis van het type en gewicht van het te behan-
delen voedsel.

product in te stellen; de sonde detecteert de tem-
peratuur; als de ingestelde temperatuur wordt
bereikt, laat de snelkoeler een geluidssignaal
klinken en schakelt het apparaat over naar de be-
waringsmodaliteit (zie positie van kerntempera-
tuursonde).

Hoeveelheid . Cyclus
Type proces Type cyclus Type product product Dikte productkern
Voor dichte of max. 4 ka per
Positief Volle snelheid  dikke levensmid- rei -Hxgpe 50 m +3°C
delen
Voor dichte of
. . ) . Tot-18 °c
Negatief Volle snelheid dikke levensmid- 3 kg 40 mm .
(240 min)
delen
Delicate
producten,

Verminderde A
- groenten, creme,

snelheid desserts, kleine
producten




De temperatuur bij de productkern meten

Als de dikte van het product het toelaat, gebruik dan
altijd de kerntemperatuursonde om de bereikte
temperatuur precies bij de productkern te meten.
Het cyclus moet nooit onderbroken worden voordat
een temperatuur van +3°C of -18°C is bereikt. Voor
het correct functioneren van de snelkoeler is het
belangrijk dat de producten goed in het midden in
het apparaat worden geplaatst, zodat de lucht in de
snelkoeler goed kan circuleren. Blokkeer de luch-
tinlaten voor het snelkoelen/-vriezen in het appa-
raat niet.

Voor het correct functioneren van de snelkoeler is
het belangrijk dat de producten goed in het midden

Bewaring van gekookte en snelgevroren producten
De gekookte en snelgevroren voedingsproducten
kunnen in de koelkast worden bewaard, waarbij de
organoleptische eigenschappen tot 5 dagen na de
behandelingsdatum behouden blijven.

Het is belangrijk om de koudeketen in stand te hou-
den en de temperatuur tijdens het bewaren stabiel

Bewaring van gekookte en diepgevroren producten
De gekookte en diepgevroren voedingsproducten
kunnen in de koelkast worden bewaard, waarbij de
organoleptische eigenschappen tot enkele maan-
den na de behandelingsdatum behouden blijven.
Hetis belangrijk om de koudeketen in stand te hou-
den en de temperatuur tijdens het bewaren stabiel
te houden tussen 0°C en 4°C, afhankelijk van het
soort voedsel. Door gebruik te maken van vacuiim-
verpakkingstechniek kan de bewaringstijd toene-
men tot ongeveer 15 dagen.

Het voedsel dat is onderworpen aan het negatieve
cyclus kan voor een periode van 3 tot 18 maanden
worden bewaard, afhankelijk van het behandelde
voedsel.

¢ Het is belangrijk om hierbij een bewaringstempe-
ratuur gelijk of lager dan -20°C te gebruiken.

De opstartprocedure van de snelkoeler
Snelkoelcyclus met kerntemperatuursonde

1. Druk op de groene knop.
2. Druk op de knop “SET” & om de temperatuur in
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in het apparaat worden geplaatst, zodat de lucht in
de snelkoeler goed kan circuleren.

ALET OP!

Houd kinderen uit de buurt van de snelkoeler.

te houden tussen 0°C en 4°C, afhankelijk van het
voedsel.

Door gebruik te maken van vacuiimverpakkings-
techniek kan de bewaringstijd toenemen tot onge-
veer 15 dagen.

ALET OP!

e L aat gekookt voedsel dat u wilt snelvriezen niet op
kamertemperatuur komen.

 Vermijd vochtverlies om de smaak van het pro-
duct niet te beinvloeden.

Het snelgevroren voedsel moet worden beschermd
met een beschermfolie (beter indien vacuim ver-
pakt] en worden voorzien van een sticker met de
volgende informatie:

e De inhoud

¢ De bereidingsdatum

* De houdbaarheidsdatum

ALET OP!

Zodra het voedsel is ontdooid, kan het niet opnieuw
worden ingevroren.

te stellen op +3°C of -18°C.
3. Druk daarna op de knop “START/STOP” @om het



cyclus te starten

4. Aan het einde van het cyclus (als de zoemer

naar de bewaringsfase.
5. Druk om het cyclus te stoppen op “START/STOP”

klinkt], schakelt het apparaat automatisch over @.

Snelkoelcyclus met timer
1. Druk op de groene knop.

2. Druk op de knop “SET” @om de temperatuur in

te stellen op +3°C of -18°C.

3. Druk daarna op de knop “UP” ©, oW ©omde
gewenste tijd voor het snelkoelcyclus in te stellen.
4. Druk op de knop "START” @ om het cyclus te

Bewaringstijd (in maanden) voor snelgekoeld-snelgevroren voedingsproducten
In de onderstaande tabel staan de bewaartijden van enkele soorten diepgevroren voedingsproducten.

Voedingsproduct

starten.

5. Aan het einde van het cyclus (als de zoemer

klinkt), schakelt het apparaat automatisch over

Invriezen -18°C

naar de bewaringsfase.
6. Druk om het cyclus te stoppen op de knop
“START/STOP”

Invriezen -25°C

Invriezen -30°C

Zuivelproducten

Kaas 4 [ b
Boter 8 12 15
Gevogelte en vlees
Rundvlees 9 12 18
Kalfsvlees 6 12 18
Lamsvlees 6 12 18
Varkensvlees 4 12 15
Gevogelte 5-9 12 18
Konijn, gans 4-6 - -
Eend, kalkoen 4-6 - -
Wild 6-10 12 12
Vis
Mager 6-8 12 15
Vet (paling, makreel, zalm, haring) 3-4 7-8 8-9
Schelpdier met scharen 3-4 12 17
Schelpdier 2-3 10 12
Groenten en fruit
Groenten 12 18 24
Fruit 12 18 24
Gebak
Cake 2-4 8 12
Voorgekookt voedsel
Voorgekookt voedsel 2-4 6 6

Opmerking: De bovenstaande tabel dient alleen ter referentie. Raadpleeg bij het bepalen van de opslagpe-

riode altijd de lokale sanitaire en epidemiologische regelgeving en HACCP.
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7. Blast-chilling/shock freezing time

Voedingsproduct Pan Max. Capaciteit  Productdikte Snelkoeltijd E;g:;ikt
First course
Witte saus GN1/1 (H)60 6L 4cm 70 minuten POSITIEF
Vleesbouillon GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 minuten POSITIEF
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 minuten POSITIEF
Groentesoep GN1/1 (H]100 5L 5cm 90 minuten POSITIEF
Verse pasta GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 minuten NEGATIEF
Vlees- en tomatensaus GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 minuten POSITIEF
Bonensoep GN1/1(H)60 5Kg 5¢cm 90 minuten POSITIEF
Vissoep GN1/1 (H]60 4 Kg 5¢cm 90 minuten POSITIEF
Vlees en gevogelte
Braadstuk GN1/1(Hl60 7Kg 10 cm 90 minuten POSITIEF
Gestoofd rundvlees GN1/1 (H)60 7Kg 15¢cm 90 minutes POSITIEF
Gekookt rundvlees GN1/1 (H)60 6 Kg 12-18 cm 90 minuten POSITIEF
Kippenborst GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 minuten POSITIEF
Rosbief GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢m 80 minuten POSITIEF
Vis

Tandbaars GN1/1 (H)40 3Kg 5-10cm 90 minuten POSITIEF
Scyllaridae GN1/1 (H)40 2 Kg 3em 25 minuten POSITIEF
Vaculimverpakte mosselen GN1/1 (H)60 2Kg max. 3-4cm 20 minuten POSITIEF
Vissalade GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 minuten NEGATIEF
Gekookte inktvis GN1/1(H)60 5Kg - 60 minuten POSITIEF
Gestoofde inktvis GN1/1 (H)60 4Kg 4-5cm 60 minuten POSITIEF

Groenten
Wortel GN1/1 (H)60 4 Kg 4-5¢cm 60 minuten POSITIEF
Champignon GN1/1 (H]60 4 Kg 4-5¢cm 60 minuten POSITIEF
Courgettes GN1/1 (H]60 3Kg 4-5cm 90 minuten POSITIEF
Gebak

Vanille- en chocoladepudding  GN1/1 (H]60 6L 4-5cm 90 minuten POSITIEF
Vanillesaus GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 minuten POSITIEF
Custardroom GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 minuten POSITIEF
ESE&Z sulkerachtige GN1/1(HIGO 3L 6cm 60 minuten POSITIEF
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg 4-6cm 50 minuten POSITIEF
Tiramisu GN1/1 (H)60 5Kg 4-5cm 45 minuten POSITIEF

DE FABRIKANT HEEFT HET RECHT OM TECHNISCHE WIJZIGINGEN TE MAKEN ZONDER
WAARSCHUWING.
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8. Bedieningspaneel

Beschrijving

Het bedieningspaneel kan worden gebruikt om de

basisfuncties van het apparaat aan te sturen:

¢ Positief snelvriezen of -koelen

¢ Negatief snelvriezen of diepvriezen

e Einde snelkoelen instellen met kerntempera-
tuursonde of timer

» Bewaring/conservering

¢ Handmatig ontdooien zonder verwarmer of heet-

Interface

+ Tijdinstelling
Regelaar tempera-
tuur binnenruimte

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

- Tijdinstelling
Uitschakelen
signaal (Zoemer)
Ontdooien

gas

Dankzij een aantal parameters is het mogelijk om
bepaalde functies te wissen of andere functies aan
te passen. De eindgebruiker (de kok] kan het ge-
wenste snelkoelcyclus en de snelkoeltijd selecte-
ren indien de kerntemperatuursonde niet wordt
geselecteerd.

LED-lampje voor
diepvriesfuncties

Tijd na de cyclusstart
Knop voor selecteren
functie en tijd

Start/Stop/Vriezen

Functielampje

Display



Na het inschakelen voert het bedieningspaneel voor 5 seconden een lamptest uit en daarna schakelt het
apparaat naar de bedrijfsstand.

Toetsen
Het voorpaneel schakelt naar de standbymodus als
het snelkoelcyclus is gestopt en de knop “SET” ®

voor 4 seconden wordt ingedrukt.

Instellingen programma met timer en kerntemperatuursonde

@1HI| 13 80 +®
2 -18° [ - B E}

oKl +3°

=2 -18°

Stop - Display

Het display toont na het selecteren van een tijdcy-
clus de tijd (in uren en minuten) of na het selecteren
van een cyclus met kerntemperatuursonde de me-
tingen van de sonde.

Het bovendeel deel van het tweede display geeft
aan of er een negatief cyclus is geselecteerd.

Stop - Toetsen

¢ Met de toetsen Set, @ Up © Down © kunt u de e Druk op Up © of Down © om automatisch een

instellingen van het cyclus invoeren.

Door op Set @ te drukken wordt automatisch een
negatief of positief cyclus met de sonde inge-
steld.

Doorvoor 4 seconden op Set@te drukken, scha-
kelt het bedieningspaneel naar de standbymo-
dus.

Start - Display

tijdcyclusin te stellen indien er eerder een cyclus
met kerntemperatuursonde was geselecteerd,
anders kunt u +/- gebruiken om de tijd van het
tijdcyclus in te stellen.

Druk als de zoemer is ingeschakeld op Down e
om de zoemer uit te schakelen

Druk op Start/Stop @ om het cyclus te starten.

Het display toont de resterende tijd (in uren en mi-
nuten) als er een tijdcyclus is geselecteerd of de
metingen van de kerntemperatuursonde als er een
cyclus met sonde is geselecteerd.

Als het contact van de geactiveerde deurfunctie
(PI=1) niet goed is gesloten, zal het display de mel-
ding “dr” tonen om aan te geven dat de deur open
staat.

«952



Start - Keys

e Door op de toets "SET" @ te drukken, verschijnt
de tijd die is verstreken sinds de start van het cy-
clus of de tijd van het tijdcyclus op het display, om
de cyclustemperatuur te bereiken, als het appa-
raat in de bewaringsmodaliteit staat.

e Druk op Up @ de temperatuur die wordt geme-
ten door de sonde in de binnenruimte wordt ge-
toond. Deze gegevens worden 5 seconden ge-
toond.

¢ Alsde zoemerisingeschakeld, druk dan op Down
© om de zoemer uit te schakelen.

¢ Druk op Start/Stop om het cyclus te starten.

A LET OP!

Alarmen

De bestaande alarmen zijn alarmen met betrekking
tot de sondes. Ze worden alleen getoond wanneer
de weergave van de bijbehorende sonde vereist is.
“Er” Generieke of interne fout van de sondes.

“Er” Generieke fout of fout in de sonde

“Erl” fout sonde in binnenruimte

Instellingen

Compressor

De compressor kan alleen actief zijn in de
START-functie als er geen fout is opgetreden in de
sonde in de binnenruimte.

Als de deurfunctie is ingeschakeld (Pl=I), moet de
deur gesloten zijn om compressor te kunnen star-
ten alleen als P6=0. Met P6=0is de compressor ac-
tief, zelfs met een geopende deur en stilstaande
ventilator. De compressor start volgens het voor
het geselecteerde cyclus ingestelde punt en het in-

Handmatig ontdooien

Aan het einde van een positief snelkoelproces scha-
kelt de snelkoeler automatisch over naar een bewa-
ringsprogramma bij een temperatuur tussen 0 en
+3°C.

Aan het einde van een negatief snelkoelproces
schakelt de snelkoeler automatisch over naar een
bewaringsprogramma bij een temperatuur tussen
-22 en -25°C.

Om te voldoen aan de wettelijk voorgeschreven
snelkoeltijden wordt sterk afgeraden de deur te
openen tijdens het uitvoeren van een cyclus.

“Er2” fout kerntemperatuursonde

Als er een programma wordt uitgevoerd en er een
fout wordt gegenereerd, dan wordt er overgescha-
keld naar een snelkoelcyclus met timer, zelfs als de
fout nog steeds optreedt.

gestelde temperatuurverschil (Parameter P8).

De beveiligingstijden voor de compressor zijn:

¢ P9:minimale vertraging die moet bestaan tussen
het uitschakelen en het daarna weer inschakelen
van de compressor. Deze parameters wordt ook
gebruikt voor het resetten van de kaart.

e P10: minimale vertraging die moet bestaan tus-
sen 2 opeenvolgende activeringen van de com-
pressor.

Het ontdooien wordt uitgevoerd met een open deur, zonder het gebruik van een verwarmer of heetgas.

Parameters

Druk tegelijkertijd voor minimaal 4 seconden op ©
Up en Down © om het instellen van parameters te
openen.

Op dit punt verschijnt het nummer van de parame-
ter zelf op het display (P0). Druk op de toets SET @
om de waarde van de parameters te bekijken of aan

te passen.
Tijdens het bekijken van het parameternummer
kunt u op de toetsen © Up en Down ©drukken om
naar de volgende/vorige parameter te gaan; druk
als de waarde van een parameter wordt getoond op
de toetsen om de waarde aan te passen.



Omschrijving Min Max Std. Eenheid
0  Schakelt de zoemer voor 60 sec. in bij overgang naar de bewaringsfunctie 0 1 1 -
1 Deurfunctie 0=deur afwezig |=deur aanwezig 0 1 1 -
2 Ventilator tijdens snelkoelproces 0 =samen met compressor |=altijd aan 0 1 1 -
3 Toestaan om functie kerntemperatuursonde te openen 0 1 1 -
4 Toestaan om negatief proces te openen 0 1 1 -
5  Toestaan om ontdooien te openen 0 1 0 -
6 Functigs stoppen als deur is geopend 0=compressor + ventilatoren; 0 1 1 )
I=ventilatoren

7 Configuratie RL2 0=ontdooien. I=ventilator + ontdooien 0 1 1 -
8  Regelhysterese 0 20 3 °C

9 Compressorbeveiliging Uit/Aan (geldt ook bij resetten) 0 99 2 min
10 Compressorbeveiliging Aan/Aan 0 99 3 min
11 Ontdooiduur 0 99 10 min
12 Duur van druppelfunctie 0 99 3 min

13 Kerntemperatuursonde voor positief proces

14 Kerntemperatuursonde voor negatief proces

-50 99 -8 °C

15 Sonde binnenruimte voor positief proces

-50 99 -2 °C

16 Sonde binnenruimte voor negatief proces

-50 99 -40 °C

17 Sonde binnenruimte voor positief bewaringsproces

-50 99 0 °C

18  Sonde binnenruimte voor positief bewaringsproces

-50 99 25 °C

19 Tijdsduur positief proces 0 599 90 min
20 Tijdsduur negatief proces 0 599 270  min
21 Condensortemperatuur instellen voor tweede ventilator 60 -50 99 °C

22 Controller voor secondaire ventilator inschakelen 1 0 1 -

9. Onderhoud - verwijdering van materialen

Alle onderhouds- en reparatiewerkzaamheden
mogen alleen worden uitgevoerd als de snelkoe-
ler is uitgeschakeld en de snelkoeler en condens-
eenheid zijn losgekoppeld van het lichtnet. Alle
werkzaamheden moeten worden uitgevoerd door
gekwalificeerd en gespecialiseerd personeel.

Periodieke controles

Laat de werking van de snelkoeler regelmatig (mi-

nimaal eens per jaar) controleren door gekwalifi-

ceerd personeel. Controleer of:

¢ hetwaterafvoersysteem naar behoren werkt.

e er geen koelmiddellekken zijn en het volledige
koelsysteem naar behoren werkt.

@ -

&LET OP!

Alle reinigings- en onderhoudswerkzaamheden
zijn beschreven in het hoofdstuk “REINIGING”.

¢ het elektrisch systeem goed is onderhouden en
volledig veilig is.

e de deurpakkingen en de deur zelf goed sluiten.

* de condensor van de koeleenheid schoon is.



Vervanging van de ventilatormotor

Als het apparaat is geleverd met een ventilatormo-
tor en het nodig is deze te verwijderen, is het be-
langrijk om het apparaat los te koppelen van het
lichtnet. Daarna moet u op het label met technische

Vervanging van de compressor / koelmiddel
Als de compressor is beschadigd en/of moet wor-
den vervangen, moet u het koelmiddel en de olie

Reserve-onderdelen aanvragen

Als u reserve-onderdelen wilt aanvragen, vermeld
dan duidelijk:

¢ Modelvan de snelkoeler

e Serienummer van de snelkoeler

gegevens van de ventilatormotor kijken en de motor
te vervangen door een motor met hetzelfde vermo-
gen, spanning en frequentie.

opvangen en op een milieuvriendelijke wijze verwij-
deren.

¢ Benodigde aantal reserve-onderdelen
Stuur indien mogelijk ook een foto mee van het on-
derdeel dat u wilt bestellen.

10. Foutmeldingen en oplossingen

Melding Defect storing Fout Oplossing
Zorg ervoor dat alle kabels zijn Generieke fout of interne fout Als er een kabel'ls
ER losgeraakt, verbind deze dan
aangesloten op het klemmenbord sonde .
opnieuw en schroef vast
. Als er een kabel is
ERL Zorg ervoor dat alle kabels zijn Fout sonde in binnenruimte losgeraakt, verbind deze dan
aangesloten op het klemmenbord .
opnieuw en schroef vast
Zorg ervoor dat alle kabels zijn Als er een kabel is
ER2 9 I Fout sonde in binnenruimte losgeraakt, verbind deze dan
aangesloten op het klemmenbord .
opnieuw en schroef vast
Controleer of de verdamper Lgat de deur minimaal 15 -
. " minuten openstaan om het ijs
is verstopt door ijs .
te ontdooien
Corftroleer Of.het. product op Haal producten van de schap-
de juiste manier is geplaatst
. pen en roosters af om de
- en u niet teveel heeft belasting t L
Snelkoeltijd te lang geplaatst elasting te vertagen
Controleer of de interne Neem contact op met de
ventilator draait klantenservice
Zorg ervoor dat de - Neem contact op met de
temperatuur en vochtigheid .
. . : klantenservice
in de kamer niet te hoog is
Het voedsel wordt niet gekoeld aan Neem contact op met de
het einde van een snelkoelcyclus klantenservice
Zorg ervoor dat alle kabels zijn Als er een kabel is
ER2 9 I Fout sonde in binnenruimte losgeraakt, verbind deze dan
aangesloten op het klemmenbord .
opnieuw en schroef vast
DR De deur staat open De deur staat open Controleer of de deur juist s

gesloten




11. Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

12. Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

1. WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie osob.

» Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
wtasuvvym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec¢ kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wy-
krycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie na-
prawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub
ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zleé przeprowadze-
nie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecja l|zovvanym punkcie naprawczym.

» Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod blezaca vvoda

* Nigdy nie naprawiaj urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

¢ Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie 0 niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
Jektowane.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

o Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.
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* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

¢ Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

o Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danyml znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikaj przeciazenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktdrym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem Lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwao.

2. Specjalne przepisy dotyczace bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do szybkiego schtadzania lub zamrazania przygotowanych
potraw. Nie wolno przechowywac zadnych innych materiatow w urzadzeniu. Nie nalezy
umieszczac zadnych niebezpiecznych produktow, takich jak paliwo, alkohol, farby, mate-
riaty tatwopalne lub wybuchowe itp. wewnatrz lub w pobhzu urzadzenia.

¢ Urzadzenie moga instalowac, uruchomiac i serwisowac vvykwalmkovvane lub przeszko-
lone osoby. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przez przeszkolony lub wykwalifiko-
wany personel, taki Jak personel kuchni lub baru.

» OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac urzadzen mechanicznych lub innych srodkdw przy-
spieszajacych proces odmrazania, mnych niz zalecane przez producenta.

« 0STRZEZENIE: Nie wolno uszkadzac obiegu czynnika chtodniczego.

* Przestroga! Ryzyko pozaru! W tym urzadzeniu stosowany jest czynnik chtodniczy R404a
lub R507. Jest to wysoce tatwopalny czynmk chtodniczy.

¢ OSTRZEZENIE: Wszystkie otwory wentylacyjne w obudowie urzadzenia nalezy utrzymy-
wac z dala od przeszkod. Zapewni¢ wystarczajaca wentylacje w otaczajacej konstrukgji
podczas wbudowywania.

¢ OSTRZEZENIE: Nie wolno uzywac urzadzen elektrycznych wewnatrz przedziatow do
przechowywania zywnosci, chyba ze sa one typu zalecanego przez producenta

¢ Urzadzenie wolno umieszczac wytacznie na czystej, stabilnej, suchej, réwnej powierzchni.

o Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od goracych powierzchni i otwartego ognia.
Chronic¢ urzadzenie przed goracem, kurzem, bezposrednim dziataniem promieni sto-
necznych, wilgocia, kapaniem i bryzgami wody.

* Podczas uzytkowania nalezy pozostawic co najmniej 10 cm odstepu w otoczeniu w celu
zapewnienia odpovwedmeJ wentylacji.

¢ Nie umieszcza¢ przedmiotow na urzadzeniu. Nie umieszcza¢ przedmiotéw z otwartymi
zrodtami ognia (np. Swiec) na gorze lub obok urzadzenia. Nie umieszcza¢ przedmiotow
wypetnionych woda (np. wazondw) na urzadzeniu ani w jego poblizu.

. N|gdy nie zakryvvac urzadzenia podczas uzytkowama Moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.
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¢ Nie my¢ urzadzenia woda. Mycie moze powodowac wycieki i zwiekszac ryzyko porazenia

pradem elektrycznym.

¢ Nie wykonywac zadnych dodatkowych otwordéw w urzadzeniu. Nie instalowac zadnych

gadzetow w urzadzeniu.

¢ Nie przeciaza¢ potek w srodku, aby uniknac uszkodzen. Maksymalne obciazenie kazdej
potki wynosi okoto 4 kg. Umiescic jedzenie rownomiernie na kazde] potce.

3. Wprowadzenie

Umiejscowienie szybkoschtadzarki szokowej
Przed roztadunkiem/zatadunkiem i ustawieniem
szybkoschtadzarki

kuchni, prosimy o uwazne przeczytanie instrukgji
obstugi w réznych rozdziatach dotyczacych rozta-

szokowe] wewnatrz sklepu/

Transport

Nie nalezy naktada¢ opakowania szybkoschtadzar-
ki szokowej (dozwolone tylko w przypadku, gdy ist-
nieje opcja zapakowania w skrzynke drewniana).
Zalecamy, aby szybkoschtadzarke szokowa trans-
portowa¢ zawsze w pozycji pionowe] (jak wspo-
mniano na opakowaniu). Jezeli szybkoschtadzarka
szokowa z wbudowana skraplarka byta nachylona
podczas transportu, sugerujemy, aby produkt pozo-
stawat w sugerowanej pozycji pionowej przez co
najmniej 8 godzin przed wtaczeniem. W ten sposob
umozliwi sie przeptyw oleju we wszystkich kompo-
nentach, ponownie je smarujac. Nastepnie mozna
przystapi¢ do uruchomienia.

Wytadunek/wymiary/waga

Procedure roztadunku/zatadunku nalezy wykona¢
z uzyciem podnosnika paletowego lub wozka widto-
wego prowadzonego przez wykwalifikowanego i
autoryzowanego pracownika. Zrzekamy sie wszel-
kiej odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie obec-
nie obowiazujacych przepiséw bezpieczenstwa.
Przed rozpoczeciem roztadunku, ustawiania i mon-

Pakowanie

W momencie odbioru dostawy nalezy sprawdzic,
czy opakowanie jest nienaruszone i czy podczas
transportu nie nastapito zadne uszkodzenie. Zdja¢
zewnetrzny karton; wyja¢ mocowania utrzymujace
szybkoschtadzarke szokowa na palecie, umiescic ja
we wtasciwej pozycji, a nastepnie usunac biata
warstwe ochronna ze stali nierdzewnej. Odzyski-

dunku/tadunku, wymiaréw, wagi, zbiornika wody do
odparowywania, regulowanych nog, potaczen elek-
trycznych i procedur konserwacji szybkoschtadzar-
ki szkokowej, ktorych dotyczy niniejsza instrukcja.

tazu szybkoschtadzarki szokowej wewnatrz skle-
pu/kuchni zgodnie instrukcjami dot. danego mode-
lu, prosimy o uwazne zapoznanie sie z informacjami
podanymi na licie wymiarow i wag.

Producent nie bierze na siebie Zadnej odpowiedzial-
nosci w zwiazku z dziataniami wykonywanymi bez
stosowania powyzszych srodkow ostroznosci.

wanie i recykling materiatow opakowaniowych, ta-
kich jak tworzywo sztuczne, zelazo, karton lub
drewno pomaga zaoszczedzi¢ surowieci zmniejszyé
ilos¢ odpadow. Prosimy o zapoznanie sie z ksiazka
adresowa dotyczaca usuwania materiatow i kontakt
z autoryzowanym wysypiskiem $mieci.



Przytacze odptywu/odptywu wody kondensacyjnej
Szybkoschtadzarka szokowa jest dostepna z wbu-
dowana skraplarka wraz z wyjmowanym zbiorni-
kiem na wode kondensatowa z recznym odmraza-

Regulacja pozycji i nézek

Umiesci¢ szybkoschtadzarke szokowa w ptaskim
potozeniu, w razie potrzeby regulujac ndzki. Uzy¢
poziomicy, aby to sprawdzi¢. Szybkoschtadzarke
szokowa nalezy ustawi¢ na miejscu, aby zapewnic¢
jej prawidtowa prace i umozliwi¢ prawidtowe od-
prowadzanie rozmrozonej wody kondensatu. W ten

Instalacja w sklepie

Zalecamy zainstalowanie szybkoschtadzarki szo-
kowej w klimatyzowanym pomieszczeniu. Przypo-
minamy, ze bez tego wyposazenia moze doj$¢ do
awarii (np. kondensacja itp.).

A UWAGA!

W celu umozliwienia prawidtowego funkcjonowania
szybkoschtadzarki szokowej/zamrazarki nalezy
zwréci¢ uwage na ponizsze instrukcje.

e Nie umieszczaé szybkoschtadzarki szokowej w
miejscach narazonych bezposrednio na dziatanie
promieni stonecznych i innych $rodkéw naswie-
tlania, takich jak lampy zarowe o wysokiej inten-
sywnosci, piece kuchenne, grzejniki.

¢ Nie umieszcza¢ szybkoschtadzarki szokowej w
poblizu zewnetrznych wyj$¢ wystawionych na
przeciag, takich jak drzwi, okna, wentylatory
wentylacyjne lub klimatyzacyjne.

¢ Nie zastaniac¢ wlotu powietrza szybkoschtadzar-
ki szokowej.

niem (bez grzatki do odmrazania). Zbiornik
montowany jest w dolnej czesci, pod skraplarka.

sposob uniknie sie hatasliwych
wibracji skraplarki. Sprawdzic¢
prawidtowe ustawienie zbiorni-
ka na wode kondensatu i jego
opréznianie.

e Nie umieszcza¢ zadnych materiatow na szyb-
koschtadzarce szokowe]. Aby zapewnic¢ wtasciwa
cyrkulacje powietrza, nalezy utrzymywac w czy-
stosci caty obwdd szybkoschtadzarki szokowej.

¢ Nie umieszcza¢ szybkoschtadzarki szokowej w
pomieszczeniu o wysokiej wilgotnosci wzglednej
(moze wytwarza¢ sie kondensat).

* Nie umieszcza¢ szybkoschtadzarki szokowej w
przestrzeni zamknietej. Bez odpowiedniej cyrku-
lacji powietrza agregat chtodniczy nie bedzie
dziatat wydajnie.

¢ Nie umieszczac goracych tac ani patelni na szyb-
koschtadzarce szokowej.

Sprawdzi¢, czy w pomieszczeniu z urzadzeniem,
nawet po zamknieciu i w przerwach, wymiana po-
wietrza jest wystarczajaca. W ten sposdb urza-
dzenie do rozprezania/skraplarka bedzie dziata¢
prawidtowo.



Minimalna odlegtos¢ od $ciany

Aby zapewni¢ prawidtowa prace szybkoschtadzarki
szokowej i prawidtowa cyrkulacje powietrza, pod-
czas montazu nalezy przestrzega¢ pewnych mini-
malnych odlegtosci od Sciany, jak ponizej:

e Nalezy zachowa¢ minimalna odlegtos¢, odpo-
wiadajaca dtugosci otwartych drzwi, patrzac od
przedniej siatki urzadzenia.

e Zachowac¢ minimalna odlegto$¢ szybkoschta-
dzarki szokowej od $ciany wynoszaca 10 cm.

Szybkoschtadzarka szokowa z wbudowana skraplarka

Szybkoschtadzarka szokowa jest wyposazona w
skraplarke, dlatego nie nalezy zastania¢ wlotu po-
wietrza szybkoschtadzarki odpowiadajacego siatce
przedniej, aby umozliwi¢ prawidtowa cyrkulacje
powietrza. Caty obwdd szybkoschtadzarki powinien
by¢ wolny od przeszkdd. Przypominamy, ze wzrost
temperatury w pomieszczeniu lub niewystarczaja-
ca ilo$¢ powietrza w skraplaczu zmniejsza wydaj-
nos¢ szybkoschtadzarki co moze prowadzi¢ do po-

gorszenia jakosci produktéw i wiekszego zuzycia
energii. Jezeli szybkoschtadzarka szokowa z wbu-
dowana skraplarka podczas transportu lezata sie
na boku, sugerujemy, aby przed wtaczeniem, pro-
dukt pozostawat w pozycji pionowej przez co naj-
mniej 8 godzin. W ten sposéb umozliwi sie przeptyw
oleju we wszystkich komponentach, ponownie je
smarujac. Po tym czasie mozna przystapic do uru-
chamiania.



Dane techniczne

232163 232170 232194 232187 232691 232507
Wymiary
[Szer.xGt.x ~ 750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
Wys.mm]  (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(z nozkami)
Masanetio g 7 % 102 120 150
[kg]
Wymiary
komory
(Szer. x Gt x 600x400x280  610x400x410  760x630x410  760x630x410  610x410x1120  610x410x1360
Wys. mm]
Poiemnosé 3xGN1/1lub  3xGN1/Tlub  3xGN1/Tlub 3xGN1/Tlb 3xGN1/Tlub  3xGN1/1lub
[Lichba tac] 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
mm mm mm mm mm mm
Odstep
miedzy 70 70 105 70 70 70
tacami
[mm]
Wydajnos¢
chtodzenia
szokowego 14 kg 20 kg 25kg 25kg 45 kg 50 kg
[+3°C]
PL .
Wydajnos¢
zamrazania
sz0kowego 11 kg 15 kg 20 kg 20 kg 35kg 40kg
[+18°C]
[GTayzp] R404a/R507  R404a/R507  R404a/R507  R404a/R507  R507 R507
Szczegoty
testu +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43/ 65%
[°C/RHI
Moc
pobierana 1150 1424 1490 1490 1820 2040
W]
Zasilanie 530 1 50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50
[V-P-Hz]
Producent i sprzedawca nie ponosza odpowiedzial-  ciagtego doskonalenia produktéw zastrzegamy so-
nosci za jakiekolwiek niescistosci wynikajace z bte-  bie prawo do dokonywania modyfikacji produktu,
déw drukarskich lub transkrypcji zawartych w ni- opakowania i specyfikacji zawartych w Dokumenta-

niejszej instrukcji obstugi. Zgodnie z nasza polityka cji, bez uprzedniego powiadomienia.
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4. Potaczenie elektryczne i uziemienie

Zasilanie elektryczne

Instalacje i podtaczenia przewoddéw

elektrycznych nalezy wykonac¢ zgodnie

z obowiazujacymi przepisami elek-
trycznymi. Czynnosci te musza by¢é wykonywane
przez wykwalifikowany personel. Spétka nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci wynikajacej z nieprze-
strzegania powyzszych obowiazujacych przepiséw.
Patrz schematy elektryczne szybkoschtadzarki
szokowej na koncu niniejszej instrukgji.

Przed podtaczeniem szybkoschtadzarki szokowej
nalezy przystapi¢ do jej catkowitego i doktadnego
czyszczenia, uzywajac cieptej wody bez silnych de-
tergentéw, a nastepnie do wytarcia do sucha miek-
ka szmatka wszystkich wilgotnych czesci (zapoznac
sie z rozdziatem dotyczacym czyszczenia szyb-
koschtadzarki szokowej).

W celu wykonania prawidtowego podtaczenia nale-

7y postepowac w nastepujacy sposob:

e Ustawic termiczny magnetyczny wytacznik auto-
matyczny i upewni¢ sie, ze czestotliwo$¢/napie-
cie linii odpowiada czestotliwosci/napieciu poda-
nemu na etykiecie numeru seryjnego
szybkoschtadzarki szokowej [patrz umieszczenie
etykiety).

e Sprawdzi¢ napiecie zasilania w gniezdzie, pod-
czas uruchamiania sprezarki musi ono zawierac
sie w zakresie +/- 10%.

Uruchamianie szybkoschtadzarki szokowej

A UWAGA!

Pierwszy rozruch musi by¢ przeprowadzony przez
wykwalifikowany personel.

Przed wtaczeniem szybkoschtadzarki szokowej,

nalezy pamietac, ze:

¢ Rece musza byc¢ suche

e Powierzchnia szybkoschtadzarki szokowej musi
by¢ sucha.

¢ Podtoga i gniazdo elektryczne musza by¢ suche.

D

e Zalecamy instalacje przetacznika dwubieguno-
wego (lub 4-katnego przetacznika biegunowego)
z otworem stykowym co najmniej 3 mm, w gornej
czesci gniazda. Przetacznik ten jest obowiazko-
wy, gdy obciazenie przekracza 1000 W lub gdy
szybkoschtadzarka szokowa jest podtaczona
bezposrednio bez uzycia wtyczki. Termomagne-
tyczny wytacznik musi by¢ umieszczony w pobli-
zu szybkoschtadzarki szokowej, aby w przypadku
konserwacji byt dobrze widoczny dla technika.

Konieczne jest, aby czes¢ kabla zasilajacego byta
odpowiednia w odniesieniu do poboru mocy przez
urzadzenie.

Uziemienie urzadzenia jest obowiazkowe
zgodnie z prawem. Dlatego konieczne jest
podtaczenie go do wydajnego systemu
uziemienia. Jesli kabel zasilania ulegt uszkodzeniu,
musi zosta¢ wymieniony przez wykwalifikowany
personel techniczny. Zdecydowanie zaleca sie uni-
kac stosowania urzadzen elektrycznych wewnatrz
komory szybkoschtadzarki szokowe;.

e Jedlisprezarka jest uszkodzona, musi zostaé wy-
mieniona przez wykwalifikowany personel, aby
zapobiec wszelkim zagrozeniom. W przypadku
awarii sugerujemy odtaczy¢ urzadzenie i uzy¢
termomagnetycznego przetacznika przeciwpo-
razeniowego o wysokiej czutosci.

Ponadto, nalezy pamietac, ze:

e Szybkoschtadzarke szokowa ze skraplarka nale-
zy przenosi¢ tylko w pozycji pionowej. Jesli sie
przechylita, nalezy odczeka¢ co najmniej 8 go-
dzin przed przystapieniem do rozruchu tak, aby
olej ptynat we wszystkich komponentach, po-
nownie je smarujac.



Aby ustawic temperature, nalezy zapoznac sie z od-
powiednia tabela kategorii produktow/temperatury
uzytkowania, dodatkowo w celu regulacji parame-
tréw pracy nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi
panelu sterowania zataczona do niniejszej instruk-
cji obstugi.

Po podtaczeniu szybkoschtadzarki szokowej do
przewodu zasilajacego (patrz poprzedni akapit), na-
lezy zasilic ja przez zamkniecie przetacznika.

W przypadku urzadzenia wbudowanego, przed pod-
taczeniem go nalezy sprawdzic, czy selektor jest

otwarty w pozycji 0, OFF lub zielonej. Wtozy¢ wtycz-
ke, a nastepnie wytaczyé urzadzenie. Przed
umieszczeniem w $rodku zywnosci, ktora ma by¢
schtodzona lub zamrozona, nalezy oczysci¢ komore
urzadzenia (patrz rozdziat o czyszczeniu), a nastep-
nie schtodzi¢ komore przed rozpoczeciem proce-
sow dodatnich lub ujemnych.

W celu wyregulowania parametréw pracy nalezy
zapoznac sie zinstrukcja obstugi panelu sterowania
zataczona do aktualnej instrukcji obstugi.

5. Czyszczenie

Wszystkie procedury nalezy wykonywac na zatrzy-
manym urzadzeniu, odcinajac napiecie zaréwno od

Czyszczenie szybkoschtadzarki szokowej
Konserwacja szybkoschtadzarki szokowej musi
obejmowac co najmniej jedno codzienne czyszcze-
nie strefy zatadunku, aby zapobiec rozwojowi i gro-
madzeniu sie bakterii.

Przed czyszczeniem komory szybkoschtadzarki
szokowej, przeprowadzeniem rozmrazania przy
otwartych drzwiach i usunieciem pokrywy rury od-
ptywowej.

A UWAGA!

Codziennie nalezy utrzymywac szybkoschtadzarke
szokowa w czystosci, aby zapobiec rozwojowi i gro-
madzeniu sie bakterii. Przed czyszczeniem komory
szybkoschtadzarki szokowej nalezy przeprowadzi¢
proces rozmrazania, zdejmujac pokrywe zbiornika
odptywowego.

¢ Nie ptuka¢ bezposrednio wewnetrznych czesci
szybkoschtadzarki szokowej, poniewaz czesci
elektryczne moga ulec uszkodzeniu.

elementu chtodzonego, jak i agregatu skraplajace-
go.

¢ Nie uzywac zadnych narzedzi z twardego metalu
do usuwania lodu.

» Do czyszczenia uzywaé tylko cieptej wody [nie
goracej) z tagodnymi detergentami, dbajac o su-
szenie mokrych czesci miekka szmatka.

e Unika¢ stosowania produktéw z zawartoscia
chloru lub rozcienczonych roztwordw, sody kau-
stycznej, detergentow Sciernych, kwasu solnego,
octu, wybielacza lub innych produktéw, ktére
moga spowodowac zarysowania lub nadmierne
tarcie.

e Gdy urzadzenie jest uzywane do produktow gte-
boko mrozonych, zalecamy czyszczenie go co
najmniej raz w miesiacu.

Uwaga, podczas czyszczenia zaleca sie
uzywanie rekawic roboczych.



Czyszczenie sondy

Konserwacja szybkoschtadzarki szokowej musi
obejmowac co najmniej jedno codzienne czyszcze-
nie sondy temperatury rdzenia.

Niezbedne jest codzienne utrzymywanie w czysto-
$ci sondy pomieszczenia szybkoschtadzarki szoko-
wej. Wszystkie procedury nalezy wykonywac na
zatrzymanym urzadzeniu, odcinajac napiecie za-
rowno od elementu chtodzonego, jak i agregatu
skraplajacego. Zalecamy doktadne przeptukanie
sondy czysta woda i higienizowanym roztworem.

Nalezy stosowaé metody i detergenty do czyszcze-
nia wymienione w poprzednim akapicie.

6. Zalecenia i ostrzezenia

Zalecamy codzienne czyszczenie zewnetrznej cze-
Sci szybkoschtadzarki szokowej, w tym wewnetrz-

Rozmrazanie reczne

Szybkoschtadzarka szokowa ma funkcje recznego
rozmrazania i moze by¢ wykonana z otwartymi lub
zamknietymi drzwiami (w tym przypadku czas roz-
mrazanie bedzie dtuzszy).

A UWAGA!

Po zakonczeniu procesu konieczne jest usuniecie

Maksymalne obciazenie potki i magazynowanie

A UWAGA!

Szybkoschtadzarka szokowa nadaje sie do obniza-
nia temperatury juz ugotowanych potraw (patrz ta-
bela z temperaturami odpowiadajacymi produk-
tom,  ktérych  temperatura  musi  zostaé
zmniejszona).

Nie wolno wprowadza¢ do szybkoschtadzarki szo-
kowej produktow swiezo wyjetych z pieca. Nalezy
odczekac¢ kilka minut przed umieszczeniem pro-
duktéow w komorze, a nastepnie rozpoczac cykl.
Przypominamy, ze czas obrébki szokowej, aby osia-
gna¢ wymagana temperature, zalezy od réznych
czynnikow, takich jak:

nej strony drzwi w poblizu uszczelek.

pokrywy rury odptywowej szybkoschtadzarki szo-
kowej, aby umozliwi¢ odptyw wody do zbiornika.
Rura odptywowa jest przydatna réwniez do odpro-
wadzania innych ptynéw z produktu.
Na koniec procesu nalezy sprawdzi¢ poziom wody i,
jesli to konieczne, opréznic zbiornik.

e Ksztatt, rodzaj, grubosc i materiat, z jakiego wy-
konana jest chtodzona zywnosc.

e Stosowanie pokryw nad pojemnikami.

e Cechy fizyczne produktu, gesto$¢, zawartosc
wody i ttuszczu.

e Warunki temperaturowe zywnosci przeznaczo-
nej do schtodzenia.

Ustawienie czasu schtadzania dodatniego i ujemne-
go musi by¢ dostosowane do rodzaju i wagi prze-
twarzanej zywnosci.



Sposoby wyboru czasu trwania procesu

Sposoby doboru trybu pracy szybkoschtadzarki

szokowej sa nastepujace:

e Cykl czasowy, w ktorym okreslony jest czas
trwania procesu. Po zakonczeniu fazy cyklu cza-
sowego, tryb konserwacji rozpoczyna sie auto-
matycznie.

e W przypadku sondy rdzeniowej wystarczy usta-
wi¢ temperature produktu, ktory ma by¢ schto-
dzony lub zamrozony; sonda rejestruje tempera-
ture, a po sygnale akustycznym urzadzenie
przechodzi do trybu konserwacji (patrz potozenie
sondy rdzeniowej).

Produkt L. Cykl kodu
Typ procesu Typ cyklu Typ produktu tadowalny Grubos¢ produktu
do gestej o
Dodatni Petna predkos¢  zywnosci lub ma.ks.lA kg dla 50 mm +3. € maks. 90
.. = kazdej tacy min
duzej grubosci
do gestej o
Ujemny Petna predko$¢  zywnosci lub 3kg 40 min ::Jir;;g C (240
duzej grubosci
produkty
delikatne,
warzywa, krem,
Zredukowana deser
i predkoé¢ biszkoptowy, i i )
produkty o
matych
rozmiarach
Pomiar temperatury w rdzeniu produktu
Kiedy grubos$¢ produktow na to pozwala, nalezy za-
wsze uzywac sondy rdzeniowej, aby doktadnie po- gFE¢IE1E-
znac¢ temperature na rdzeniu produktu i nie przery- PRODUCT

wac cyklu przed osiagnieciem temperatury +3°C i
-18°C. W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
szybkoschtadzarki szokowej konieczne jest, aby
produkty znajdujace sie w jej wnetrzu byty umiesz-
czone na $rodku, aby umozliwi¢ dobra cyrkulacje
powietrza w szybkoschtadzarki szokowej. Nie za-
stania¢ wlotéw powietrza szybkoschtadzarki szo-
kowej wewnatrz urzadzenia

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania szyb-
koschtadzarki szokowe] konieczne jest, aby pro-
dukty znajdujace sie w jej wnetrzu byty umieszczo-

1=

ne na srodku, aby umozliwi¢ dobra cyrkulacje
powietrza w szybkoschtadzarki szokowe;j.

I\ bwaon:

Trzymac dzieci z dala od szybkoschtadzarki szoko-
wej.

Konserwacja zywnosci gotowanej i zamrazanej szokowo

Gotowane i zamrazane szokowo jedzenie mozna
przechowywac w loddwce, zachowujac wtasciwosci
organoleptyczne do 5 dni od daty zabiegu. Wazne
jest, aby przestrzega¢ tancucha chtodniczego,

“pbé

utrzymujac podczas konserwacji stata temperatu-
re pomiedzy 0°C i 4°C, w zaleznoéci od zywnosci.
Stosujac technike pakowania prézniowego, czas
przechowywania mozna wydtuzy¢ do okoto 15 dni.



Konserwacja zywnosci gotowanej i gteboko mrozonej

Gotowane i gteboko mrozone jedzenie mozna prze-
chowywac w lodéwce, zachowujac wtasciwosci or-
ganoleptyczne do kilku miesiecy od daty zabiegu.
Wazne jest, aby przestrzegac tancucha chtodnicze-
go, utrzymujac podczas konserwacji stata tempe-
rature od 0°C do 4°C, w zaleznosci od rodzaju zyw-
nosci.  Stosujac  technike proézniowa, czas
przechowywania mozna wydtuzy¢ do okoto 15 dni.

Zywnoéé w cyklou ujemnym moze byé bezpiecznie
przechowywana przez okres od 3 do 18 miesiecy,
w zaleznosci od rodzaju zywnosci poddanej obréb-
ce.

e Wazne jest przestrzeganie temperatury prze-
chowywania réwnej lub nizszej niz -20°C.

A UWAGA!

¢ Unikac pozostawiania w temperaturze pokojowej
jedzenia ugotowanego i zamrozonego szokowo.

e Unika¢ utraty wilgotnosci, grozi to utrata zapa-
chu zywnosci.

Zywnoé¢é mrozona szokowo musi by¢ chroniona fo-
lig ochronna (a jeszcze lepiej pakowana prézniowo)
i zaopatrzona w etykiete samoprzylepna, na ktérej
musi by¢ wskazana:

e Zawartosc

e Dzien przygotowania

e Termin przydatnosci do spozycia

A UWAGA!

Po rozmrozeniu zywnosci nie mozna jej ponownie
zamrazac.

Procedury uruchamiania szybkoschtadzarki szokowej

Cykl obrobki szokowej z sonda rdzeniowa

1. Nacisnac¢ zielony przycisk.

2. Nacisna¢ przycisk ,.SET" @, aby wybrac tempe-
rature +3°C lub -18°C.

3. Nastepnie nacisnaé przycisk ,.START/STOP" @ |
aby uruchomi¢ cykl.

Cykl szokowy wg licznika czasu

1. Nacisnac¢ zielony przycisk.

2. Nacisna¢ przycisk ,.SET” 9, aby wybrac tempe-
rature +3°C lub -18°C.

3. Nastepnie nacisna¢ przycisk .,UP” ©, .ow ©,
aby ustawi¢ wymagany czas cyklu szokowego.

4. Nacisna¢ przycisk .START/STOP” @, aby uru-
chomic cykl.

4.Po zakonczeniu cyklu (gdy brzeczyk zaczyna
dzwoni¢) maszyna przechodzi automatycznie do
fazy konserwacji.

5. Aby zatrzyma¢ cykl, nacisna¢ przycisk ..START/
sToP” @.

[$2]

.Po zakonczeniu cyklu (gdy brzeczyk zaczyna
dzwoni¢) maszyna przechodzi automatycznie do
fazy konserwacji.

6. Aby zatrzymac cykl, nacisna¢ przycisk ..START/

sToP @-



Czas konserwacji (w miesiacach) jedzenia zamrazanego szokowo
Na ponizszym wykresie przedstawiono czasy przechowywania niektdrych gteboko mrozonych produktow
spozywczych.

Jedzenie Zamrazanie -18°C  Zamrazanie -25°C  Zamrazanie -30°C
Nabiat
Ser 4 6 6
Masto 8 12 15
Drob i mieso
Wotowina 9 12 18
Cielecina 6 12 18
Jagniecina 6 12 18
Wieprzowina 4 12 15
Drob 5-9 12 18
Krolik, ges 4-6 - -
Kaczka, indyk 4-6 - -
Dziczyzna 6-10 12 12
Ryba
Chude 6-8 12 15
Ttuste [pokarm, makrela, tosos, $ledz) 3-4 7-8 8-9
Skorupiaki z szczypcami 3-4 12 17
Skorupiaki 2-3 10 12
Warzywa i owoce
Warzywa 12 18 24
Owoce 12 18 24

Wyroby cukiernicze
Ciasta 2-4 8 12

Gotowana zywnos¢

Gotowana zywnos¢ 2-4 6 b

Uwaga: Powyzsza tabela ma charakter orientacyjny. Podczas okreslania okresu przechowywania, zawsze
przestrzegaclokalnych przepiséw sanitarno-epidemiologicznych i HACCP.



7. Czas chtodzenia/zamrazania szokowego

Jedzenie Patelnia lMazl;:yr:;aéléna g::::::u E::'\sraiania :\g:;::zyyk-l
szokowego
Pierwsze danie
Biaty sos GN1/1(H)60 6L 4em 70 minut DODATNI
Migso GN1/1(H]110 7L 6-7cm 90 minut DODATNI
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4em 40 minut DODATNI
Zupa warzywna GN1/1(H)100 5L 5¢cm 90 minut DODATNI
Swiezy makaron GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 minut UJEMNY
Mieso i sos pomidorowy GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minut DODATNI
Zupa fasolowa GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minut DODATNI
Zupa rybna GN1/1(H)60 4 Kg 5cm 90 minut DODATNI
Drob i mieso
Opiekane GN1/1 (H)60 7Kg 10cm 90 minut DODATNI
duszona wotowina GN1/1(H)60 7Kg 15¢m 90 minut DODATNI
Gotowana wotowina GN1/1 (H]60 6 Kg 12-18 cm 90 minut DODATNI
Pier$ kurczaka GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 minut DODATNI
Pieczen wotowa GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢m 80 minut DODATNI
Ryba
Granik GN1/1(H)40 3Kg 5-10cm 90 minut DODATNI
Cykada morska GN1/1 (H)40 2Kg 3cem 25 minut DODATNI
Mule pakowane prézniowo GN1/1(H)60 2 Kg max. 3-4cm 20 minut DODATNI
Satatka rybna GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 minut UJEMNY
Zywno$¢ gotowana GN1/1 (H)60 5Kg - 60 minut DODATNI
Wilgotna matwa GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minut DODATNI
Warzywa i owoce
Marchewka GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minut DODATNI
Grzyby GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minut DODATNI
Cukinie GN1/1 (H)60 3Kg 4-5¢cm 90 minut DODATNI
Wyroby cukiernicze

mgingWa”i“°W°'czek°la' ON1/1IHIE0 6L 45 cm 90 minut DODATNI
Krem angielski GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 minut DODATNI
Krem budyniowy GN1/1 (H)60 3L 4-5cm 90 minut DODATNI
Kremowy pudding cukrowy GN1/1 (H)40 3L 6cm 60 minut DODATNI
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg 4-6cm 50 minut DODATNI
Tiramisu GN1/1 (H)60 5Kg 4-5¢cm 45 minut DODATNI

PRODUCENT MA PRAWO DO WPROWADZANIA ZMIAN TECHNICZNYCH BEZ UPRZEDZENIA.

. @



8. Panel sterowania

Opis

Panele sterowania zarzadzaja podstawowymi funk-

cjami urzadzenia:

¢ Dodatnie szokowe zamrazanie lub chtodzenie

¢ Ujemne zamrazanie szokowe lub gtebokie zam-
razanie

¢ Sonda rdzenia lub zamrazanie szokowe regulo-
wane €zasowo

¢ Konserwacja

Interfejs

+ Regulacja czasu
Regulacja
temperatury
pomieszczenia

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

- Regulacja czasu
Wytaczenie sygnatu
(brzeczyk)
Rozmrazanie

e Rozmrazanie reczne bez grzejnika lub goracego
gazu

Dzieki niektorym parametrom mozliwe jest skaso-
wanie niektorych funkcji lub zmiana innych.
Uzytkownik koficowy (kucharz) moze wybraé rodzaj
cyklu i czas schtadzania, gdy sonda rdzenia nie jest
wybrana.

Diody LED funkcji
gtebokiego zamrazania

Czas od momentu
rozpoczecia cyklu
Selektor funkcji i
czasu

Start/Stop/Zamrazanie

Lampka funkcyjna

Wyswietlacz



Po ustawieniu sterowania w pozycji roboczej nastepuje 5-sekundowy test kontrolki, nastepnie jest ustawia-

na w potozeniu roboczym.

Klawisze
Panel przedni zatrzymuje sie w trybie gotowosci,
jesli przycisk .SET” @ zostanie nacisniety przez 4

Ustawianie programu sondy rdzenia i czasu

Stop - Wyswietlacz

Po wybraniu cyklu czasowego na wyswietlaczu po-
jawia sie czas (w godzinach i minutach) lub zapisy
dotyczace sondy rdzeniowej, jesli cykl sondy zostat
wybrany.

Stop - Klawisze

e Klawisze Set , Up @ Down © umozliwiaja
wprowadzenie ustawien cyklu.

¢ Klawisze Set @ stuzy do automatycznego przej-
$cia do procesu cyklu sondy ujemnej i dodatniej.

e Wcisnac¢ przycisk Set@nas sekundy, panel kon-
trolny znajduje sie w stanie gotowosci.

e Nacisna¢ przycisk Up © ub Down @ aby auto-
matycznie ustawic cykl czasowy, jesli wczesniej

Start - Wyswietlacz

Wyswietlacz pokazuje pozostaty czas (w godzinachi
minutach), kiedy wybierany jest cykl czasowy lub
zapisy sondy rdzeniowej, kiedy wybierany jest cykl
sondy.

sekundy po zatrzymaniu cykli obrébki szokowe;.

Gérny punkt drugiego wyswietlacza pokazuje wy-
bor w przypadku procesu ujemnego.

zostat wybrany cykl sondy rdzeniowej, w prze-
ciwnym razie ustawic +/- dla cyklu czasowego.

e Jesli brzeczyk jest wtaczony, nalezy nacisnac
przycisk Down @ aby go wytaczyc.

* Nacisna¢ przycisk Start/Stop @, aby rozpoczac
cykl.

Jesli obecnos¢ drzwi jest wiaczona [Pl=1) i styk nie
jest dobrze zamkniety, na wyswietlaczu pojawi sie
napis .dr”, ktoéry wskazuje, ze drzwi sa otwarte.

@



Start - klawisze

e Nacisniecie klawisza ,SET” powoduje wy-
Swietlenie czasu, jaki uptynat od rozpoczecia cy-
klu lub czasu cyklu czasowego, w celu osiagnie-
cia temperatury cyklu, jesli jest on w trybie
konserwacji.

e Wecisniecie przycisku Up © powoduje wyswietle-
nie temperatury zarejestrowanej przez sonde
pokojowa. Dane te wyswietlaja sie przez 5 se-
kund.

e Jesli brzeczyk jest wtaczony, nalezy nacisnaé
przycisk Down @ aby go wytaczyd.

¢ Nacisna¢ przycisk Start/Stop @, aby rozpoczaé
cykl.

Alarmy

Istniejace alarmy sa zwiazane z sondami. Pokazy-
wane sa one tylko wtedy, gdy wymagany jest widok
wzglednej sondy. Btad ogélny lub wewnetrzny ,Er”
sond.

Btad ogélny lub wewnetrzny ,,Er” sondy.
Btad ,,Erl” sondy pomieszczenia.
Btad ,,Er2” sondy rdzenia.

Przepisy

Sprezarka

Sprezarka moze by¢ aktywna tylko w funkcji START,
gdy sonda pomieszczenia nie ma btedu.

Jesdli obecnos$¢ drzwi jest wtaczona (Pl=l), drzwi
musza by¢ zamkniete, aby umozliwi¢ uruchomienie
sprezarki tylko wtedy, gdy P6=0. Przy P6=0 spre-
zarka jest aktywna nawet przy otwartych drzwiach
i zatrzymanym wentylatorze. Sprezarka uruchamia
sie zgodnie z wtaczona NASTAWA, odpowiadajaca
wybranemu cyklowi i zgodnie z zestawem rdznic
temperatur (parametr P8).

Rozmrazanie reczne

AATTENTION!

Po zakonczeniu dodatniej fazy procesu program
konserwacji jest automatycznie ustawiany na tem-
perature od 0 do +3°C.

Po zakonczeniu ujemnejfazy procesu program kon-
serwacjijest automatycznie ustawiany na tempera-
ture od -22 do -25°C.

W celu przestrzegania czasu chtodzenia i zamraza-
nia przewidzianego przez prawo, zdecydowanie za-
leca sie nie otwiera¢ drzwi urzadzenia w trakcie
trwania cyklu.

Jesdlijeden program jest w trakcie realizacji i gene-
rowany jest btad, cykl przechodzi do procesu cza-
sowego, nawet jesli btad jest nadal wtaczony.

Czas ochrony sprezarki wynosi:

e P9: minimalne opdznienie, ktére musi istnieé
miedzy wytaczeniem a nastepnym uruchomie-
niem sprezarki. Ten parametr jest uzywany row-
niez jako reset karty.

e P10: minimalne opéznienie, ktdre musi wystepo-
wad pomiedzy 2 kolejnymi uruchomieniami spre-
zarki.

Rozmrazanie odbywa sie przy otwartych drzwiach, bez uzycia grzejnika i goracego gazu.



Parametry

Nacisnac jednoczesnie przyciski Up © i © bDown
przez co najmniej 4 sekundy, aby wprowadzi¢ usta-
wienie parametru..

W tym miejscu na wyswietlaczu pojawia sie sam
numer parametru (P0). Po naci$nieciu klawisza
SET @ mozna zobaczy¢ wartos¢ samego parame-
tru i zmodyfikowac go.

Klawisze Up ©ie Down, gdy ustawienie parame-
tru jest wtaczone, pozwalaja na przejscie do kolej-
nego/poprzedniego parametru; gdy jego warto$¢
jest wtaczona, modyfikuja go.

Opis Min.  Maks. Def.  Jedn.
0  Zezwolenie na wejscie do funkcji konserwacji: brzeczyk wtacza sie na 60 sek. 0 1 1 -
1 Obecnoé¢ drzwi 0=brak drzwi; 1=obecnos¢ drzwi 0 1 1 -
2 Wentylator podczas procesu 0=ze sprezarka; 1=zawsze wtaczony 0 1 1 -
3 Zezwolenie na wprowadzenie funkcji sondy rdzenia 0 1 1 -
4 Zezwolenie na wejscie w proces ujemny. 0 1 1 -
5  Zezwolenie na wejscie w tryb rozmrazania 0 1 0 -
6 Funkcje zatrzymywania, gdy drzwi sa otwarte O=sprezarka+wentylatory; 0 1 1 )
1=wentylatory
7  Konfiguracja RL2=0odmrazanie; 1=wentylator+odmrazanie 0 1 1 -
8  Histereza regulacji 0 20 3 °C
9  Zabezpieczenie sprezarki wytaczone/wtaczone (rowniez jako reset) 0 99 2 min
10 Ochrona sprezarki wytaczona/wtaczona 0 99 3 min
11 Czas trwania rozmrazania 0 99 10 min
12 Czas trwania kapania 0 99 3 min

13 Sonda rdzenia dla procesu dodatniego

50 99 3 °C

14 Sonda rdzenia dla procesu ujemnego

-50 99 -8 °C

15 Sonda pomieszczenia dla procesu dodatniego

-50 99 -2 °C

16 Sonda pomieszczenia dla procesu ujemnego

-50 99 -40 °C

17 Sonda pomieszczenia dla dodatniego procesu konserwacji -50 99 0 °C
18  Sonda pomieszczenia dla ujemnego procesu konserwacji -50 99 25 °C
19 Czas trwania procesu dodatniego 0 599 90 min
20 Czas trwania procesu ujemnego 0 599 270  min
21 Ustawic¢ temperature skraplarki dla drugiego wentylatora 60 -50 99 °C
22 Sterownik zezwolenia dla drugiego wentylatora 1 0 1 -



9. Konserwacja - usuwanie materiatow

Wszystkie procedury konserwacyjne i naprawy
nalezy wykonywac na zatrzymanym urzadzeniu,
po odtaczeniu napiecia zaréwno od elementu chto-
dzonego, jak i agregatu skraplajacego. Wszystkie
czynnosci musza by¢ wykonywane przez wykwali-
fikowany personel.

Kontrole okresowe

Wykwalifikowany personel powinien przeprowa-
dza¢ w regularnych odstepach czasu (co najmniej
raz w roku) kompletna kontrole systemu. Nalezy
sprawdzi¢, czy:

¢ system odprowadzania wody dziata prawidtowo.
¢ nie ma wyciekéw gazu chtodniczego, a caty uktad

chtodniczy dziata prawidtowo.

Wymiana silnika wentylatora

Jezeli urzadzenie jest wyposazone w silnik wenty-
latora i konieczne jest jego usuniecie, wazne jest,
aby odtaczy¢ napiecie, sprawdzi¢ etykiete z danymi

Zastapienie sprezarki/gazu chtodniczego
W przypadku uszkodzenia i/lub wymiany kompre-
sora nalezy oszczedza¢ gaz chtodniczy i olej oraz

Zamowienia czesci zamiennych

W przypadku sktadania zamoéwienia na czesci za-
mienne, nalezy podac:

¢ Model elementu

¢ Numer seryjny elementu

I\ swaon

Wszystkie zwykte i nadzwyczajne czynnosci
czyszczenia opisano w rozdziale ,,CZYSZCZENIE".

e stan techniczny instalacji elektrycznej jest cat-
kowicie bezpieczny.

e uszczelkidrzwiisame drzwi zamykaja sie prawi-
dtowo.

e skraplacz agregatu chtodniczego jest czysty.

technicznymi silnika wentylatora i zastapic¢ ja taka o
identycznej mocy, napieciu i czestotliwosci.

unikac rozpraszania go w Srodowisku.

e Liczbe czesci zamiennych
Ewentualnie zataczy¢ réowniez zdjecie zamawianej
czesci.



10. Konserwacja - usuwanie materiatow

Komunikat Nazwa uszkodzenia Btad Rozwiazania
Upewnic sie, ze wszystkie kable sa Btad ogolny lub/btad JesllAkabelJest od_erwany.
ER ! nalezy go ponownie
podtaczone do zacisku wewnetrzny sondy e -
wprowadzi¢ i przykrecic.
ER! Upewnic sie, ze wszystkie kable s3 Btad sondy pomieszczenia i::zkat;el i}i]sc:ngiirwany.
podtaczone do zacisku ’ yP y9 p -
wprowadzic¢ i przykrecic.
ER2 Upewnic sie, ze wszystkie kable s3 Btad sondy pomieszczenia i:fehzkal:)el i)isotvj:izrwany.
podtaczone do zacisku ' P v9 p -
wprowadzic i przykrecic.
. . Pozostawi¢ otwarte drzwi
Sprawdzi¢, czy parownik L .
) na co najmniej 15 minut,
jest zablokowany lodem o
aby stopic lod.
Sprawdzi¢, czy produkt
jest prawidtowo Zmniejszy¢ obciazenie tac i
zatadowany i czy nie grilli
Obrobka szokowa trwa zbyt dtugo przekracza
Sprawdzic, czy wentylator  Skontaktowac sie z
wewnetrzny obraca sie dziatem pomocy
Upewnic sie, ze tempera-
turaw laboratoriumoraz ~ Skontaktowac sie z
wilgotnos¢ powietrza nie dziatem pomocy
sa zbyt wysokie
Nieudana konserwacja zywnosci po Skontaktowac sie z
zakonczeniu cyklu szokowego dziatem pomocy
ER2 Upewnic sie, ze wszystkie kable s3 Btad sondy pomieszczenia i:f:zkaboel éiss\;:;rwany.
podtaczone do zacisku ' yp y9 p -
wprowadzic i przykrecic.
DR Drzwi otwarte Drzwi otwarte Sprawdzic, czy drzwi s3

prawidtowo zamkniete

11. Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy poda¢ miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

o



12. Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpadéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskaé
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.

2

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawierac niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’'usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

1. Régles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

* Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de ['appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

* Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc- ﬂ
tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

* N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans ['eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas ['appareil sous ['eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

¢ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence appareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Sila fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.
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o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a l'extrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez l'appareil avant de débrancher lappareil de la prise!

* N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. L utilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour lutilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessaires originaux.

» Cet appareil n “est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

o Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

o Débranchez toujours l'appareil de lalimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

* Ne laissez jamais ['appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

2. Regles de sécurité spéciales

o Cet appareil est concu pour la réfrigération et la congélation rapides de plats préparés.
Ne pas stocker d'autres matériels dans lappareil. Ne pas placer de produits dangereux
comme du combustible, de lalcool, de la peinture, des matieres inflammables ou des
explosifs, etc. a lintérieur ou a proximité de appareil.

* Cet appareil doit étre installé, mis en service et vérifié par une personne qualifiée ou for-
meée. Cet appareil est concu pour étre utilisé par du personnel formé ou qualifié, comme
des employés de cuisine ou de bar.

o AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser d'appareils mécaniques ou d'autres moyens pour ac-
célérer le processus de décongeélation, autres que ceux recommandeés par le fabricant.

o AVERTISSEMENT: Ne pas endommager le circuit de réfrigérant.

o Attention ! Risque d'incendie ! Le réfrigérant utilisé dans cet appareil est du R404 ou
R507. Il s'agit d'un réfrigérant trés inflammable.

o AVERTISSEMENT: S'assurer que tous les orifices d'aération du boitier de Uappareil sont
libres d'obstructions. Prévoir une aération suffisante dans la structure environnante lors
de l'encastrement.

o AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser d'appareils électriques a lintérieur des comparti-
ments de stockage alimentaire de cet appareil, sauf s'ils sont du type recommandés par
le fabricant.

¢ Disposer uniquement l'appareil sur une surface propre, stable, seche et plane.

¢ Maintenir lappareil éloigné des surfaces chaudes et des flammes nues. Protéger 'ap-
pareil de la chaleur, de la poussiere, de la lumieére directe du soleil, de [humidité, des
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gouttes et des éclaboussures d'eau.

¢ Prévoir une distance d'au moins 10 cm autour de lappareil pour laération en cours

d'utilisation.

¢ Ne pas mettre d'objets sur l'appareil. Ne pas mettre d'objets présentant une flamme
nue par ex. des bougies) sur ou a c6té de appareil. Ne pas mettre d'objets remplis
d'eau (par ex. des vases) sur ou prés de lappareil.

¢ Nejamais couvrir lappareil en cours d utilisation. Cela peut causer un risque d'incendie.

* Ne pas laver l'appareil avec de l'eau. Un nettoyage peut provoquer des fuites et augmen-

ter le risque de choc électrique.

¢ Ne pas pratiquer d'ouvertures supplémentaires dans l'appareil. Ne pas installer de gad-

gets dans l'appareil.

¢ Ne pas surcharger les étageres intérieures afin d'éviter de les endommager. La charge
max. de chaque étagere est d’environ 4 kg. Mettre les aliments de maniére uniforme sur

chaque étagere.

3. Introduction

Positionnement du refroidisseur a courant d’air
Avant de décharger/charger et de positionner le re-
froidisseur a courant d'air dans le magasin/la cui-
sine, vous étes invité a lire soigneusement le mode
d’emploi, et principalement les différents chapitres
traitant du déchargement/chargement, des dimen-

Transport

Ne superposez pas l'emballage du refroidisseur a
courant dair (autorisé uniquement avec L'option
d’emballage en caisse en bois). Nous vous recom-
mandons de toujours transporter le refroidisseur a
courant d’air en position verticale (comme indiqué
sur U'emballage). Si le refroidisseur a courant d'air
avec unité de condensation intégrée a été incliné
pendant le transport, nous vous suggérons de lais-
ser le produit dans la position verticale suggérée
pendant au moins 8 heures, avant de l'allumer. De
cette maniére, U'huile pourra circuler dans tous les
composants et les lubrifier a nouveau. Par la suite,
vous pourrez procéder a la mise en marche.

Déchargement/dimensions/poids

Les procédures de déchargement/chargement
doivent étre exécutées avec un transpalette ou un
chariot élévateur conduit par du personnel qualifié
et autorisé. Nous déclinons toute responsabilité en
cas de non respect des régles de sécurité actuelle-
ment en vigueur. Avant de commencer les procé-
dures de déchargement, de positionnement et

sions, du poids, du bac d'évaporation de l'eau, des
pieds réglables, des connexions électriques et des
procédures de maintenance du refroidisseur a cou-
rant d'air du présent manuel.

d'installation du refroidisseur a courant d‘air dans
le magasin/la cuisine, selon le modeéle du refroidis-
seur a courant d’air, veuillez lire attentivement les
informations de la liste des dimensions et poids.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
non respect des précautions de sécurité ci-dessus
lors de la réalisation des opérations.



Emballage

A la livraison, vérifiez que 'emballage est intact et
qu'il n'a pas été endommagé au cours du transport.
Retirez le carton extérieur, retirez l'attache qui fixe
le refroidisseur a courant d'air/congélateur a air
pulsé a sa palette, mettez-le dans la bonne posi-
tion, puis retirez les adhésifs de protection blancs

Drainage du condensat / raccord du drainage

Le refroidisseur a courant d'air est disponible avec
une unité de condensation intégrée complete avec
un bac de condensat amovible et une décongélation

Positionnement et réglage des pieds

Mettez le refroidisseur a courant dair dans une po-
sition horizontale parfaite, en ajustant au besoin les
pieds a vis. Utilisez un niveau a bulle pour vérifier.
Le refroidisseur a courant d'air doit étre placé afin
de fonctionner correctement et de permettre le bon
drainage de condensat de décongélation. De cette

Installation dans votre magasin

Nous vous suggérons d'installer le refroidisseur a
courant d'air/congélateur a air pulsé dans une
piece climatisée. Nous vous rappelons que sans cli-
matisation un dysfonctionnement est possible (par
exemple, de la condensation, etc.).

AATTENTION!

Afin de permettre un bon fonctionnement du refroi-

disseur a courant d'air/congélateur a air pulsé, pré-

tez une attention particuliére aux instructions sui-
vantes.

¢ N'exposez pas le refroidisseur a courantd'air a la
lumiere directe du soleil ou toute autre source de
rayonnement, comme des lampes incandes-
centes aforte intensité, des fours de cuisson, des
radiateurs de chauffage.

e Ne mettez le refroidisseur a courant d'air prés
d’'issues vers l'extérieur, comme des portes, des
fenétres, une ventilation ou des ventilateurs de
climatisation.

¢ N'obstruez pas l'entrée d'air du refroidisseur a
courant d'air.
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sur les parties en inox. La récupération et le recy-
clage des matériaux d'emballage, comme le plas-
tique, le fer, les cartons, le bois, aident a économi-
ser les matériaux bruts et réduisent les déchets.
Veuillez consulter votre annuaire local pour L'élimi-
nation des matériaux et les décharges autorisées.

manuelle (sans chauffage de décongélation). Le
bac est monté dans la partie inférieure, sous l'unité
de condensation.

maniére, vous éviterez les
vibrations bruyantes de l'unité
de condensation. Vérifiez le po-
sitionnement correct du bac de
condensat et son drainage.

¢ Ne posez aucun matériel sur le refroidisseur a
courant d’air. Dégagez le périmetre total du re-
froidisseur a courant d'air afin de permettre une
circulation d’air correcte.

¢ Ne mettez pas le refroidisseur a courant d‘air
dans une piéce ou l'humidité relative est élevée
(la création de condensat est possible)

¢ Ne mettez pas le refroidisseur a courant d'air a
Uintérieur d’'une cavité fermée. Sans circulation
d'air correcte, l'unité de réfrigération ne fonc-
tionnera pas efficacement.

* Ne placez pas de plateaux ou de casseroles
chauds sur le refroidisseur a courant d’air.

Vérifiez que le renouvellement d’air est suffisant
dans la piece d’installation, méme aux heures de
fermeture et de repos. De cette maniére, Uunité
d’expansion/condensation fonctionnera correcte-
ment.



Distance minimum par rapport au mur

Afin de permettre un bon fonctionnement du refroi-
disseur a courant d’air et une bonne circulation
d'air, vous devez respecter une distance minimum
par rapport au mur lors du positionnement, comme
suit:

e Conservez une distance minimum, correspon-
dant a la longueur d'ouverture de la porte,
d'apres le tableau synoptique de l'unité avant.

e Conservez une distance minimum de 10 cm entre
le refroidisseur a courant d'air et le mur.

Refroidisseur a courant d’air avec unité de condensation intégrée

Le refroidisseur a courant d'air est fourni avec une
unité de condensation intégrée. Il est donc néces-
saire de ne pas obstruer l'entrée d'air du refroidis-
seur a courant d'air correspondant a la grille avant
pour l'extraction d'air, afin de permettre une circu-
lation d'air correcte. Dégagez le périmétre total du
refroidisseur a courant d’air. Nous vous rappelons
qu'une hausse de la température de la piece ou une
quantité d'air insuffisante pour l'unité de condensa-
tion réduiront les performances du refroidisseur a

courant d’air, s'accompagnant de la détérioration
possible des produits et d'une consommation
d'énergie accrue. Si le refroidisseur a courant d'air
avec unité de condensation intégrée a été posée sur
le c6té pendant le transport, nous vous suggérons
de laisser le produit en position verticale pendant
au moins 8 heures, avant de l'allumer. De cette ma-
niére, U'huile pourra circuler dans tous les compo-
sants et les lubrifier a nouveau. Par la suite, vous
pourrez procéder a la mise en marche.



Données techniques

232163

232170

232194

232187

232691

232507

Dimensions
[LxPxH mm]
[pieds
compris)

750x740x720
(750]

750x740x850
(880)

750x740x1260
(1290)

750x740x1260
(1290)

750x740x1850

750x740x2080

Poids net

[kg]

A

90

102

120

150

Dimensions
du caisson
[LxPxH mm]

600x400x280

610x400x410

760x630x410

760x630x410

610x410x1120

610x410x1360

Capacité
[Nb de
plateaux]

3xGN 1/10u
3x 600x400
mm

3xGN 1/1 0u
3x 600x400
mm

3xGN 1/1 ou
3x 600x400
mm

3xGN 1/10u
3x 600x400
mm

3xGN 1/1ou
3x 600x400
mm

3xGN 1/1 ou
3x 600x400
mm

Espace entre
les plateaux
[mm]

70

70

105

70

70

70

Performance
du
refroidisse-
ment a
courant dair

[+3°C]

14 kg

20 kg

25kg

25kg

45 kg

50 kg

Performance
dela
congélation a
air pulsée
[+18 °C]

kg

15 kg

20kg

20 kg

35 kg

40kg

Gaz
[Typel

R404a/R507

R404a/R507

R404a/R507

R404a/R507

R507

R507

Détails du
test
[°C/HR]

+43/65%

+43 / 65%

+43/65%

+43 / 65%

+43/65%

+43 / 65%

Puissance
absorbée
[w]

1150

1424

1490

1490

1820

2040

Alimentation
électrique
[V-P-Hz]

Le fabricant et le distributeur ne sont pas respon-
sables pour les inexactitudes de ce manuel liées a
des erreurs d’impression ou de transcription.
Conformément a notre politique d’amélioration

® -

230-1-50

230-1-50

230-1-50

230-1-50

400-3-50

400-3-50

continue des produits, nous nous réservons le droit
d'apporter des modifications au produit, a 'embal-
lage et aux spécifications contenues dans la Docu-
mentation, sans préavis.



4. Branchement électrique et mise a la terre

Alimentation électrique
Linstallation et les branchements
électriques doivent étre effectués
conformément aux régles de sécurité
électrique en vigueur. Ces opérations doivent étre
effectuées par du personnel qualifié. La société dé-
cline toute responsabilité quant au non respect des
regles ci-dessus en vigueur.
Voir les diagrammes électriques du refroidisseur a
courant dair a la fin de ce manuel

Avant de brancher le refroidisseur a courant d’air, il
est nécessaire de procéder a son nettoyage com-
plet et soigné, a l'aide d'eau tiede, sans détergents
agressifs, et d'essuyer toutes les parties humides a
laide d'un chiffon doux (lisez soigneusement le
chapitre sur le nettoyage du refroidisseur a courant
d’air).

Afin d’effectuer un branchement correct, vous de-

vez procéder comme suit:

e Préparez un commutateur de disjoncteur ma-
gnéto-thermique et assurez-vous que la fré-
quence/tension de la ligne correspond a celle
indiquée sur l'étiquette portant le numéro de sé-
rie du refroidisseur a courant d'air (voir le place-
ment des étiquettes).

¢ Vérifiez que la tension d'alimentation secteur est
entre +/- 10 % lorsque vous démarrez le com-
presseur.

* Nous vous recommandons d’installer un com-

Mise en marche du refroidisseur a courant d’air

AATTENTION!

La premiére mise en marche doit étre effectuée
par du personnel qualifié.

Avant d'allumer le refroidisseur a courant d'air, as-

surez-vous que:

¢ Vos mains sont seches

e La surface du refroidisseur a courant d'air est
seche

e Lesoletlaprise électrique sont secs

En outre, assurez-vous que:
e Le refroidisseur a courant d'air avec unité de

mutateur bipolaire (ou un commutateur 4 péles)
avec une ouverture de contact de 3 mm mini-
mum, a la téte de la prise. Ce commutateur est
obligatoire si la charge dépasse 1 000 W ou
lorsque le refroidisseur a courant d'air est bran-
ché directement sans utiliser de prise. Le com-
mutateur magnéto-thermique doit étre placé a
proximité du refroidisseur a courant d'air afin
d’étre bien visible en cas de maintenance par un
technicien.

Il est nécessaire que le cable d'alimentation soit
adapté a la consommation électrique de l'unité.

La mise a la terre de l'appareil est obliga-
toire, conformément a la loi. Il est donc
nécessaire de le brancher a un schéma de
mise a la terre efficace. Si le cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre remplacé par le per-
sonnel technique qualifié. Il est fortement recom-
mandé d'éviter l'utilisation d'appareils électriques

a Uintérieur du compartiment du refroidisseur a

courant d’air.

e Si le compresseur est endommagé, il doit étre
remplacé uniquement par du personnel qualifié,
afin d’éviter tout risque. En cas de panne, nous
vous suggérons de débrancher l'appareil et d'uti-
liser un commutateur anti-choc électrique ma-
gnéto-thermique a sensibilité élevée..

condensation intégrée est transporté en position
verticale. S'il a été penché, nous vous recom-
mandons d'attendre au moins 8 heures avant de
le mettre en marche, pour que l'huile puisse cir-
culer dans tous les composants et les lubrifier a
nouveau.

Pour le réglage de la température, référez-vous au
tableau correspondant sur les catégories de pro-
duits/la température d'utilisation. En outre, pour le
réglage des parametres de fonctionnement,
consultez les instructions d'utilisation du panneau

- @



de commande incluses dans ce manuel.

Une fois le refroidisseur a courant d'air branché par
le cable d'alimentation [voir le paragraphe précé-
dent), passez a la mise en marche en fermant le
commutateur.

Pour L'unité intégrée, vérifiez que le sélecteur est
ouvert en position 0, OFF ou vert avant de la bran-
cher. Insérez la prise, puis éteignez le commuta-

teur. Avant de mettre des aliments a refroidir ou
congeler a Uintérieur, il est nécessaire de nettoyer
le caisson de l'appareil [voir le chapitre sur le net-
toyage). Par la suite, il sera nécessaire de refroidir
le caisson a l'avance avant de démarrer les proces-
sus positifs ou négatifs.

Pour le réglage des parametres de fonctionnement,
consultez les instructions pour le panneau d’ins-
truments comprises dans ce manuel.

5. Nettoyage

Toutes les procédures doivent étre effectuées
lorsque l'unité est stationnaire et en supprimant la

Nettoyage du refroidisseur a courant d’air

La maintenance du refroidisseur a courant d'air doit
comprendre au minimum un nettoyage quotidien de
la zone de chargement, afin d'éviter le développe-
ment et 'accumulation de bactéries.

Avant de nettoyer le caisson du refroidisseur a cou-
rant d'air, effectuez la décongélation en maintenant
la porte ouverte et en retirant le couvercle du tuyau
de drainage.

&ATTENTION!

ILest essentiel de conserver le refroidisseur a cou-
rant d'air propre au quotidien, afin d'éviter le déve-
loppement et l'accumulation de bactéries. Avant de
nettoyer le caisson du refroidisseur a courant d'air,
vous devez exécuter un processus de décongélation
en retirant le couvercle du bac de drainage.

¢ Ne nettoyez pas lintérieur du refroidisseur a
courant d'air a grande eau, car les pieces élec-
triques risqueraient d'étre endommagées.

Nettoyage de la sonde

La maintenance du refroidisseur a courant d’air
doit comprendre au minimum un nettoyage quoti-
dien de la sonde de température a ceeur.

Ilest essentiel de conserver la sonde du caisson du
refroidisseur a courant d'air propre au quotidien.
Toutes les procédures doivent étre effectuées

@ -

tension de l'élément réfrigéré et de Llunité de
condensation.

e N'utilisez pas d'outils métalliques durs pour en-
lever la glace.

¢ Pour le nettoyage, utilisez uniquement de l'eau
tiede (pas chaude) avec un détergent non agres-
sif, en prenant soin de sécher les parties hu-
mides a l'aide d'un chiffon doux.

o Evitez d'utiliser des produits contenant des solu-
tions chlorées ou diluées, de la soude caustique,
des détergents abrasifs, de lacide chlorhy-
drique, du vinaigre, de l'eau de javel ou d'autres
produits pouvant rayer ou abimer.

¢ Nous recommandons de nettoyer l'appareil au
moins une fois par mois, lorsqu’il est utilisé pour
des produits surgelés.

Attention, il est recommandé de porter
des gants de travail lors des opérations
de nettoyage.



lorsque L'unité est stationnaire et en supprimant la
tension de l'élément réfrigéré et de lunité de
condensation. Nous recommandons de rincer soi-
gneusement la sonde a l'eau claire et avec une so-

lution hygiénisée. Reportez-vous aux mémes mé-
thodes et détergents pour le nettoyage mentionné
au paragraphe précédent.

6. Recommandations et avertissements

Nous recommandons un nettoyage quotidien de la
partie externe du refroidisseur a courant d‘air, y

Décongélation manuelle

Le refroidisseur a courant d'air posséde une dé-
congélation manuelle pouvant étre effectuée avec
la porte ouverte ou fermée (dans ce cas, le temps
de décongélation sera plus long).

AATTENTION!

Lorsque le refroidisseur a courant d'air a terminé le
processus, il est nécessaire de retirer le couvercle

Chargement maximum des étagéres et stockage

AATTENTION!

Le refroidisseur a courant d'air est adapté a l'abais-
sement de température d'aliments déja cuits (voir
le tableau avec les températures selon les produits
a refroidir).

Ne mettez pas dans le refroidisseur a courant d’air
de produits tout juste sortis du four. Attendez
quelques minutes avant de mettre les produits
dans le caisson, puis démarrez le cycle. Nous vous
rappelons que le temps de réfrigération pour at-
teindre la température souhaitée dépend de diffé-
rents facteurs, comme:

Sélection des modes de durée du processus

La sélection des modes du refroidisseur a courant

d'air est:

e Durée du cycle, lorsque la durée du processus
est spécifiée. Lorsque la phase de durée du cycle
se termine, le mode de conservation démarre
automatiquement.

compris le c6té interne de la porte prés des joints
d’étanchéité.

du tuyau de drainage afin que l'eau soit drainée
dans le bac. Le tuyau de drainage est utilisé égale-
ment pour le drainage d'autres liquides provenant
du produit.

Au terme du processus, vérifiez le niveau d'eau et,
le cas échéant, videz le bac.

e La forme, le type, l'épaisseur et le matériau du
récipient contenant les aliments a refroidir.

¢ Lutilisation de couvercles sur les récipients.

e Les propriétés physiques du produit : densité,
eau et teneur en matiére grasse.

e Latempérature des aliments a refroidir.

Le réglage du temps de refroidissement positif et
de réfrigération négative doit étre défini selon le
type et le poids des aliments a traiter.

e Gracealasondeacceur, il suffitde régler latem-
pérature du produit a refroidir ou a congeler ; la
sonde enregistre la température et, apres le si-
gnal sonore, l'appareil passera en mode de
conservation (voir la position de la sonde a cceur).



Type de

processus Type de cycle

Type de produit

Produit
chargeable

Cycle au ceeur

Epaisseur du produit

pour les
aliments denses
ou épais

Positif Pleine vitesse

4 kg maximum
sur chaque
plateau

+3 °C MAX 90
min

50 mm

pour les
aliments denses
ou épais

Négatif Pleine vitesse

jusqu'a-18°C

40 min (240 min)

3 kg

pour les produits
délicats, les
légumes, les
crémes, les
entremets a
base de génoise,
les produits de
petite taille

- Vitesse réduite

Mesure de la température au cceur du produit
Lorsque l'épaisseur des produits le permet, utili-
sez toujours la sonde a coeur pour connaitre exac-
tement la température atteinte au ceeur du produit,
et n’interrompez pas le cycle avant que la tempéra-
ture n'atteigne +3 °C et -18 °C. Pour un fonctionne-
ment correct du refroidisseur & courant d’air, il est
nécessaire que les produits contenus a lintérieur
soient bien placés au milieu, afin de permettre une
bonne circulation d'air dans le refroidisseur a cou-
rant d'air. N'obstruez pas les entrées d’air du re-
froidisseur a courant d'air/congélateur a air pulsé a
Uintérieur de l'appareil.

Pour un fonctionnement correct du refroidisseur a
courant d’air, il est nécessaire que les produits
contenus a l'intérieur soient bien placés au milieu,

Conservation des aliments cuits et réfrigérés

Les aliments cuits et réfrigérés peuvent étre
conservés au refroidisseur en conservant leurs
qualités organoleptiques jusqu’a 5 jours a partir de
la date de traitement. Il est important de respecter
la chaine du froid en maintenant, tout au long de la

HEART
OF THE
PRODUCT

1=

afin de permettre une bonne circulation d’air dans
le refroidisseur a courant dair.

&ATTENTION!

Les enfants ne doivent pas approcher du refroidis-
seur a courant d'air.

conservation, une température constante entre 0
°C et 4 °C, selon le type d'aliments. Grace a l'utili-
sation de la technique d’'emballage sous vide, la du-
rée de conservation peut augmenter jusqu’a envi-
ron 15 jours.



Conservation des aliments cuits et congelés

Les aliments cuits et congelés peuvent étre
conservés au refroidisseur en conservant leurs
qualités organoleptiques jusqu’a plusieurs mois a
partir de la date de traitement. Il est important de
respecter la chaine du froid en maintenant, tout au
long de la conservation, une température constante
de 0 °C a 4 °C, selon le type d'aliments. Grace a
l'utilisation de la technique d’emballage sous vide,
la durée de conservation peut augmenter jusqu'a
environ 15 jours.

Les aliments soumis a un cycle négatif peuvent étre
préservés pour une période de 3 a 18 mois,

selon les aliments traités.

e Ilestimportant de respecter une température de
conservation inférieure ou égale a -20 °C.

AATTENTION!

o Evitez de laisser a température ambiante les ali-
ments cuits a réfrigérer.

o Evitez la perte d’humidité, au risque de perdre le
go(t des aliments.

Les aliments réfrigérés doivent étre protégés par
un film protecteur (sous vide dans lidéal) et porter
une étiquette adhésive indiquant :

e Lecontenu

e Lejour de préparation

¢ Ladate d'expiration assignée

AATTENTION!

Une fois les aliments décongelés, ils ne doivent pas
étre recongelés.

Procédures de mise en marche du refroidisseur a courant d’air

Cycle de réfrigération avec sonde a coeur

1. Appuyez sur le bouton vert.

2. Appuyez sur le bouton « SET » & pour sélection-
ner la température +3 °C ou -18 °C.

3. Ensuite, appuyez sur le bouton « START/STOP »
pour démarrer le cycle.

Durée du cycle de réfrigération

1. Appuyez sur le bouton vert.

2. Appuyez sur le bouton « SET » @ pour sélection-
ner la température +3 °C ou -18 °C.

3. Ensuite, appuyez sur le bouton « UP » @ « DW »

pourrégler la durée souhaitée pour le cycle de

réfrigération.

4. Appuyez sur le bouton « START » @ pour démar-
rer le cycle.

4. Au terme du cycle (lorsque la sonnerie retentit],
la machine passe automatiquement a la phase de
conservation.

5. Pour arrétez le cycle, appuyez sur « START/STOP
» .

5. Au terme du cycle (lorsque la sonnerie retentit),
la machine passe automatiquement a la phase de
conservation.

6. Pour arrétez le cycle, appuyez sur « START/STOP
» .



Durée de conservation (en mois) pour les aliments réfrigérés/congelés
Le tableau ci-dessous indique les durées de préservation de certains aliments congelés.

Congélationa-18  Congélationa-25 Congélationa-30

Aliments o¢ o¢ o¢
Produits laitiers

Fromage 4 6 6

Beurre 8 12 15
Volaille et viande

Beeuf 9 12 18

Veau 6 12 18

Agneau 6 12 18

Porc 4 12 15

Volaille 5-9 12 18

Lapin, oie 4-6 - -

Canard, dinde 4-6 - -

Gibier 6-10 12 12

Poisson

Maigre 6-8 12 15

Gras [maquereau, saumon, hareng) 3-4 7-8 8-9

Crustacés a pinces 3-4 12 17

Crustacés 2-3 10 12
Légumes et fruits

Légumes 12 18 24

Fruits 12 18 24

Patisserie

Gateaux 2-4 8 12
Aliments pré-cuits

Aliments pré-cuits 2-4 6 b

Remarque: Le tableau ci-dessus sert uniquement de référence. Pour déterminer la période de stockage,
nous suggérons toujours de suivre les regles sanitaires et épidémiologiques locales et HACCP.



7. Durée de réfrigération/congélation

Aliments Plat ;Zg(?;ituém de Epaiss?eur du Duré? de. Cy'c.le’
chargement produit congélation utilisé
Entrée
Sauce blanche GN1/1(H)60 6L 4cm 70 minutes POSITIF
Jus de cuisson des viandes GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 minutes POSITIF
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 minutes POSITIF
Soupe de légumes GN1/1(H)100 5L 5cm 90 minutes POSITIF
Pates fraiches GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 minutes NEGATIF
Sauce tomate a la viande GN1/1(H)60 5Kg 5¢cm 90 minutes POSITIF
Soupe aux haricots GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minutes POSITIF
Soupe de poisson GN1/1 (H)60 4 Kg 5cm 90 minutes POSITIF
Volaille et viande
Roti GN1/1(H)60 7Kg 10 cm 90 minutes POSITIF
Beeuf braisé GN1/1(H)60 7Kg 15¢m 90 minutes POSITIF
Beeuf bouilli GN1/1(H)60 6 Kg 12-18 cm 90 minutes POSITIF
Blanc de poulet GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 minutes POSITIF
R6ti de beeuf GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢m 80 minutes POSITIF ﬂ
Poisson
Mérou GN1/1 (H)40 3Kg 5-10 cm 90 minutes POSITIF
Cigale de mer GN1/1 (H)40 2 Kg 3cm 25 minutes POSITIF
Moules sous vide GN1/1(H)60 2Kg max. 3-4cm 20 minutes POSITIF
Salade de poisson GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 minutes NEGATIF
Polype bouilli GN1/1 (H)60 5Kg - 60 minutes POSITIF
Seiche fraiche GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minutes POSITIF
Légumes et fruits
Carottes GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minutes POSITIF
Champignons GN1/1 (H)60 4 Kg 4-5c¢cm 60 minutes POSITIF
Courgettes GN1/1(H)60 3Kg 4-5cm 90 minutes POSITIF
Patisserie

Dessert vanille/chocolat GN1/1(H)60 6L 4-5¢cm 90 minutes POSITIF
Créme anglaise GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 minutes POSITIF
Creme anglaise GN1/1 (H)60 3L 4-5c¢cm 90 minutes POSITIF
Entremets sucréalacréeme  GN1/1(H)40 3L 6cm 60 minutes POSITIF
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg 4-6cm 50 minutes POSITIF
Tiramisu GN1/1(H)60 5Kg 4-5cm 45 minutes POSITIF

LE FABRICANT SE RESERVE LE DROIT D’APPORTER DES MODIFICATIONS TECHNIQUES SANS PREAVIS.

. @



8. Panneau de commande

Description

Le panneau de commande géere les fonctions de

base de l'appareil:

e Réfrigération positive ou refroidissement

e Réfrigération négative ou congélation

e Sonde a cceur ou temps de réfrigération

e Conservation

e Décongélation manuelle sans chauffage ni gaz
chaud

Interface

+ Réglage de la
durée
Contréles de la
température du
caisson

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

- Réglage de la
durée

Arrét du signal
(sonnerie)

Décongélation
®*

Gréce a certains parameétres, il est possible d'effa-
cer certaines fonctions et d’en modifier d’autres.
Lutilisateur final (le cuisinier) peut sélectionner le
type de cycle et la durée de refroidissement lorsque
la sonde a cceur n'est pas sélectionnée.

Fonctions de con-
gélation a LED

Durée a partir de

la Fonction de dé-
marrage du cycle et
sélecteur de durée

Démarrage/arrét/
congélation

Voyant de fonction-
nement

Affichage



Un test du voyant de 5 secondes est effectué au démarrage de la commande avant la mise en position opé-

rationnelle.

Touches
Le panneau avant met en veille les fonctions si vous
appuyez sur le bouton « SET » pendant 4 se-

condes lorsque les cycles de réfrigération ont été
arrétés.

Réglage de la durée et du programme de la sonde a cceur

Stop - Affichage

Lorsque la durée du cycle est sélectionnée, l'affi-
chage indique la durée (en heures et minutes) ou
les enregistrements de la sonde a ceeur si le cycle
de sonde est sélectionné.

Stop - Touches

e Les touches Set @ Up @ Down @ permettent
le réglage du cycle.

e Set permet de passer automatiquement au
processus du cycle de sonde positif et négatif.

e Appuyez sur la touche Set pendant 4 se-
condes, le panneau de commande est en veille.

e Appuyez sur Up © ouDown © pour régler auto-
matiquement la durée du cycle si le cycle de

Start - Affichage

Laffichage indique le temps restant (en heures et
minutes), lorsque la durée du cycle est sélection-
née, ou les enregistrements de la sonde a ceeur, si
le cycle de sonde est sélectionné.

Le point supérieur du deuxieme affichage indique la
sélection en cas de processus négatif.

sonde a ceeur a été sélectionné auparavant, sinon
utilisez +/- pour régler la durée du cycle.

¢ Si la sonnerie est activée, appuyez sur Down e
pour l'arréter.

* Appuyez sur Start/Stop @ pour démarrer le cy-
cle.

Si la présence de la porte est activée (Pl=1) et le
contact n'est pas bien fermé, « dr » apparait sur
'affichage indiquant que la porte est ouverte.

@



Start - Touches

e Appuyez sur la touche « SET » , l'affichage in-
dique le temps écoulé depuis le début du cycle ou
le temps de la durée du cycle, afin d'atteindre la
température du cycle si l'unité n’est pas en mode
de conservation.

e Appuyez sur Up @ la température enregistrée
par la sonde du caisson s'affiche. Cette donnée
dure 5 secondes.

¢ Si la sonnerie est activée, appuyez sur Down e
pour larréter.

¢ Appuyez sur Start/Stop @ pour démarrer le cy-
cle.

Alarmes

Les alarmes existantes sont celles liées aux
sondes. Elles apparaissent uniquement lorsqu’il
est nécessaire de voir la sonde concernée. « Er »
Erreur générique ou interne des sondes.

«Er» erreur générique ou interne de la sonde
«Erl» erreur de la sonde du caisson
«Er2» erreur de la sonde a ceeur

Réglages

Compresseur

Le compresseur peut étre actif uniqguement en
mode START lorsque la sonde du caisson ne pré-
sente aucune erreur.

Sila présence de la porte est activée [Pl=l), la porte
doit étre fermée pour permettre le démarrage du
compresseur seulement si P6=0. Avec P6=0 le com-
presseur est actif méme si la porte est ouverte et le
ventilateur arrété. Le compresseur démarre selon
le POINT DETERMINE actif, correspondant au cycle
sélectionné, et selon le différentiel de température

Décongélation manuelle

AATTENTION!

Au terme de la phase de processus positif, le pro-
gramme de conservation est réglé automatique-
ment a une température de 0 a +3 °C.

Au terme de la phase de processus négatif, le pro-
gramme de conservation est réglé automatique-
ment a une température de -22 a -25 °C.

Afin de respecter le temps de réfrigération et de
congélation prévu par la loi, il est fortement
conseillé, lorsqu’un cycle est en cours, de ne pas
ouvrir la porte de l'appareil.

Siun programme est en cours et qu’une erreur sur-
vient, le cycle passe au temps de traitement méme
si l'erreur continue d'apparaitre.

défini (Paramétre 8).

La durée de protection pour le compresseur est:

e P9 :délai minimum qui doit exister entre l'arrét
et le prochain démarrage du compresseur. Ce
parametre est utilisé également comme réinitia-
lisation de la carte.

e P10 : délai minimum qui doit exister entre 2 dé-
marrages consécutifs du compresseur.

La décongélation est effectuée avec la porte ouverte, sans utilisation d'un radiateur ou de gaz chaud.



Parameétres

Appuyez simultanément sur Up © et Down © pen-
dant au moins 4 secondes pour entrer le réglage
des parameétres.

A ce point, l'affichage indique le numéro du para-
meétre (P0). Appuyez sur la touche SET @ pour voir

la valeur du parametre et la modifier.
Les touches Up © et Down @ lorsque le réglage
des parametres est activé, permettent de passerau
parameétre suivant/précédent ; lorsque la valeur du
parametre est activée, elles la modifient.

Description Min. Max. Déf.  Unité
0 Permet d'entrer dans le mode conservation : la sonnerie retentit pendant 60 0 1 1 )
secondes.
1 Porte présente O=porte absente ; 1=porte présente 0 1 1 -
9 Ven.ti!ateur pendant le processus 0=ensemble avec le compresseur ; 1=toujours 0 1 1 )
active
3 Permetd'entrer dans le mode de la sonde a cceur 0 1 1 -
4 Permetd'entrer le processus négatif 0 1 1 -
5  Permetd'entrer la décongélation 0 1 0 -
6 Fonctions d'arrét lorsque la porte est ouverte 0=compresseur+ventilateurs ; 0 1 1 )
1=ventilateurs
7 Configuration RL2=décongélation ; 1=ventilateur+décongélation 0 1 1 -
8  Hystérésis des réglages 0 20 3 °C
9 E’éri?]ti(:icatliiosr;gsnc]ompresseur désactivée/activée (valable également comme 0 99 9 min ﬂ
10 Protection du compresseur désactivée/activée 0 99 3 min
11 Temps de décongélation 0 99 10 min
12 Temps d'écoulement 0 99 3 min
13 Sonde a ceeur pour le processus positif -50 99 3 °C
14 Sonde a cceur pour le processus négatif 50 99 18 °C
15 Sonde du caisson pour le processus positif -50 99 -2 °C
16 Sonde du caisson pour le processus négatif -50 99 -0 °C
17 Sonde du caisson pour le processus de conservation positif -50 99 0 °C
18  Sonde du caisson pour le processus de conservation négatif -50 99 25 °C
19 Durée du processus positif 0 599 90 min
20 Durée du processus négatif 0 599 270 min
21 Reégle latempérature du condensateur pour le deuxiéme ventilateur 60 -50 99 °C
22 Active le contréleur pour le deuxiéme ventilateur 1 0 1 -



9. Maintenance - élimination de matériaux

Toutes les opérations de maintenance et les répa-
rations de lappareil doivent étre effectuées
lorsque L'unité est stationnaire et en supprimant
la tension de U'élément réfrigéré et de Lunité de
condensation. Toutes ces opérations doivent étre
effectuées par du personnel qualifié et spécialisé.

Vérifications périodiques

A'intervalles réguliers (au moins une fois par an), il

est important qu'une vérification compléte du sys-

teme soit effectuée par du personnel qualifié. Véri-

fiez que:

¢ le systéeme de drainage du condensat fonctionne
correctement.

e l'unité ne présente aucune fuite de gaz réfrigé-
rant et que le systéeme de réfrigération complet
fonctionne correctement.

Remplacement du moteur du ventilateur

Si l'appareil est livré avec un moteur de ventilateur
et qu'il est nécessaire de le déposer, il est impor-
tant d’enlever la tension, de vérifier 'étiquette por-

Remplacement du compresseur / gaz réfrigérant
Au cas ol le compresseur est endommagé et/ou
doit étre remplacé, conservez le gaz réfrigérant et

Demande de piéces de rechange

Lors d'une demande de piéces de rechange, veuil-
lez spécifier clairement:

e | e modele de l'élément

e Lenuméro de série de l'élément

AATTENTION!

Toutes les opérations de nettoyage habituel et ex-
ceptionnel sont décrites dans le chapitre « NET-
TOYAGE ».

e |'état de maintenance du systeme électrique est
totalement sdr.

* lesjoints d’étanchéité des portes et la porte elle-
méme ferment correctement.

¢ le condensateur de l'unité de réfrigération est
propre.

tant les données techniques du moteur de ventila-
teur et de le remplacer par un moteur de puissance,
de tension et de fréquence identiques.

U'huile et évitez de les disperser dans l'environne-
ment.

¢ Laquantité de pieces de rechange
Sipossible, joignez également une photo de la piece
a commander.



10. Maintenance - élimination de matériaux

Message Panne / défaillance Erreur Solutions
R L Sile cable est arraché,
Assurez-vous que tous les cables sont Erreur générique ou/ S )
ER L . ; insérez-le a nouveau et
insérés dans le terminal erreur interne de la sonde .
vissez-le
. . Sile cable est arraché,
Assurez-vous que tous les cables sont Erreur de lasonde du cais- . | )
ERI o . insérez-le a nouveau et
insérés dans le terminal son .
vissez-le
. . Sile cable est arraché,
Assurez-vous que tous les cables sont Erreur de la sonde du cais- . )
ER2 Lo . insérez-le & nouveau et
insérés dans le terminal son .
vissez-le
T Laissez la porte ouverte
Vérifiez si de la glace ezap .
. au minimum 15 minutes
bloque l'évaporateur .
pour faire fondre la glace
Vérifiez si le produit est .
. P Allégez la charge des
chargé correctement et ne .
. . plateaux et des grilles
dépasse pas le maximum
Temps de réfrigération trop long Yerlflez sile ventilateur Contactez l'assistance
interne tourne
Assurez-vous que la
température du
laboratoire nest pas tro o
o P P Contactez l'assistance
élevée et que le
pourcentage d'humidité
est élevé
Echec de la conservation des aliments L
e Contactez l'assistance
au terme du cycle de réfrigération
R ) Sile cible est arraché,
Assurez-vous que tous les cables sont Erreur de lasonde du cais- . )
ER? A . insérez-le a nouveau et
insérés dans le terminal son .
vissez-le
Vérifiez que la porte est
DR La porte est ouverte La porte est ouverte q P

fermée correctement

11. Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-

cumentation.
- @



12. Elimination et protection de U'environnement
En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systeme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

1. Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere ['apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare ['apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

e Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, lapparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere [apparecchio!

* Non trasportare ['apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessario che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.



* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

¢ Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

2. Norme di sicurezza particolari
¢ Questo apparecchio e progettato per raffreddare o congelare rapidamente piatti prepa-
rati. Non riporre altri materiali nel dispositivo. Non collocare prodotti pericolosi, come
combustibile, alcoal, vernici, prodotti inflammabili o esplosivi, ecc. all'interno o accanto
allapparecchio.

* Solo personale appositamente formato o qualificato puo installare lapparecchio, met-
terlo in funzione ed effettuare manutenzione su di esso. Inoltre questo apparecchio e
destinato ad essere utilizzato da personale appositamente formato o qualificato come
personale di cucine o di bar.

o AWERTENZA: Per accelerare il processo di sbrinatura non utilizzare dispositivi mecca-
nici o altri mezzi, diversi da quelli consigliati dal produttore.

* AWERTENZA: Non danneggiare il circuito di raffreddamento.

o Cautela! Rischio di incendio! Il refrigerante utilizzato in questo apparecchio e R404a o
R507. Sitratta di refrigeranti altamente inflammabili.

» AVWERTENZA: Mantenere tutte le aperture di ventilazione presenti nell'involucro dell'ap-
parecchio libere da ostruzioni. Fornire ventilazione sufficiente nella struttura circostante
quando lo siinstalla a incasso.

* AWERTENZA: Non utilizzare apparecchiature elettriche all'interno del vani per la con-
servazione degli alimenti dell'apparecchio, a meno che non siano del tipo raccomandato
dal produttore.

* Collocare l'apparecchio solo su una superficie pulita, stabile, asciutta e piana.

* Mantenere l'apparecchio lontano da superfici calde e flamme aperte. Proteggere l'appa-
recchio da calore, polvere, luce solare diretta, umidita, gocciolamento e spruzzi d'acqua.

o L asciare almeno 10 cm di spazio circostante per favorire la ventilazione durante ['uso.

“p%



* Non collocare oggetti sul piano superiore dellapparecchio. Non collocare oggetti con
sorgenti di fiamme aperte (ad es. candele) sul piano superiore dell'apparecchio o accanto
ad esso. Non collocare oggetti pieni d'acqua (ad es. vasi) sopra o accanto all'apparecchio.

¢ Non coprire lapparecchio durante l'uso. Cio potrebbe causare rischio d'incendio.

¢ Non lavare apparecchio con acqua. Il lavaggio potrebbe causare perdite e aumentare il

rischio di scorre elettriche.

¢ Non creare aperture supplementari nell'apparecchio. Non installare gadget sull appa-

recchio.

* Non sovraccaricare | ripiani interni per evitare danni. La portata massima di ogni ripiano
e circa 4 kg. Posizionare gli alimenti uniformemente distribuiti su ogni ripiano.

3. Introduzione

Posizionamento dell’abbattitore di temperatura

Prima di caricare/scaricare e posizionare l'abbat-
titore all'interno del negozio/cucina, & necessario
leggere attentamente il manuale di istruzioni, so-
prattutto i vari capitoli che riguardano carico/scari-

Trasporto

Non sovrapporre gli imballaggi dell’abbattitore (&
consentito solo se l'imballaggio € in casse di legno
opzionali). Consigliamo di trasportare sempre 'ab-
battitore in posizione verticale (come indicato
sull'imballaggio). Se l'abbattitore con l'unita di con-
densazione integrata e stato inclinato durante il
trasporto, consigliamo di tenere il prodotto nella
posizione verticale consigliata per almeno 8 ore
prima di accenderlo. In questo modo si consentira
all'olio di fluire nei componenti, lubrificandoli di
nuovo. Dopo di che si puo procedere con l'avvio.

Scarico/dimensioni/peso

Le procedure di scarico/carico devono essere ese-
guite tramite transpallet o carrello elevatore a for-
che guidato da personale esperto e autorizzato.
Decliniamo qualsiasi responsabilita in caso di non
conformita con le norme di sicurezza attualmente
in vigore. Prima di iniziare le procedure di scarico,
posizionamento e installazione dell’abbattitore/

Imballo

Alla consegna, controllare che Uimballo sia intatto
e che non si siano verificati danni durante il tra-
sporto. Rimuovere la scatola di cartone esterna;
rimuovere i fissaggi che tengono l'abbattitore/con-
gelatore fermo sul pallet, porlo nella posizione cor-
retta, quindi rimuovere la protezione adesiva bian-

co, dimensioni, peso, bacinella per la raccolta della
condensa, piedini regolabili, collegamenti elettrici
e procedure di manutenzione dell'abbattitore espo-
sti nel presente manuale.

congelatore all'interno del negozio/cucina in base
al modello di abbattitore, leggere attentamente le
informazioni contenute nell’elenco di dimensioni e
pesi.

Il produttore declina qualsiasi responsabilita per
operazioni eseguite senza adottare le precauzioni
di sicurezza di cui sopra.

ca dell’acciaio inox. Il recupero e il riciclaggio dei
materiali di imballaggio come plastica, ferro, sca-
tole di cartone, legno aiutano il risparmio delle ma-
terie prime e riducono i rifiuti. Consultare l'elenco
telefonico della zona per lo smaltimento dei mate-

riali e le discariche autorizzate.



Scarico della condensa / collegamento dello scarico

L'abbattitore & disponibile con un’unita di conden-
sazione integrata completa di una bacinella per la
raccolta della condensa rimovibile con sbrinatore

Posizionamento e regolazione dei piedini

Collocare l'abbattitore in posizione perfettamente
orizzontale agendo, se necessario, sui piedini rego-
labili a vite. Usare una bolla ad alcool per verificar-
lo. L'abbattitore deve essere posizionato in modo da
poter operare correttamente e consentire il corret-
to scarico dell’acqua di sbrinamento condensata. In

Installazione all’interno del negozio

Consigliamo di installare l'abbattitore/congelatore
in una stanza con aria condizionata. Ricordiamo
che, senza questo servizio, si possono verificare
malfunzionamenti (ad esempio condensa, ecc.].

AATTENZIONE!

Per consentire un buon funzionamento dell’abbatti-

tore/congelatore, prestare attenzione alle seguenti

istruzioni.

¢ Non collocare l'abbattitore direttamente esposto
alla luce solare e a qualsiasi altro mezzo di irra-
diazione, come lampade a incandescenza di in-
tensita elevata, forni da cottura, radiatori pe il
riscaldamento.

¢ Non collocare l'abbattitore vicino a uscite ester-
ne con corrente d'aria, come porte, finestre, ven-
tilatori o ventole di condizionatori.

¢ Non ostruire gli ingressi dell’aria dell’abbattito-
re.

manuale (senza riscaldatore per lo sbrinamento).
La bacinella & montata nella parte inferiore, sotto
l'unita di condensazione.

questo modo si eviteranno vi-
brazioni rumorose dell'unita di
condensazione. Controllare il
posizionamento corretto della
bacinella per l'acqua di conden-
sa e del suo scarico.

¢ Non collocare alcun tipo di materiale sull'abbat-
titore. Mantenere sgombro lintero perimetro
dell’abbattitore al fine di consentire una circola-
zione dell’aria adeguata.

e Non collocare l'abbattitore in una stanza con ele-
vata umidita relativa (si potrebbe generare acqua
condensata)

¢ Non collocare l'abbattitore all'intero di una cavi-
ta chiusa. Senza una circolazione dell’aria ade-
guata, l'unita di refrigerazione potrebbe non fun-
zionare in modo efficace.

¢ Non collocare vassoi o padelle calde sulla parte
superiore dell’abbattitore.

Verificare che nella stanza di installazione ci sia
abbastanza ricambio dell’aria, anche durante le
ore di chiusura e di riposo. In questo modo l'unita
di espansione/condensazione funziona corretta-
mente.



Distanza minima dalla parete

Per consentire un buon funzionamento dell’abbatti-
tore e un correttoricircolo dell’aria, durante il posi-
zionamento €& necessario rispettare una distanza
minima dalla parete nel modo sequente:

Abbattitore con unita di condensazione integrata

L'abbattitore & dotato di un'unita di condensazione
integrata, pertanto & necessario non ostruire la
presa d'aria dell’abbattitore in corrispondenza del-
la griglia anteriore per l'estrazione dell'aria al fine
di consentire una circolazione adeguata dell’aria.
Mantenere sgombro lintero perimetro dell’abbatti-
tore. Ricordiamo che, quando la temperatura
dell’'ambiente sale o vi & una quantita di aria insuffi-
ciente al condensatore, le prestazioni dell’abbatti-

e Mantenere una distanza minima, corrispondente
alla lunghezza di apertura della porta, vista dalla
griglia dell'unita frontale.

¢ Mantenereilretro dell’abbattitore a una distanza
minima di 10 cm dalla parete.

tore si riducono con possibile deterioramento dei
prodotti e maggior consumo d'energia. Se l'abbatti-
tore con l'unita di condensazione integrata & stato
appoggiato su un lato durante il trasporto, consi-
gliamo di tenere il prodotto nella posizione vertica-
le consigliata per almeno 8 ore prima di accenderlo.
In questo modo si consentira all’olio di fluire nei
componenti, lubrificandoli di nuovo. Dopo di che si
puo procedere con l'avvio.



Dati tecnici

232163 232170 232194 232187 232491 232507
Dimensioni
750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
[LXP?(H_mr_n]_ (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(con i piedini)
Pesonetto g, 7 90 102 120 150
[kg]
Dimensioni
delvano
interno 600x400x280  610x400x410 760x630x410 760x630x410 610x410x1120  610x410x1360
[LxPxH mm]
Capacita 3xGN1/10 3xGN 1/10 3xGN 1/10 3xGN 1/10 3xGN 1/10 3xGN 1/10
IN pdi rinian] 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
G mm mm mm mm mm mm
Distanzatrai
ripiani 70 70 105 70 70 70
[mm]
Prestazioni
e abhatl kg 20kg 25kg 25 kg i5kg 50 kg
[+3°C]
Prestazioni
del
congelatore 11 kg 15 kg 20 kg 20 kg 35kg 40 kg
[+18° C]
[GTai:o] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Dettagli di
collaudo +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43/65% +43/65%
[°C/RH]
Potenza
assorbita 1150 1424 1490 1490 1820 2040
[w]
Alimentazio-
ne elettrica 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50
[V-P-Hz]

IL produttore e il rivenditore non sono responsabili
per imprecisioni dovute a errori di stampa o di tra-
scrizione contenute in questo manuale. In linea con

la nostra politica di miglioramento continuo dei

prodotti, ci riserviamo il diritto di apportare modifi-
che al prodotto, all'imballo e alle specifiche conte-
nute nella Documentazione senza preavviso.



4. Collegamento elettrico e messa a terra

Alimentazione elettrica

L'installazione dei collegamenti elet-

trici dev'essere effettuata in conformi-

ta con le normative in vigore in materia
di elettricita. Queste operazioni devono essere ef-
fettuate da personale qualificato. L'azienda declina
qualsiasi responsabilita generata dalla mancata
osservanza delle normative in vigore di cui sopra.
Vedere lo schema elettrico dell’abbattitore alla fine
di questo manuale.

Prima di collegare la spina dell’abbattitore, & ne-
cessario procedere alla sua pulizia completa e ac-
curata, utilizzando acqua tiepida con detergente
non aggressivo e asciugando con un panno morbido
tutte le parti umide (leggere con attenzione il capi-
tolo relativo alla pulizia dell’abbattitore).

Alfine di collegare la spina correttamente, & neces-

sario procedere nel modo seguente:

e Predisporre un interruttore di circuito magneto-
termico e assicurarsi che la frequenza/tensione
di linea corrisponda a quella indicata sulla tar-
ghetta del numero di serie dell’abbattitore (vede-
re la collocazione della targhetta).

¢ Verificare la tensione della fornitura alla presa di
corrente, deve essere compresa tra +/- 10%
quando si avvia il compressore.

Avviare U'abbattitore

AATTENZIONE!

Il primo avvio dev'essere effettuato da personale
qualificato.

Prima di accendere 'abbattitore, assicurarsi che:
* Le manisiano asciutte

e Lasuperficie dell’abbattitore sia asciutta

¢ |l pavimento e la presa elettrica siano asciutti

Inoltre, assicurarsi che:

e L'abbattitore con unita di condensazione integra-
ta dev'essere traspotato solo in posizione verti-
cale. Qualora sia stato inclinato, raccomandiamo
di attendere almeno 8 ore prima di procedere
all’avvio in modo che l'olio possa fluire in tutti i

* Raccomandiamo di installare un interruttore bi-
polare (o un interruttore quadrato a 4 poli) con
apertura del contatto di almeno 3 mm all’'estre-
mita della presa. Questo interruttore & obbliga-
torio se il carico & superiore a 1000 W o quando
'abbattitore & collegato direttamente senza l'uso
della spina. Linterruttore magnetotermico deve
essere posizionato accanto all'abbattitore in
modo che sia ben visibile al tecnico in caso di ma-
nutenzione.

La sezione del cavo di alimentazione dev'essere
adeguata al consumo energetico dell’unita.

La messa aterradell’apparecchio & obbli-
gatoriain conformita con la legge. Pertan-
to, € necessario collegarlo a un sistema di
messa a terra efficiente. Se il cavo di alimentazione

e deteriorato, deve essere sostituito da personale

tecnico qualificato. Si raccomanda vivamente di evi-

tare di utilizzare apparecchiature elettriche all'in-
terno del vano dell’abbattitore.

e Seil compressore e danneggiato, dev'essere so-
stituito esclusivamente da personale qualificato,
al fine di evitare qualsiasi rischio. In caso di gua-
sto, suggeriamo di staccare la spina dell’appa-
recchio e utilizzare un interruttore magnetoter-
mico ad alta sensibilita anti folgorazione.

componenti, lubrificandoli di nuovo.

Per le impostazioni della temperatura, fare riferi-
mento, in aggiunta, al grafico corrispondente rela-
tivo a categorie di prodotti/temperatura di utilizzo.
Per la regolazione dei parametri di funzionamento,
fare riferimento alle istruzioni per l'uso del pannel-
lo di controllo contenute nel presente manuale.

Una volta che l'abbattitore & collegato con il cavo di
alimentazione (vedi paragrafo precedente), proce-
dere ad alimentarlo con la chiusura dell'interrutto-
re.

- @



Per l'unita integrata, prima di collegare la spina,
verificare che il selettore sia aperto in posizione 0,
OFF overde. Inserire la spina e spegnere linterrut-
tore. Prima di porre all’interno gli alimenti da raf-
freddare o congelare, & necessario pulire il vano
dell'apparecchio (vedi capitolo sulla pulizia) e in
seguito verra richiesto di raffreddare anticipata-

mente il vano prima di avviare i processi positivi o
negativi.

Per regolare i parametri di funzionamento, consul-
tare le istruzioni del pannello dello strumento alle-
gate al presente manuale.

5. Pulizia

Tutte le procedure devono essere effettuate con l'u-
nita spenta, dopo aver rimosso la tensione sia

Pulizia dell’abbattitore

La manutenzione dell’abbattitore deve includere
almeno una pulizia quotidiana della zona di carico,
al fine di prevenire lo sviluppo e l'accumulo di bat-
teri.

Prima di pulire il vano dell’'abbattitore, effettuare lo
sbrinamento tenendo la porta aperta e togliendo il
tappo dal tubo di scarico.

AATTENZIONE!

E essenziale mantenere quotidianamente pulito
'abbattitore per prevenire lo sviluppo e l'accumulo
di batteri. Prima di pulire il vano dell’abbattitore &
necessario effettuare il processo di sbrinamento
togliendo il tappo dal tubo di scarico.

¢ Non lavare direttamente le parti interne dell’ab-
battitore in quanto i componenti elettrici potreb-
bero essere danneggiati.

Pulizia della sonda

La manutenzione dell’abbattitore deve includere
almeno una pulizia quotidiana della sonda di tem-
peratura del nucleo.

E fondamentale mantenere quotidianamente pulita
la sonda delvano dell’abbattitore. Tutte le procedu-
re devono essere effettuate con 'unita spenta, dopo
aver rimosso la tensione sia dall’elemento refrige-
rato che dall'unita di condensazione. Raccomandia-
mo di sciacquare con cura la sonda con acqua pulita
e soluzione igienizzante. Fare riferimento agli ste

® -

dall’elemento refrigerato che dall’'unita di conden-
sazione.

¢ Non usare strumenti metallici duri per rimuove-
re il ghiaccio.

* Per la pulizia, utilizzare solo acqua tiepida [non
calda) con detergente non aggressivo, assicurar-
si di asciugare le parti bagnate con un panno
morbido.

e Evitare di usare prodotti che contengono cloro o
soluzioni diluite, soda caustica, detergenti abra-
sivi, acido muriatico, aceto, candeggina o altri
prodotti che potrebbero graffiare o corrodere.

e Raccomandiamo di pulire il dispositivo almeno
una volta al mese, quando viene utilizzato per
prodotti surgelati.

Attenzione, durante le operazioni di puli-
zia si raccomanda di utilizzare guanti da
lavoro.

si metodi e detergenti per pulire le parti elencate
nel paragrafo precedente..



6. Raccomandazioni e avvertenze

Raccomandiamo di effettuare una pulizia quotidia-
na delle parti esterne dell’abbattitore, incluso il

Sbrinamento manuale

L'abbattitore dispone di uno sbrinamento manuale
che puo puo essere fatto con la porta aperta o chiu-
sa (in questo caso il tempo di sbrinamento sara piu
lungo).

AATTENZIONE!

Quando l'abbattitore ha terminato il processo, & ne-

Portata massima dei ripiani e conservazione

AATTENZIONE!

L'abbattitore e adatto per abbassare la temperatura
di alimenti gia cotti (vedi grafico delle temperature
rispetto ai prodotti che devono essere abbattuti).
Non introdurre nell’abbattitore prodotti appena tol-
tidal forno. Aspettare qualche minuto prima di por-
re i prodotti all'interno del vano e avviare il ciclo.
Ricordiamo che il tempo di abbattimento per rag-
giungere la temperatura desiderata dipende da di-
versi fattori, quali:

e Forma, tipo e spessore del materiale in cui e con-

tenuto il cibo da raffreddare.

Selezione delle modalita del tempo di processo

Le selezioni delle modalita dell’abbattitore sono:

¢ Ciclo temporale, quando ¢ specificato il tempo di
processo. Quando termina la fase del ciclo tem-
porale, la modalita di conservazione si avvia au-
tomaticamente.

lato interno della porta vicino alle guarnizioni.

cessario togliere il coperchio del tubo di scarico
dell’acqua per consentire di scaricare l'acqua nella
bacinella. Il tubo di scarico € utile anche peril dre-
naggio di altri liquidi dal prodotto.

Alla fine del processo, controllare il livello dell’ac-
qua e, se necessario, vuotare la bacinella.

e Utilizzo di coperchi sopra i contenitori.

e Caratteristiche fisiche del prodotto, densita e
contenuto di acqua e grassi.

e Condizioni di temperatura dell’alimento da raf-
freddare.

Le impostazioni del tempo per il raffreddamento
positivo e abbattimento negativo devono essere ef-
fettuate in base al tipo e al peso degli alimenti da
trattare.

¢ Con la sonda del nucleo e sufficiente impostare
la temperatura del prodotto da raffreddare o
congelare; la sonda registra le temperatura e,
dopo il segnale acustico, il dispositivo passa in
modalita conservazione (vedi posizione della
sonda del nucleo).



Tipo diprocesso  Tipo di ciclo Tipo di prodotto

Prodotto
caricabile

Ciclo al codice

Spessore prodotto

per alimenti
densio
dimensioni
spesse

Positivo Velocita piena

4 kg per vassoio

. +3°C MAX 90 min
come massimo

50 mm

per alimenti
densio
dimensioni
spesse

Negativo Velocita piena

finoa-18°C (240

40 min .
min)

3kg

prodotti delicati,
vegetali, creme,
dessert con pan
di spagna,
prodotti di
piccole
dimensioni

- Velocita ridotta

Misurare la temperatura nel nucleo del prodotto
Quando lo spessore del prodotto lo consente, usare
sempre la sonda per il nucleo per conoscere esat-
tamente la temperatura raggiunta nel nucleo del
prodotto e non interrompere il ciclo prima che sia
sta raggiunta la temperatura di +3°C e -18°C. Per
un funzionamento corretto dell’abbattitore, & ne-
cessario che i prodotti contenuti all'interno siano
ben collocati in posizione centrale per consentire
una buona circolazione dell’aria nell’abbattitore.
Non ostruire gli ingressi dell’aria dell’abbattitore/
congelatore all'interno del dispositivo.

Per un funzionamento corretto dell’abbattitore, &
necessario che i prodotti contenuti all'interno sia-

Conservazione degli alimenti cucinati e abbattuti

Gli alimenti cucinati e abbattuti possono essere
conservati in frigorifero mantenendo le qualita or-
ganolettiche fino a 5 giorni dalla data del tratta-
mento. E importante rispettare la catena del freddo
mantenendo durante la conservazione una tempe-

HEART
OF THE
PRODUCT
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no ben collocatiin posizione centrale per consenti-
re unabuona circolazione dell’aria nell'abbattitore.

AATTENZIONE!

Tenere i bambini lontano dall’abbattitore.

ratura stabile fra 0°C e 4°C in base all’alimento.
Utilizzando la tecnica del confezionamento sotto-
vuoto, il tempo di conservazione puo essere au-
mentato fino a 15 giorni.



Conservazione degli alimenti cucinati e surgelati

Gli alimenti cucinati e surgelati possono essere
conservati nel frigorifero mantenendo le qualita
organolettiche fino a parecchi mesi dalla data del
trattamento. E importante rispettare la catena del
freddo mantenendo durante la conservazione una
temperatura stabile fra 0°C e 4°C in base allali-
mento. Utilizzando la tecnica del confezionamento
sottovuoto, il tempo di conservazione puo essere
aumentato fino a 15 giorni.

Gli alimenti sottoposti a ciclo negativo possono es-
sere conservati in sicurezza per un periodo di tem-
po compreso fra 3 e 18 mesi, in base all’alimento
trattato.

o E importante rispettare la temperatura di con-
servazione inferiore a -20°C.

AATTENZIONE!

e Evitare di lasciare a temperatura ambiente gli
alimenti cucinati e da abbattere.

Procedure di avvio dell’abbattitore

Ciclo di abbattimento con sonda del nucleo

1. Premere il tasto verde.

2. Premereiltasto “SET” per selezionare la tem-
peratura +3°C o0 -18°C.

3. Dopo di che, premere il pulsante “START/STOP”
per avviare il ciclo.

Ciclo di abbattimento a tempo

1. Premere il tasto verde.

2. Premereiltasto “SET” per selezionare latem-
peratura +3°C o0 -18°C.

3. Dopo diche, premere i tasti “UP” ©, ow® per
impostare il tempo desiderato per il ciclo di ab-
battimento.

4. Premere il pulsante “START" @& per avviare il ci-
clo.

e Evitare perdita di umidita, che mette a rischio la
fragranza degli alimenti.

Gli alimenti abbattuti devono essere protetti da una
pellicola protettiva (meglio se confezionati sotto-
vuoto) e dotati di etichetta adesiva su cui devono
essere indicati:

e Contenuto

e Giorno di preparazione

¢ Data di scadenza assegnata

AATTENZIONE!

Una volta decongelati gli alimenti no possono esse-
re ricongelati.

4. Alla fine del ciclo [quando il cicalino inizia a suo-
nare), la macchina passa automaticamente nella
fase di conservazione.

. Per interrompere il ciclo, premere "START/

sToP" @.

ol

[$2]

. Alla fine del ciclo (quando il cicalino inizia a suo-
nare), la macchina passa automaticamente nella
fase di conservazione.

. Per interrompere il ciclo, premere "START/

STOP”

o~



Tempo di conservazione (in mesi) per alimenti abbattuti- surgelati
Nel grafico seguente sono indicati i tempi di conservazione di alcuni alimenti surgelati.

Alimento Congelamento a Congelamento a Congelamento a
-18°C -25°C -30°C

Prodotti caseari

Formaggio 4 6 6

Burro 8 12 15
Pollame e carne

Manzo 9 12 18

Vitello 6 12 18

Agnello 6 12 18

Suino b4 12 15

Pollame 5-9 12 18

Coniglio, oca 4-6 - -

Anatra, tacchino 4-6 - -

Selvaggina 6-10 12 12

Pesce

Magro 6-8 12 15

Grasso (sgombro, salmone, aringa) 3-4 7-8 8-9

Crostacei 3-4 12 17

Molluschi 2-3 10 12
Ortaggi e frutta

Ortaggi 12 18 24

Frutta 12 18 24

Pasticcini

Torte 2-4 8 12
Alimenti precotti

Alimenti precotti 2-4 6 6

Nota: La tabella riportata sopra & solo per riferimento. Nello stabilire i periodo di conservazione, fare

sempre riferimento ai regolamenti sanitari-epidemiologici locali e allHACCP.



7. Tempi di abbattimento/congelamento

Alimento Contenitore Porta.ta Spessoredel Tempo di Cif:l_o
massima prodotto congelamento  utilizzato
Primo piatto
Salsa bianca GN1/1(H)60 6L 4em 70 minuti POSITIVO
Brodo di carne GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 minuti POSITIVO
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 minuti POSITIVO
Zuppa diverdure GN1/1(H)100 5L 5cm 90 minuti POSITIVO
Pasta fresca GN1/1 (H)40 1Kg 5¢cm 30 minuti NEGATIVO
Salsa di carne e pomodoro GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
Zuppa di fagioli GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
Zuppa di pesce GN1/1 (H]60 4 Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
Pollame e carne
Arrosto GN1/1(H)60 7Kg 10cm 90 minuti POSITIVO
Brasato di manzo GN1/1(H)60 7Kg 15¢m 90 minuti POSITIVO
Manzo bollito GN1/1(H)60 6 Kg 12-18 cm 90 minuti POSITIVO
Petto di pollo GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 minuti POSITIVO
Roast beef GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢cm 80 minuti POSITIVO
Pesce
Cernia GN1/1 (H)40 3Kg 5-10¢cm 90 minuti POSITIVO
Cicala di mare GN1/1 (H)40 2 Kg 3cm 25 minuti POSITIVO
Sgtztzijst”;em”ate GN1/1HI60  2Kg max.3-hcm 20 minuti POSITIVO
Insalata di mare GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 minuti NEGATIVO
Polpo bollito GN1/1(H)60 5Kg - 60 minuti POSITIVO
Seppie in umido GN1/1 (H)60 LKg 4-5¢cm 60 minuti POSITIVO
Ortaggi e frutta
Carote GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 minuti POSITIVO
Funghi GN1/1 (H)60 4Kg 4-5¢cm 60 minuti POSITIVO
Zucchine GN1/1 (H)60 3Kg 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Pasticcini
Budino vaniglia e cioccolato GN1/1(H)60 6L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Cremainglese GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Crema pasticcera GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Creme caramel GN1/1(H)40 3L 6cm 60 minuti POSITIVO
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg b-6cm 50 minuti POSITIVO
Tiramisu GN1/1(H)60 5Kg 4-5cm 45 minuti POSITIVO

IL PRODUTTORE SI RISEVA IL DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE TECNICHE SENZA PREAVVISO.

- @
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8. Pannello di controllo

Descrizione

Il pannello di controllo gestisce le funzioni di base

del dispositivo:

¢ Abbattimento positivo o raffreddamento

¢ Abbattimento negativo o surgelazione

¢ Sonda del nucleo o tempo di abbattimento

¢ Conservazione

e Sbhrinamento manuale senza riscaldatore o gas
caldo

interfaccia

Regolazione del
tempo + Controlli
della temperatura
ambiente

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Regolazione del
tempo - Segnale
di spegnimento
(Cicalino)
Sbhrinamento

110

Grazie ad alcuni parametri & possibile eliminare al-
cune funzioni o modificarne altre.

Lutente finale (il cuoco) pud selezionare il tipo di
ciclo e il tempo di raffreddamento quando la sonda
del nucleo non é selezionata.

LED delle funzioni
di surgelamento

Temo dalla funzione
di awvio ciclo e
selettore del tempo

Start/Stop/
Congelamento

Spia di
funzionamento

Display



Quando il controllo si avvia ci sono 5 secondi di test delle spie, dopo di che & posto in posizione operativa.

Tasti
Il pannello anteriore siarrestain stand by funziona-
mento se si preme il pulsante “SET" & per 4 secon-

di quando il ciclo di abbattimento & terminato.

Tempo e impostazione del programma della sonda del nucleo

Stop - Display

Quando viene selezionato il tempo ciclo il display
visualizza il tempo [in ore e minuti) o le registrazioni
della sonda del nucleo se € selezionato il ciclo della
sonda.

Stop - Tasti

o |tasti Set @ Up © Down © consentono diinse-
rire le impostazioni del ciclo.

e Set @ per andare automaticamente al processo
del ciclo della sonda negativo o positivo.

e Premendoiltasto Set @ per 4 secondiil pannello
di controllo € in stand-by.

Start - Display

ILdisplay visualizza il tempo rimanente (in ore e mi-
nuti), quando il ciclo temporale & selezionato o le
registrazioni della sonda del nucleo se & seleziona-
to il ciclo della sonda.

ILpunto superiore del secondo display mostra la se-
lezione in caso di processo negativo.

e Premere Up © o0 Down © per impostare auto-
maticamente il ciclo temporale se in precedenza
é stato selezionato il ciclo sonda del nucleo, altri-
menti impostare +/- per il ciclo temporale.

¢ Se il cicalino & attivo, premere Down e per di-
sattivarlo.

e Premere Start/Stop @ per avviare il ciclo.

Se la presenza della porta ¢ attiva (Pl=I) e il contat-
to non & ben chiuso, sul display compare “dr” ad
indicare che la porta é aperta.



Start - Tasti

¢ Premendo il tasto "SET” @ il dosplay mostra il
tempo trascorso dall'avvio del ciclo o il tempo del
ciclo temporale, per raggiungere la temperatura
del ciclo, se & in modalita conservazione.

¢ Premendo Up @ viene mostrata la temperatura
registrata dalla sonda ambiente. Questi dati du-
rano 5 secondi.

e Se il cicalino e attivo, premere Down e per di-
sattivarlo.

¢ Premere Start/Stop @ per avviare il ciclo.

Allarmi

Gliallarmi esistenti sono quelli correlatialle sonde.
Vengono mostrati solo quando & necessaria la vi-
sualizzazione della relativa sonda. “Er” Errore ge-
nerico o interno delle sonde.

“Er” errore generico o interno alla sonda
“Erl” errore della sonda del vano
“Er2” errore della sonda del nucleo

Regolazioni

Compressore

ILcompressore puo essere attivo solo con la funzio-
ne START quando la sonda del vano non presenta
errori.

Se la presenza della porta ¢ attiva (PI=l), la porta
deve essere chiusa per consentire l'avvio del com-
pressore solo se P6=0. Con P6=0 il compressore &
attivo anche se la porta & aperta e con la ventola
arrestata. Il compressore si avvia secondo il SET
POINT on, corrispondente al ciclo selezionato e se-
condo il differenziale di impostazione di temperatu-
ra (Parametro P8).

Sbrinamento manuale

AATTENZIONE!

Alla fine della fase del processo positivo, il pro-
gramma di conservazione viene impostato automa-
ticamente alla temperatura dida 0 a +3°C.

Alla fine della fase del processo negativo, il pro-
gramma di conservazione viene impostato automa-
ticamente alla temperatura di da -22 a -25°C.

Per rispettare i tempi di raffreddamento e surgela-
mento imposti per legge, mentre un ciclo € in corso
si consiglia vivamente di non aprire lo sportello del
dispositivo.

Se un programma € in corso e viene generato un
errore, il ciclo passa al processo temporale anche
se 'errore continua a essere attivo.

| tempi di protezione per il compressore sono:

e P9: ritardo minimo che deve esistere tra lo spe-
gnimento e il prossimo avvio del compressore.
Questo parametro & utilizzato anche come ripri-
stino della scheda.

e P10: ritardo minimo che deve esistere tra due av-
vii consecutivi del compressore.

Lo sbrinamento viene effettuato con la porta aperta, senza l'uso del riscaldatore o di gas caldo.



Parametri

Premere contemporaneamente Up © e Down © | tasti Up © e Down @ quando l'impostazione dei
per entrare nell'impostazione dei parametri per al- parametri & on, consentono di passare al parame-
meno 4 sec. tro successivo/precedente; quando il valore del pa-

A questo punto sul display appare il numero stesso  rametro ¢ attivo, lo modificano.

del parametro (P0). Premendo il tasto SET , &
possibile vedere il valore del parametro stesso e

modificarlo.
Descrizione Min  Max Def. Unita
0 Consentono di entrare nella funzione di conservazione: il cicalino suona per 60 0 ' ' )
sec.

1 Porta presente O=porta assente; 1= porta presente 0 1 1 -
2 Ventola durante il processo 0= insieme al compressore; 1= sempre accesa 0 1 1 -
3 Consentono di entrare nella funzione sonda del nucleo 0 1 1 -
4 Consentono di entrare nel processo negativo 0 1 1 -
5  Consentono di entrare nello sbrinamento 0 1 0 -
6  Arrestare le funzioni quando la porta € aperta 0=compressore + ventola; 1=ventole 0 1 1 -
7 Configurazione RL2=sbrinamento; 1=ventola+sbrinamento 0 1 1 -
8  Isteresidiregolazione 0 20 3 °C
9  Protezione del compressore Off/On (valida anche come reset) 0 9 2 min
10 Protezione del compressore 0ff/On 0 99 3 min
11 Durata dello sbrinamento 0 99 10 min
12 Durata del gocciolamento 0 99 3 min
13 Sonda del nucleo per il processo positivo -50 99 3 °C
14 Sonda del nucleo per il processo negativo -50 99 -8 °C
15  Sonda delvano per il processo positivo -50 99 -2 °C
16 Sonda delvano per il processo negativo -50 99 -40  °C
17 Sonda del vano per il processo di conservazione positivo -50 99 0 °C
18  Sonda del vano per il processo di conservazione negativo -50 99 -25  °C
19  Durata del processo temporale positivo 0 599 90 min
20 Durata del processo temporale negativo 0 599 270  min
21 Impostare la temperatura del condensatore per la seconda ventola 60 -50 99 °C
22 Abilitare la centralina di controllo per la ventola secondaria 1 0 1 -
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9. Manutenzione - smaltimento dei materiali

Tutte le operazioni di manutenzione e le riparazio-
ni devono essere effettuate con lunita spenta,
dopo aver rimosso la tensione sia dall’elemento
refrigerato che dall’unita di condensazione. Tutte
le operazioni devono essere effettuate da perso-
nale qualificato e specializzato.

Controlli periodici

A intervalli regolari (almeno una volta all’anno) &
importante effettuare un controllo completo del si-
stema da parte solo di personale qualificato. Con-
trollare che:

¢ il sistema discarico dell'acqua funzioni corretta-

mente.
¢ non ci sono perdite di gas refrigerante e lintero

Sostituzione del motore della vendita

Se il dispositivo e dotato di un motore della ventola
ed & necessario rimuoverlo, & importante staccare
la tensione, verificare U'etichetta con i dati tecnici

Sostituzione del compressore / gas refrigerato
In caso di danno e/o sostituzione del compressore
salvare il gas refrigerante e l'olio ed evitare di di-

Richiesta di parti di ricambio

Quando si richiedono parti di ricambio, comunicare
con chiarezza:

¢ Modello dell’articolo

¢ Numero di serie dell'articolo

AATTENZIONE!

Tutte le operazioni di pulizia ordinaria e straordi-
naria sono descritte nel capitolo “PULIZIA”".

sistema di refrigerazione funziona correttamen-
te.

¢ lo stato di manutenzione dell’'impianto elettrico &
completamente sicuro.

¢ le guarnizioni della porta e la porta stessa si
chiudono correttamente.

¢ il condensatore dell'unita refrigerante e pulito.

del motore della ventola e sostituirlo con uno con le
stesse potenza, tensione e frequenza.

sperderli nell’'ambiente.

¢ Quantita delle parti di ricambio
Se possibile, allegare anche un'immagine della
parte da ordinare.



10. Manutenzione - smaltimento dei materiali

Messaggio Malfunzionamento in caso di guasto Errore Soluzioni
ER Garantire che i cavi siano inclusi nel Errore generico o errore Se il cavo & strappato,
terminale interno della sonda reinserirlo e avvitarlo
ERI Garantire che i cavi siano inclusi nel Errore della sonda del Se il cavo é strappato,
terminale vano reinserirlo e avvitarlo
ER? Garantire che i cavi siano inclusi nel Errore della sonda del Se il cavo é strappato,
terminale vano reinserirlo e avvitarlo
Controllare se l'evapora- Lasciare a porta_ apgrta
A .. peralmeno 15 minuti per
tore & bloccato da ghiaccio I
fondere il ghiaccio
Controll il prodotto e o
ontrotiare se It prodotto e Alleggerire il carico di
caricato correttamente e S
vassoi e griglie
non eccede
Tempo di abbattimento troppo lungo Controllare se la ventola )
. Contattare l'assistenza
interna ruota
Garantire che la
temperatura del
laboratorio non sia troppo  Contattare l'assistenza
alta e con percentuale di
umidita elevata
Conservazione non riuscita degli
alimenti alla fine del ciclo di abbattimen- Contattare l'assistenza
to
ER? Garantire che i cavi siano inclusi nel Errore della sonda del Se il cavo é strappato,
terminale vano reinserirlo e avvitarlo
. \ Controll he l t
DR La porta & aperta La porta & aperta ontrotiare che \a porta

sia chiusa correttamente

11. Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che é stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, limballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.
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12. Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

1. Reguli de siguranta

» Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoatei imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei defec-
tiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. ﬂ

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sd intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

o Conectatiaparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulul.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

* Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

2. Reguli speciale de siguranta

o Acest aparat este destinat pentru racirea rapida sau congelarea mancarurilor preparate.
Nu depozitati alte materiale in aparat. Nu asezati nici un produs periculos, cum ar fi
combustibil, alcool, vopsea, substante inflamabile sau explozive, etc. in interiorul sau in
apropierea aparatulul.

o Acest aparat trebuie montat, pus in functiune si reparat de catre o persoana calificata sau
instruita. Si acest aparat este destinat utilizarii de catre personal instruit sau calificat,
cum ar fi personalul de la bucatarie sau de la bar.

o AVERTISMENT: Nu utilizati dispozitive mecanice sau alte mijloace pentru a accelera pro-
cesul de dezghetare decat cele recomandate de producator.

o AVERTISMENT: Nu deteriorati circuitul agentului frigorific.

o Avertizare! Pericol de incendiu! Agentul frigorific utilizat pentru acest aparat este R404a
sau R507. Este un agent frigorific foarte inflamabil.

o AVERTISMENT: Nu obturati orificiile de ventilatie ale carcasei aparatului. Asigurati o ven-
tilatie suficientd a structurii care incorporeaza aparatul.

o AVERTISMENT: Nu utilizati aparate electrice in interiorul compartimentelor de depo-
zitare a alimentelor, cu exceptia cazului in care acestea sunt de tipul recomandat de
producator.

* Asezati aparatul numai pe o suprafata orizontala curata, stabila si uscata.

o Aparatul trebuie pastrat departe de suprafetele fierbinti si de sursele de foc. Protejati
aparatul impotriva caldurii, a prafului, a razelor directe ale soarelui, a umezelii, a infiltra-
tiilor si stropilor de apa.

* Alocati un spatiu de cel putin 10 cm pentru ventilatie in timpul utilizaril.

* Nu asezati articole deasupra aparatului. Nu asezati obiecte cu surse deschise de foc (de
exempl lumanari) deasupra sau langa aparat. Nu asezati obiecte umplute cu apd (de

exemplu vaze) pe sau in apropierea aparatului.
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¢ Nu acoperiti niciodata aparatul in timpul utilizarii. Acest lucru poate provoca un incendiu.
* Nu spalati aparatul cu apa. Spalarea poate provoca scurgeri si poate creste riscul de

electrocutare.

o Nu faceti nici un fel de orificii suplimentare in aparat. Nu montati niciun fel de dispozitive

mici n aparat.

¢ Nu supraincarcati rafturile din interior pentru a evita deteriorarea. Capacitatea max. de
incarcare a fiecarui raft este de aproximativ 4 kg. Asezati alimentele in mod uniform pe

fiecare raft.

3. Introducere

Pozitionarea unitatii de racire rapida

Tnainte de descarcarea/incarcarea si pozitionarea
unitatii de racire rapida in interiorul magazinului/
bucatariei, va rugam sa cititi cu atentie capitolele
din manualul de instructiuni referitoare la descar-

Transportul

Nu suprapuneti materialele de ambalare a unitatii
de ricire rapida (este permis numai dac3 exist3 op-
tiunea de ambalare in cutie de lemn). V3 recoman-
ddm s& transportati intotdeauna unitatea de racire
rapida in pozitie verticald (asa cum se mentioneaza
pe ambalaj). Dacd unitatea de racire rapida cu uni-
tate de condensare incorporatd a fost inclinatd in
timpul transportului, va recomandam sa pastrati
produsul in pozitia verticala sugerata timp de cel
putin 8 ore, Tnainte de pornire. in acest fel, veti per-
mite uleiului sa circule si sd lubrifieze din nou toate
componentele. Dupd aceea, puteti porni aparatul.

Descarcare/Dimensiuni/Greutate

Procedurile de descarcare/incarcare trebuie s fie
executate cu ajutorul unui transpalet sau a unui sti-
vuitor operat de personal calificat si autorizat. Nu
ne asumam nicio raspundere pentru nerespectarea
regulilor de sigurantd aflate in prezent in vigoare.
Tnainte de aincepe procedurile de descarcare, pozi-
tionare si montare a unitatii de ricire/congelare

Ambalajul

La livrare, verificati daca ambalajul este intact si
daca nus-aprodusvreo stricaciune in timpul trans-
portului. indepartati cutia de carton extern3; scoa-
teti dispozitivul de fixare care tine nemiscatd unita-
tea de racire/congelare rapida pe palet, puneti-lin
pozitia corecta si apoi indepartati folia adeziva alba
de protectie a otelului inoxidabil. Recuperarea si

care/incarcare, dimensiuni, greutate, rezervorul de
evaporare a apei, picioarele reglabile, conexiunile
electrice si procedurile de intretinere ale unitatii de
racire rapida descrise in prezentul manual.

rapid3 in interiorul magazinului/buc&tariei in func-
tie de modelul unitatii de rdcire rapida, cititi cu
atentie informatiile prezentate n lista cu dimensi-
uni si greutati.

Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate
pentru operatiunile efectuate fara adoptarea ma-
surilor de siguranta de mai sus.

reciclarea materialelor de ambalare, cum ar fi
plasticul, fierul, cutia de carton, lemnul ajuta la
economisirea materialelor si reducerea deseurilor.
Va rugam sa consultati lista unitatilor din zona care
se ocupa cu eliminarea materialelor si depozitarea
autorizatd a gunoaielor.



Evacuarea apei condensate/racord de evacuare

Unitatea de racire rapida este disponibila cu o uni-
tate de condensare incorporatd, completatd cu un
rezervor detasabil pentru apa condensata, cu sis-

Pozitionarea si reglarea picioarelor

Asezati unitatea de racire rapid3 intr-o pozitie com-
plet orizontala, ajustand picioarele reglabile cu su-
rub, daca este necesar. Utilizati o niveld cu bula de
aer pentru averifica pozitia. Unitatea de racire rapi-
da trebuie asezata pentru a functiona corespunza-
tor si pentru a permite evacuarea corecta a apei
condensate aparute in urma dezghetarii. n acest

Montarea in magazinul dvs.

V& sugeram sa montati unitatea de racire rapida
ntr-oincapere cu aer conditionat. Va reamintim c§,
in lipsa acestei instalatii, se pot produce defectiuni
(de exemplu, condensare etc.).

AATENTIE!

Pentru o buna functionare a unitatii de racire rapi-

da, trebuie sa respectati urmatoarele instructiuni.

e Asezati unitatea de racire rapida astfel incat sa
nu fie direct expusa la razele soarelui si la toate
celelalte mijloace de iradiere, cum ar fi lampile
incandescente de mare intensitate, cuptoarele
de gatit, radiatoarele de incalzire.

¢ Nu asezati unitatea de racire rapida in apropie-
reaiesirilor in exterior, in calea curentilor de aer,
cum ar fi usi, ferestre, guri de aer sau ventilatoa-
re de aer conditionat.

¢ Nu obturati gura de intrare a aerului a unitatii de
racire rapida.

tem de dezghetare manuala (f&r3 inc3lzitor pentru
dezghetare). Rezervorul este asamblat in partea
inferioarad, sub unitatea de condensare.

fel, unitatea de condensare nu
va produce vibratii zgomotoase.
Verificati pozitionarea corectd a
rezervorului cu apa condensata
si orificiul de evacuare al aces-
tuia.

¢ Nu asezati nici un fel de materiale pe unitatea de
racire rapida. Eliberati intregul perimetru al uni-
tatii de racire rapida pentru a permite o circulatie
corespunzatoare a aerului.

¢ Nu asezati unitatea de racire rapida intr-o inca-
pere cu umiditate relativa ridicata (este posibild
crearea de ap3 condensata)

¢ Nu asezati unitatea de racire rapida in interiorul
unei cavitati inchise. Fara o circulatie corespun-
zatoare a aerului, unitatea de racire rapida nuva
functiona eficient.

¢ Nu asezati tavi fierbinti sau tigai peste.

Verificati daca in incaperea unde va fi montata
exista suficienta circulatie a aerului, chiar si in
timpul orelor de inchidere si odihna. n acest fel,
unitatea de expansiune/condensare va functiona
corect.



Distanta minima fata de perete

Pentru o functionare buna a unitatii de racire rapida e Pastrati o distantd minima, corespunzatoare

si o circulatie corecta a aerului, in timpul pozitiona- lungimii deschiderii usii, privind dinspre grilajul

rii trebuie sd respectati o distantd minim3 fata de frontal al unitatii.

perete, dupa cum urmeaza: e Pastrati o distantd minima de 10 cm intre si pe-
rete.

Unitate de racire rapida cu unitate de condensare incorporata
Unitatea de rdcire rapida este prevazutd cu ounita-  cand la posibila deteriorare a produselor si un con- u

te de condensare incorporatd, prin urmare nu tre- sum mai mare de energie. Daca unitatea de racire
buie sa se obtureze gura de intrare a aerului a uni- rapida cu unitate de condensare incorporata a fost
tatii de racire rapidd corespunzatoare grilajului  inclinata pe lateralin timpul transportului, va reco-
frontal pentru aspiratia aerului, pentru a permite o manddm sa pastrati produsul in pozitie verticala
circulatie adecvata a aerului. Eliberati intregul pe-  timp de cel putin 8 ore, inainte de pornire. In acest

rimetru al unitatii de racire rapida. Va reamintim ca fel, veti permite uleiului sa circule si sa lubrifieze
cresterile temperaturii din camerd sau cantitatea din nou toate componentele. Dupd aceea, putetisa o
insuficienta de aer pentru condensatorul unitatii, porniti.

reduc performantele unitatii de racire rapida, du-



Date tehnice

Producatorul si distribuitorul nu sunt responsabili
pentru orice inexactitati cauzate de erorile de im-
primare sau de transcriere din acest manual. In

conformitate cu politica noastra privind imbuna- [ER

® -

232163 232170 232194 232187 232491 232507
Dimensiuni
- 750x740x720 750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
[LXA.X.| mm] (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(cu picioare)
Greutate
netd 50 71 90 102 120 150
[kgl
Dimensiunile
camerei 600x400x280  610x400x410 760x630x410 760x630x410 610x410x1120  610x410x1360
ILxAxTmml
Capacitate 3xGN1/1sau  3xGN1/1sau 3xGN1/1sau 3xGN1/1sau 3xGN1/1sau 3xGN 1/1sau
[Nfde tavil 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
' mm mm mm mm mm mm
Spatiul dintre
tavi 70 70 105 70 70 70
[mm]
Performanta
de racire
rapids 14 kg 20 kg 25 kg 25 kg 45kg 50 kg
[+3°C]
Performanta
de congelare
ﬂ rapida 11kg 15 kg 20kg 20kg 35kg 40 kg
[+18°C]
[GTG:;] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Detaliile
testului +43 [ 65% +43 / 65% +43 [ 65% +43 [ 65% +43/65% +43/65%
[°C/RH]
Energie
absorbita 1150 1424 1490 1490 1820 2040
[w]
Sursa de
alimentare 31 | 5g 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50 400-3-50
cu energie
[V-P-Hz]

tatirea continua a produselor, ne rezervam dreptul
de a modifica produsul, ambalajul si specificatiile
continute Tn Documentatie fara notificare prealabi-



4. Conexiune electrica si impamantare

Sursa de alimentare cu energie electrica
Montarea si conexiunile electrice tre-
buie efectuate in conformitate cu re-
gulile privind energia electrica n vi-

goare. Aceste operatiuni trebuie efectuate de

personal calificat. Compania nu-si asuma nicio res-
ponsabilitate care decurge din nerespectarea re-
gulilor in vigoare de mai sus.

Consultati diagramele electrice ale unitatii de raci-

re rapidd de la sfarsitul acestui manual.

Tnainte de a conecta unitatea de ricire rapidd, este
necesar sa efectuati o curatare completd si atentd,
utilizand apd caldd, fard detergenti agresivi si sa
uscati cu o carpa moale toate partile umede [cititi
cu atentie capitolul privind curatarea unitatii de ra-
cire rapida.

Pentru a efectua o conexiune corecta, trebuie sa

procedati dupd cum urmeaza:

e Instalati din timp un intrerupator de circuit ter-
mic magnetic si asigurati-va ca frecventa/tensi-
unea liniei corespunde celei indicate pe eticheta
cu numarul de serie al unitatii de racire rapida
(consultati amplasarea etichetelor].

e Verificati tensiunea de alimentare la priz3,
aceasta trebuie s3 fie intre +/- 10 % atunci cand
porniti compresorul.

Pornirea unitatii de racire rapida

AATENTIE!

Prima pornire trebuie efectuata de personal califi-
cat.

Tnainte de a porni unitatea de racire rapida, asigu-
rati-va ca:

¢ Aveti mainile uscate

e Suprafata unitatii de racire rapida este uscata

e Podeaua si priza electrica sunt uscate

Mai mult, asigurati-va ca:

¢ Unitatea de condensare incorporata trebuie sa
fie transportata numai in pozitie verticala. in caz
ca a fost inclinatd, va recomandam s3 asteptati
cel putin 8 ore Tnainte de pornire, astfel incat ule-

¢ V3recomanddm sa montati un intrerupator bipo-
lar [sau unintrerup&tor cu 4 poli) cu o deschidere
de contact de cel putin 3 mm, la capatul prizei.
Acest intrerupator este obligatoriu dacd incarca-
rea este mai mare de 1000 W sau atunci cand uni-
tatea de racire rapida este direct conectatd fara
utilizarea mufei. Tntrerupétorul termic magnetic
trebuie amplasat in apropierea unitatii de racire
rapida pentru a fi vizibil tehnicianului care efec-
tueazd intretinerea.

Este necesar ca sectiunea cablului de alimentare
sa fie adecvatd consumului de energie al unitatii.

Impamantarea aparatului este obligatorie
in conformitate cu legea. Prin urmare,
este necesar sa-l conectati la un sistem
de fmpamantare eficient. In cazul in care cablul de
alimentare a fost deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de personal tehnic calificat. Se recomanda cu fer-
mitate evitarea utilizdrii aparatelor electrice Tn in-
teriorul compartimentului unitatii de racire rapida.
e Daca compresorul este deteriorat, acesta trebu-
ie inlocuit exclusiv de personal calificat, pentru a
preveni orice pericole. in cazul defectarii, va re-
comandam s& scoateti aparatul din priza si sa
utilizati un intrerupator termic magnetic anti-soc
electric de mare sensibilitate.

iul sa circule sisa lubrifieze din nou toate compo-
nentele.

Pentru setarea temperaturii, consultati graficul co-
respunzator categoriilor de produse/temperaturii
de utilizare, n plus, pentru reglarea parametrilor
de lucru, consultati instructiunile de utilizare ale
panoului de control anexate prezentului manual.

Odata ce unitatea de rdcire rapida este conectata

prin cablul de alimentare (consultati paragraful an-
terior), continuati alimentarea acesteia prin inchi-

derea intrerupatorului.
» @



Tnainte de conectarea unitatii incorporate, verificati
daca selectorul este deschis in pozitia 0, OFF
(OPRIT) sau verde. Introduceti priza si apoi opriti
intrerupatorul. Tnainte de a introduce alimentele
care trebuie racite sau inghetate, este necesar sd
curatati camera aparatului (consultati capitolul
despre curatare) si dupa aceea va trebui sa raciti

camera fnainte de a incepe procesele pozitive sau
negative.

Pentru reglarea parametrilor de functionare, con-
sultati instructiunile pentru panoul de instrumente
anexate la prezentul manual.

5. Curatare

Toate procedurile trebuie efectuate dupa ce unita-
tea a fost scoasa din functiune si unitatea de racire

Curatarea unitatii de racire rapida

Tntretinerea unitatii de racire rapida trebuie sa in-
cludd cel putin o curatare zilnica a zonei de incarca-
re, pentru a preveni dezvoltarea si acumularea de
bacterii.

Tnainte de a curata camera de unitatii de ricire ra-
pida, efectuati dezghetarea tindnd usa deschisa si
indepartand capacul tevii de evacuare.

AATEN]’IE!

Este esential sa curatati zilnic unitatea de racire
rapidd pentru a preveni dezvoltarea si acumularea
de bacterii. Inainte de curdtarea camerei unitatii de
racire rapida, trebuie sa efectuati un proces de dez-
ghetare prin indepdrtarea capacului rezervorului
de evacuare.

¢ Nu spalati direct partile interioare ale unitatii de
racire rapida deoarece componentele electrice
se pot deteriora.

Curatarea jojei

intretinerea unitatii de racire rapida trebuie s3 in-
cluda cel putin o curatare zilnica a jojei de masura-
re a temperaturii interne.

Este esential sa curatati zilnic joja camerei unitatii
de racire rapida. Toate procedurile trebuie efectua-
te dupd ce unitatea a fost scoasa din functiune si
unitatea de racire rapida si unitatea de condensare
sunt deconectate de la retea. V& recomandam sa
clatiti cu atentie joja cu apa curatd si cu solutie de

® -

rapida si unitatea de condensare sunt deconectate
de la retea.

Nu utilizati unelte dure din metal pentru a inde-

parta gheata.

e Pentru curatare utilizati numai ap& cald3 (nu
fierbinte), cu detergenti blanzi, avind grija s& us-
cati partile ude cu o carpa moale.

e Evitati sa utilizati produse care contin clor sau
solutii diluate, sodd caustica, detergenti abrazivi,
acid clorhidric, otet, inélbitor sau alte produse
care ar putea zgaria sau razui.

e Varecomanddm s& curatati dispozitivul cel putin

o datd pe lund, dac3d acesta a fost utilizat pentru

produse congelate.

Atentie, in timpul operatiunilor de cura-
tare se recomanda utilizarea manusilor
de lucru.

igienizare. Consultati paragraful anterior pentru
metodele si detergentii de curatare.



6. Recomandari si avertismente

Va recomandam sa efectuati o curatare zilnicd a
partii exterioare a unitatii de racire rapida, inclusiv

Dezghetare manuala

Unitatea de rdcire rapida dispune de dezghetare
manuala care se poate realiza cu usa deschisa sau
inchisa (in acest caz timpul de dezghetare va fi mai
lung].

AATENTIE!

Dupa ce unitatea de racire rapida a terminat proce-

partea interioara a usii, langa garnituri.

sul, este necesar sd indepartati capacul tevii de
evacuare a apei pentru a permite evacuarea apei in
rezervor. Teava de evacuare este utila si pentru
evacuarea altor lichide din produs.

La sfarsitul procesului, verificati nivelul apei si,
daca este necesar, goliti rezervorul.

Capacitatea maxima de incarcare a rafturilor si de depozitarea

AATENTIE!

Unitatea de racire rapidd este potrivitd pentru sca-
derea temperaturii alimentelor deja gatite (consul-
tati diagrama cu temperaturile in functie de produ-
sele care trebuie racite).

Nu introduceti in unitatea de récire rapida produse
recent scoase din cuptor. Asteptati cdteva minute
fnainte de a pune produsele in interiorul camerei si
apoi Tncepeti ciclul. Va reamintim ca timpul de su-
flare de aer pentru atingerea temperaturii solicita-
te depinde de diferiti factori cum ar fi:

Selectarea modurilor timpului de procesare

Selectarea modurilor pentru unitatea de racire

sunt:

e Ciclulde timp, cand se specificd timpul de proce-
sare. Cand se incheie etapa ciclului de timp, mo-
dul de conservare incepe automat.

e Forma, tipul, grosimea si materialul ambalajului
alimentelor care urmeaza a fi racite.

o Utilizarea capacelor peste recipiente.

e Caracteristicile fizice ale produsului, densitatea,
continutul de apa si grasime.

e Temperatura alimentelor care trebuie racite.

Setarea timpului de racire pozitiva si de suflare de
aer negativa trebuie sa fie stabilita in functie de ti-
pulsi de greutatea alimentelor care trebuie tratate.

e Prin intermediul jojei interne, este suficient sa
setati temperatura produsului care trebuie racit
sau congelat; joja inregistreaza temperatura si
dupd semnalul acustic, dispozitivul va trece in
modul de conservare [consultati pozitia jojei in-
terne).
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Ciclul conform

Tipul procesului  Tipul ciclului Tipul produsului  Produsincarcat Grosime codului
produsului
entru alimente . R
Pozitiv Viteza maxima Eense sau 4 kg maxml pe 50 mm +3 CMAX90
fiecare tava min
groase
pentru alimente - R
Negativ Viteza maxima dense sau 3 kg 40 min [pzaAnDanlqair;;S ¢
groase
produse
delicate, legume,
creme, deserturi
- Vitezd redusa cu textura - - -
spongioasa,
produse de
dimensiuni mici
Masurarea temperaturii in interiorul produsului
Atunci cand grosimea produselor o permite, utili- HEART
zati intotdeauna joja interna pentru a determina cu OF THE
precizie temperatura din interiorul produsului si nu PRODUCT

intrerupeti ciclul inainte de atingerea temperaturii
de + 3 °C si -18 °C. Pentru o functionare corecta a
unitatii de racire rapida, este necesar ca produsele
continute Tn interior sa fie asezate in mijloc, pentru
a permite o bun3 circulatie a aerului Tn unitatea de
racire rapida. Nu obturati gurile de intrare a aeru-
lui ale unitatii de racire/congelare rapida din interi-
orul dispozitivului.

Pentru o functionare corecta a unitatii de racirera-
pida, este necesar ca produsele continute in interi-
or sa fie asezate in mijloc, pentru a permite o buna
circulatie a aerului in unitatea de racire rapida.

Conservarea alimentelor gatite si congelate rapid
Alimentele gatite si congelate rapid pot fi pastrate
in frigider, acestea mentinandu-si proprietatile or-
ganoleptice pana la 5 zile de la data tratamentului.
Este important sa respectati lantul frigorific, pas-

Sy

AATENTIE!

Copiii nu trebuie sa se apropie de unitatea de racire
rapida.

trand Tn timpul conservarii o temperaturd constan-
taintre 0 °C si 4 °C, in functie de alimente. Utilizand
tehnica de ambalare in vid, perioada de conservare
poate fi marita pana la aproximativ 15 zile.



Conservarea alimentelor gatite si congelate
Alimentele gatite si congelate pot fi pastrate in fri-
gider, acestea mentinandu-si proprietatile orga-
noleptice cateva luni de la data tratamentului. Este
important s respectati lantul frigorific, pastrand
n timpul conservarii o temperatura constanta intre
0° si 4 °C, in functie de tipul de alimente. Utilizand
tehnica de ambalare Tn vid, perioada de conservare
poate fi marita pana la aproximativ 15 zile.

Alimentele supuse unui ciclu negativ pot fi pastrate

pentru o perioadd de timp cuprinsa intre 3 si 18 luni,

in functie de alimentele tratate.

e Este important sd se respecte temperatura de
conservare egald sau mai mica de -20 °C.

AATENTIE!

e Nu lasati la temperatura camerei alimentele
Procedurile de pornire a unitatii de racire rapida

Ciclu de suflare de aer cu joja interna

1. Apdsati butonul verde.

2. Apasati butonul ,.SET” & pentru a selecta tem-
peratura de + 3 °C sau -18 °C.

3. Apoi apéasati butonul ,START/STOP” @ pentru a
porni ciclul.

Ciclu de suflare de aer in functie de timp

1. Apdsati butonul verde.

2. Apasati butonul ,.SET" & pentru a selecta tem-
peratura de + 3 °C sau -18 °C.

3. Apoi apasati butoanele ,UP” @ oW © pentru
a seta timpul solicitat pentru ciclul de suflare de
aer.

gatite care trebuie congelate rapid.
o Tmpiedica;i pierderea umiditatii, exista riscul ca
alimentele sa-si piardd aroma..

Alimentele congelate rapid trebuie sé fie protejate
de o peliculd protectoare (este de preferat ambala-
rea in vid) si prevazute cu etichetd adeziva pe care
trebuie indicat:

e Continutul

e Ziuain care au fost pregétite

¢ Data de expirare atribuita

A ATENTIE!

Alimentele nu poate fi congelate din nou dupd dez-
ghetare.

4. La sfarsitul ciclului (cand soneria incepe sa
sune), masina trece automat in faza de conserva-
re.

. Pentru a opriciclul, apdsati .START/STOP” @.

o1

4. Apasati butonul ,START" @ pentru a incepe ci-
clul.

.La sfarsitul ciclului (cadnd soneria incepe s3
sune), masina trece automat in faza de conserva-
re.

. Pentru a opri ciclul, apasati .START/STOP”

ol
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Perioada de conservare (in luni) pentru alimentele racite-congelate rapid
n diagrama de mai jos se indica perioadele de p&strare a unor alimentele congelate.

Aliment Congelare-18°C  Congelare-25°C  Congelare-30°C
Produse lactate

Branza b 6 6

Unt 8 12 15

Carne de pasare si carne

Carne de vita 9 12 18

Carne de vitel 6 12 18

Miel 6 12 18

Carne de porc 4 12 15

Carne de pasare 5-9 12 18

Carne de iepure, gasca 4-6 - -

Carne de rata, curcan 4-6 - -

Carne de vanat 6-10 12 12
Carne de peste

Macra 6-8 12 15

Grasa (tipar, macrou, somon, hering) 3-4 7-8 8-9

n Crustacee cu clesti 3-4 12 17

Crustacee 2-3 10 12
Legume si fructe

Legume 12 18 24

Fructe 12 18 24

Produse de patiserie
Prajituri 2-4 8 12

Alimente semipreparate

Alimente semipreparate 2-4 6 6

Observatie: Tabelul de mai sus este doar orientativ. Pentru stabilirea perioadei de depozitare, tineti cont
intotdeauna de reglementarile sanitaro-epidemiologice locale si HACCP.



7. Perioada de racire/congelare rapida

Aliment Cratita :1:1821':;;:?:: Grosimea. Pfer.ioada t!e“ CiFl.Ul
’ incircare produsului racire rapida utilizat
Felul intai
Sos alb GN1/1 (H)60 6L 4cm 70 de minute POZITIV
Supa de carne GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 de minute POZITIV
Cannelloni GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 de minute POZITIV
Sup3 de legume GN1/1(H)100 5L 5¢cm 90 de minute POZITIV
Paste proaspete GN1/1 (H)40 1Kg 5¢cm 30 de minute NEGATIV
Sos de carne si rosii GN1/1(H)60 5Kg 5cm 90 de minute POZITIV
Supa de fasole GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 de minute POZITIV
Supa de peste GN1/1 (H)60 4 Kg 5cm 90 de minute POZITIV
Carne de pasare si carne
Fripturd GN1/1 (H)60 7Kg 10cm 90 de minute POZITIV
Carne de vita indbusita GN1/1(H)60 7Kg 15¢cm 90 de minute POZITIV
Carne de vit fiartd GN1/1(H)60 6 Kg 12-18 cm 90 de minute POZITIV
Piept de pui GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 de minute POZITIV
Friptura de vitd GN1/1 (H)40 4 Kg 10-15¢m 80 de minute POZITIV
Carne de peste ﬂ
Biban GN1/1 [H140 3Kg 5-10 cm 90 de minute POZITIV
Cicad3 de mare GN1/1 (H)40 2 Kg 3cm 25 de minute POZITIV
Midii ambalate in vid GN1/1(H)60 2Kg max. 3-4cm 20 de minute POZITIV
Salata de peste GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 de minute NEGATIV
Calmar fiert GN1/1 (H)60 5Kg - 60 de minute POZITIV
Sepie indbusitd GN1/1 (H)60 LKg 4-5¢cm 60 de minute POZITIV
Legume si fructe

Morcovi GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 de minute POZITIV
Ciuperci GN1/1(H)60 4 Kg 4-5c¢m 60 de minute POZITIV
Dovlecei GN1/1(H)60 3Kg 4-5cm 90 de minute POZITIV

Produse de patiserie

Budincd de vanilie si

ciocolats GN1/1(H)60 6L 4-5cm 90 de minute POZITIV
Crema englezeascd GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 de minute POZITIV
Budinc3 GN1/1(H)60 3L 4-5c¢m 90 de minute POZITIV
Budinca dulce cremoasa GN1/1 (H)40 3L 6cm 60 de minute POZITIV
Semifreddo GN1/1 (H)40 3Kg 4-6cm 50 de minute POZITIV
Tiramisu GN1/1(H)60 5Kg 4-5cm 45 de minute POZITIV

PRODUCATORUL ARE DREPTUL DE A EFECTUA MODIFICARI TEHNICE FARA AVERTISMENT.

o



8. Panou de comanda

Descriere

Panourile de comanda gestioneaza functiile de

baza ale dispozitivului:

¢ Congelare sau racire rapida pozitiva

¢ Congelare rapida sau congelare negativa

e Setare timp de congelare rapida cu ajutorul jojei
de temperatura internd

e Conservare

Interfata

+ Setare timp
Controlul tempera-
turii camerei

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

- Setare timp
Oprire semnal
(sonerie)
Dezghetare

e Dezghetare manualad fara incélzitor sau gaze
fierbinti

Datoritd anumitor parametri este posibila sterge-

rea unor functii sau schimbarea altora.

Utilizatorul final (buc3tarul) poate selecta tipul de

ciclu si timpul de racire atunci cand joja interna nu

este selectatd.

Indicator LED pentru
functii de congelare

Functia de indicare a
timpului rémas de la
inceperea ciclului si
buton pentru
selectarea timpului

Pornire/Oprire/
Congelare

Lumina functionala

Afisaj



Dupa pornire, panoul de comanda efectueaza un test al luminii timp de 5 secunde si apoi comuta dispozitivul

in modul de functionare.

Butoane
Panoul frontal trece in modul de asteptare dacd bu-
tonul ,SET" @ este apdsat timp de 4 secunde dupa

oprirea ciclurilor de suflare de aer.

Setarea programului temporizatorului si jojei pentru temperatura interna

Oprire - Afisaj

Cand se selecteaza ciclul de timp, afisajul arata
timpul (in ore si minute) sau m&suratorile jojei in-
terne dacd ciclul jojei este selectat.

Oprire - Butoane

e Cu butoanele Set , Up © bDown ® puteti intro-
duce setarile ciclului.

e Prin apdsarea tastei Set @ este activat un ciclu
negativ sau pozitiv al jojei.

e Apdsand butonul Settimp de 4 secunde, pano-
ul de comanda trece in modul de asteptare.

Pornire - Afisaj
Afisajul arata timpul rdmas (in ore si minute), cand

este selectat ciclul de timp sau masuratorile jojei
interne dacd ciclul jojei este selectat.

Partea superioara a celui de-al doilea afisaj indica
daca a fost selectat un proces negativ.

e Apasati Up © sau Down © pentru a seta auto-
mat un ciclu de timp daca a fost selectat anterior
un ciclu al jojei interne, altfel puteti utiliza +/-
pentru a seta ciclul de timp.

e Daca soneria este pornita, apasati Down e pen-
trua o opri.

* Apasati Start/Stop @ pentru a porni ciclul.

Dac3 indicatorul pentru usa este aprins (Pl = 1) si
contactul nu este bine inchis, pe ecran apare ,dr”
care arata ca usa este deschisa.



Pornire - Butoane

e Daca se apasa butonul ,SET” , afisajul indica
timpul trecut de la pornirea ciclului sau timpul
ciclului de timp necesar pentru a atinge tempe-
ratura ciclului, daca aparatul se afla in modul de
conservare.

e Daca se apasa butonul Up @ este afisata tempe-
ratura inregistratd de joja camerei. Aceste date
sunt afisate timp de 5 secunde.

¢ Dacd soneria este pornita, apasati Down e pen-
truaoopri.

¢ Apasati Start/Stop @ pentru a porni ciclul.

Alarme

Alarmele existente sunt cele legate de joje. Acestea
sunt afisate numai atunci cand este necesar3 vizu-
alizarea jojei respective. ,Er” Eroare generala sau
interna a jojei.

.Er” eroare generica sau in interiorul jojei
LErl” eroare joja camerad
LErl” eroare jojd interna

Setari

Compresor

Compresorul poate fi activ in functia START numai
daca nu a aparut nici o eroare la joja camerei.

Dac3 indicatorul pentru usa este aprins (Pl =1), usa
trebuie Inchis3 pentru a permite pornirea compre-
sorului numai daca Pé6 = 0. Cu Pé = 0, compresorul
este activ chiar si cu usa deschisa si cu ventilatorul
oprit. Compresorul porneste in functie de VALOA-
REA DE REFERINTA setatd, corespunzatoare ciclu-
lui selectat siin functie de diferenta de temperatu-
ra setatad (Parametrul P8).

Dezghetare manuala

A ATENTIE!

La sfarsitul etapei pozitive a procesului, programul
de conservare este setat automat la o temperatura
de Opéandla+3°C.

La sfarsitul etapei negative a procesului, progra-
mul de conservare este setat automat la o tempe-
ratura de - 22 pana la - 25 °C.

Pentru a respecta timpul de racire si congelare
prevdzut de lege, este recomandat s& nu deschideti
usa in timpul unui ciclu.

Daca un program este in desfasurare si se gene-
reaza o eroare, ciclul trece la procesul rapid de ra-
cire, chiar daca eroarea persista.

Timpii de protectie pentru compresor sunt:

e P9:intdrzierea minima care trebuie sa existe in-
tre oprirea si pornirea urméatoare a compresoru-
Lui. Acest parametru este, de asemenea, utilizat
pentru resetarea cardului.

e P10: intarzierea minima care trebuie s3 existe
intre doud porniri consecutive ale compresoru-
Lui.

Dezghetarea se efectueazd cu usa deschisa, fara utilizarea nici a incalzitorului, nici a gazului fierbinte.



Parametri

Apdsati in mod simultan butoanele Up © si Down in timpul vizualizarii numarului de parametru, pu-
e timp de cel putin 4 secunde pentru a deschide  tetiapasa butoanele Up@;i Down @pentru atre-

setarile parametrilor.

ce la parametrul urméator/anterior; cand se afisea-

In acest moment, pe afisaj apare numarul parame-  z& valoarea unui parametru, apasati tastele pentru

trului (P0). Ap&sati butonul SET @ pentru a vizuali- a ajusta valoarea.
za sau ajusta valoarea parametrilor.

Descriere Min  Max Def. :Ja':ie-
0  Permitetiintrarea in functia de conservare: soneria suna timp de 60 de secunde. 0 1 1 -
1 Prezentd usa 0 = absenta usd; 1 = prezentd usa 0 1 1 -
) Venti‘latorTn timpul procesului 0 =impreund cu compresorul; 1 =intotdeauna 0 ' . i
pornit
3 Permiteti inceperea functiei jojei interne 0 1 1 -
4 Permiteti inceperea procesului negativ 0 1 1 -
5  Permitetiinceperea procesului de dezghetare 0 1 0 -
6 Func_tiile de oprire cand usa este deschisd 0 = compresor + ventilatoare; 1 = 0 1 1 )
ventilatoare

7 Configuratia RL2 = dezghetare; 1 = ventilator + dezghetare 0 1 1 -
8  Setare histerezis 0 20 3 °C ﬂ
9 Protectia compresorului pornitd/oprita (se aplica siin cazul resetarii) 0 99 2 min
10 Protectia compresorului pornitd/opritd 0 99 3 min
11 Duratd proces dezghetare 0 99 10 min
12 Duratd proces scurgere 0 99 3 min
13 Joja interna pentru procesul pozitiv 50 99 3 °C
14 Jojd internd pentru procesul negativ -50 99 18 °C
15 Joja camerei pentru procesul pozitiv -50 99 -2 °C
16 Joja camerei pentru procesul negativ -50 99 -40  °C
17 Joja camerei pentru procesul de conservare pozitiv -50 99 0 °C
18  Joja camerei pentru procesul de conservare negativ -50 99 225 °C
19 Durata proces pozitiv 0 599 90 min
20 Durata proces negativ 0 599 270  min
21 Setatitemperatura condensatorului pentru al doilea ventilator 60 -50 99 °C
22 Activati controlerul pentru ventilatorul secundar 1 0 1 -

o @



9. intre;inere - eliminarea materialelor

Toate operatiunile de intretinere si reparatiile
aparatului trebuie realizate dupa ce unitatea a
fost scoasa din functiune si unitatea de racire ra-
pida si unitatea de condensare sunt deconectate
de la retea. Toate operatiunile trebuie efectuate
de personal calificat si specializat.

Verificari periodice

La intervale regulate (cel putin o data pe an), este
important sa se efectueze, doar de catre personal
calificat, un control complet al sistemului. Verificati
daca:

¢ sistemul de evacuare a apei functioneaza corect.
e nu existd scurgeri de agent frigorific si intregul

sistem de racire functioneaza corect.

nlocuirea motorului ventilatorului

Daca dispozitivul este livrat cu un motor pentru
ventilator si este necesar sa il scoateti, este impor-
tant sa deconectati dispozitivul de la retea. Ar tre-

nlocuirea compresorului/agentului frigorific
Dacad compresorul este deteriorat si/sau trebuie
inlocuit, colectati agentul frigorific si uleiul si elimi-

Solicitarea de piese de schimb

Cand solicitati piese de schimb, va rugam sa spu-
neti in mod clar:

¢ Modelul elementului

e Numadrulde serie al elementului

A ATENTIE!

Toate operatiunile de curatare obisnuite si specia-
le sunt descrise in capitolul ,,CURATARE”.

¢ sistemulelectric este bine intretinut si este com-
plet sigur.

e garniturile usii si usa se inchid Tn mod corespun-
zator.

e condensatorul unitatii frigorifice este curat.

bui sa verificati eticheta cu date tehnice a motorului
ventilatorului si sa inlocuiti motorul cu un motor cu
aceeasi putere, tensiune si frecventa.

nati-lintr-o manierd ecologica.

e Cantitatea de piese de schimb
Eventual, includeti si o imagine a piesei care ur-
meaza sa fie comandata.



10. Tntre;inere - eliminarea materialelor

Mesaj Defectiune Eroare Solutii
. Lo . . Dacé blu est
Asigurati-va ca toate cablurile sunt Eroare generald sau acaun cablueste
ER ; . ‘L deconectat, reconectati-1
conectate la placa de borne eroare internd a jojei A . ’
si insurubati-1
. Lo . Dacd un cablu este
Asigurati-va cd toate cablurile sunt - . .
ERI Eroare joji camer3 deconectat, reconectati-
conectate la placa de borne . .
sifnsurubati-1
. Lo . Dacd blu est
Asigurati-va cd toate cablurile sunt - “ acauncablueste
ER2 : Eroare jojd camera deconectat, reconectati-1
conectate la placa de borne .A .
siinsurubati-1
T . Lasati deschisa ti
Verificati dacd vaporizato- asali usa deschisa imp
A . decelputin 15 minute
rul este infundat cu gheata c
’ pentru a topi gheata
Verificati dacd produsul
este incarcat corect sinu Reduceti incarcatura de pe
) depaseste cantitatea rafturi si gratare
Timpul de suflare de aer prea lung admis
Yerlflcatl daca ventilatorul Contactati serviciul clienti
intern se roteste ’ ’
Asigurati-va cd tempera-
tura si umiditatea din Contactati serviciul clienti E
camera nu sunt prea mari
Conservarea nereusitd a alimentelor la . T
AR L Contactati serviciul clienti
sfarsitul ciclului de suflare de aer ’ ’
. Lo ) Daca blu est
Asigurati-va ca toate cablurile sunt - . acauncablueste
ER2 . Eroare joja camers deconectat, reconectati-l
conectate la placa de borne . . ’
siinsurubati-1
. - Verificati daca t
DR Usa este deschis3 Usa este deschis3 eriicail dace uga este

nchisa corespunzator

11. Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.
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12. Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreund cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul Tn care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, vd rugam sa contactati compa-
nia locala de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu si asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaM cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C NpeaynpeXAeHUAMU.

1. NMpaBuna TexHUKn 6e3onacHoCcTH

¢ HenpaBunbHas akcnayaTauns 1 HemoaxoAsiuee MCNONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTU K €ro NoJIoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

¢ HacTosiLLee yCTPOICTBO NpeAHa3HaueHo UCKNIOUNTEbHO NS KOMMEPYECKOr0 UCMOb30-
BaHMS U He JOMKHO MCMONb30BaTbCS B JOMALLHWX YCIO0BUSX.

o ObopynoBaHue cnefyeT MCN0ONb30BATb TOYHO NO HasHaueHMIo. [1pon3BoANTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXEHNS, BbI3BaHHbIE HENPABUALHOM KCMNYaTaLMen Uau He-
NpaBuUbHbIM 00CYXMBaHWEM 0B0pYR0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYIO LITENCEbHYIO BUKY CledyeT AepXaTb BAaAW 0T BOAb
M NPOYMX XMaKoCTel. Ecnm wrencensHas BUAKa NonageT B BOZY, ee CNefyeT TyT Xe Bbl-
TalMTb U3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHNS 1 0BpaTUTbCs B CRyxby cepTdMLMPOBAHHOMO cep-
BMCa ANS NPOBEPKM YCTPONCTBA. HecobniogeHne faHHbIX yKa3aHui MOXeT MoBneysb 3a
coboil yrpo3y 300p0BbI0 U KU3HI 06CAYXMBAIOLLET0 NEpPCOHana.

¢ Henb3a cHuMaTb Kaxyx be3 ocoboro paspeLlenms.

¢ Henb3a KNacTb HIMKak1x NOCTOPOHHMX NPeMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMIA pyKami WTENCENbHOM BUMKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefiyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble NoNoMKM M HEUCMPABHOCTY LOMXKHbI YCTPaHATLCS KBaNMGMUMPOBAHHbIM Nepco-
HamnoM.

* Hukorpa He cnepyeT nonb30BaThCs MOBPEXAEHHOM 3neKTpoannapatypoil. [TospexaeH-
HO€ YCTPOWCTBO HYXHO 0TCOEAMHMNTb OT 3NEKTPOCETU U 0BpaTUTLCA K MPOAABLY.

o [pepynpexaenue: He cnedyer Norpyxarb 31eKTPUYECKUX [eTaneil B BOAY, WM WHble
XMAKOCTU. He oMbIBaTh B CTPYe BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUAKY 11 NPOBOZ 3NEKTPONMTaHNS Ha NpeaMeT noBpexaeHuit. [lo-
BPEX/EHHbIE BUIKY UM MPOBOJ, NepefiaTh ANs PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, nnu obpa-
TUTBCS K KBaNMOMULMPOBAHHOMY 3eKTPUKY BO MMs NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTY TPABM.

* Y0CTOBEPUTLCSA, YTO NPOBOJ 3NEKTPONNTAHMUS He KAaCaeTCs OCTPbIX W FOPSUYUX NPEAMETOB;
[lepXaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOL.

¢ 3aWWTNTL NPOBOZ 3EKTPONMUTAHNA [yAMHITENL) OT CyYaiiHOro BhINafeHs 13 po3eTk
3nekTponpoBo/ NPoKNafibiBaTh Tak, 4Tobbl Cy4aiHO He 3aLenuThCs 3a Hero.

¢ HenpecTaHHo HabniogaTh 3a paboTatoLlei anekTpoannapatypoil.

o [Ipenynpexaerue! Ecnv Bunka HaxomnTCs B po3eTke - 370 03HaYaET, 4TO 3NeKTpoannapa-
Typa CYMTAETCS NOAKTOYEHHON K 3NEKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaK BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOaNnapaTypy CheAyeT BbIKOUNTS!

o Hikoraa Heb3s nepeHocKTb, NepeBuraTh 3nekTpoannapaTypy AepXa 3a 31eKTponpo-

- @



BOA.

* He 1Cnonb30BaTh HUKaKWX AeTanel, akceccyapo, KOTopble He NOCTaBAAIOTCH BMECTe C
370/ 3N1eKTpOoannapaTypon.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOUYNTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsiXKeHe W YacToTy, yKa3aHHyI0 Ha LMTKe 31eKTpoannapartypbi.

* Bunky cnefyet BCTaBNATb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B YA0OHOM 1 NErKOLOCTYNHOM Me-
CTe, Tak YTobbI B Cllyyae aBapun MOXHO bbl ee Heme1eHHO BbIHYTb. [lng nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPOANNapaTyphl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NeKTPONUTAHMUS; A5 3TOM0
CnedyeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCS HA KOHLLe NPOBOAA 31EKTPONMUTaHUS, N3 PO3ETKU.

o [lepeq TeM, kak BbIHYTb BUJKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb 0 TOM, YT0DbI CHa4ana BbIKNIUNTL
3NeKkTpoannaparypy!

* He cnepyet vcnonb3oBath feTanu, akceccyapsl, He pekoMeHayeMble NPou3BOAUTENEM
[iaHHO 31eKTpoannapaTypel, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanell, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONb30BATENS Yrpo3y ero 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ Takke MOXET NpUBECTU K
noaoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnedyeT BCero MCNoNb30BaTh OPUTMHaNbHbIE AETaNM, ak-
ceccyapsl.

* be3 Hafexallero KOHTpoNS uan npeaBapuTensHoro 0bydenns skcnayataumn obopygo-
BaHWS NPOBOAVMMOr0 NIMLIOM, OTBeYalolM 3a be3onacHyio akcnnyataumio, 0bopyaoBa-
HUEM He MOTYT NONb30BATHCA HYU €T, HY LA C OFPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMA, UK
NCUXMYECKMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIe He 001aAatoT HeOBXOAMMbBIM OMbITOM
paboThl ¥ 3HAHMAMY B AaHHOM 0bnacTy.

* Hi B KoeM Ciyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCNONb30BaHWMIO 3NeKTpoannaparypsl AeTeil.

* JneKTpoannapatypy clefyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM NS fieTel.

* Henb3q paspelats AETAM UCMOBb30BATb INEKTPOANNAPATYPy B Ka4ECTBE UTPYLLKK.

* Beerga anektpoannapatypy CnefyeT 0TCOeAUHNTb OT 31eKTPONUTaHNS, eCN 0CTaBNSEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTAXOM, eMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTalolLyto anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

2. Oco6ble npaBuna 6esonacHoCcTH

* HacrosiLee yCTpoicTBO NpeaHasHaueHo 419 DbICTPOro OXNaXAeHNS UV 3aMOPaXNBaHNS
roToBbIx bntof. He xpaHuTe B YCTPOWCTBE HUKaKMe Apyrie maTepuansl. He nomeulaiite
BHYTPb YCTPOWACTBA MW PSOM C YCTPOMCTBOM HYMKaK/e OnacHble MPOAyKThl, Takme Kak
TONAWBO, CNYPT, KPACKy, FOPIOYME MK B3PbIBOONACHbIE BELLECTBA U T. .

* MoHTax, BBOA B 3KCM/yaTaumio u 0bCnyxumBaHie JaHHOTO YCTPOACTBA AOMXKHBI NPOBO-
ANTHCH KBANMOULMPOBAHHBIM MK 0byYeHHBIM NepcoHanoM. Hactosiiee ycTpolcTBo
NpefHa3HaveHo ANg MCnonb30BaHUs KBaNMQULMPOBAHHBIM UM 0DY4eHHbIM NepcoHa-
NIOM, TaKnM Kak NepcoHan KyxHu niv bapa.

o [TPEQYNPEXAEHMUE: He ncnonb3yiiTe ang yCKOPEHUS 3aMOPaxMBaHUS MexaHUyecKkme
YCTPOWCTBA MW Apyrie CPEACTBa, KpOME PeKOMEH0BaHHbIX MPOV3BOAUTENEM.

o PEAYNPEXAEHWUE: He gonyckalite noBpexaeHns X0N04nIbHON Leny.

¢ OctopoxHo! OnacHocTb noxapa! B gaHHoM ycTpoicTBe Mcnonb3yetcs xnagareHt R404a
un R507. 310 04eHb Nerko BocnaaMeHaeMbll xnagareHT.
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o PEAYNPEXAEHWUE: Hukakue BeHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS B KOPMyce YCTPOWCTBA He
[OMXHBI ObITb 3aKPbITHI. [1pn ycTaHOBKe HEObX0AMMO 0becneunTb OCTaTOYHYIO BEHTUAR-
L0 B OKPYXXatOLLE KOHCTPYKLMY.

o PEAYNPEXAEHWUE: He ncnonb3ylite BHYTpY 0TAENEHN LR XPAHEH VS NPOAYKTOB 31eK-
TPUYecKue YCTPONCTBA, KPOMe PEKOMEHA0BAHHbIX NPON3BOANTENEM.

* YCTPOICTBO CNEfyeT yCTaHaBANBATh TOBKO Ha YUCTYIO, YCTOMYMBYIO, CYXYIO 1 POBHYIO MO-

BEPXHOCTb.

HepxTe yCTpoMCTBO BA@NM OT ropsuMx NOBEPXHOCTEN W OTKPbITOro orHs. Obecneysre

33LUWTy YCTPOWCTBA OT Tenna, Nbiy, NPSMbIX CONHEYHbIX NyYelt, BNar, kanenb 1 bpbiar

BOALbI.

Bokpyr ycTpolicTea BonXHO MMeTbest cBoBOAHOE NpocTpaHCTBo He MeHee 10 cM ang BeH-

TUNSALMOHHBIX Lenen.

He paspeluaetcs noMelyaTb NpefMeThl Ha BEpX YCTPOMCTBA. 3anpeLlaeTcd noMelats

MICTOYHMKM OTKPBITOTO OrHs (Hanpumep, ceyn) Ha yCTPOACTBO Mim paaoM ¢ HiM. 3ampe-

L{@eTCs MOMELLATb Ha YCTPOUCTBO UM PALOM C HUM NPEAMETHI, HaMoNHEHHbIE BOfioM (Ha-

npumMep, Basbi).

Bo Bpems 3kcnayaTauumm yCTpolicTBo 3anpeLLaeTcs HakpbigaTh. [1pu 3TOM MOXET BO3HMK-

HYTb OMaCcHOCTb NOXapa.

3anpeLyaeTcs MbiTb YCTPOMCTBO BOROM. [1py MOVike BO3MOXHbI YTEUKM 11 NOBBILLEHHAS

BEPOATHOCTb NOPAXeEHS TOKOM.

3anpelyaeTcs AenaTb Ha yCTPOWCTBE LOMONHWTENbHbIE OTBEPCTUA. 3anpeluaeTcs ycTa-

HaBNMBATb B YCTPONCTBO Niobble ragxeTsl.

Bo n3bexaHue noBpexaeHuit 3anpelaeTcs neperpyxars nonku. Makc. Harpyska Ha ka-

KLYI0 NONKY COCTaBASET 0KOAO 4 KT, [TpofyKTbl IUTaHWS JOMKHbBI paBHOMEPHO pacnpese-

NATBCA NO KaX[0/ NOJIKe.

3. BBepeHune
Pa3MeLleHne annapaTa LWOKOBO 3aMOPO3KHU

Mepen pasrpy3koil/3arpy3koi U pasMeLleHnem an-
napaTa LWOKOBO 3aMOPO3KM Ha KyXHe Wiu B Mara-
31He, chefyeT BHUMaTeNbHO NPoYnTaTh BCE rNaBbl
HaCTOSALLEr0 PYKOBOACTBA, KacalolMecs pasrpysku

TpaHcnopTupoBaHue

He cTaBbTe ynakoBkM C annapataMu LOKOBOK 3a-
MOpPO3KM ApYr Ha apyra (fonyckaeTcs. TONbKO eciu
B KayeCTBE YMakoBKW UCMONb3yeTcs LepPeBSHHbINA
AWmnK). Mbl peKoMeHLyeM TpaHCnopTMpoBaTh anna-
paT LOKOBOW 3aMOPO3KU UCK/IOYUTENBHO B BEPTHU-
KaNbHOM MONOXeHUM (Kak ykasaHo Ha ynakoske).
Ecnu annapaT WoKOBON 3aMOPO3KW C BCTPOEHHbIM
YCTPOWCTBOM KOHAEHCALWUMW NOLBEPranNcs HakIoHY
npu TPAHCMOPTUPOBKE, Mbl PeKOMEHAYEM AepXaTb
ero nepef, BKJOYEHWEM B BEpTUKANbHOM NOJOXeE-
HUKM He MeHee 8 yacoB. 3To obecneynT nonagaHune

1 3arpy3Kku, pa3MepoB, Macchl, BogsHoro baccelita,
perynupyemMbix HoXek, NOAKMOYEHNS K 3N1eKTpoce-
™ 1 npouenyp obcnyxvBaHWUsa annapaTa LOKOBOW
3aMOpO3KMU.

Macfla Ha BCe KOMMOHEHTHI ANA UX Hagfiexallen
cMa3ku. [Mocne aToro MoOXHO BKJtoYaTh annapar.



Pasrpyska / Pa3sMmepbl M Macca

Mpouenypsbl pasrpysku W 3arpysku LOJXHbI Bbl-
NOJSIHATHCS C MOMOLLbIO BUIOYHOW TENEXKMW UAN BU-
JIOYHOTO MOrpy34uKka, ynpaBiaseMoro KBanupuum-
POBaHHLIM YMONHOMOYEHHbLIM MepcoHanoM. Mel
0TKa3blBaeMCs OT /1060 0TBETCTBEHHOCTM 3a He-
cobniofeHne pencTeyloWwmnx npasun besonacHo-
cTu. Mepepn Hayanom npoueayp pasrpysku, pasme-
LLEeHNa U MOHTaXa annapaTa LUOKOBON 3aMOPO3KU

YnakoBka

Mpu noctaBke Heobxogmmo ybeautbca B LenocT-
HOCTU YNakoBKW W OTCYTCTBUM MOBPEXAEHUIA Npu
TpaHcnopTupoBke. HeobXxoAWMO CHATb BEPXHIOI0
KapTOHHYK YNakoBKY, YAanUTb KPenexHbli ane-
MeHT, PMKCMpYIOLWMIA annapaT WOoKOBOW 3aMOpoO3KKN
B nansiete, ycTaHOBUTb €ro B MPaBMJIbHOE NMOJoXe-
HUe W CHATb Benyto 3alUTHYI0 NEHTY C HepxaBselo-

CnuB KoHpeHcaTa / noAK/AO4YEeHUe CNUBA

AnnapaT WOoKOBOW 3aMOPO3KN WMeeT BCTPOEHHYIO
YCTQHOBKY KOH[EHCALWU CO CbeMHbIM KOHTEelHe-
pOM ANt BOAbI C Py4HON pa3Mopo3koii (6es Harpe-

PacnonoxeHue U perynMpoBKa Hoxek

AnnapaT WoKoBOW 3aMOPO3KK CleAyeT ycTaHaBU-
BaTb B abCONOTHO FOPU3OHTANLHOM MOOXEHMUH,
AJ15 4ero MOXHO PeryanpoBaTh HOXKMW C MOMOLLbIO
BUHTOB. [lNg npoBepku BblpaBHUBaAHWUS cnepyet
MCMONb30BaTh ypoBeHb. AnnaparT LWOKOBOW 3aMo-
pO3KM cnepyeTycTaHaBAWBaTbL Tak, uTobbl obecne-
UMTb HOpManbHylo paboTy U Hapnexawmuin cavs
KOHAileHcaTa, MOosBASIOLLErOCS MPWU Pa3MOPO3KE.

YcTaHoOBKa B MarasmHe

Mbl pekoMeHAyeM ycTaHaBNMBaTh annapat WoKo-
BOM 3aMOPO3KM B MOMELLEHUN C KOHAMLMOHNPOBA-
HMeM Bo3gyxa. Hanomuuaem, yto 6e3 3Toro BO3-
MOXHa HEeMCnpaBHOCTL annapaTa (Hampumep,
obpa3oBaHue koHaeHcaTal.

ABHMMAHME!

Y1obbl 06ecneunTb Hagnexatlee yHKLMOHMpPOBaA-
HWe annapaTa WWOKOBOW 3aMOpo3KuW, HeobxoauMo
cobniofath cnepyiolne UHCTPYKLUK.

e 3anpelyaeTcs noMeLaTh annapaT LWOKOBON 3a-
MOPO3KWM B MecTa, HaxoAsLMecs Noj BO3Ael-
CTBMEM NPSIMbIX COMTHEYHbIX NyYeit u Apyroro Te-
NAOBOr0 WU3Ay4yeHUs, B TOM 4Yuc/ie namn

®

Ha KyXxHe WAW B MarasuHe cnepyeT BHUMAaTEsbHO
03HaKOMUTLCH € MHbOPMaLMel U3 cnucka pasme-
pOB ¥ Macc, COOTBETCTBYOLLe MOAeNu annapara.
MponsBoauTenb oTKasbiBaeTcs 0T nwboit oTBeT-
CTBEHHOCTW, CBR3aHHOW C BbINOAHEHUEM fobbIX
onepauuit 6e3 cobniofeHns BhllleyKkasaHHbIX Mep
NpefoCTOPOXHOCTY.

wen ctanu. BocctanoBneHne n nepepaboTka yna-
KOBOYHbIX MaTepuanoB, B TOM 4Yucie MNAacTuka,
Xene3sa, KapTOHHO Kopobku u fepeBa nomoraet
cbepexeHunio cbipbs U cokpalleHnio oTXof0B. NH-
dopmaLunio 06 yTuansaunm MaTepnanos 1 paspe-
LeHHbIX CBaJKaX MOXHO HATK B afjpeCcHON KHure
Balllero permoHa.

BaTens Ans paamoposku). KoHTeliHep HaxoauTcs B
HUXHEN YacTu annapaTta nof 6nokoM KoHAeHca-
umu.

370 N03BONNT U3bexaThb WyMa u
Bubpauun 6n1oka KoHAeHCcaUWK.
Heobxognumo npoBepuTb npa-
BWJIBHOCTb PAcMosioXeHNs KOH-
TelHepa 4N19 KOHAeHcaTa u ero
cucTeMbl caunBga.

HaKannBaHWUA BbICOKOW MOLLHOCTU, Meyen, pagu-
aTopoB OTOMAEHUS.

e 3anpelaeTcs ycTaHaBAXBaTb annapaT WOKOBOW
3aMOpo3Kku BOAU3N BLIXOAO0B M MPOEMOB, B TOM
yncne ABepen, OKOH, BEHTUNALMNOHHbIX OTBep-
CTUW N KOHAULMOHEPOB.

e 3anpelaetcs 3akpbiBaTb BXOJHOe OTBepcTMe
annapara LWoKOoBOW 3aMOPO3KH.

e 3anpelwaeTtcs noMewatb nobble MaTepuansl Ha
annapaT LWoKoBOW 3amopo3ku. [ns obecneve-
HWS Hagnexallei LMpKynaLumn Bo3ayxa Heobxo-
nuMo obecneynTb OTCYTCTBME MPenaTCTBWIA Mo
BCEMy NnepuMeTpy annapaTa LUOKOBOW 3aMOp0O3-
KN.



e 3anpelyaeTca ycTaHaBNMBaTb annapaT LWOKOBOM
3aMOpPO3KM B MOMELLEHNSAX C BbICOKOW OTHOCH-
TeNbHOW BRaxHoCTblo (BO3MOXHO 06pa3oBaHue
KoHaeHcaTa)

e 3anpelyaeTcs ycTaHaBAMBATb annapaT WOKOBOW
3aMopo3KK B 3aKpbiTble NpoeMbl. bes Hagnexa-
Leil LMPKYASLMM BO3AYXa XONOAUNbHOE YCTPOiA-
cTBO He byneT apdekTMBHO paboTaTh.

MuHuManbHoe paccTossHUe OT CTEHbI

100N i
1080 rmam

[na HopManbHoW paboTbl annapaTta WOKOBOW 3a-
MOPO3KW M HaAnexalleh LMpKynauum Bo3fyxa He-
obxonnMo cobnofaTh onpefeneHHoe MUHWMarb-
HOe paccTosiHWe OT CTEeHbI:

L4 3ar|pe|.u,aeTc9| CTaBuUTb ropayme nognoHbl nnn
nooHOCbl Ha KpbIWKY annapaTta LLIOKOBOW
3aMOpO3KN.

Heob6xopnuMo y6eauTbcsi B 4OCTATOYHOM BEHTUNA-
LMK NoMeLLeHUs, rae ycTaHaBAMBaeTCsa annapar,
B TOM 4yucne B Hepabouue yacbl. 3T0 HeobxoauMo
AN Hapnexauwei pab6oTbl paclwMpuUTenbHOro
6aka / 6noka KOHAEHCaUUu.

1CE

L

e C nepepHeit CTOPOHbI AONXKHO bbITb 0BecneyeHo
MUHUManbHOe cBobOAHOE paccTosiHMe, COOTBET-
CTBylOLLEe INHE OTKPBITUS ABEPLbI.

e 3afHsAs8 CTOpOHa annapaTa WOoKOoBOW 3aMOPO3K#M
LOJIKHA HAaX0AUTbCS Ha paccTosiHUM He MeHee 10
CM OT CTEHBI

Annapart LIOKOBOM 3aMOPO3KK C BCTPOEHHbIM 6710KOM KOHA EHCaL UK

AnnapaT WOoKOBOW 3aMOPO3KW MUMEET BCTPOEHHbI
610K KOHAEHCaUun, U B CBA3KU C 3TUM HEobXxoanuMo
He 3aKpbIBaTb 0TBEPCTUe ANA MoLayYu BO3AyXa, CO-
0TBETCTBYWOLlee NepefiHel pelleTke, Ans obecne-
YeHUs Hapnexalienh uMpkynsumu Bosgyxa. Becb
nepuMeTp annapaTa WOoKOBOW 3aMOPO3KMW A0KEH
BbITb YMCTHIM. HanmoMnHaeM, 4To B ciyyae MoBbl-
LeHMs KOMHATHOW TeMMnepaTypbl UM HEA0CTaTOu-
HOW nofauu Bo3ayxa Ha 610K KOHAEHCaL UM Npons-
BOJAMTENbHOCTb anmnapaTa LWOKOBOW 3aMOpO3Ku

MOXET CHU3WUTLCS, YTO MOXeT NMpPUBeCTW K nopye
MPOAYKTOB W yBenudYeHuio 3Hepronotpebiexus.
Ecnu annapat WoKoBOM 3aMOPO3KM C BCTPOEHHbIM
YCTPOMCTBOM KOHAEHCaUuMU nexan Ha Boky npu
TPaHCMNOPTUPOBKE, Mbl PEKOMEHAYEM fepXaTb ero
nepej BKOYEHMEM BEPTUKANbHOM MOMOXEHUN He
MeHee 8 yacoB. 3To obecneuynT nonagaHmMe macna
Ha BCE KOMMOHEHTbl A8 UX Hadsexallei cMasku.
Mocne 3TOro MOXHO BK/lOYaTh annapar.



TexHUYecKune AaHHble

232163

232170

232194

232187

232691

232507

Pa3smepsl
[LWxAxB mm]
(c HoxKamu)

750x740x720
(750)

750x740x850
(880)

750x740x1260
(1290)

750x740x1260
(1290)

750x740x1850

750x740x2080

Macca HeTTo
[kr]

50

A

90

102

120

150

Pa3amMepsl
Kamepbl
[LWx[IxB mu]

600x400x280

610x400x410

760x630x410

760x630x410

610x410x1120

610x410x1360

BmecTu-
MOCTb
[K-Bo
N0TKOB]

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

3x GN 1/1 unu
3x 600x400
MM

PacctosHue
Mexay
noTKamMu
[mwm]

70

70

105

70

70

70

dddekTuns-
HOCTb
LIOKOBOr0
oxnaxaenus

14 xr

20 kr

25 kr

25kr

45«kr

50 kr

[+3°C]

dddekTns-
HOCTb
LOKOBOM

3aMopo3KN
[+18°C]

Mkr

15 kr

20 kr

20 kr

35«kr

40 «kr

a3
[Tun]

R404a/R507

R404a/R507

R404a/R507

R404a/R507

R507

R507

Netann
UCNbITaHWIA
[cC/0B]

+43/65%

+43/65%

+43/65%

+43/65%

+43/65%

+43/65%

Mornouae-
Mas
MOLLHOCTb
[B7]

1150

1424

1490

1490

1820

2040

NcTouHnk
nuTaHus
[B-O-Tu]

[pousBoanTeNb 1 AUnep He HECYT OTBETCTBEHHO-
CTU 3@ HEeTOYHOCTW B HAcTOfLLEM PYKOBOACTBE,
cBfi3aHHble c ownbKamMm neyaT MAN TpaHCKpUNLM-
et B cooTBeTCTBMM C Hallel NONUTUKON NOCTOAH-

230-1-50

230-1-50

230-1-50

HOro CoBepleHCTBOBaHUA NpoayKLMK, Mbl 0CTaB-

® -

230-1-50

400-3-50

400-3-50

nsieM 3a CcoBOM NpaBO BHOCWUTb W3MEHeHUs B
NPOAYKLUMI0, yNakoBKY v creundukaumu, cogepxa-
wuecs B [lokyMeHTauun 6e3 npepBapuTenbHOTO
npefynpexaeHus.



4. MopaknioyeHune K 31eKTPOCeTH U 3a3eMJieHue

WcTOoYHUK aneKTponuTaHus
YcTaHoBKa M NOAKIOYEHWE K 371€KTPO-
CEeTU JOMXHbI MPOU3BOAUTLCS B COOT-
BETCTBUM C AEUCTBYIOLLMMU 31eKTPO-
TeXHUYeCKUMMU NpaBuiamMu. 3Tv onepawuum LONXKHbI
NPOBOANTLCH KBANUPULUPOBAHHLIM NEpCoOHaNoM.
KoMnaHus oTka3biBaeTcs 0T 11060 0TBETCTBEHHO-
CTU, CBSI3aHHON C HecobJloAeHWeM BbilleyKa3aH-
HbIX MpaBuI.
03HaKoMbTeCb C 3NEKTPUYECKMMM CXEMAMK anna-
paTa LWoKOoBOW 3aMOPO3KM B KOHLLE HACTOSALLErO py-
KOBOACTBA.

[Mepepn nopkntoyeHneM annapaTta LUOKOBOW 3aMo-
PO3KW K 3MEKTPOCETU HEODOXOAMMO MOSHOCTbIO U
TLLATENIbHO OYMCTUTb €ro C MOMOLLbIO TEMSION BOAbI
Be3 arpeccMBHbIX MOKOLLKUX CPeACTB WM MpOTEpeTb
BCA BJlaXKHble 4aCTW MATKOM TKaHbko (CM. rnasy no
OYMCTKe annapara WOoKOBOM 3aMOPO3KK).

[na Hapnexauwero nofkfwyeHus Heobxoanma

cnepywoLas npoueaypa:

e 3apaHeeycTaHOBMTE MarHWTHbIN aBToMaT u ybe-
[UTECh, 4TO YACTOTa U HanNpPsXKeHUe IMHUK COO0T-
BETCTBYIOT yKa3aHHbIM Ha MacnopTHoN Tabnuyke
annapaTa WoKoBOKM 3aMopo3ky (cM. pacronoxe-
HWEe NacnopTHOM Tabnuukm).

e [IpoBepbTe HanpsXeHWe NUTAHUSA PO3eTKK, Npu
3anycke KoOMMpeccopa ero MorpewHocTb He
[0/KHa npesblwath +/- 10%.

e Mbl pekOMeHAyeM yCTaHOBUTb Ha po3eTke buno-
NAPHBIA BbIKMOYATENb (MAN YETLIPEXMOMIOCHbI

3anyck annapaTa WoKoBoW 3aMOPO3KM

ABHMMAHME!

MepBbln 3anyck [OMXEH NPOBOAUTLCS KBanupu-
LLUPOBAHHbIM MepCcoHanoM.

Mepen BKAKOYEeHMEM annapaTta LWOKOBOW 3aMOpo3-

K HeobxoanMo obecneunTb cnepyloLiee:

e Baww pyku LonXHbl 6bITb CyXxuMu

e [loBepxHOoCTb anmnapaTa LWOKOBOK 3aMOPO3KM
LLoJIKHa bbITb CyxoW

e [lon u anekTpuyeckas poseTka [ONKHbI 6bITb
CyXuMm

BbIKJIlOYaTesIb) C KOHTAKTHLIM 3330POM HE MeHee
3 MM. Takoi BbikNloYaTenb 06s3aTeNbHO yCcTa-
HaBnMBaTb, €CNN Harpy3ska npesbiwaeT 1000 Br,
WKW ecv annapaT LWOKOBOW 3aMOPO3KM MOAKII0-
yaeTcs HanpsiMyto 6e3 cnonb30BaHUS PO3eTKH.
MarHuTHo-TepMUYeCcKUii BoiktoYaTenb cnepyet
pacnonaraTb B6AM3W 0T annapaTa WOKOBOW 3a-
MOPO3KW, 4TOObl TEXHUYECKUIA CneLnanucT er-
KO BUEN ero npu TexHN4eckom obcnyxmeanum.

Heobxopumo ybeputbes, 4To cevenne kabensa nu-
TaHus COOTBETCTBYET 3HepronoTpebneHuto
ycTpoKncTBa.

YcTpoiicTBO 0653aTenbHO A0/XKHO ObITb
3a3eMJIeHO B COOTBETCTBUU C 3aKOHOAaA-
TeNbCTBOM. B ¢Bfi3n ¢ 3TUM, Heobxoanmo
NOAKMOYNTL €ro K fleicTByloLlel cucTeMe 3aseM-
nenud. B cnydae nospexgeHns kabena nutauus
ero loJIXXeH 3aMeHUTb KBaNNPULUPOBAHHLIN Tex-
HUYeCcKuit nepcoHan. HactosTelbHO pekoMeHAyeT-
CSl He WCMOMb30BaTb 3/eKTpUYecKue ycTpoiicTBa
BHYTPYW OTZeNeHnit annapaTa LWOKOBOW 3aMOPO3KH.
* B cnyyae nospexpaeHus komnpeccopa, ero 3a-
MeHY MOXeT Npou3BOANTL TONbKO KBanuduLm-
POBaHHbIA NepcoHan Ansg npefoTBpaLLeHns -
6bIx puckoB. B cnyyae nosoMky Mbl peKOMeHAYyeM
OTKJIOYNTL YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU U UC-
nonb30BaTbh BbICOKOYYBCTBUTENbHbIA MarHuT-
HO-TEPMUYECKWA BbIKNOYaTeNb C 3alWUTOR OT
nopa>KeHWs TOKOM.

Tak>xe He06X0[MMO NPOBEPUTB ClefyloLLee:

e AnnapaT LWOKOBOWM 3aMOpPO3KM C BCTPOEHHbLIM
6noKoM KoHAeHcauun HeobxoaMMO NepeHoCUThb
TONbKO B BEPTUKAbHOM nonoxeHun. Ecnv anna-
paT HaK/OHANU, peKOMeHAYeTCs NoLOXAATb He
MeHee 8 yacoB mepej 3anyckoM, yTobsl Macno
nonano Ha BCe KOMMOHEHTbI ANs Hafhexalien
CMasKy.

Ona HacTpolku TemnepaTypbl chneayeT 03HAKO-
MUTbCA ¢ Tabnuuen coOoTBETCTBUA KaTeropui npo-
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LYKTOB M TeMnepaTypbl. YkazaHus no pabouum na-
pameTpaM  COAepXaTbCa B WMHCTPYKLUSX
nonb30BaTeNs K MaHenu ynpasieHus, npunarae-
MbIX K HacTosiLeMy pykoBoAcTByl.

Mocne nofgkoYeHNs annapaTa LWOKOBOW 3aM0OpO3-
Ku K anekTpoceTu [(cM. npeabiaywmnin absau) ana
BKJIOYEHWS HYXKHO aKTUBMPOBATL BblK/OYaTENb.

Mpu ucnonb3oBaHUM BCTPanBaeMoOro ycTponcTBa
nepes MNOAK/OYEHUEM K 31eKTpoceTu cnepyet
ybeAnTbCS, YTO CenekTop OTKPbLIT B nosoxeHun 0,

OFF unu B 3eneHoM nonoxeHuun. BctaBbTe WTekep
B pO3eTKy, a 3aTeM BbIKJIIOYWTE BbIK/OYaTENb.
Mpexne yeM noMelatb NPOAYKTHI B annapaT gAs
OXNaXAeHWs WKW 3aMopaxwuBaHus, HeobxopnMmo
0YMCTUTL Kamepy ycTpoicTBa (cM. riaBy Mo ouncT-
Ke), a 3aTeM 3apaHee 0XxNafuTb Kamepy nepeg 3a-
nyckoM npouecca.

Nudopmauumto no perynuposaHuto paboumx napa-
METPOB MOXHO HaWTW B WMHCTPYKUWUAX K NaHenwu
ynpaBrieHWs, NMpunaraeMblX K HaCTOSLLEMY pyKO-
BOACTBY.

5. Ouncrka

Bce npouenypbl AONXHbBI MPOBOAUTLCS CO YCTPOU-
CTBOM B CTaLWOHApHOM monoxeHun 6e3 nopauu

OuyucTKa annapata rny6okoin 3aMopo3Kku
ObcnyxusaHve annapata raybokoi 3aMopo3ku
LOJKHO BKJIIOYaTb He MeHee OfHOW npoueaypsl
exXeHeBHOW 04MCTKM 30HbI NOTPY3KN AN NPefoT-
BpaLLEHNs CKOMJIEHUS N Pa3MHOXEHUS BakTepuii.
Mepen ouncTkon kaMmepbl annapata rnybokoi 3a-
MOpO3KW HeobX0AMMO NpoBecTU pa3MopakuBa-
HUWe, flepXXa fiBepLy OTKPbITON U CHAB KPbILLIKY fipe-
HaXkKHOW TpybKku.

A BHUMAHMUE!

HeobxofnMMo NpOBOANTL eXe[HEBHYI0 0YUCTKY an-
napata rny6okoi 3aMopo3ku Ans npepoTBpalle-
HWMS pasMHOXeHWa W ckonneHus bakTepwuit. MMpe-
XAe 4eM ouuwaTb kamepy annapata rnybokow
3aMopo3Kku, He0b6X0AMMO NPOBECTU pa3MopaxmuBa-
HUe, LN Yero HY>KHO CHATb KPbILWKY APEHAXHOro
KOHTeNHepa.

e 3anpelaeTcs HanpsMylo MPOMbIBaTb BHYTPEeH-
HWe YacTu annapaTa, NoCKObKY 3T0 MOXeT Npu-
BECTM K MOBPEXAEHUIO 3eKTPUYECKUX KOMMO-
HEHTOB.

® -

Hanps>XeHWs Ha oxnaxaaeMblii 06beKT n BN0K KOH-
neHcauuu.

e 3anpelyaeTcs UCNONb30BaTh TBEPAble METANU-
YyecKue UHCTPYMEHTbI ANS yAaNEeHUs baa.

e [1ns ouncTKM paspellaeTcs UCNONb30BaTh TOJb-
Ko Tennyto (He ropadyio) Boay 6e3 arpeccuBHbIX
MOIOLLMX CPELCTB, BNAXHble 4acTu ClefyeT npo-
TUPaTb CYyXOW TKaHbl0.

e CnepyeT usberaTb MCnoNb30BaHUS NPoAyKTOB,
coAepxXalux xaop unu pasbaeneHHble pacTBo-
pbl, KaycTuyeckyto copy, abpasvBHble MowLWwMe
CPeACTBa, CONAHYI0 KUCNOTY, ykcyc, oTbenuea-
Tesb UAU ApYrie NPOAYKTLI, KOTOPble MOTYT Bbl-
3BaTb LLapanuHbl MU LIEpOXOBATOCTb MOBEPXHO-
cTen.

* Mbl peKOMeHAYyeM MPOBOAUTL OYUCTKY YCTPOM-
CTBa He pexe, YeM pas B MecsL, NP1 ero Ncnosb-
30BaHWUW A8 rnybokon 3aMopo3ku MPoAyKTOB.

Mpu ouncTKe pekoMeHAyeTcs UCNoJb30-
BaTb paboyve nepyaTku.



OuyucTKa 3oHpA

06cnyxuBaHue annapata rnybokon 3amMopo3ku
DOJIKHO MpefycMaTpuMBaTb OYMCTKY TeMnepaTyp-
HOro 30H/Ja He peXke, YeM OAUH pa3 B fleHb.
[laTunk KoMHaTHoOW TeMnepaTypbl B annapaTte He-
obxonnMMo oumwaTh exenHeBHo. Bce npouenypbl
LOJXHbl MPOBOAMTHCS CO YCTPOMUCTBOM B CTaLMO-
HapHOM MosioXkeHWM 6e3 Nofayn HanpsXeHus Ha
oxJlaxjaeMblh 06bekT U 610K KOHAeHcauuun. Mol
peKoMeHAyeM TLLaTelbHO NPOMbIBaTb 30H[ YNCTON
BOAOW U TUrMEHUYeCKUM pacTBOPOM. [1py 3ToM He-
06X04MMO MCMONb30BaTh Te Xe MeTodbl U cobio-
[,aTb Te e OrpaHUYeHUs, YTO ONMCaHbl B Npefbiay-
uem absaue.

6. PekoMeHpauum 1 npepynpeXxaeHus

PekoMeHAyeTcs eXeLHEeBHO OYMWATb HapyXHYIo
noBepxHoCTb annapaTta rny6okoi 3amoposku, B

PyuHoe pasMopa)kuBaHue

Annapart rny6okoi 3aMOpo3KM UCMONb3YeT pydHoe
pa3MopaxuBaHue, KOTOpoe MOXeT MpOBOAMUTLCS
npu OTKPbITON AW 3aKpbiToil ABepue (Mpu 3aKpbi-
TOl ABepue pa3MopaxuBaHue 3aHuMaeT Bosblie
BpemeHn).

MakcuManbHas Harpyska Ha nosky U xpaHeHue

ABHMMAHME!

e Annapart LWOKOBOW 3aMOPO3KM MOXET UCMONb30-
BaTbCA AN CHUXEHUs TeMnepaTypbl rOTOBbIX
npogykTos (cM. Tabnuuy cooTBETCTBUA Temne-
paTyp v NpoAyKTOBJ.

e 3anpelaeTtca noMmewatb B annapat npoayKThl,
TO/IbKO 4TO M3BJeYeHHble N3 neun. [pexpae yem
noMellaTb NPoAyKTbl B KOHTeWHep W 3anyckaTb
LMK, HYXHO NMOJOXAATb HECKObKO MUHYT. Ha-
NOMWHaeM, 4To BPEMs LIOKOBOW 3aMOPO3KW A0
XenaeMoit TeMnepaTypbl 3aBUCUT 0T pafa dak-
TOpPOB, B TOM YnCne:

TOM 4yucne BHYTPEHHIO CTOPOHY ABeplbl BO3Ne
npoknapok.

A BHUMAHME!

Mocne 3aBeplieHns npoLefypbl HEOBXOANMO CHATH
KPBILIKY C ApeHaxKHon Tpybku, 4yTobbl Boga cTekna
B KOHTeNHep. [lpeHaxcHaa Tpybka Takxe nonesHa
ANS CAUBa APYrMX XNAKOCTEN NPOAyKTa.

[To okoH4YaHWu npouedypbl ciefyeT MpoBepuUTb
YpOBeHb BOAbI W NMpU HEOOXOAMMOCTU CNUTH KOH-
TeiHep.

e QopMma, TVN, TOAWMHA U MaTepuan KoHTeliHepa,
B KOTOPOM COLLEPXMTCS 3aMopa>KuBaeMblil Npo-
LYKT.

e Hanuuue KpbIWKKU Ha KOHTEWHEpE.

e Dusnyeckne xapakTepucTuku NpoaykTa, naoT-
HOCTb, cofilepXaHune BOAbl U XXupa.

e TemnepaTypa 3aMopaxv©BaeMoro npoaykTa.

Bpems oxnaxaeHus U 3aMOpO3KM yCTaHaBIMBaeT-
Sl B 3aBUCUMOCTHM OT TMNa M Macchl obpabaTtbiBae-
MOT0 NpoayKTa.
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Bbi6op pexkuMa ans BpeMeHu o6paboTku
Bbibop pexxuma annapata rnybokoi 3aMopo3ku:

3aMopaxueaemoro nnu oxnaxpaemoro

e BpeMeHHOW UMK/, Korga Yyka3aHo BpeMs npoAykTa. 30HA perucTpupyeT TemnepaTypy, u
obpaboTku. [locne 3aBepleHWUs BPEMEHHOrO mocyie akycTM4eckoro CWrHana YCTPOWCTBO
UMK/a aBTOMATMYeCkW 3anyckaeTcs pexuM nepexoguT B  pexXuMm  KoHcepeauuu  [cMm.
KoHCepBaLum. nonoxexue 3oHaal.

e pun Hann4uu TeMnepaTypHoro 30Haa
[0CTAaTOYHO 3afaThb TeMneparypy

3arpyxaemMbiit WKA MO KO
Tuno6pabotkn  Tun umkna Tun npopykTa Py TonwmHa 4 Ay
npoaykT npoaykra
L0191 NNOTHbIX
. MNonHas NPOAYKTOB UK +3°C makc. 90
MonoXUTENbHbIN poay N 10 4 Kr B noTKe 50 MM
CKOpOCTb bonbLoi MUH.
TONLLMHBI
L0191 NNOTHbBIX
. TMonHas NPOAYKTOB UK 0-18°C (240
OTpuuaTenbHbli POAYKTS 3kr 40 MuH A
CKOpOCTb bonbLoi MUH)
TOJLMHBI
LennKaTHble
npoAYKTHI,
MoHuxeHHas 0BOLLY, KPEM,
CKOpOCTb pecepr,
Hebonblune
nsnenuna

N3MepeHune TeMnepaTypsbl B LLeHTpe NpoAykKTa

Ecnun TonwwuHa npoaykTa nossonset, Heobxoaumo HEART

MCNoNb30BaTh 30HA ANS ONpefeseHus LoCTUXe- OF THE

HWa TpebyeMoit TeMnepaTypbl B LLeHTpe NpoAyKTa U PRODUCT

He npepbiBaTb UMK [0 AOCTUXEHWUs Tpebyemoit
Temnepatypbl oT +3°C go -18°C. na npaBuabHOM
paboTbl annapaTa WOKOBOW 3aMOPO3KN Heobxoan-
MO, 4TOobbl NPOAYKTbI pacnosiarainuch No LEeHTPY U
BHYTPM annapaTa bbina Hagnexalas Lnpkynaums
BO3Ayxa. 3anpeljaeTcs 3akpbiBaTb BXOAHblE OT-
BEpCTUS BHYTPM annapaTa LWoKoBOW 3aMOPO3KH.
[na npaBunbHOM paboTbl annapaTa LWOKOBOW 3a-
MOpPO3KKN HeobxoanMoO, 4To6bI NPOAYKTLI pacnona-
ranucb no LeHTPy ¥ BHYTpW annaparTa beina Hapne-
Xallas LMpKynauus Bo3ayxa.

=)

ABHMMAHME!

AnnapaT WoKOBOW 3aMOpo3KM CcleAyeT AepXaTb
BHE 40CAraeMoCTu fieTel.

KoHcepBaLus roToBbIX NPOAYKTOB Noce LWOKOBOW 3aMOPO3KHU

loTOBble MPOAYKTHI MOCE LWOKOBOW 3aMOpPO3KH
MOXHO XpaHWTb B xosofgunbHuke. OHW coxpaHsioT
CBOW OpraHoienTUMYeckne CBOWCTBA [0 5 AHel ¢
patbl obpaboTku. OueHb BaxHo cobnopaTh ycio-
BUS XONOAUNbHOW LEenu u NoaaepXuBaTh Npu KOH-
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cepBaumu cTabunbHylo Temnepatypy o1 0°C go 4°C
B 3aBMCMMOCTH OT NpofyKTa. Mcnonb3oBaHue Tex-
HOJIOr UM BaKYyMHOW yMakoBKW MO3BONSET yBesu-
4MTb CPOK KOHCepBaLuumn fo 15 axen.



KoHcepBauua roToBbIX NPOAYKTOB Nocne rny6okow 3aMopo3Ku

loToBble mMpoAykThl nocsie rnybokon 3aMopo3ku
MOXXHO XPaHUTb B XonoAubHUKe. OHN coxpaHstoT
CBOW OpraHofnenTUyeckne CBONCTBA A0 HECKOJb-
KMX MecsLeB ¢ MOMeHTa 06paboTku. loToBbIE Mpo-
AYKTbl nocne rnybokon 3aMopo3Kku MOXHO XPaHUTb
B XonoaunbHuke. OHWM COXpaHSIOT CBOW OpraHo-
nenTuyeckne CBOWCTBA L0 HECKONbKUX MeCsLeB C
MoMeHTa obpaboTku.

MpoaykTbl, MofBepraeMble OTPULATENbHOMY LM-
K7y, MOryT 6e30MacHo XpaHUTbCS B TedeHne nepu-
oga oT 3 fo 18 MecsueB, B 3aBUCMMOCTU OT BUAA
npoayKTa.

e OyeHb BaXHO MNOAAEPXKMUBATL TeMnepaTypy
KoHcepBaLum Ha yposHe -20°C nnu Huxe.

ABHMMAHME!

e [oTOBbIE npoaykKThbl, npeAHa3HadYeHHble AN4
LLIOKOBOW 3aMOpO3KK, He cnenyeT oCTaBNATbE NpU
KOMHaTHOM TeMnepartype.

e Heobxoaoumo wusberaTb
YTOobbI npeaoTBpPaTUTh
3anaxa nuLeBbIX MPOAYKTOB.

noTepyM BNAXHOCTH,
pacnpocTpaHeHue

MpofyKTbl Mmocfe LIOKOBOW 3aMOPO3KWU AOJIKHbI
BbITb 3aLLMLLEHbl 3aLWUTHON NAEHKON [XKenaTenbHo
NOCPeACcTBOM BaKyyMHOI ynakoBku) n nMeTb Ha-
KNnewnKy, Ha KOTOpPOM [OJIXKHO ObITb yKa3aHo cnepy-
fouiee:

e CopepxuMoe

e [lata npuroToBneHus

e HasHayeHHbI CPOK XpaHeHUs

A BHUMAHME!

Mocne pa3Mopa>XXnBaHUa NPOAYKTOB WX HeJNb3d
CHOBa 3aMopa>xuBaTb.

MpoueAypbl NycKa yCTPOMCTBA LLOKOBOI0 3aMOpakuBaHUA

Linkn wokoBoro 3aMopa)kneaHuUs ¢ 30HAOM

1. HaxXMnTe 3en1eHyto KHOMKY.

2. HaxmuTte kHonky SET (YcTanoBWTL), 4TOOBI
BbibpaTh TemnepaTypy o1 +3°C o -18°C.

3. 3aTeM HaxmuTe kHonky START/STOP @ (Myck/
OcTaHoBKa) ANns 3anycka umkna.

Linkn wokoBoro 3aMopaXkmBaHus ¢ TaliMepoM

1. HaxkmMunTe 3eneHyt KHOMKY.

2. HaxmuTte kHonky SET (YcTaHoBMTL), 4TObBI
BblbpaTb TemnepaTypy oT +3°C po -18°C.

3. 3aTeM Haxumaiite kHonku UP @ (Beepx) n DW
e (BHun3), uTobbl 3apaTh TpebyeMoe BpeMs LuK-
na.

4. HaxwmunTe kHonky START ® (Myck) pnsa sanycka
uukna.

4. B koHUe uukna (korga nposBy4YnT 3BYKOBOI CUT-
Hasi) MalWwuHa aBToMaTMYecku nepeipet 8 dasy
KOHCEepBaLWK.

5. [1na oCcTaHOBKM LMKNa HaxmuTe kHonky START/
sToP@.

ol

. B koHue unkna (Korga npo3ByymuT 3BYKOBOW CUT-
Han) MalwuHa aBToMaTUYeCKW nepeinget B dasy
KoHCepBaLum.

6. lna 0CTaHOBKM LMKNa HaxmuTe kHonky START/

sToP @,



BpeMs xpaHeHus (B Mecanax) npoayKToB rny6oKoii 3aMopo3Kn
B Tabnuue Hike NpuBefeHbl aHHbIe N0 CPOKY XpaHeHWs HeKOTOPbIX MPoAyKTOB nocne rny6oKoi 3amMopo3-

Ku.

Mpoayks 3amoposka go 3aMopo3ka go 3amoposka go
-18°C -25°C -30°C
MonoyHble npoAyKThI
Coip 4 6 6
Macno 8 12 15
Msaco u nTuua
[oBAAMHA 9 12 18
Tenatuua 6 12 18
BapaHuHa 6 12 18
CBuHUHa 4 12 15
Mtnua 5-9 12 18
Kponuk, rycb 4-6 - -
YTKa, nHpenka 4-6 - -
IV 6-10 12 12
Peiba

m KocTtucras 6-8 12 15
XKupHas (KosowwKoBbIe, Makpesb, 10CoCh, cenbab)  3-4 7-8 8-9
OMapsl ¢ KAeWHAMN 3-4 12 17
Monniocku 2-3 10 12

OBowm u GpyKThI
OBouyu 12 18 24
OpykTei 12 18 24
Bbineuka
TopTel 2-4 8 12
Nonydabpukatsbl

MonydabpukaTtel 2-4 6 6

3aMeuaHue: Tabnuua Bbile NpeAHa3HauYeHa UCKIOYUTENBHO ANS CNPaBoYHbIX Lenei. Mpu onpepeneHnn
nepuopa xpaHeHus Bcerpa cnepyeT cobniofaTe MECTHblE CAHUTAPHO-3NUAEMNONOrNYeCcKMe perfaMerTbl 1
TpeboBaHwus nnana XACCII.

® -



7. BpeMs WwoKoBoi 3aMopo3ku/rny6okoit 3aMopo3ku

Bpems
MakcumanbHas  TonwmHa -
MpoaykT MoapoH LWOKOBOIA Limkn
BMeCTUMOCTb npoaykTa 3aMOPO3KH
NepBoe bniogo
. MON0XN-
Benwlit coyc GN1/1 (H)60 bn ALY 70 MuH. TEJIbHbIN
o MON0XN-
MscHolt 6ynboH GN1/1(H]110 7n 6-7 cm 90 MuH. TENbHBIN
Tpybouku n3 Tecta c MAcHo# NOJIOXM-
M MHKOM GN1/1 (H)40 4kr 3-4cm 40 MUH. TENBHbI
. MON0XN-
OBowHoM cyn GN1/1 (H)100 5n 5cm 90 MUH. TENbHbI
OTPULA-
Csexas nacta GN1/1 (H)40 1kr 5cM 30 MuH. TENbHbI
MON0XN-
MsiCO C TOMaTHbIM COYCOM GN1/1(H)60 Skr Scu 90 MuH. TEJIbHbIN
j MON0XN-
BoboBbiii cyn GN1/1(H)60 5Kr 5cM 90 MMH. TENBHbIN
. MON0XN-
PuibHbIA cyn GN1/1 (H)60 bkr 5cM 90 MMH. TENbHbIN
Msaco nntuua
MON0XN-
Xapkoe GN1/1(HI60  7xr 10cm 90 MuH. TENbHbII
MON0XN-
TyweHast rossguHa GN1/1 (H)60 7kr 15cMm 90 MuH. TENbHbI
MON0XN-
OTBapHas roBaanHa GN1/1 (H)60 6 kr 12-18 cm 90 MuH. TEJIbHbIN
MON0XN-
KypuHas rpyaa GNV/TIHIA0  Txr 4-5cu 30 MuH. TENBHbIV
MON0XN-
Poctbud GN1/1 (H)40 4kr 10-15 cm 80 MUH. TEJIbHbIV
Peiba
j MON0XN-
Mopckoii okyHb GN1/1 (H)40 3kr 5-10cm 90 M. TENbHbIN
MON0XN-
Mopckas yukana GN1/1(HI40  2kr 3w 25 MuH. TESIbHbIV
Pbiba-nyHa B BakyyMHoM yna- } MOJIOXMK-
o GN1/1 (H)60 2kr Makc. 3-4¢cM 20 MUH. TEJBHbBIN
. OTPULA-
PuibHbIt canaT GN1/1 (H)40 bxr 3-hcu 30 MuH. TENbHbIN
j MON0XN-
OTBapHoit noaun GN1/1 (H)60 Skr - 60 MuH. TEJIbHbIN
MON0XN-
CyweHas kapakaTmua GN1/1 (H)60 bkr 4-5cm 60 MuH. TEJIbHbIN
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OBowm n GpyKThI

MopkoBb GN1/1(H60 bkr 4-5cMm 60 MuH. -lpgﬁt?leblflly_l
o ONVI (60 4 csen eoww IR
Llykunu GN1/1 (H)60 3kr 4-5¢cMm 90 MuH. ?EﬁSIZKbTM
Bbineuka
E;;:ﬁf“b'“ MWOKONAAHLIA N1/t (60 b 45 cu 90 MiH. morioKit
AHrnmitckuit kpem GN1/1 (H)60 3n 4-5cum 90 MuH. ?EﬁglfleTl/l
AnUHbIA KpeM GN1/1(H)60 3n 4-5cm 90 MUH. ?Eﬁgﬁﬂfﬁ
5;::::‘“““ caxapHbii GNI/1HIO  3n 6 cu 60 MiH. mo
Cemuopenno GNT/T(HI40  3«r 4-6cm 50 uH. ?SJ{I]SI:KJII?_I
Tupamucy GN1/1 (H)60 5kr 4-5cm 45 MuH. ?EJJ;IEIEIKI:)TI/I

NPON3BOAUTEJIb UMEET MPABO BHOCUTb TEXHUYECKWE U3SMEHEHWA BE3 NPEAYNPEXXAEHUA.

m 8. MaHenb ynpaBneHus

OnucaHue
MaHenb ynpaBneHns cnyXuT ANs ynpasieHus ba-

3

0BbIMU GYHKLMAMK yCTPOACTBA:

MonoxutenbHas LWOKOBas 3amMopo3ka MK
oxnaxpaexue

OTpuuatenbHas lWoOKoBas 3aMopo3ka WK
rnybokas 3aMopo3ka

LLlokoBas 3aMopo3Kka C TeMnepaTypHbIM 30H0M
Unm TaiMepom

KoHcepBauus

* PyyHoe pasmopaxwuBaHue be3 HarpeBaTens uiu
ropsyerorasa

HekoTopble napamMeTpbl NO3BONSAOT yAaNATb Heko-
TOpble GYHKLUU NN UBMEHATD WX.

KoHeuHblit nonb3osaTens (nosap) MoxeT BbiGpaThb
TAN LUKNa U BpeMs oxnaXAeHus, ecau He BbibpaH
TeMnepaTypHbIN 30HA,.



MHTepq)eﬁC DyHKuMK cBETOAMOAA
rny6okoro pasmopaxusaHus
+ PerynuposaHue
BpeMeHH

KoHTponb koMHaTHOM Bpewms oT dpyHkuMn

TeMmneparypsl 3anycka uukna u
«p HENDI cenekTopa BpeMeH#
FOOD SERVICE EQUIFMENT
Myck/ocTaHoska/
3aMopo3ka
- PerynuposaHue JNamna ¢yHkuum
BpeMeHu

Beiknioyerne
curHana (symmep)
PasmopaxuBaHue

[Avcnnei

Mpu 3anycke ynpaBreHns B Te4eHne 5 ceKyHA TeCTUPYIOTCS IaMMbl, MOC/Ie Yero annapat Nepexo4nT B pa-
Boynit pexum.



KnaBuwmu
Mpwn HaxaTun kHonkn SET @ (YctanoBuTh) Ha ne-
pefHei NaHenn B TeyeHWe & CeKyHA Mpw ocTa-

HOB/IEHHbIX LMK/aX 3aMOpPO3KKU (I)yHKLI,VIM pexunma
0XWAOQHUA 0OCTaHaB/IMBAOTCA.

HaCTpOﬁKa nporpaMMbl BpeMeHU U TeMnepaTypHOro 3oHaa

OcTaHoBKa - fiucnnei

Mpw BbIbOpPe LMKNa BpeMeHn Ha aucnnee otobpa-
xaetca BpeMs (B yacax v MuHyTax), npu Bhibope
LMkna TeMrnepaTypHoro 3oHAa otobpaxaeTcs Ko-

OcTaHoBKa - KNaBULWK

o Knasuwm Set @ (YcranosuTs), BBEpX © v sHus
© nossonsioT BoliTH B HaCcTPONKY LnKna.

e [lpu HaxaTtuu KHonku Set (YcTaHoBuTb) BbI-
MosHAeTCs aBTOMaTMYeCKuii nepexof B npoLiecc
OTPULATENIbHOTO U MONOXUTENbHOTO LMKI0B
TeMnepaTypHOro 3oHAa.

e Ecau HaxaTb kHonky Set @ (YctaHosuTs) B Te-
YeHue 4 ceKyH[, NaHenb ynpaBiaeHWs nepenget
B PEXUM 0XUAAHMS.

Myck - pucnnei

pu BbibOpe TeMnepaTypHOro uukna Ha Aucniee
nokasblBaeTcs ocTaBlleecs BpeMs (B yacax u Mu-
HyTax), a npu BbiBope LMKIa C 30HAOM NOKa3blBa-
eTcs KONMYecTBO 3anuceil 30HAa.

NYeCTBO 3annceil TeMnepaTypHOro 30HAA.
B BepxHelt Touke BToporo gucnnes otobpaxaetcs
BbIbOp AN15 0TpULLaTEIbHOrO NpoLecca.

* KHonku BBepx ©neins © ncnonb3yoTed Ans
YCTaHOBKW BPEMeHW aBTOMaTWM4YecKkoro Lukna,
ecnun fo atoro 6bi1 BbIbpaH LMK TeMnepaTypHo-
ro 3oHAa. B uHoM cnyyae ans HacTpoiiku Lukna
BPEMEHW UCMONb3YIOTCS KHOMKM +/-.

e Ecnu 3ymmep paboTaeT, Hy>XHO HaxXaTb KHOMKY
«Bruz» © gns ero seikniovenns.

 [lnq3anycka umkia Hy>Ho HaxaTb KHonky Start/
Stop (Myck/OcTaHoeka).

Ecnu BkioueH nuankaTop asepusl (Pl=1) n konTakT
NA0X0 3aMKHYT, Ha AUCnee NosSBASETCH HaLMUCh
«dr», KoTopasi 03HayaeT, YTo ABepLa OTKpbITa.



Myck - knaBuwm

e [lpu HaxaTum kHonku SET (YcTaHoBuTb) Ha
aucnnee otobpaxkaeTcs BpeMsa ¢ Hayana uyukna
WAN BpeMs LWKNa BPEMEHW ANs LOCTUXEHUS
TeMmnepaTypbl LUkna, ecnv annapat paboTaeT B
pexmume KOHCcepBaLuu.

e [Ipn HaxaTUn KHOMKU BBEPX © oTobpaxaeTcs
TeMmnepaTtypa, 3aperncTpupoBaHHas AaTYMKOM
KOMHaTHoi TeMnepaTypbl. 3T AaHHble oTobpa-
XatTcsa B TeuyeHue 5 cekyHa.

e Ecnu 3ymmep paboTaeT, Hy>XHO HaXaTb KHOMKY
«Bhunz» © pns ero sbikniodenus.

o [1n 3anycka LnKa HyXHo HaxaTb KHonky Start/
Stop[I'IyCK/OCTaHOBKa].

OnoBeleHus

OnoBeleHns annapaTa cBs3aHbl ¢ paboToit fatuu-
koB. OHK oTobpaatoTcsa, ecnun ato TpebyeTcs, Ha
JKpaHe cooTBeTCTBylOWEro gatymka. "Er” — 06-
LWast N BHYTPEHHSS olnbKa faTYMKOB.

Er — obwas owunbka nnu BHyTpeHHss ownbka aat-
ymka

Erl — ownbka gatynka KOMHaTHON TeMnepaTypbl

Er2 — ownbka TeMnepaTypHoro 3oHAa

HopMaTuBHbIe Tpe6oBaHUA

Komnpeccop

Komnpeccop MoxeT 6biTb akTMBEH TONbKO Mpu
dyHkumum START (MYCK), ecnn paTymk KOMHaTHOM
TeMnepaTypbl He nokasbiBaeT olwnbok.

Ecnm unankatop gsepubl BkawdeH (Pl=1), asepua
LOMKHa ObiTb 3aKpbiTa A 3anycka KoHTelHepa,
Tonbko ecnu P6=0. Mpu P6=0 komnpeccop paboTaeT
faxe npu OTKPbITOW [Beple W OCTAaHOBNEHHOM
BeHTUNATope. KoMnpeccop 3anyckaeTcs B COOT-
BETCTBUU C ycTaHoBneHHon Touko SET POINT B
COOTBETCTBUU C BbIOPAHHBIM LMKAOM U 3afaHHOM
pasHuuert Temnepatyp (napametp P8).

Py4Hoe pa3Mopa)kuBaHue

A BHUMAHUEN!

Mocne 3aBepleHns dasbl MONOXUTENLHOMO MpPO-
Lecca aBTOMaTMYeCKU yCTaHaBIMBAETCSA NMporpam-
Ma KoHcepBaLuu npu Temnepatype ot 0 fo +3°C.
Mocne 3aBepleHns ¢asbl OTPULLATENBHOTO MpPO-
Liecca aBToOMaTUYeCKM yCTaHaBNMBAETCSA NporpaM-
Ma KOHCepBaLuuu npu TemnepaType oT -22 fo -25°C.
[ins cooTBeTCTBUS 3aKOHOAATENbHO YCTAHOBJIEH-
HbIX HOPM OXNlaX[EHWsS W 3aMOpPO3KW BO BpPEMS
UMKNa He peKkoMeHAyeTCs OTKpbIBaTb [Beply
yCTpoKncTBa.

Ecnv Bo BpeMs BbINONHEHUS NPOrpaMMbl FreHepu-
pyeTtcs owwmbka, LMK nepexonmt Kk obpaboTtke no
BPEMeHMU, fiaxe ecin olwnbka ocxpaHseTcs..

Bpewms 3awuThl komnpeccopa:

e P9: MuHuManbHas 3ajepxka, obaszatenbHas
MEXAY BbIKIOYEHUEM W CleAyoL UM 3aNyCcKoM
KoMmnpeccopa. 3T0OT NapaMeTp TakXe UCMONb3y-
eTcs Ans cbpoca kapThl.

¢ P10: MMHUManbHas 3afepxka Mexay 2 nocnefo-
BaTebHbIMUW 3aNyckaMu KoMnpeccopa.

PaaMoanMBaHme BbINOJIHAETCA Npwn OTKprTOl;I ABepue 6e3 ncnonb3oBaHug HarpeBaTeJibHbIX I'Ipl/I60pOB

nnunropayero .



MapameTpbl

I'IpM OLAHOBPEMEHHOM HaXaTuUnN KHOMOK BBEPX @ n napameTpa, KOTOpoe MOXXHO U3MEHUTb.
BHU3 @ OTKpbIBaeTcqa HaCTpOPIKa napaMmeTpa u KHonkwu BBEpX @ N BHU3 @ npu BKJIOYEHHON Ha-

oTobpaxkaeTcs B TeYeHWe He MeHee 4 C. CTpOViKe MapaMeTpoB NMO3BOJSIOT BbIMOJHUTL Nepe-
Ha 3TomM aTtane Ha ancnnee otobpaxaeTcs ynucno- XOA, K CleAytoleMy v npeAblAyLieMy napaMeTpy;
Boe 3HayeHue napametpa (PO). Mpu HaxaTum kHon- KOrfa napaMeTp BKJIOYEH, OHW ero U3MeHsT

kn SET (YcTaHOBMTB) OTKpbIBaeTCA 3HaueHue

Onucanue Mun.  Makc.  [led. E‘::a
0  Pa3peleHne Ha BXOA B GYHKLMIO KOHCEpBaLU: 3yMMep 3BY4nT 60 cekyHA. 0 1 1 -
1 Nupukatop pBepubl 0=fBepua oTKpbITa; 1= ABepLa 3akpbiTa 0 1 1 -
2 PabotaBeHTUnATOpa 0= BMeCTe c koMnpeccopoM; 1= Bceraa BKAKYEH 0 1 1 -
3 PaspeweHue BoiTH B GyHKLMIO 30HAA 0 1 1 -
4 Pa3peleHe BOWTHM B HeraTMBHbIN npoLecc 0 1 1 -
5  Pa3spelleHune Ha Bxof B pa3MopaxuBaHue 0 1 0 -
6 OyHKLNN 0CTAHOBKM NPY OTKPbITOM ABEpLe 0=KOMNpeccop+BEHTUNATOPbI; 0 1 1 i
1=BeHTMAATOPSI
7 Kondurypaumus RL2=pa3mopaxuBaHue; 1=BeHTUNATOP+Pa3MOpaxuBaHue 0 1 1 -
8  [ucTepesnc perynupoBaHus 0 20 3 °C
9 i:FL)uev;ar;;;zTeHwﬂ / BbIKNIOYEHWUS KOMNpeccopa [Takxe felcTByeT Kak 0 99 9 iH
10 3awmTa BKAKYEHWS / BBIKITIOYEHUS KOMMIpeccopa 0 99 3 MUH.
11 [nnuTenbHocTb pa3aMopaxuBaHus 0 99 10 MUH.
12 [1nuTenbHOCTb CTeKaHus 0 99 3 MUH.
13 TemnepaTypHbIi 30HA ANS NONOXMUTENBHOTO NpoLecca -50 99 3 °C
14 TemnepaTypHbIf 30HA AN OTPULATENbHOMO NpoLecca -50 99 -8 °C
15 JlaTynK KOMHaTHOII TeMnepaTypbl 15 NONOXKUTENbHOTO NpoLecca 500 99 -2 °C
16 [laTynk KOMHaTHOM TeMnepaTypbl A5 OTpULLATENbHOrO NpoLecca -50 99 -40 °C
17 [laTyMK KOMHaTHOW TeMnepaTypbl 15 NONOXMTENbHOMO NpoLecca KOHCepBaLmu -50 99 0 °C
18 [laTuyMk KOMHaTHOW TeMnepaTypbl 415 0TPULLATENBHOrO NpoLLecca KOHCepBaL -50 99 -25  °C
19 [AnTenbHOCTb NONOXMUTENBHOTO NpoLecca 0 599 90 MUH.
20 [invTenbHOCTb OTpULATENbHOTO MpoLecca 0 599 270  MuH.
21 YcTaHoBKa TeMnepaTypbl KOHAEHCATOPa ANS BTOPOro BEHTUASTOPa 60 -50 99 °C
22  AxTuBauus KoHTpONnepa AAs BTOPOro BeHTUASTOpa 1 0 1 -



9. 06cny)xuBaHue - yTunusauumsa MaTepuanos

Jlio6ble onepauum Texobcny)XMBaHUA U peMOHTA
BOJDKHBbI NPOBOAUTLCA C YCTPOWCTBOM B CTaLMO-
HapHOM nono)keHuu 6e3 nMogaum HanpsKeHMs Ha
oxnaxxaaeMbiit 06beKT n 610K KOHAeHcauuu. Bece
3TU onepaLum AONXKHbI NPOBOANTLCA KBanubuum-
POBaHHbLIM U CNeLManu3upoBaHHbIe NePCOHANoM.

Mepnopnyeckue nposepku

OyeHb BaxHo obecneynTb MOSIHY NMPOBEPKY CH-
cTeMbl KBanMbULMPOBAHHLIM MEPCOHANOM Yepes
perynspHble MHTepBansl (He pexe ogHoro pasa B
roa). Heobxoanmo ybeanTbca B creaytoLieM:

* [peHaXxHas cuctema paboTaeT HopManbHO.

® OTCYTCTBYIT yTeukn OXNaKAawLiero rasa, cu-

cTeMa oxnax/eHus paboTaeT HopManbHo.

3aMeHa MoTOopa BeHTUAATOpaA

EcnnycTpoicTBo 06opysoBaHo MOTOPOM BeHTUASA-
Topa, U ero HeobXoAMMO CHATb, HY>KHO NpeaBapu-
TeNIbHO OTKJIIOUMTb HanpsikeHue, NpoBepuUTb na-
CMOPTHY TabAUyKy C TEXHUYECKUMMW [aHHbIMM

3amMeHa KoMnpeccopa / oxnaxxaalouero rasa
B ciyyae noBpexXeHNs MK 3aMeHbl KOMNpeccopa
HeobX0[MMO COXpaHUTL OX1aXAaloLnii ras u Mac-

3asBKa Ha 3anyacTu

B 3asBKax Ha 3an4acTu LOXKHO BbITb YETKO yKa3a-
Ho clepytolee:

e Mopgens annapata

e CepuitHbli HOMep annapaTa

A BHUMAHME!

Bce o6biuHbIe M 3KCTpeHHble paboTbl No ouncTke
onucaHbl B rnaee «0unucTkar».

® B COCTOSHWM ANS TexobcnyxmBaHus anekTpuye-
cKkas cucTeMa nosiHocThio besonacHa.

* MpoKJafkvM fBepubl WM [ABepua 3aKpbliBaloTCs
Hagnexauwmnm o6pasom.

® KOHAEHCATOp XOJOANbHON YyCTAHOBKU YNCTBIN.

MOTOpa BEHTUNATOPA M 3aMeHWUTb ero MOTOPOM C
aHaNOrMYHbIMU MOLLHOCTbIO, HaMpsiXeHUEM U Ya-
cToTOMN.

710 M He JoMycKaTb MX NomajaHus B 0KpYyXKatoLlyio
cpeay.

e TpebyeMoe konmyecTBO 3anyacTent
Takoxe >XenaTeflbHO NMPUIOXKUTL U30bpaxeHue 3a-
Ka3blBaeMOM 3anyacTu.

- @



10. 06cny)kxuBaHue - yTunusauua MaTepuanos

CoobweHne HeucnpaBHOCTb U3-3a NOJNIOMKH

Owunbka

PeweHus

Heobxonumo ybeauntbes, 4to BCe kabenu
BKJIIOYEHbI B KNEMMY.

ER

06uwas owmnbka unu
BHYTpEHHAS owwnbka
naTunka

Ecnu kabenb nopsaH,
CNefyeT ero yCTaHoBUTb
3aHOBO M NMPUBUHTUTb

Heobxonunmo ybeantbes, 4to BCe kabenu
BKJIYEHbI B KNIEMMY.

ERI

Owwnbka patumka
KOMHaTHOW TeMnepaTypsi

Ecnu kabenb nopeaH,
CcllefyeT ero yCTaHoBUTb
3aHOBO M NPUBUHTUTH

Heobxonumo ybeantbes, 4to BCe kabenu
BKJIOYEHbI B KJIEMMY.

ER2

Ownbka paTumnka
KOMHaTHOW TemnepaTypsl

Ecnu kabenb nopsaH,
CclefyeT ero yCTaHoBUTb
33aHOBO W MPUBUHTUTD

Cnunuwkom ANnTenbHoe BpemM4d LOKOBOM
3aM0OpOo3Ku

MpoBepuTb, He
3abnoknposaH
“cnapuTenb NbAoM

OcTaBuTb fBEPLY
OTKPbLITON HEe MeHee, YeM
Ha 15 MUHYT, 4T0bBI NER
MOF pacTanTb

YbeputbCs, 4TO NPOAYKT
3arpyxeH Hafexallnum
06pa3oM 1 He npeBblWwaeTt
HopMy

06bnerunTb Harpysky Ha
NOALOHbI 1 peLeTku

MpoBepuTb, BpallaeTcs nn
BHYTPEHHWIA BEHTUNATOP

0bpaTtnThCs 33 NOMOLLbIO

Ybegutbes, uTo
TeMnepaTypa B
MOMELLEHUN HE CITULIKOM
BbICOKas, @ BJIaXHOCTh
L,0CTAaTO4HO BbiCOKas

0bpaTnThCs 3a NOMOLLbIO

He yAaeTca BbINONHUTL KOHCepBaL U0
NULWEBbLIX NPOAYKTOB N0 OKOHYaHWNK
L{MKNa WOKOBOM 3aMOpo3KK

06paTnTbCA 33 NOMOLLYbIO

Heobxonumo ybeauntbes, 4to BCe kabenu
BKJIOYEHbI B KNEMMY.

ER2

DR

LBepua oTkpbiTa

Owwnbka paTumka
KOMHaTHOW TeMnepaTypsi

[llBepua oTkpbiTa

Ecnun kabenb nopaaH,
CNeflyeT ero yCTaHoBUTb
3aHOBO W NPUBUHTUTB

Y6enuntbes, uto ABepua
3aKpbITa HafeXallum
obpasom

11. FapaHTua

Jioban Hepopenka vnu nosomka, KoTopas Breyet
3a coboit HenpaBwbHyl paboTy ycTpoicTBa, Ko-
Topas ByneT BbiSBNEHa B TeYeHWe Nepeoro roga ot
[aTbl NoKynku, byneT ycTpaHeHa becnnatHo, unn xe
BCE YCTPOWCTBO OyfeT 3aMeHEHO HOBbIM, eC/l1 OHO
aKCnNyaTMpoBanocs K 06CNykMBanochb CornacHo
MHCTPYKLUWKU MO 0BCAYXMBaHWIO U HE MCMONb30Ba-
710Cb HEMPaBUAbLHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[aHHoe nonoxeHue HM KOEW Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebuTens, M3noxeHHbIX B 3aKOHO-
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JaTtenbcTBe. B ciyyae 3adBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WM Ha 3aMeHy B pamkax rapaHtuu, cnegyet
yKasaTb MecTo 1 AaTy MoKynKW yCTPONCTBa 1 Npuso-
KUTb CYET, UJIN YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallel nonuTVKe COBEpLUIEHCTBOBAHUS
HalMX NPOAyKTOB OCTaBAsieM 3a coboi MpaBo Ha
BBOJ, M3MEHEHWIN B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY 1 B TeX-
HWYeckne mnapaMeTpbl, yKa3blBaeMmble B TexHU4e-
CKO AOKyMeHTaLuMKn 6e3 npeaynpexpeHus.



12. YTunusaums v 3awimrta oKpy>katowen cpeabl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumu,
NPOAYKT HeNb3s yTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMu
BbiToBbIMKM OTXOfAaMu. [Tonb3oBaTens HeceT oTBeT-
CTBEHHOCTb 3a nepefady obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MyHKT MpuvéMa TexHWKW ObiBlWelR B
ynotpebneHnn. HecobniofeHune BbilLeykasaHHOIo
NONOXEHWS MOXET MPMBECTU K HANOXEHWIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMMW C AeNCTBYIOLWMMU NpaBUaaMu
B OTHOLUEHMMW yTUAM3aLuUmn oTxof0B. CenekTUBHBbIN
cbop u yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-

BaHNA CI'IOCO6CTByI-OT COXpaHeHWto NpUPOAHbIX

pecypcoB 1 obecneyvBaloT peLupkyauuio Takum
obpa3oM, KoTopbll He BpedeH ANa 340pPOBbS U
OKpy>XatoLiei cpepbl. [na noayyeHus LOMOAHM-
TeNbHON MHGOpPMAUUKM O TOM, re MOXHO oThAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopynoBaHve ANS yTUAU3auMK,
obpaTuTech B MeCTHyt KomnaHuio no cbopy oTxo-
nos. [ponssoanTenb U MMNOPTEP He HeCyT OTBET-
CTBEHHOCTW 3a peuupkysaumnio 1 nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Kosormyeckn HesonacHbuiM crnocobom, kak
HemnocpeACTBEHHO, Tak M B paMKax rocygapcTBeH-
HOW CUCTEMBI.
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Ayannté neAatn,

EuxapiloToupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtaBaoTe npooeKTLKA TO NApPAV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN OUOKEUN, NpoKelPévou va npoAdBete niBavn BAABn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

1. Kavoviopoi acpaleiag

o AuTn n 0UCKEUN NPOOPIZETALUOVO YLa ENAYYEAUATIKN XpNON KaLOEV NpENELVaxpnaonoleirat
YL OLKLaKN XpNnon.

* H ouokeun npeneL va xpnoLUoNoLelTal JOvVo yLa Tov GKOMO yLa TOv 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaoTnke. O kataokeuaotng Oev €uBUVETAL yla TUXOV ZnPLeG nmou npokAnBnkav amno
eo@ahpevn Aeroupyla kat akataMnAn xpnaon.

* KpatnoTe Tn ouokeun kat 1o Buopa Pakpla ano vepo kat GAAa uypd. Ze nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOO OE VEPO, APALPEDTE QPEOWE To Buopa ano Tnv npiza kat pnv
XpNOLONoLNoETe PEXpLVa eheyxBel n GUOKEUN aNO NLOTONOLNHEVD TEXVLKO. H N TNPNon Tav
00nyLwY EVOEXETAL VA NPOKAAEGEL KivOUVO MPOG TN Zwn.

* Mnv enixelpnoete note va avoiEeTe Povol 0ag 10 nepiBANPaA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayete avtikeieva ato nepiBANA TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 10 Buopa e uypa xepLa.

¢ Kivduvog nkektponAngiag! Mnv entxelpnoeTe va EMLOKEUAOETE POVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAETOUPYLaG, OL ENLOKEUEC NPENEL Va OLEVEPYOLVTAL HOVO N0 EEELDIKEUPIEVD

ﬂ NPOOWNLKO.

* Mnv xpnaponolelre note ouokeun pe BAaBn! Ze nepintwon BAaBng, anoouvogate
OUOKEUN ANO TV NPIZa KaL ENLKOWWVNOTE LE TV nwANTn.

* [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPIKG PEPN TNG CUCKEUNG O€ vePO N aMa uypd. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW AMO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KGAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahOLo 1P00O00LAG EWVaL KATEOTPAHEVD, MPENEL VA avTiKaTaoTaBel and Texviko oepBig n
ECELOIKEUPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

* BeBawwBeire 01 T0 KOAWALO dev EpxeTaL o€ €NaQn pe axunpa n Bepua QVIIKelEVa Kal
KPATNOTE TO PaKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUuopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGBLO enékTaonc) eivat TonoBeTnpEvo ETaL WATE va pnv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npooexeTe NAVTA TN GUOKEUN KATa TN XpNan.

* [pogdonoinon! Odo 1o Buopa eivat otnv npizga, N oUoKeUn elvat ouvdedepevn otV NNyn
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun npwv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [1oT€ pnv PETAPEPETE TN OUOKEUN MO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnotonoleiTe GUOKEUEG NOU dev NapexovTal Jazi e Tn GUCKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPiZa PE TN Kat GUXVOTNTA NOU avapePOVIaL aTny
ETIKETA TNC OUOKEUNC.

® -



o JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBacin NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE 0€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va Pnopet va anoouvoeBel agéowg. Ma va anevepyonownoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeite NAVTa TN GUOKEUN NP anocuvEETe To Buopa.

* Mnv xpnotponoteire note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
karaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwaon, unopet va dnptoupynBet Kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat
Waong.

¢ Auth n ouokeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VO XPNOLONOLETAL ano nawdLd.

¢ KpaTnate Tn 0UOKEUN Kal To KaAwOLo akpla ano natdLa.

* Na anoouvdgeTe navia TN OUOKEUN AMNO TO PEUPA €0V QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLONOLETTAL KAl NPl ano €pyacie ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwplG ENLTNPNon evw BplokeTal o€ Aetroupyla.

2. E\0kéG 00nyieg aoc@aAeiag

o Auth n oUOKeUN €xel oXeOLOTEL YL ypnyopn WUEN N KaTaWUEN ETolwY MLatwv. Mnv ano-
Bnkevete aMa uhika otn ouokeun. Mnv TonoBeteire enikivouva npolovra, ONwg Kauowa,
0AK0OA, XpwpaTa, EUPAEKTA, EKPNKTIKA UNKA KaL 0UTw KABEENC PEOA N KOVTG 0TN GUOKEUN. E

¢ Autn n OUOKEUN MpENEL va symmom@s[ va TeBel oe )\ELToupyio Kal va ouvmpe'uot ano
ELDLKEUPEVO N smotéeupsvo MPOOWIKO. AUTA N QUOKEUN NPOOPIZETAL Y1a XpNON Ao €K-
NAWEUYEVO N EEEIOKEULEVO MPOOWNIKO ONWG MPOOWIKO KOUZIVAG N nap.

o [IPOEIAOMOIHZH: Mnv xpnmponmsue pnxovmsc OUOKEUEG N GAA J€DQ yLa va eNTaXUVE-
T TN 0Ladkacia anoYUENG, EKTOC aNO EKEVA NOU GUVLOTWVTAL AMO TOV KATAOKEUAOTN.

¢ NIPOEIAOMOIHZH: Mnv kaTaoTpEYETE T0 KUKAWUA WUKTLKOU JETOU.

¢ [poooxn! Kivduvog nupkaytag! To xpnolonoloUPEVD WUKTIKO PEGO OE QUTN TN GUOKEUN
eivat R404a n R507. Elvat éva e€atpeTika EUQAEKTO WUKTLKO.

o [IPOEIAOMOIHZH: Opovriote 0Aa Ta avolypata €aeplopou a1o NepiBANPA TNG GUOKEUNG
va pnv epaccoval. MNapexete enapkn e€agplopo anv neptBaMouaa dopn 0Tav KAVETE TNV
eykaraoTaon.

¢ [IPOEIAOMOIHZH: Mnv xpnotuonoteite NAEKTPLKEG OUOKEUEG PEaa aToug BaAapoug anobn-
KEUONG TPOPLUWY TNG CUCKEUNG, EKTOG £V EXOUV eprLGE'L ano Tov KaTaoKeuaoTn.

* TonoBernoTe Tn oUOKeEUN o€ Koeopn omGspn kat oTeyvN Eninedn enLyaveLa.

* Kpatnore Tn 0UOKEUN PAKPLO 0NO KAUTEG ENPAVELEG KAL AVOIXTEG €0TieG pAoyag. [poata-
TeUOTE T 0UOKEUN ano BeppoTnta, okovn, auean nAlakn akTvoBoAia, uypaoia, oTagipo Kat
nurothopa vepou.

¢ Apnate anootaon Toukaxtotov 10 cm yia Tov €EaEPLOPO KaTd TN XpNan.

¢ MnvtonoBereire avrikeipeva navw and otn ouokeun. Mnv TonoBeTeire aviikeiyeva e avol-
KTEC €0TieC pAOyac (m.x. kepld) navw n dinka otn ouokeun. Mnv TonoBeteire aviikelyeva
yepara e vepo (n.x. Baza) ndvw n Kovd atn GUOKEUN.
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o Mnv oKENAZETE NOTE TN OUOKEUN KATA TN XpNoN. YNAPXEL KIVOUVOG MUPKAYLAG.

geL Tov Kivduvo nhektponAngiag.

OUOKEUN.

Mnv nAevete Tn auokeun pe vepo. To NAUGLUO UNopel va NPoKaAEaeL dLappPOEG Kat va augn-

Mnv dnploupyeite npooBeta avoiypata atn cuokeun. Mnv eykaBioTare PLKPOOUOKEUEG OTN

* Mnv unep@opTaveTe T PAPLa OTO ECWTEPLKO YO VO ANOQUYETE ZNPLA. To LEYLOTO POPTIO
nou PUNopeLva onkwoeL KaBe pagt eivat nepinou 4 k\a. TonoBetnate Ta 1POQUA OpOLOKOP-

pa o€ Kabe paoL.

3. Ewcaywyn

TonoBéTnan TaxuyuKTn

Mpw ano Tnv ekpopTWON/PopTwon Kat TonoBern-
on Tou TaxuywUKTn PEoa OTo KatdaTnua/kouziva,
dLaBaoTe NPOCEKTIKA TO eyxelpidlo odnyLwv Kal Ta
KEQAAALO OXETIKA HPE TNV EKPOPTWAN/POPTWON, TIG

Metagpopa

Mnv xpnotponoleite Tn cuokeuacia Tou TaxuywukTn
(emurpéneTal povo av eival cuokeuaoia EUAVOU Ki-
BwTiou). ZuvioTaTal n JETAQOPA TOU TAXUYUKTN NaA-
vTa o€ 0pBla Beon (0nwg avagépeTal oTn oUoKeUa-
ola). E4v 0 TOXUWUKTNG HE TNV EVOWUATWHEVN
povada cuPnUKVWONG NAPE KAlon Kata Tn HETAPO-
pd, A@NOTE TO NPOLOY GTNV NpOTELVOPEVN OpBLla BEon
yla ToulaxtoTov 8 WPeG, NPoToU TO EVEPYOMOLACETE.
Me autd Tov TpONoO, To AAOL Ba eLoXxwpnoeL oe OAa Ta
e€apthpaTa kat Ba Ta Awtnavel ava. ITn ouvéxela,
pnopeite va Tov BaAeTe o€ Aettoupyia.

EkpopTwon/Alactaceilg/Bapog

O Otadikaoieg ekpoOpTWANG/PopTwong Ba npénet
va EKTEAOUVTAL HE AVUYWTLKO NAAETAG N NEPOVOPO-
PO AVUYWTLKO OxNpa, To onoio Ba npénet va odnyei-
TaLand eLOLKEUPEVO KaL €E0UCLOSOTNUEVO NPOCWL-
KO. Aev éxoupe Kapia euBuvn ywa TNV pn
OUHHOPPWON HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVEG AOPAAEL-
ag. Mpw and Tnv ekkivnon TNG EKQOPTWONG, ToNoBé-

Luokeuaoia

Kata tn dtapketa Tng napadoong, eAéyETe €av n ou-
okeuaoia givat @BikTn Kat 6TL Oev NPOKANBNKe Ka-
pia znuid katd Tn peTa@opd. Apatpeate 1o e€wTeEPL-
KO  XapTovl, a@alp€écTe To OUVOETApPA  nou
oTaBeponotel Tov wukTN/KATAWUKTN oTNV MaléTa,
TONoBETNGTE TOV TN 0waTh BEoN Kat, 6TN GUVEXELQ,
apalpéoTe TNV MPOCTATEUTLKA AEUKA Talvia oTov
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dlaoTaoelg, 1o Bapog, Tn Aekavn egaryioewg, Ta pub-
Hizopeva nodLa, TIG NAEKTPLKEG OUVOETELG KaL TLG OL-
adlkaoleg ouvTAPNONG TOU TAXUWUKTN.

TNONG KAl EyKATAGTAONG TOU TAXUYUKTN GTO KATA-
oTnpa/kouziva avaloya pe TO HOVTEAO TOU WUKTN,
dLaBaoTe NPOOEKTLKA TG NANpo@opieg aTov nivaka
dlaoTdoewy Kat Bapoug.

0 kaTaokeuaaTng 0ev PEpeL kapia euBuvn Aoyw ep-
yaol@v nou npaypatonotnBnkav xwpig va tnpnBouv
otnapandvw NnpouAdgelg acpaleiag.

avo&eidwto nepiBAnpa. H avaktnon kat n avaki-
KAWON TWV UALKQOV OUGKEUAOLag 0nwg, NAAcTLKO,
oidnpo, xapToklBwTlo, EUA0 BonBoUv oTnv €€oLko-
vOUNON NPpOTWV UA@V Kal Jelw@vouv Ta anoBAnTa.
YupBouheurteite To BiBAio dteuBuvoewv TnG neplo-
XNG 00G yla TNV anopplyn UALKQV Kat e§ouatodoTn-
péva onpeia anoppLyng oKounLdLmY.



LUvdeon anooTpdyyLong/cUPNUKVWHEVOU VEPOU

0 TaxuyuKTNng dlatiBeTal ye evowyatwpévn povada
ouUpNUKvVWOoNG, He agatpoUpevn de§apevn vepou
anooTpayylong e xetpokivntn anoyuén (xwpig

TonoBéTnon Kat puBpLon nodLwv

TonoBeTnoTe TOV TaXUWUKTN GE TEAELD 0pPLZOVTLA
Béon, AettoupyavTag edv eivat anapairnto 1a pubptL-
zopeva nodLla. XpnolgonotnoTe €va aA@adiyLa va 1o
ehéyEete. O TaxuwUkTNg npénet va TonoBeTnBel
KaAG yla va AELToupynoeL 0waoTa Kat yta va eivat du-
VaTA N anooTpayylon Tou vepoU cupnukvwong. Me
auTov Tov Tpéno Ba anopuyeTe TIg BopuBwdelg do-

EykatdoTtaon 6To KatraoTnud gag

MpoTeiveTal n eyKATaoTaon Tou TAXUYUKTN/KaTayu-
KTn o€ KAlpaTizopevo dwpdtio. Xwpic auth Tn Aet-
Toupyia pnopeiva napouciactel SuoAettoupyia [n.x.
oupnUKvwon KAn.).

A MPOZOXH!

Ma tnv Kakn Aetroupyia Tou TaxuwUKTN/KATaPUKTN

npoo€fTe TIG NapakaTw odnyiec.

e Mnv ekBETeTE TOV TAXUWUKTN 0€ NALOKO QWG Kal
o€ GAAa peoa akTvoBoliag, onwg Aduneg nupa-
KTWOEWG UYNANG €VTAONG, poUPVOUG HayELpEpQ-
10G, BepUavTikG owpara.

e Mnv TonoBeTeite TOV TAOXUYUKTN KovTd o€ €§0d0
o€ aépa, 6Nwg nopTeg, napabupa, e§aeploTnpegn
QVEHLOTAPEG KALYATIOHOU.

e Mnv napepnodizete Tnv eloodo aépa Tou TAXUYU-
KTn.

e Mnv TonoBeteite Kavéva €100G UALKOU OTOV TAXU-

Bepuavinpa anoyuéng). H Aekavn ouvappoloyeirat
0TO KATW PEPOG, KATW and Tn Yovada cuPnUKVWoNG.

VAGELG TNG Povadag oupnUkvw-
ong. EAéyETe Tn Béon Tng Aeka-
VNG vEPOU KAl TOU GUGTAMATOG
anoaTpdyytong kat BeBalwbeire
OTLELVOL OWOTEG.

YUKTN. AlaTnpAOTE TNV MEPLHETPO TOU TAXUYUKTN
kaBapn yia va eivat duvath n owaTh KukAopopia
TOU a€pa.

e Mnv TonoBeteite TOV TAXUWUKTN o€ OWUATLO PE
uynAn uypaoia (6nou 1o vepd pnopet va oupnu-
KvwBei)

e Mnv TonoBeTeite TOV TAXUYPUKTN 0€ KAELOTN KOL-
AotnTa. Xwpig owoTh KuKAopopia agépa, n povada
YuEng 0ev Aettoupyel anoTeAeopaTLka.

¢ MnvTonoBeteite KauToUG diloKOUG N TNyAvLa NAVW
oTOV TAXUWUKTN.

BeBawwBeire o0TL undpxel enapkng KukAogopia
aépa GTO XWPO EYKATACGTAONG, AKOHN KAl KATA Tig
WPEG NOU TO KATAGTNHA Eival KAELGTO h dEV Xpnat-
ponoteirat. Mg Tov Tpono auto n povada enékra-
ong/ocupnukvwang Ba AelToupyei cwoTd.



EAdxiwoTn anécTtacn ano Tov Toixo

la Tnv KaAn Aettoupyia TOU TAXUYUKTN KAl TNV 00-
oTh KUKAogopia Tou aépa, MpENEL va Tnpeite Tnv
€AAXLOTh anooTacn and Tov Toixo Kata Tn dLapKeLa
TNG EYKATAOTAONG:

TaxuyuUKTnG HE EVOWPATWHEVN Hovada CUPNUKVWGNG

ﬂ 0 TaxuywUKTng dlaTtiBeTal Ye evowpatwuévn govada
OUHNUKVWONG, ENOPEVWG OEV NPENEL VA NApeEPNodi-
zeTal n €10000G¢ aépa Tou TAXUWUKTN anoé unpoaTd,
£€T0L WOTE va elvat duvath n e§aywyn agpa Kkatn ow-
oTh KukAo@opia. AtatnpnoTe kaBaph Tnv nepipeTpo
TOU TaXUWUKTN. AdBeTe unoyn 6TL 6Tav n Beppokpa-
ola dwpatiou au€dvertal h eav UNAPXEL AVENAPKNG
nogodTNTA aépa OTOV WUKTNpa TnG povadag, autd
pnopei va petwoeL Tnv anddoaon Tou TaxuypuKTN, KATL

e AlatnpnaoTe pla eAaxioTn andéoTaocn, o€ OXEON PE
TO HAKOG TNG OVOLXTAG NOPTAG, and To HNPooTvo
UéPOG TNG Hovadag.

o Alatnpeite ehaxiotn andéotacn 10 cm peTagu Tng
niow NAEUPAC TOU PUKTIKOU GUYKPOTAUATOG Kal
TOU TOiXOU.

nou unopei va npokaAéoel mBavn aAloiwon Twv
npotévTwy Kat peyaAUTepn KATAVAAWON EVEPYELAG.
Edv o TaxuyukTng pe evowpatwpévn povada ou-
pnuKvwong nnpe KAion kata Tn yetagopd, Baite To
npotlov oe 6pBla BEon yla TouAdxtaTov 8 wpeg, npLv
10 BaAeTe o€ Aetroupyia. Me auto Tov Tpono, To Aadt
Ba eloxwpnoel oe 0Aa Ta e€apThpata kat Ba Ta Awtna-
Vel §avd. ITn ouvéxela, unopeite va Balete o Aet-
Toupyia Tn povada.



Texvika 6edopéva

232163 232170 232194 232187 232691 232507
AlaoTaoelg

750x740x720  750x740x850  750x740x1260  750x740x1260
[I’IXB)SY mm] (750) (880) (1290) (1290) 750x740x1850  750x740x2080
(ue nodia)
KaBapo
Bapog 50 Al 90 102 120 150
lkg]
AlaoTdoelg
Baapou 600x400x280  610x400x410 760x630x410  760x630x410  610x410x1120  610x410x1360
[MxBxY mm]
Xwpntkotn-  3xGN 1/1n 3xGN 1/1n 3XGN1/1n 3xGN 1/1n 3XGN1/1n 3xGN 1/1n
Ta 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400 3x 600x400
[Ap. pagiav]  mm mm mm mm mm mm
Xapog
OVaHEDa ora - g, 70 105 70 70 70
paola
[mm]
Anodoon
TAXUYUKTN 14 kg 20 kg 25 kg 25 kg 45kg 50 kg
[+3°C]
Anodoon
KarayukTn 11 kg 15kg 20 kg 20 kg 35kg 40kg
[+18°C]
Aéplo
[Tonoc] R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R404a/R507 R507 R507
Ltowxeia
doKLpNG +43/65% +4365% +43/65% +43/ 65% +43/65% +43/65%
[°C/RHI
Anoppogou-
Hevn 1150 1424 1490 1490 1820 2040
evEpyeLa
(W]
[T\j’_‘)P‘"_;i‘]“’“‘ 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 400-3-50  400-3-50

0 KaTaoKeUaoTAG Kat o €unopog dev euBUuvovTal yla
avakpiBeleg Aoyw o@aApdTwV €KTUNWONG N pPETA-
YPa®ng, oe auto 1o eyxelpidio. Ita mhaiota Tng noAt-

TIKNG pag yla ouvexn BeAtiwon Twv mnpolovTiwy,

€XOUpe To dLKaiwpa va TpOMonoLnCOUPE To NPOLOY,
TN CUCKeUAoia Kat TLG npodiaypa@eg oTnv Tekpnpi-
wan xwpig nponyoUpevn ewdonoinan.
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4. HAekTplkn o0vdeon Kat yeiwaon

HAekTplkn Tpogodocia
H eykatdoTaon kat ot NAEKTPLKEG GUV-
0€0€LG NPENEL VA EKTEAOUVTAL OUPPW-
V0 HE TOUG LOXUOVTEG KaVOVLOHOUG NAE-
KTplkoU. OL epyacieg auTég npénet va ekTelolvTal
anod €ldLkeupévo npoowntkd. H etatpeia dev €xel
Kapia euBuvn anoé TNV PN TAPNON TWV LOXUOVTWV Ka-
VOVWV.
Agite Ta NAEKTPLKA OlaypApPaTa TOU TAXUYUKTN GTO
T€AOG auTOU TOU EYXELPLOiOU.

Mpwv ouvoéoeTe TOV TAXUWUKTN, NPENELVA EKTEAEDE-
T€ NANPN Kal NPOOEKTLKO KaBaplopd, xpnotponotw-
VTaG ZEOTO VEPO XWPLG OKANPA anoppunavTlka Kat
V0 OKOUNIOETE Pe paAaKoO navi OAa Ta uypd Tpnpata
(61aBaoTE NPOGEKTLKA TO KEQANALO OXETLKA PE TOV
KaBaplopo Tou TAXUYUKTN).

[la Tn owoTth oUvdeon MpEMNEL va OUVEXIOETE WG

€€Nng:

e PuBpiote Tov Beppikd payvnTikd GLakonTn Kat
BeBatwBeire 6TL N guxvoTNTA/N TAGN TNG YPAPHNG
avTioTolxel o ekelvn nou eppavizeral oTnv €TL-
KETa 0€LlpLlakoU aplBpou Tou TaxuyukTn (BA. Tono-
B£TnON TNG ETIKETAG).

e EAéyETe TNV TGON 0TNV unodoxn, NpENEL va eivat
pETAEU +/- 10% KaTa TNV EKKLVNON TOU CUPMLEDTN.

® YagnpoTelVOUPE VA EYKATAOTACETE EvVaV OLMOALKO

‘Evap&n Tou TaxuyUKTn

& MPOZOXH!

H npaTn ekkivnon npénet va yivel anod L0LKEUPEVO
NPOCWILKO.

Mpw evepyonotnoeTe Tov TaxUWUKTN BeBalwBeire
oTL:

¢ Ta xépla oag eivat oteyva

e Henpavela Tou TaxuywUKTN €ivaL oTeyvn

e Tonatwpa kat n nNAeKTpLKA Npiza eival oteyva

EnwnAéov e§aopalioTe oTL:

* H evowpatwpévn povada oupnUuKVwong Tou Ta-
XUWUKTN NPENEL va PeETAQEPETAL Povo oe opbia
Beon. Eav nnpe kAion, oag npoteivoupe va nept-
pévete TouhaxioTov 8 wpeg nptv BaAete oe Aet-
TOUpYia TN GUGKEUN, €TOL WOTE TO AAOL VA ELOXW-

® -

dwakontn [ évav TeTpaywviko diakontn) pe
avolygda enapng TouhaxtaTov 3 mm, oTnV KEQAAN
TNG UNo00OoXNG. AUTOG 0 ALAKONTNG €lval UNOXPEW-
TIKOG av n toxU¢ eivat navw ano 1000 W n otav o
TAXUWUKTNG ouvdEeTatl aneuBeiag xwpig Tn xpnon
Buopatog. O payvnTikog Bepuikodg dlakonTng
npénetva TonoBeTnBel KovTa 0TOV TAXUYWUKTN yla
va 10 0€L 0 TEXVLKOG O€ NEPINTWON CUVTAPNONG.

Eivat anapairnto 10 THAPE TOU KaAwdiou Tpopodo-
olag va pnopei va avtégel Tnv KaTavaAwaon LoXuog
TNG povadag.

H yeiwon TN 0UOKEUNG ElvaL UNOXPEWTLKN
oUPPWVa PE To VOPO. ZUVEN®G, elval ana-
paitnto va ouvoeBel o €va anodoTikd oU-
oTnpa yeiwong. Av 1o kKaAwdlo Tpopodoasiag eivat

KaTEOTPAPPEVO, NPENEL va avTikataotaBel and 1o

€EELOLKEUPEVO TEXVIKO NPOOWMLKO. ZuvioTarat -

aitepa va ano@eUyeTaL N XpNon NAEKTPLKNG GUOKEU-

NG 0TO E0WTEPLKO Tou BaAapou yugng.

e Edv o oupnieoTng éxel unooTel znyuLd, npénet va
avTikataoTaBel anoKAELOTIKA anod €LOLKEUPEVO
NPOCWMLKO, yla va ano@euxBolv Tuxov Kivouvol.
Le nepintwon BAGBNG cuvioTatal n anoouvdeon
TNG GUOKEUNG KAl N XpAoN payvnTikoU Beppikol
dlakonTn npootaciag uynAng euatoBnoiag.

pnoet oe 6Aa Ta €§apThUATa KAl va Ta Atndvel
Eava.

la tn pUBuLon Tng Bepuokpaoiag, avatpégre oTov
avTioTolxo nivaka OXETLKA PE TIG KATNyopieg npoto-
viwv/Beppokpacia xpnong. la TG napapéTpoug
Aewroupylag avatpé€Te oTIG 0dNnyieg xphong Tou ni-
vaKa eAEYX0U O€ auTO TO EYXELPLOLO.

A@oU ouvdeBel 0 TAXUYUKTNG PE TO KAAWOLO TPOPO-
dootag (BA. MponyoUpevn napaypa@ol, ouvexioTe e
T0 1aKONTN KAELOTO.

la Tnv evowpatwpévn govada, NpLv TNV UVOECETE,
BeBawwBeite 6Tl 0 entAoyéag eival avolktog oTtn



Béon 0, OFF n npaowvn. TonoBeTthaTte Tnv npiza Kat,
0Tn ouveéxela, kKAeioTe To dtakonTtn. Mptv TonoBeTh-
OETE HECA QAYNTO MoU NpOKeLTal va YuxBei n va ka-
TayuxBel, eivat anapaitnto va kaBapioeTe To BaAa-
pOo TNG ouokeung (BAEne KE@AAALO OXETIKA PE TOV
kaBaptopd). ITn ouvéxela, anatreitat n wu€n Tou

BaAapou npv ano Tnv évap&n Twv BeTIKWV h apvnTL-
KWV EVEPYELQV.

Ma n pUBulon Twv napapéTpwv AetToupyiag, oup-
BouAeuTeire TG 00Nyieg TOU Nivaka opyavwy o€ auTo
TO €YXELPLOLO.

5. KaBdpwopa

‘OAeg ot OLadikacieg npénet va dle§ayovTal ye Tn po-
vada va eival oTaBepn, apatpwvrag Tnv Taon 1600

KaBaplopog TaxuyuKTn

H ouvtnpnon tou TaxuwUKTN nNpénet va neptAapBa-
VEL TOUAGXLOTOV €vav KaBnpepvd kaBaplopd Tng
ZOVNG QPOPTWONG, MPOKELPEVOU va ano@euxBel n
avantugn katn cucowpeuon BakTnpLdiwy.

Mptv and Tov KABAPLOPO TOU XWPOU TOU TAXUWUKTN,
npaypaTtonolnoTe andéyugn e Tnv NOPTA AVOLXTH Kal
aQaLpEOTE TO KAMAKL TOU SwAnva anocsTpdyytong.

A MPOZOXH!

Eivat anapairnto va kaBapizete kaBnpepva Tov Ta-
XUWUKTN yla va anoTp€WeTe Tnv avantu§n kat mn
ocucowpeuan Baktnpldiwv. Mptv and Tov kaBaplopo
Tou BaAdpou Tou TaXUWUKTN, MPEMEL vVa EKTEAETETE
anoyugn, apalp®vTag 1o KAAUPPA TNG AEKAVNG ano-
aTpdyylong.

e Mnv EenAEVETE TA ECWTEPLKA HEPN TOU TAXUYWUKTN
€neLdN Ta NAEKTPLKA HEPN EVOEXETAL VA UNOCTOUV

KaBaplopog Tou avixveuTth

H cuvtnpnan Tou TaxuywukTn npénet va nepthapBa-
VEL TOUAGxLOTOV €vav KaBnpepvo Kabaplopd Tou
avixveutn Beppokpaociag.

Eivat anapairnto va kaBapigete kaBnpepiva Tov at-
oBntpa tou TaxuywUkTn. OAeg ot Stadikacieg npenet
va dte§ayovral he Tn yovada va eivat otabepn, apat-
pWVTAg TNV Tdon TG00 anod To oTolxelo YUENG 0G0 Kat
anoé Tn povada cupgnukvwong. MpoteiveTal va kaba-
pizeTe npooekTIKA Tov aloOnThpa pe kabBapod vepod
Kat uyLewvo dtalupa. Avatpegre oTig HeBodoug kat

ano To oTolxeio Yugng 600 Kat and Tn yovada ou-
pnUKvwaong.

ZnpLa.

e Mnvxpnotgonoteite epyaleia and okAnpo PETAA-
Ao yLa va apalpéceTe TOV NAyo.

e [la Tov KaBaplopd xpnolponotnoTe Povo ZeoTo
vepd (0xL KauTO) Pe pn OKANpPA anoppunavTika,
(QPOVTiZOVTAG VA CTEYVWOETE TA UYPA UEPN PE Eva
palako navi.

e Ano@UyeTe TN XpNon NpolovIwv Mou MePLEXOUV
xAwplo n apatwpéva dlalupata, KAuoTLKN 06da,
anoppunavTika Aeiavong, pupttiko o§u, £idt, Aeu-
KavTIKG n dAAa npoidvTa nou Pnopel va ypatgou-
vioouv n va E0oouv Tnv enLpavela.

¢ [lporeiveTtal va kaBapizete Tn CUOKEUN TOUAAXL-
oTov pia gpopd 1o pnva, 6Tav xpnotponoteital yia
npotovra BaBiag katayugng.

Mpoooxn katd Tn OLdpkela Tou kabapt-

opoU ouVLGTATAL N XPAON YaVTLOV EpYaci-
ac.

anoppunavTlka yla kabaplopod oTnv nponyoUpevn
napdypago .



6. ZUOTAOELG KAL NPOELIONOLNGELG

MpoteiveTal kKaBnpuepvdg kKaBaplopdg Tou e€wTePL-
KOU TUAHATOG TOU TaXUYUKTN, cupneptAapBavopé-

XetpokivnTn anoyuén

0 TaxuyUKTng pnopel va anowuxBel xelpokivnTa pe
avolxth nopta n kKAetoth nopra (oe auth Tnv nepi-
nTwon o xpovog anowuéng Ba eivat peyaluTepog).

A MPOZOXH!

Otav ohokAnpwBei n dtadikacia, eivat anapairnTo
VO aQalpécETeE TO KANAKL TOU CWANRVA anooTpayyt-

MéyiaTo popTio Kat anoBnkKeuan papLaVv

A MPOZOXH!

0 TaxuyukTng eivat katdAAnAog yia Tn peiwaon Tng
Bepuokpaociag ndn payelpepévou payntoU (deite To
Slaypappa Pe TIC BEPUOKPATLEG TV NPoloVTwY).
Mnv TtonoBeteite oTov TAXUWUKTN npoldvia nou
€X0UV POALG Byel and To oupvo. Mepiuevete Aiya
AenTd nplv TonoBeTnoeTe Ta NpolovTa péoa oTo Ow-
MATLO KAl OTN OUVEXELD EKIVNOTE TO MpoOypapua.
InpeL®OTE OTL 0 XPOVOG yla Tnv eniteu§n Tng entBu-
pnTng Beppokpaciag, eGaptdrat and dldpopoug na-
PAYOVTEG ONWG:

e To oxnpa, o TUMOG, TO MAXOG KAl TO UALKO OTO

XapakTnploTika entAoyng xpovou enegepyaciag

Ot enthoyég Tou TAXUWUKTN glvat:

e H dlapkela Tou npoypaupartog, 6Tav kabopizeTal
o xpovog enefepyaciag. Otav oAokAnpwBei n
(paon, apxizgeL autopata n dtadikaoia.

VNG TNG E0WTEPLKNG MAEUPAG TNG NOPTAG KOVTA GTa
napepBuopara.

ONG VEPOU, yla va ENUTPEYETE TNV ANOGTPAYYLON TOU
vepou oTn Aekdvn anoppon¢. O cwAnvag anootpay-
ylong eivat xpNoLpog Kat yla Tnv anooTpdyyton aA-
Awv uyp®v and 1o npotov.

I1o TéAog Tng diadikaoiag, eAéyETe Tn oTAOUN TOU
VEPOU Kal, €AV XpeLazeTal, adeldote Tn Aekavn.

onoio éxet TonoBeTnBei To TPOPLUO MoU NpOKeLTAL
va yuxBel.

e Hxpnon kanaklwv ota doxeia.

e Ta QUOLKA XAPAKTNPLOTLKA TOU NPoLdVTOG, N nu-
KvOTNTa, TO VEPO Kal T Alnog.

e HBeppokpaoia Tou payntol nou npoKelTaLva yu-
xBet.

H puButon Tou xpdvou yla Tn BeTikA YUEN Kat Tnv ap-
vnTlkh dLadikaoia npénel va pubuloTtel avaloya pe
TOV TUNO Kat 1o BApog Tou TpoPipou.

e ‘OcovapopdtovalobnTthpa, apkeiva puBuiceTte Tn
Beppokpacia Tou npolovTog YuEng, o atoBnthpag
Kataypa@el Tn Beppokpacia KaL HETA TO AKOUOTL-
KO onpa n ouokeun Ba petaBei oTn Aettoupyia
ouvtnpnong [BX. B€on ataBnTnpal.

Tonog Tonog , Mpoiov i Kwdtkog
. , Tunog npoiévrog . Naxog )
eneepyaciag npoypdapparog TonoBETnang npoypapparog
BeTKn MAnpng TaxyTnTa Ym. guknayn H.SYLOTO hkgavd 50 mm +3 C'MEI'. 70
TPOPIHC papL Aentd
ApvnTiki MAApng TaxtTnTa Yw. ouHnayn 3 kg 40 Aentd ews -.18 Cl240
TPOQIHT \enta)
euatobnta
npotovra,
) Melwpévn Aaxavika, Kpépa, ) ) )
TaxutnTa enwdopnia,
TPOPLUA PLKpOU
peyéBoug




MéTpnon BeppoKkpaciag npoiovrog

‘Otav 10 NAGx0G TV NPolOVTWY TO ENLTPENEL, XPNOLUO-
noleiTe NAVTOTE TOV QVLXVEUTA ylO VA YVWPIZETE
akpBwg TNV Beppokpacia 6To KEVTPO TOU MPOLOVTOG
Kal pnv dLaKONTETE TO Npoypapua npwv entreuxBel
Beppokpaoia petau + 3° C kat-18° C. Ma 1n owoTtn
AelToupyla Tou TaXUWUKTN, eivat anapaitnTo Ta npo-
16vTa va TonoBeTnBolv 010 KEVTPO WOTE VA UNAPXEL
KaAn KukAogopia Tou aépa. Mnv ppagZeETE TIG €L06-
d0UG aEPa TOU TAXUWUKTN/KATAWUKTN GTN GUGKEUN.
la Tn owoTh AetToupyia Tou TaxuyUKTN, eival ana-
paitnTo Ta npoidévTa va TonoBeTnBolv 0TO KEVTPO
MOTE va unapxel KaAh KUKAopopia Tou aépa.

Awatnpnon payelpeEPEVNG KL KATEWYUYHEVNG TPOPNAG
To gaynTé nou payelpeleTal Kat KaTayUxXeTat pno-
pei va dtatnpnBel aTo Yuyeio dtatnpwvrag Tig Bpe-
NTIKEG OUGLEG EwG KAl b nuépeg and Tnv nuepopnvia
1n¢ enefepyaciag. Elvat onpavTtiko va dtatnpeitatn
Bepuokpaoia Tou yuyeiou KaTé TN dLAPKELA TNG OU-

Awatnpnon payelpEPEVNG KL KATEWYUYHEVNG TPOPNAG
To @aynTé nou payelpeUeTal Kat KatayUuxeTaL yno-
peiva dlatnpnBei oTo Yuyeio dtatnpavTag TLG Bpe-
NTLKEG OUGLEG YLa apKeTOUG PAVEG and TNV nuepo-
punvia Tng enefepyaciag. Elvat onpaviikd va
dlatnpeitat n Bepuokpacia Tou Yyuyeiou katd Tn dt-
apkela Tng ouvtnpnong Heta&u 0° C kat 4° C, avalo-
ya HE Ta TPO@LPA. XpNOLHONOLWVTAG EPOCTEYN OU-
oKeuaoia, 0 Xxpovog dlathpnang pnopei va au§nbei
€wg Kal 15 npépeg.

Ta TpoéPLPa Nnou UNOKELTAL OE APVNTLKO Npodypappa
pnopoUv va dtatnpnBolv pe acpaleta ano 3 €wg 18
PAVEG, avaloya e 10 €100 TwV TPOPLHWV.

e Eival onpavTiko va diatnpeite Tn Beppokpacia
dlathpnong ton h xapnAoTepn and -20° C.

Awadikacia B€ong TaxuWUKTN o€ AgtToupyia

Mpoypappa eKTOEEUGNG PE TOV AVLXVEUTA

1. MéoTe To NpacLvo Koupni.

2. Miéote 1o NAAKTpO «SET» yla va enthégete
Beppokpaocia +3°Cn-18°C.

3. Ztn ouvéxela ntéote 10 NANKTPo «START/STOP»
yla va EeKlvnoeTe To npdypappa.

HEART
OF THE
PRODUCT

==V

A MPOZOXH!

KpathaoTe Tov TaxuywuKTn pakpld and ta nawdld.

vinpnong peta&u 0° C kat 4° C, avahoya pe 1a TpOPL-
pa. XpnolgonoLwvTtag 0epOOTEYR OUCKEUAdia, o
xpovog 6tatnpnong prnopel va augnBei éwg kat 15
NUEPEG.

A MPOZOXH!

e AnogpUyeTeva apnveTte o€ Beppokpacia dwpatiou
HayeLlpeUEVO GaynTo nou €xel KataywuxBel.

¢ BeBawwBeite 011 dev undpxel anwAela vypaoiag,
pnopei va NpokaAEoeL OGPN OTA TPOPLUA.

Ta katewuypéva TpOPLUA NpENEL va npoaTaTtelovTal
pe npooTateuTikn pepBpavn (akopa kakUtepa agpo-
oTEYA OUOKEUAOia) Kalva €XOUV QUTOKOAANTN ETIKE-
TO NOU AVAQEPEL:

¢ To neplexopevo

e Tnv nuépa Tng npoeTolpaciag

e Tnv nuepopnvia AAEng

A MPOZOXH!

Otav Ta Tpo@Lua anoyuxBouv, dev NpENEL va Kata-
yuxBouv Eava.

4. I1o 1EN0G TOU Npoypappatog (6tav o BopBnTnAg -
KWVNOEL va XTUNAeL), To pnxavnpa peraBaivel au-
TOHATA 0T QACN CUVTAPNONG.

5. Ma va dlakoweTe To npOypappa, natnate «START/

STOP» @,
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Awapkela npoypdppaTog eKT6Eguang

1. MéoTe TOo Npacvo Koupni. 5. X10 TENOG TOU Npoypappartog (6Tav o BopBnTig Ee-
2. Meote 10 NARKTpO «SET» yla va entAegeTte KLVNOEL va xTundaet), To unxavnpa petaBaivel au-
Beppokpacia +3°Cn-18°C. TOPATA OTN GAGN GUVTAPNONG.

3. XTn ouvéxetla niéate Ta NAnKTpa «AYEHIH» ©, 6o va OTAUATACETE TO MPOYpApuUA, NATACTE
«MEIQZH» © yla va puBpiceTe Tov anatroupevo «START/STOP» @.
Xpovo yla 1o npoypappa ekTo§euong.

4. TliéoTe 1o Koupnt «START» YLO va EEKLVACEL TO
npoypapua.

Xpovog dtatnpnong (o€ pAveg) yia Ta KAaTeWuypéva TPOPLHA Nou EXouv YuxBei pe ekToEeuon aépa
To napakdTtw dtdypappa deiXVeL TOUG XPOVOUG SLATAPNONG HEPLKAOV BaBLa KaTeEWUyPEVWV TPOPiHwV.

TpogLua Katdyu€n -18° C Katayugn -25°C Katdyu€n -30°C
lahakToKopIKd npoiovTa
Tupt 4 6 6
Boutupo 8 12 15
Moulepikd kat kpéag

Bodwo 9 12 18

Mooxapt 6 12 18

Apvi 6 12 18
ﬂ Xotpwo 4 12 15

Moukepika 5-9 12 18

KouvéAL, xnva 4-6 - -

Manta, yohonoUAa 4-6 - -

Bnpapara 6-10 12 12

Wapt

Mpwteivouxa 6-8 12 15

Ainog (wapokokaho, akoupnpl, goAopag, péyyal 3-4 7-8 8-9

KaBoupt, aoTakog 3-4 12 17

OoTpakoeldn 2-3 10 12

Aaxavika kat ppouta
Aaxavika 12 18 24
Opouta 12 18 24
Zupapika
Toupreg 2-4 8 12
Mpopayetpepévo paynto
lMpopayetpepévo payntod 2-4 6 6

IxoAla: O napanavw nivakag eivat povo yia avapopd. Karta tov kaBoplopd Tou dlacthpaTog anoBnkeuang,
oupBouAeUeoTE NAVTA TOUG TOMIKOUG KavoviopoUg uyteviag kat o HACCP.

® -



7. Xpovog KatayuEng/YuEng e ekT6EEUcn agpa

Xpovog X )
Tpo Tayi Méyiato goprio I'IdeF Kur@q)uﬁnq He ng:‘ooulugvo
POQLHa ¥ yloTo gop npoiovTog ekTogeuon npbvpt;ppu
aépa
Kupto nuaro
Aeukn odAtoa GN1/1(H)60 6L bem 70 Aenta BETIKH
Kokkaho kpéatog GN1/1 (H)110 7L 6-7cm 90 Aenta BETIKH
KaveAovt GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 40 Aentd BETIKH
ZoUna ano Aaxavika GN1/1 (H)100 5L 5cm 90 Aenta BETIKH
DpeoKa Zupapika GN1/1 (H)40 1Kg 5cm 30 Aenta APNHTIKH
Lahtoa and kpeag kawvropara  GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 Aentd BETIKH
®acorada GN1/1 (H)60 5Kg 5cm 90 Aentd BETIKH
Wapdoouna GN1/1 (H)60 4 Kg 5cm 90 Aenta BETIKH
MouAepLka Kat kpéag
Wnta GN1/1 (H)60 7Kg 10cm 90 Aentd BETIKH
MooXapL KOKKWVLOTO GN1/1(H)60 7Kg 15¢m 90 Aentad BETIKH
BpaoTo Bodwo GN1/1(H)60 6 Kg 12-18 cm 90 Aenta BETIKH
I1hBog KoTomoulou GN1/1 (H)40 7Kg 4-5cm 30 Aentd BETIKH
Wn1d Bodivo GN1/1(H)40 4 Kg 10-15¢cm 80 Aenta BETIKH
Wapt E
Leupida GN1/1 (H)40 3Kg 5-10cm 90 Aenta BETIKH
Mtkpo kaBoUpt GN1/1 (H)40 2Kg 3cm 25 \enta BETIKH
Mudta (ouokeuaapéva) GN1/1 (H)60 2 Kg max.3-4cm 20 \enta BETIKH
Lalata and Bakaoowd GN1/1 (H)40 4 Kg 3-4cm 30 Aenta APNHTIKH
Bpaotd pakakia GN1/1(H)60 5Kg - 60 Aenta BETIKH
Zounid GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 Aenta BETIKH
Aaxavika kat gpoUTa
Kapoto GN1/1 (H)60 4Kg 4-5¢cm 60 AenTa BETIKH
Mavtrapia GN1/1(H)60 4 Kg 4-5cm 60 Aenta BETIKH
KohokuBakLa GN1/1(H)60 3Kg 4-5cm 90 Aentad BETIKH
Zupapika
flourtyka Bavilua kol GNI/1(HI6O 6L 45 cm 90 Aenra BETIKH
Ayy\ikn Kpépa GN1/1 (H)60 3L 4-5¢cm 90 Aentd BETIKH
Kpépa zaxaponAaaTikig GN1/1(H)60 3L 4-5cm 90 Aenta BETIKH
Efli‘#;““”“ 20xapOMAG- Ny (A0 3L 6cm 60 henté BETIKH
Kpua KekakLa GN1/1 (H)40 3Kg b-6cm 50 Aentad BETIKH
Tipaptool GN1/1(HI60  5Kg 4-5¢m 45 \enta BETIKH

0 KATAZKEYAXTHZI EXEI TO AIKAIOMA NA KANEI TEXNIKEZ AAAATEZ XQOPIZ MPOEIAOMOIHZH. 169 «p



8. Mivakag eAéyxou

Mepypagn

0 nivakag eAéyxou OlaxelpizeTtal TG Baolkég Aet-
TOUPYLEG TNG GUGKEUNG:

e BeTikh YuEn pe ekTOEEUON A€PT

e ApvnTikn wu&n n BaBd katayugn

o AVIXVEUTNG €0TLAG N XPOVOPETPNUEVN KATAYUEN
e Aatnpnon

Awenagn

+ PUBpion xpovou
‘EAeyxot Beppokpaciag
Sdwpuariou

e Xelpokivntn anoyugn xwpig Beppavinpa h zeoTtod
agplo

Xapn o oplopéveg napapérpoug ivat duvarn n dta-
ypaen oplopévwy Aettoupylav n n aAAayn aAAwv.

0 1elko¢ xpnaoTng (o payetpag) pnopel va emAé€el
TOV TUMO TOU MPOYyPAPHATOG KAl TOV XpOVo Yugng,
oTav dev Exel EMLAEYEL O QVIXVEUTNG.

LED Aetroupyiag
BaBuag karayugng

Xpovog ano Tnv
€vap&n Tou KUKAOU
npoypappaTog Kat

(PHENDI endoyéos @pag
FOOD SERVICE EQUIFMENT
‘Evap€&n/Awakonn/
Katayugn

- PuBpion xpovou
Anevepyonoinon
onparog (BopBnthg)
Anoyuén

®

Dwg Aettoupyiag

MpoBoAn



Tekwael pla GokLaoTikn Auxvia 5 deutepoAénTwy 6Tav EeKvael o EAeyX0G, KAl 0Tn cuvéxela peTaBaivel

oTnV Kataotaon Aettoupyiag.

MARKTpa
0 pnpooTvog nivakag petaBaivel oTnv KataoTaon
avapovng, av natnBei 1o nAnkTpo «SET» @ yia 4

PUBULGN ®pag KAl NpoypappaATog avixveuTn

Awakonn-MpoBoAn

‘Otav entAeyel n Aettoupyia wpag, otnv 086vn eppa-
vizerat o xpovog (oe wpeg Kat Aentd) n oL eyypageg
TOU OVLXVEUTA, av entAeyei To npoypaypa Tou atobn-
Thpa.

Iton - MMAnKTpQ

e Ta nAnkTpa Set , Nave © kat Karw © Xpnot-
ponotoUvTatyta Tn puBuLon TOU NPOYPAUHATOG.

e PUBpion @ autopatng petaBaong oto npoypap-
Ha aVIXVEUTR apvNTIKNG Kat BeTIkNG 6ladikaciag.

e [latnote 1o nAAKTpo Set @ yia 4 deutepoAenta. O
nivakag eAéyxou Ba peTaBei oTnv KatdoTacn ava-
HOVAG.

e [lathote 10 NANKTPa «[lavw» © kat «Katw» ©

Start- 0066vn

Ztnv 0Bovn eu@avizetal o UNOAELNOPEVOG XpOVOG
(o wpeg Kat Aenta), 6Tav €xet entheyel To npoypap-
pa wpag noleyypapéG Tou atoBnTnpa av ExeL enthe-
yel 10 npoypappa awoBntnpa.

O0guTePOAENTA, OTAV €XEL GTAPATACEL TO NPOYpaAUpa
eKTOEEUONG.

To endvw onyeio Tng deUTepnG 0BovNg deixvel Tnv
entAoyn o€ NepiNTwon apvnTikng enefepyaoiag.

yla va puBpicete autdpata TNV wpa, €av EXeTe
enLAEEEL TO NpOYPaAPMa avixveuong, OLOPOPETIKA
XPNOLHOMOLNGTE Ta NARKTPA +/- yla va puBpioeTe
TNV @pa.

e Edv o BouBnTng eivat evepyonotnyévog, NaTnoTe
10 KOUPNi Down e yld va TovV anevePYOmoLACETE.

e [atnote 10 Koupni Start/Stop VlO va §eklvnoe-
TE TO NPOYpPAPHA.

Edv n nopta eivat avouxtn (Pl = 1) kat n enagn dev
Exel KAeloeL Kala, otnv 0Bovn eppavizetal n €voeL-
€n «dr» nou onpaivel 6TL N NopPTA €lval avoLxTh.

" @



‘Evapén - MAnkTpa

e [latwvTag 1o NANKTpo «SET» , n oBovn Oeixvel
TNV WPA MOU NEPACE and TNV €KKivnon Tou npo-
YPAPHATOG M TNV WPA TOU NPOypdpupaTog, yla va
(pTacEL 0TN BeppoKkpacia TOU NpoypappaTog, av
BplokeTtal oTn AetToupyia GuvThApNONG.

o latwvrag Up &, eppavizetaln Beppokpacia nou
kataypagperat otov Baiapo and tov alweBntnpa.
AuTta Ta dedopéva eppavizovtat yia 5 deutepohe-
nta.

e Eav o BouBnTng eivat evepyonotnpgévog, NaTnoTe
10 KOUpni Down e yla va ToV aneVePYONoLNOETE.

¢ [athoTe 1o Koupni Start/Stop Yl(] va Eeklvnoe-
TE TO NPOypappa.

Eiwdonolnoelg

Ot eldonotnoelg apopolv Toug avixveuTeg. Eppavi-
ZovTalL povo OTav NpéneL va eAEYEETE TOV AVTIGTOLXO
avixveutn. “Er” Teviko N €0WTEPLKO OQAAPA TwV

AVLXVEUTQV.

“Er” yeviko o@aApa n eVToG TOU GVIXVEUTN
“Erl” opahpa avixveutn Bakapou
“Er2” o@alua avixveuth nupnva

PuBpicelg

LUMMLEGTAG

0 oupnieoTng pnopel va eivat evepyonotnpévog
povo otn Aettoupyia START étav o atsBntinpag Ba-
Adpou dev napouctdzel kavéva opaipa.

Edv n ¢vdel€n Tng noprag deixvel (Pl = 1), n nopra
npéneLva elvat KAELOTN yLa va ENTPEYEL TNV EKKiVN-
0N TOU GUMMLEDTN Povo oTnv évdelgn P6=0. Ztnv év-
det§n P6 = 0 o oupnteoTng eival evepyog akopa Kat
0Tav n NopTa €lval avolxTh Kal o aveulotTnpag Aet-
Toupyei. O oupnieoTng Eekiva olpQwva pe 1o XH-
MEIO PYBMIZHZ, 1o onoio avTioTolxel 610 €nLAey-
pEVO npoOypappa Kat ocUpewva pe 1o pubulopévo
dla@optko Beppokpaciag (mapaueTpog P8J.

XelwpokivnTn anoyuén

AHPOZOXH!

I10 TEAOG TNG BETIKAG PdAONG, To Npoypappa dtath-
pnong puBpizel autopata Tn Beppokpacia peTagy 0
kat+3°C.

210 TEAOG TNG APVNTIKNG GAONG, TO NpOYpapua dla-
Thpnong puBpizel autopata Tn Beppokpacia petagu
-22 ka1 -25°C.

latnv Thpnon Tou xpovou YiENg KatKataywugng nou
anatreitatanod To vopo, 6tav éva npoypappa Bpioke-
TaL og €EENLEN, punv avolyeTe TNV NOPTA TNG OUOKEU-
ng.

Eav éva npoypappa BpiokeTat og e§€AEN Kal eppa-
vioTel €va opaApa, To Nnpoypappa ouvexizetal ako-
pa katav 1o opaApa e§akoAouBei va eppavizerat.

0 xpovog npoaTaciag Tou CUPMLESTN Elvat:

e P9: eAdaxwotn kaBuoTtépnon nou npénet va AaBet
Xxwpa peTAgU Tng anevepyonoinong kat Tng eno-
HEVNG ekkivnong Tou cupnteotn. Auth n napape-
TPOG Xpnatyonotleitat eniong ocav enavagopd Tng
KapTag.

e P10: eAdxtoTn kaBuoTépnon nou npénet va AaBet
XWpa PETAEU 2 3La00XIK®V EKKIVACEWV TOU OU-
UnLEDTA.

H anoéyu&n npaypatonoteital e avolxtn nopTa, Xwpig Tn Xxpnon Tou Beppavtnpa n Tou ZeoToU aepiou.

®



MapapeTpot

Matnote yla 4 deutepoAenTta kat Ta dUo MANKTpPa
Endve © kat Katw © ylO va €L0AYETE TNV NAPAYE-
TpO.

Ta nAnkTpa «lMavw» © Kat «Katw» @ oTav £Xel
opLoTEL N nNapdueTpog, entrpénouv Tnv peTaBaon

oTnV endpevn/nponyoUPEVN NAPAPETPO KAL TNV TPO-
Ze auto To onpeio n 0Bovn eppavizet Tov aplBpo tng  nonoinon Tng.
napapétpou (PO). Matwvrag to nAnktpo SET ,

pnopeite va O€ite TNV TIPA TNG NAPAPETPOU Kal va

TNV aAAageTe.

Nepypagn Ehdx. Méy. UO::LC \hrdﬁoé-u
0  MeraBaon otn Aettoupyia dtathpnang: o BopBnTng xTunaet yia 60 deutepoAenta. 0 1 1 -

1 MNoptak\etotn 0=nopta avolxtn, 1=n6pTa KAELGTA 0 1 1 -

2 Avepiotnpag katd tn Otadikacia 0 = pagi pe Tov oupnteatn, 1= navra evepy. 0 1 1 -
3 MetaBaan oTn AetToupyia avixveuTn nupnva 0 1 1 -
4 MetaBaon otnv apvnTikn enefepyacia 0 1 1 -

5  MeraBaon otnv anoyugn 0 1 0 -
6 Awakonn Aetroupylag 6tav n nopta eivat avolxtn 0=0UPNLEGTAG KAL AVEULOTAPEG, 0 1 1 )

1=avepLoTnpeg

7 PUBuwon RL2=anoyuén, 1=aveptotnpag+anoyuén 0 1 1 -
8  'EM\ewn pUBuiong 0 20 3 eAdy. u
9 Evepy./Anevepy. MpooTaciag oupnieatn (toxUet eniong Kat yta Tnv enavapopa) 0 99 2 eAax.
10 Evepy./Anevepy. MpooTaciag oupnteoTn 0 99 3 ehdx.
11 Awdpkela anoyuéng 0 99 10 eAax.
12 Awdpkela otagipatog 0 99 3 °C
13 Avixveutng nupnva BeTikng enegepyaaiag -50 99 3 °C
14 Avixveutng nupnva apvnTikng enegepyaoiag -50 0 99 -8 °C
15 Avixveutng BaAdpou BeTikng ene€epyaciag -50 99 -2 °C
16 Avixveutng Bakapou apvnTikng ene€epyaciag -50 99 -40  °C
17 Avixveutng Bahdpou BeTikng dtathpnong -50 99 0 °C
18 Avixveutng BaAdpou apvnTikng Glatnpnong -50 99 =25 ek
19 Awpkela BeTikng ene€epyaoiag 0 599 90 eAax.
20 Awpketa apvnTikng enegepyaoiag 0 599 270 °C
21 PUBuon Beppokpaaciag oupnukvaTh GEUTEPOU AVEPLOTAPA 60 -50 99 °C
22 Evepyonoinon eAeyKTh deUTEPOU VENULOTNPA 1 0 1 -
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9. Zuvtnpnon - 81a6eon VALKV

‘OAEG oL Epyacieg GUVTAPNONG KAl ENLGKEUNG TNG
OUCKEUNG NPENEL va NpaypaTonoloUvTal He cTade-
ph povada, apalp®vTag TNV T1GGN T0GO ANo TO OTOL-
xeio pOEng 600 Kat anod Tn yovada cupnUKvVwWoOnNG.
‘OAeg oL epyacieg npéneL va eKTEAOUVTAL ANO €L3L-
KEUHEVO KAl EEELOLKEUPEVO NPOCWNLKO.

MepLodikag EAeyxog

Y TaKTA XpoVIKa dlaoTnparta (TouhdxioTov pia gopa

70 XpOvo), elval onpavTiko va dte€ayerat évag nin-

pNG EAEYXOC OUOTAPATOG AMNO ELOLKEUPEVO MPOCWL-

Ko. EAéyETe €dv:

® 10 0UOTNUA ANOGTPAYYLONG VEPOU AELTOUPYEL OW-
oTa.

* unapxouv dlappogg aepiou YuENG Kat av 1o oU-
oTnpa Yugng Aettoupyel owora.

AvVTIKaTdoTaon Tou KLVNTRpA TOU avepLoThpa

Edv n cuokeun eivat epodlacpévn Ye KvnThpa ave-
ploTApa Kat €ival anapaitnto va ToV aQalp€ceTe,
€lval oNPAVTLKO va aneVEPYONOLACETE TN CUOKEUN,
va eAEyEeTE TNV ETIKETA TWV TEXVIK®V O€dOPEV@V

AvTIKATAOTAGN CUMNLEGTN/YUKTLKOU agpiou
Yenepintwon BAABNG n/KaL avTkaTaoTaong 10U ou-
pMLEDTN, anoBnKeUOTE TO YUKTIKO a€PLo Kat To Addt

AvTaAAakTika

‘Otav zntdte avtaAAakTIKd, npoodlopioTe:
e To povTéAo Tou NpoiovTOG

* Yelplakog aplBuog otolxeiou

AHPOZOXH!

0 TaKTLKOG KaBapLopOG KAl oL e§ALPETIKEG AELTOUP-
yieg nepiypdpovrat oto Ke@dAaiwo «KABAPI-
IMOI».

® n KATGOTAON TOU NAEKTPLKOU ocuoThpaTog eival
anoAUTwWG aoPaAng.

e 1a napepBUopaTa TNG NOPTAG KAL N N NOPTA KAE(-
VOUV 0WwoTa.

® 0 CUPNUKVWTNG TNG povadag wugng eival kaba-
pogG.

TOU KLVNTAPA TOU GVEWLOTAPA KAl VA TOV avTiKaTa-
OTNOETE JE €VA PE MAVOPOLOTUMN LOXU, TAON Kal OU-
xvoTnTa.

katano@uyeTe Tn d1aBeon Tou 1o NneptBaiAov.

e [logdTnTa AVTAAAGKTIKGV
Eav eival duvatdy, cupnepthaBeTe elkova Tou €§ap-
TAHOTOG.

10. Zuvthpnon - 31a6eon UALK®OV

Mnvupa AucAetroupyia LeaApa AUon
T . Teviko o@aApa n/ Av 1o KaA@AL0 EXEL aaLpE-
BeBatwBeire 01t 0Aa Ta kaAwdia lp, H . . . ¢ p
ER ) , €0WTEPLKO OPAAPQ TOU Bei, TonoBeTnaTe 1o §ava
neptAapBavovral oTo TEPUATLKO , .
QVIXVEUTA kat BldawaoTe T0
o . . , Av 1o kKaA@GLo ExeL agpatpe-
BeBatwBeire 611 0Aa Ta kaAwdLa LpaAua avixveutn . . ¢ p
ER! . . . B¢el, TonoBetnaTe 10 Eava
neptAapBavovTal oTo TEPUATLKO Balapou .
Kat BldwaTe T0
T . . , Av 1o KaA@GL0 ExeL apalpe-
BeBalwBeire 611 0Aa Ta kaAwdta LpaApa avixveutn . . ¢ p
ER2 Bei, TonoBeTnaTe To Eava

neptAapBavovTal oTo TEPPATLKO

Bakapou Kat BLd®oTE 10

®



MoAU peyaog xpovog ekTdEeuang aépa

A@noTe TNV NOPTA AVOLXTA
yta Touhaxtotov 15 Aenta
yta va Alwoet 0 ndyog

EXéyEre av o e€arploTng
ppacoeTaland nayo

EXéyEre eav Ta TpoQLua
gxouv TonoBeTnBel owoTad
Kat dev e€€xouv

Ehattwote To poprio oTa
pAQLa KALTLG OXAPEG

ENéyEre av 0 e0WTEPLKOG
QVEWLOTAPAG MEPLOTPEPE-
Tat

EntkowvwvnaoTe pe 1o TpApG
Bonbelag

EXéyEre kat eGaopalioTe
oTLn Beppokpaaia dev

elvat noAU uynAn Kat pe
uynA6 nocoaTo uypaociag

EntkowvwvnaoTe pe 1o TpAPG
BonBelag

Anotuxia dlatRpnong TpOPigwy 670
TENOG TOU NpoypappaTtog ekTo§euang e
aépa

EntkowvwvnaoTe pe 1o PG
BonBelag

BeBawwBeire 011 0Aa Ta KaAwdia
nepthapBavovral oTo TEPPATLKO

ER2

DR H nopta eival avouxth

Av 10 KaA®ALO0 EXEL aPaLpE-
Bel, TonoBeTnoTe To Eava
Kat BLdawoTe 10

LpaApa avixveuTn
BaAapou

EXéyEre edv n nopra €xel

H nopra eivat avolxtn ) )
P KAeloeL KaAa

11. EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpA €nnpedzel TN AETOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG MOU YIVETAL NPOPAVEG €va XPO-
vo WETa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBwvetal e dwpedv
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBel cUPPwva pe TLg 0dn-
yleg Kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
Hipa dtkalwpata oag. Edv n cuokeun unootnpizetat
anoé eyyunon, dnAwoTe nou Kat NdTe €xel ayopaoTel

Kal oupnep\aBete v anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Aavikng nwAnong).

ZUP@Wva YE TNV MOMTLKA Pag yla Tn ouvexn e§EAEN
TWV NPOoLOVTWV pag, OlaTnpoUpe To Otkaiwpa va aAAa-
€oupe To npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig Npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG TOU Xwpig npogtdonoinan.

12. Anéppuyn & MepiBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
Oev MpENeL va anoppinTeTal wg olkLako andpplypa.
Mpenel va anoppintetat, e Olkn oacg euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio cuMoyng. H pn Thpnon autou
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yla Tn otaBeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUANOYN Kal avakUKAwon authg TnG oOu-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dLaTNPNON TwV PUOLKWY NOPwY Kat eEacPalizel Tnv

YEPBIX EANAAOL:
Serviceworld

TnA.: 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

avakUKAWGON TNG He TPOMO MoU NMPOCTATEVEL TNV av-
Bpwnvn uyeia kat To nepBarrov. Na neploodTeEpeEg
nANpopopleG OXETIKA e To NoU pnopeite va anop-
plYeTE TN OUOKEUN ylO AVAKUKAWGON, EMLKOWWVNOTE
HE TNV TOMkN eTalpeia ouloyng anopplppdarwv. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL el0aywyeig dev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, enegepyaciag kat otko-
Aoylkng otaBeang, eite dpeoa eite Yeow ONPOCLOU
OUGTAWATOG.
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HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania
Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330
Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro
Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA
ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.
62-023 Gadki, Poland 18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700
Email: info@hendi.pl Email: office.greece@hendi.eu
Hendi Food Service Equipment GmbH Hendi HK Ltd.
Gewerbegebiet Ehring 15 1208, 12/F Exchange Tower
5112 Lamprechtshausen, Austria 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +43(0) 6274200 10 0 Tel: +852 2154 2618
Email: office.austria@hendi.eu Email: info-hk@hendi.eu
Hendi UK Ltd. Find Hendi on internet:
Central Barn, Hornby Road www.hendi.eu
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +44,(0)333 0143200 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Email: sales@hendi.co.uk www.youtube.com/HendiEquipment
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- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz - V3MeHeHus, neyat 1 BepcTkM oWMOKN 3aLUMLLEHDI.
bteddéw drukarskich w instrukcji. - Me enpuAagn aAaywv, AaBwv ekTUNwWONG Kat oTotxeloBeotac.
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